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1 Biztonsag

Tartsa be a kdvetkezd biztonsagi elbirasokat.

1.1 Altalanos utmutatasok

Gondosan olvassa el ezt az Utmutatot.
Orizze meg az utmutatot és a termékinfor-
maciokat a késGbbi hasznalat céljara, vagy

az Ujabb tulajdonos szamara.

Ha szallitas kdzben megsérilt a készllék,
ne csatlakoztassa.

1.2 Rendeltetésszeri hasznalat

A csatlakozddugd nélkili késziléket csak hi-

vatalos engedéllyel rendelkez8d szakember

csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt

keletkezett karokra nem vonatkozik a garan-

cia.

Csak a szerelési utmutatonak megfeleld, szak-

szerli beszerelés esetén garantalt az Uzembiz-

tonsag. A szereld felelSs a felallitasi helyen

valo kifogastalan m(ikodésert.

A készUlléket csak a kdvetkezbkre hasznalja:

m ¢Stelek és italok készitésere.

® haztartasi vagy hasonld hasznalatra, mint
példaul: konyhaban bolti dolgozok szama-
ra, irodakban, vagy egyéb kereskedelmi he-
lyiségekben, mezdgazdasagi létesitmények-
ben, hotelek és egyéb szallashelyek vendé-
gei szamara, reggelizépanziokban.

m |egfeljebb 4000 méter tengerszint feletti
magassagig.

Ez a készulék megfelel az EN 55011, ill. a
CISPR 11 szabvanynak. Ez a 2. csoport, B
osztaly terméke, ami azt jelenti, hogy a készu-
lék a mikrohullamot éleimiszer felmelegitésé-
hez allitja el6. A B osztaly azt jelenti, hogy a
készllék maganhaztartasok szamara készlilt.

1.3 A hasznalok korének korlatozasa

Ezt a készuléket 8 év feletti gyermekek és
csOkkent testi, érzékszervi vagy mentalis ké-
pesseégekkel, illetve kevés tapasztalattal és/
vagy ismerettel rendelkez8 személyek is hasz-
nalhatjak felligyelet mellett, vagy ha megtani-
tottak nekik a készulék biztonsagos hasznala-
tat és megértették a lehetséges veszélyeket.
Gyermekek nem jatszhatnak a készllékkel.

A tisztitast és a felhasznaldi karbantartast
gyermekek nem, ill. csak 15 év felett, kizaro-
lag feligyelet mellett végezhetik.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készllék és a csatlakozovezeték kdzelébe.

1.4 Biztonsagos hasznalat

/A FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

A sUt6térben tarolt gyulékony targyak langra

lobbanhatnak.

» Soha ne tartson gyulékony targyakat a sU-
t6térben.

» Ha flst jelenik meg, ki kell kapcsolni a ké-
szuléket vagy ki kell huzni a halozatbdl és
zarva kell tartani az ajtajat az esetlegesen
felcsapo langok elfojtasa érdekében.



Az oldott ételmaradék, zsir és sllt zsir langra

lobbanhat.

» Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a stté-
térbdl, a fltdelemekrdl és a tartozékokrdl a
nagyobb szennyezddéseket.

A készulékajtd nyitasakor légaramlat keletke-

zik. A sUt6papir hozzaérhet a flitéelemekhez

s meggyulladhat.

» Az el6melegités és a sités ideje alatt soha
ne helyezzen rogzités nélkul sttépapirt a
tartozékra.

» A sutépapirt mindig pontosan vagja méret-
re €s nehezékként helyezzen ra egy edényt
vagy egy sutéformat.

A készilék tulhevllése tlzet okozhat. Ha a

készuléket dekor- vagy butorajtdé mogé épitik

be, akkor Uzem kbézben a zart dekor- vagy bu-
torajtd esetén hétorlasz keletkezik.

» A készlléket csak nyitott dekor- vagy butor-
ajté esetén lzemeltesse.

A\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

Hasznalat soran a készulék felforrosodik (a

megeérinthetd részei is).

» A készulék hasznalata soran legyen elévi-
gyazatos és ne érintse meg annak f(itGele-
meit.

» A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a ké-
szlléktdl.

A tartozék vagy az edény nagyon forro.

» A forrd edényt vagy tartozékot mindig fogo-
kesztylivel vegye ki a sutétérbdl.

Az alkoholg6z6k meggyulladhatnak a forrd

sutétérben.

» Az ételekhez csak kis mennyiségld magas
alkoholtartalmu italt hasznaljon.

» Ovatosan nyissa ki a készUulék ajtajat.

/A FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek miikodés kdzben felfor-
rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forrd részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

A készulék ajtajanak kinyitasakor forrd g6z ta-
vozhat a készulékbdl. A g6z a hédmérséklettdl
figgben nem lathatd.

» Ovatosan nyissa ki a készilék ajtajat.

» Tartsa tavol a gyerekeket.

A forrd sutétérben 1évd vizbdl forrd vizgdz
képzddhet.

» Soha ne ontson vizet a forrd paroldtérbe.

Biztonsag hu

A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A készllék ajtajanak Osszekarcolt Uvege el-

pattanhat.

» A készilékajtd Uvegének tisztitasahoz ne
hasznaljon éles vagy dorzsold hatasu tiszti-
tot vagy éles fémbdl készilt kaparot, mert
ezek megkarcolhatjak a fellletet.

Az ajtd csuklépantjai az ajtd nyitasakor és

csukasakor mozognak, és becsiphetik az uj-

jat.

» Ne nyuljon a zsanérok kornyékére.

A\ FIGYELMEZTETES - Aramiités

veszélye!

A szakszerltlen javitas veszélyes.

» A készuléket csak szakképzett személyek
javithatjak.

» A készilék javitasahoz csak eredeti potal-
katrészeket szabad hasznalni.

» Ha a készulék haldzati csatlakozovezetéke
megsérul, akkor azt a veszélyek elkerllése
érdekében csak a gyarto, a gyartd vevo-
szolgalata vagy egy hasonldan képzett sze-
meély cserélheti ki.

A halozati csatlakozovezeték sérilt szigetelé-

se veszélyes.

» A haldzati csatlakozévezeték soha ne érint-
kezzen a készulék forrd részeivel vagy hé-
forrasokkal.

» A haldzati csatlakozévezeték soha ne érint-
kezzen hegyes €s éles szélU targyakkal.

» A haldzati csatlakozdévezetéket soha ne tor-
je meg, ne nyomja 6ssze, ne valtoztassa
meg.

A behatold nedvesség aramutést okozhat.

» A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon ma-
gasnyomasu vagy gézsugaras tisztitogépet.

A sérllt készulék és a sérllt haldzati csatlako-

zOvezeték veszélyes.

» Soha ne hasznaljon megsértlt készuléket.

» Soha ne hasznaljon olyan készlléket,
amelynek a felllete repedt vagy tordtt.

» Mikdzben a késziléket levalasztja az elekt-
romos haldzatrdl, soha ne a haldzati csatla-
kozovezetéket huzza. Mindig a haldzati
csatlakozovezeték dugojat huzza.

» Ha a készulék vagy a haldzati csatlakozo-
vezeték megsérllt, azonnal huzza ki a halo-
zati csatlakozovezeték csatlakozodugojat,
vagy kapcsolja le a biztositékszekrényben
lévé biztositékot.

» Forduljon a vev@szolgalathoz. — Oldal 35



hu Biztonsag

A\ FIGYELMEZTETES - Fulladasveszély!

A gyermekek a csomagoldanyagokat a fejik-

re huzhatjak vagy magukra tekerhetik, és

megfulladhatnak.

» Gyermekektdl tartsa tavol a csomagolo-
anyagot.

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak a
csomagoldanyaggal.

A gyermekek az apro alkatrészeket belélegez-

hetik vagy lenyelhetik, és megfulladhatnak t6-

lUk.

» Gyermekektdl tartsa tavol az apro alkatré-
szeket.

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak az
apro alkatrészekkel.

1.5 Mikrohullam

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK. GONDO-
SAN OLVASSA EL ES TARTSA MEG A KE-
SOBBI HASZNALAT ESETERE.

A\ FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

A készilék nem rendeltetésszer(i hasznalata

veszélyes és sériuléseket okozhat. Példaul a

felmelegitett parafa és a magvakkal vagy ga-

bonaval toltott parnak meg orak mulva is
meggyulladhatnak.

» Soha ne szaritson ételeket vagy ruhanemdu-
ket a készllékben.

» Soha ne melegitsen a készllékben papu-
csot, magokkal vagy gabonaval toltott par-
nat, szivacsot, nedves térl6kenddét vagy ha-
sonlokat.

» A készlléket kizardlag ételek és italok ke-
szitésére hasznalja.

Az élelmiszerek, azok csomagolasai és tarta-

Iya| meggyulladhatnak.

» Soha ne melegitse az ételt hészigetel§ cso-
magolasban.

» Soha ne melegitse felugyelet nélkil a md-
anyag-, papir- vagy mas gyulékony csoma-
golasban levé élelmiszert.

» Soha ne allitson be tul magas mikrohulla-
mu teljesitményt vagy idét. Tartsa be az eb-
ben a hasznalati utmutatdban feltlintetett
utasitasokat.

» Soha ne szaritson élelmiszert a mikrohulla-
mu sutében.

» Alacsony viztartalmu ételeket, pl. kenyeret,
soha ne olvasszon ki vagy melegitsen tul
nagy mikrohullam-teljesitményen, illetve tul
hosszu ideig.

Az étolaj meggyulladhat.
» Soha ne melegitsen tiszta étolajat a mikro-
hullamu sutében.

/\ FIGYELMEZTETES - Robbanasveszély!

Folyadékok vagy mas élelmiszerek a szoro-

san lezart edényekben kénnyen felrobbanhat-

nak.

» Soha ne melegitsen folyadékot vagy mas
élelmiszert szorosan lezart edényben.

/A FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

A kemény héju vagy bdros élelmiszerek a fel-

melegités alatt, de még utana is robbanassze-

rden szétpukkadhatnak.

» Soha ne f6zz6n tojast héjaban vagy ne me-
legitsen keménytojast héjaban.

» Ne f6zzOn héjas allatokat és rakot.

» TUkortojas vagy buggyantott tojas készité-
sekor el6bb szurja ki a tojassargajat.

» A kemeény héju vagy bbros élelmiszerek
esetében, mint pl. alma, paradicsom, bur-
gonya vagy virsli, a héj megrepedhet. Ezért
melegités elbtt szurja ki a héjat vagy a bért.

A hé nem oszlik el egyenletesen a bébiétel-

ben.

» Soha ne melegitse a bébiételeket zart
edényben.

» Mindig vegye le a fedelet vagy a cumit.

» Melegités utan alaposan razza fel vagy ka-
varja meg.

» EllenGrizze a hdmérsékletet, mielbtt a gyer-
meknek adna az ételt.

A forrd ételek hét adnak le. Az edény forro le-

het.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogo-
kesztylivel vegye ki a sutétérbdl.

Légmentesen lezart élelmiszerek esetén a

csomagolas szétdurranhat.

» Mindig Ugyeljen a csomagolason talalhaté
utasitasokra.

» Az ételt mindig edényfogodval vegye ki a su-
tétérbdl.

A hozzaférhetd részek mikddés kdzben felfor-

rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forro részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.



A készulék nem rendeltetésszerl hasznalata

veszélyes. Példaul a tulmelegedett papucs,

magokkal vagy gabonaval toltott parna, szi-
vacs, nedves torléruha stb. égési sértilések-
hez vezethet.

» Soha ne szaritson ételeket vagy ruhanemu-
ket a készllékben.

» Soha ne melegitsen a készllékben papu-
csot, magokkal vagy gabonaval toltott par-
nat, szivacsot, nedves térl6kendét vagy ha-
sonlokat.

» A készuléket kizardlag ételek és italok ké-
szitésére hasznalja.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a kés-
leltetett forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a
jellegzetes gbzbuborékok megjelenése nélkul
éri el a forrasi hémérseékletet. Legyen elbvi-
gyazatos mar az edény kismértékd megmoz-
duldsa esetén is. A forro folyadék hirtelen ki-
futhat vagy kifrbccsenhet.
> Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az
edénybe. Igy elkerllhetd a késleltetett for-
ras.

v X

A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A nem alkalmas edény szétrepedhet. Porce-

lan- és keramiaedények esetében elbfordul-

hat, hogy a fogantyukon és a fedeleken apro

lyukak talalhatok. A lyukak mdgétt dreg van.

Az Uregbe bejutott nedvesség szétfeszitheti az

edényt.

» Csak mikrohullamu stt6hdz megfelel
edényt hasznaljon.

Dologi karok elkerlilése hu

A fémbdl készllt, illetve fém alkatrészeket tar-

talmazo edényekhél teljesen mikrohullamu

Uzemmod esetén szikrak képzddhetnek. A ké-

szulék megsérdl.

» A csak mikrohullamu tzemmadd esetén so-
ha ne hasznaljon fémtartalyokat.

» Csak mikrohullammal hasznalhatd edényt
hasznaljon, vagy kombinalja a mikrohulla-
mot egy fdtési moddal.

A FIGYELMEZTETES - Aramiités
veszélye!

A készulék nagyfesziltséggel mikodik.

» Soha ne tavolitsa el a készulék burkolatat.

A FIGYELMEZTETES - Komoly

egészségkarosodas veszélye!

A nem megfeleld tisztitas hatasara karosodhat

a készulék felulete, csokkenhet az élettarta-

ma, és veszélyes helyzetek alakulhatnak ki, pl.

a mikrohullamu energia kijuthat a késztlékbdl.

» Rendszeresen tisztitsa a készlléket, és az
élelmiszermaradékokat azonnal tavolitsa el.

» A sUt6teret, az ajtotomitést, az ajtot és az
ajtoltkdzét mindig tartsa tisztan.

— "Tisztitas és apolds”, Oldal 19

Soha ne Uzemeltesse a készuléket, ha a sut6-

tér ajtaja vagy az ajtétomités sérllt. Ekkor

mikrohullamu energia léphet ki rajta.

» Soha ne hasznalja a készuléket, ha a sut6-
tér ajtajanak tdmitése vagy annak mdanyag
kerete sérdlt.

» A javitast csak az ugyfélszolgalattal végez-
tetheti.

Boritas nélkili készulékeknél mikrohullamu

energia tavozik.

» Soha ne vegye le a készllék boritasat.

» Karbantartasi vagy javitasi munkakhoz hivja
az ugyfélszolgalatot.

2 Dologi karok elkeriilése

2.1 Altalanos

FIGYELEM!

A forr¢ sitétérben 1évé vizbdl vizgbz képzddik. A hé-
meérséklet-valtozas miatt sérilések keletkezhetnek a sU-
tétér aljan.

» Soha ne 6ntsodn vizet a forrd paroldtérbe.

A nedvesség a sutétérben hosszu tavon korrézidt ered-

meényez.

» Minden parolas utan tordlje le a kicsapddott vizet.

» Ne taroljon hosszabb ideig nedves élelmiszereket a
zart sttétérben.

» Ne taroljon ételt a sutétérben.



hu Kornyezetvédelem és takarékossag

A nyitott készilékajtoval vald lehdlés id6vel karositja a

szomszédos butorfrontokat.

» Magas hémérsékleten vald mikodtetés utan a sité-
teret csak zart ajténal hagyja lehdini.

» Vigyazzon, hogy semmi ne ragadjon be a sut6étér aj-
tajahoz.

» Kizardlag magas paratartalommal vald mikodtetés
utan hagyja a sutéteret nyitott ajtd mellett megsza-
radni.

Ha a tomités erésen szennyezett, akkor hasznalat koz-

ben a készllék ajtaja nem zar megfeleléen. A szomszé-

dos butor-el6lapok megsérilhetnek.

» Mindig tartsa tisztan a tomitést.

» Soha ne lUzemeltesse a készlléket sériilt tomitéssel
vagy toémités nélkdl.

Ha 016- vagy rakoddfeliiletként hasznalja a készllék aj-

tajat, akkor az karosodhat.

» Soha ne élljon, Uljén, kapaszkodjon vagy tamasz-
kodjon a készllék ajtajara.

2.2 Mikrohullam

Tartsa be ezeket az elGirasokat, amikor hasznalja a

mikrohullamot.

FIGYELEM!

Ha a sitétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-

z8dnek, amelyek karositjak a készlléket vagy tdnkrete-

szik az ajto belsd tvegét.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy - pl. egy kanal a po-
harban - legalabb 2 cm-re legyen a parolétér falatol
és az ajtd belsd oldalatdl.

Az aluminiumtalak szikrat okozhatnak. A készllék karo-

sodhat a létrejové szikraképzd&dés miatt.

» Ne hasznaljon aluminiumtalat a stt6ben.

A készllék étel nélkili Uzemelése tulterheléshez vezet-

het.

» Soha ne inditsa el a mikrohullamu sutét gy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a révid ideig tartd
edényellenbrzés lehet kivétel.

Al

v | X

Amennyiben egymast kdvetden tébbszor, tul nagy mik-

rohullamu teljesitményt valasztva készit pattogatott ku-

koricat, az a sutétér karosodasat okozhatja.

» Két hasznalat kdzo6tt hagyja a készlléket tobb per-
cen keresztul lehdlni.

» Soha ne allitson be tul nagy mikrohullamu teljesit-
meényt.

» Maximum 600 wattot hasznaljon.
A pattogatott kukorica zacskoéjat mindig helyezze
Uvegtanyérra.

A burkolat eltavolitasa esetén a mikrohullam betaplala-

sa megsérdl.

» Soha ne tavolitsa el a mikrohullam betaplalasanak
burkolatat.

A nem megfeleld edények kart okozhatnak.

» Grill funkcid, kombinalt Gzemmad, illetve forrd leve-
g6 hasznalata soran csak olyan edényt hasznaljon,
ami birja a magas hémérsékletet.

3 Kornyezetvédelem és takarékossag

3.1 A csomagolasi hulladék artalmatlanitasa

A felhasznalt csomagoldanyagok kornyezetkiméldk és

Ujrahasznosithatok.

» Az egyes 0sszetevBket fajtanként szétvalogatva ar-
talmatlanitsa.

3.2 Energiamegtakaritas

Ha megfogadja ezeket a tanacsokat, készlléke keve-
sebb aramot fogyaszt.

A készilléket csak akkor melegitse el8, ha ez szerepel

a receptben vagy a beadllitasi javaslatoknal.

m Ha nem melegiti el a készlléket, akar 20%-0s
energiamegtakaritast is elérhet.

Hasznaljon sétét, feketére lakkozott vagy zomancozott
sttéformakat.
m Ezek a stt6formak kilondsen jol veszik fel a hét.

MUkodés kozben lehetbleg ritkan nyissa ki a készilék

ajtajat.

= A sUt6tér hémeérséklete igy allandd marad, és a ké-
szuléknek nem kell utanfltenie.

Slsson tobb ételt egyszerre vagy kdzvetlenll egymas

utan.

» A siit6tér az els siités utan eld van melegitve. igy
a kovetkezd§ siitemények sitési ideje rovidebb lesz.

Hosszabb siitési id6k esetén 10 perccel a sutési id6
vége elbtt kapcsolja ki a késziléket.
= A maradék hé elegend§ az étel készre sltéséhez.

Vegye ki a nem hasznalt tartozékokat a sutétérbdél.
m A felesleges tartozékokat nem kell felmelegiteni.

A mélyh(itott ételeket hagyja kiolvadni elkészités el6t.

m Ezzel megtakaritja az ételek kiolvasztasahoz szik-
séges energiat.

Megjegyzés:

A készlléknek az alabbiakra van sziiksége:

m  bekapcsolt kijelz8vel t6rténd Uzemeltetés esetén
max. 1 W

m kikapcsolt kijelz6vel torténd lzemeltetés esetén
max. 0,5 W
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4 Ismerkedés

4.1 Kezeloelemek

A kezel6panelen beallithatja készllékének dsszes funkciodjat, és informaciokat kaphat az Gzemallapotrdl.
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A készlléktipustol fliggéen a kép részletei eltérhetnek, pl. a szin és a forma.

Funkciovalaszto

Erint6panelek

Kijelz6

Forgatévalasztd

Funkciovalaszto
A funkcidvalasztdval allithatja be a flitési médokat, illet-
ve a tovabbi funkcidkat.

Egyes készlléktipusoknal a funkcidvalasztd sillyeszt-
hetd.

Erintépanelek

Ha a funkciovalasztot nulla allasbol egy funkcidra for-
gatja, akkor néhany masodpercbe telik, amig a min-
denkori funkcié rendelkezésre all.

Forgatovalaszté

A forgatdvalasztoval modosithatja a kijelzén kiemelt be-
allitott értékeket.

Egyes készlléktipusoknal a forgatdvalaszté slllyeszthe-
t6.

A listak, pl. a programok listaja az utolsd pont elérése
utan ismét az elsére ugrik.

Egyes értékeknél, pl. a suly esetében a forgatovalasztot
Ujra vissza kell forgatni a minimalis vagy a maximalis
érték elérése utan.

Az érintémezlk érintésérzékeny fellletek. Egy-egy funkcid kivalasztasahoz koppintson a megfelel6 mezdre.

Szimbo- Név Hasznalat

lum

S Mikrohullam Valassza ki a mikrohullamu sité teljesitményfokozatait, vagy kap-
csolja be kiegészitésképpen a mikrohullam funkciot.

Programautomatika A programautomatika valasztékanak megjelenitése.

g Gyors elémelegités/gyermekzar  Roéviden megnyomva: gyors elémelegités be- vagy kikapcsolasa.
Hosszan megnyomva: gyermekzar be- vagy kikapcsolasa.

® |d6funkciok A jelz86ra, id6tartam vagy pontos id6 beallitasa.
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Szimbo- Név Hasznalat

lum

8 Hémérseklet Hémeérséklet beallitasanak kivalasztasa.
kg Suly Suly bedllitasanak kivalasztasa.

startDstop  Inditas/ledllitas

Réviden megnyomva: Gzemmadd inditasa vagy leallitasa.

Hosszan megnyomva: izemmad befejezése. A beallitasok visszaalli-

tasra kerulnek.

Kijelz6

A Kijelzén az aktualis beallitasok vagy a valaszthato le-

het6ségek lathatok.

min:sec

) )
111
o

Kijelz6elemek

Aktiv érték

A kozvetlenll beallithato értéket fehér
szin és egy piros vonal emeli ki. Az ak-
tiv értéket a forgatdvalasztéval modosit-
hatja.

Passziv ér-
ték

A nem zardjelben 1évd értékek nem mo-
dosithatdok kézvetlentl. Ha mddositani
szeretne egy értéket, akkor el6szdr akti-
valnia kell.

Az alabbiakban a kuldnféle kijelz6elemek jelentésének révid leirasa olvashato.

Szimbdélum Név Jelentés

JelzBora Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
Kijelzd a jelzbdra idejét jeleniti meg.

® |[d6tartam Ha a szimbdélum meg van jeldlve, a
kijelz6 az id6tartamot jeleniti meg.

® Pontos id& Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
kijelzd a pontos id6t jeleniti meg.

h:min Ora/perc A pontos id6 draban és percben jele-
nik meg.

min:sec Perc/masodperc A pontos id6 percben és masodperc-
ben jelenik meg.

C= Gyermekzar Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
gyermekzar be van kapcsolva.

& Gyors felflités Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
gyors felf(ités be van kapcsolva.

°C H&mérséklet A hémérséklet kijelzése °C-ban torté-
nik.

kg Suly A suly kijelzése kilogrammban torté-

nik.




Hoémérséklet-kijelz6
A hémérséklet-kijelzd a felf(ités elérehaladasat mutatja.

4.2 Fiitési modok

Ismerkedés hu

Az Gzemmodtdl fliggben a kijelzé alsé részén talalhato
piros vonal illusztralja a sut6tér hdmérséklet-emelkedé-
sét. A vonal a felf(ités el6rehaladtanak fliggvényében
t61tédik fel piros szinnel. Ha a vonal teljesen feltoltédott
piros szinnel, a késziilék felmelegedett. Grill izemmadd-
ban a felf(itési vonal azonnal feltdltédik piros szinnel.
Mikrohullam hasznalata esetén nincs hémérséklet-kijel-
z6.

A hétehetetlenség miatt a megjelenitett hémérséklet a
sutétérben 1évl tényleges hémérséklettdl kicsit eltérhet.

Ejszakai lizemmod
Energiatakarékossagi okokbdl a kijelzé fényereje 22

ora és 5:59 kozott automatikusan a legalacsonyabb ér-
tékre kapcsol.

Itt a flitési médok attekintését talalja. Javaslatokat kaphat a flitési médok hasznalatahoz.

Szimbolum Név Hoémérseéklet/fokozatok Hasznalat

g Mikrohullam Mikrohullam-teljesitmények: Etelek és italok kiolvaszta-
= OO0 W sara, parolasara és felforrd-
= 180 W sitasara.
= 360 W
= 600 W
= 900 W

Forrd levegb 40 °C Kelt tészta kelesztése, tej-
100-230 °C szines tortak felolvasztasa.

Sutés egy szinten.

X Légkeveréses grillezés 100-230 °C Szarnyas, egész hal vagy
nagyobb husdarabok sité-
se.

Elémelegités 30-70 °C Edény el6melegitése.

(i Grill Grillfokozatok: Lapos grilleznivald, pl.

= 1 =gyenge steak, virsli vagy piritds gril-
= 2 =normal lezése. Sut6ben sités.
m 3 =erds

Programok - Szamos ételhez talalhat
el6re programozott beallita-
sokat.

4.3 Sutoter FIGYELEM!

A sutétér funkcidi leegyszerUsitik késziiléke kezelését.
Sutétér-vilagitas

Ha kinyitja az ajtét, bekapcsol a vilagitas a sttétérben.
Ha az ajtd 15 percnél tovabb nyitva marad, a vilagitas
megint kikapcsol.

A legtbbb Uzemmddban a sutétér-vilagitas bekapcsol,
amint elinditja az tzemmaodot. Amikor az Gzem véget
ér, a sutétér vilagitasa kikapcsol.

Az alapbeallitasoknal megadhatja, hogy a sitétér vilagi-
tasa ne kapcsoljon be mikddés kdzben. — Oldal 18

Hlitéventilator

A hdtéventilator sziikség szerint kapcsol be és ki. A
meleg levegd elillan a késziilék ajtaja f6lotti szell6zGré-
seken.

Ha letakarja a szell6z6réseket, az a készllék tulmele-
gedéséhez vezet.
» Ne fedje le a szell6z8réseket.

A hitéventilator meghatarozott ideig még mikaodik,
hogy a mikodést kdveten a sitétér gyorsabban lehil-
jon. Ha a készulék mikrohullamu tGzemmaodban miko-
dik, akkor a késziilék hideg marad, de a hitéventilator
meégis bekapcsol. A hltéventilator akkor is tovabbmu-
kddhet, ha a mikrohullamu Gzemmaod mar befejez8dbtt.

Kondenzviz

Parolas soran a sit6étérben és a készilék ajtajan kicsa-
podhat a viz. A viz kicsapddasa normalis, és nem befo-
lyasolja a készulék mikodését. Parolas utan toérdlje le a
kicsapodott vizet.
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4.4 A készilék ajtaja

Ha Gzem kozben kinyitja a készlilék ajtajat, akkor az
lzemelés ledll. Ha becsukta az ajtét, a startDstop elem-
mel folytathatja az Uzemet.

5 Tartozékok

Eredeti tartozékokat hasznaljon. Azok a készllékhez
készlltek.

Készlléktipustol figgben a mellékelt tartozék eltérd le-
het.

Tartozékok Hasznalat

Rostély m  Rostély siitd lzem-
maodban valé sttéshez
®m  Rostély pl. steak, virsli
vagy piritds grillezésé-
hez
m  Rostély pl. stt6formak
tarolasahoz

5.1 Egyéb tartozékok

Egyéb tartozékokat a vev@szolgalatnal, a szakkereske-
désekben vagy az interneten vasarolhat.

Készllékéhez atfogo kinalatot talal a prospektusaink-
ban vagy az interneten:

www.bosch-home.com

A tartozékok készulékspecifikusak. Vasarlaskor mindig
pontosan adja meg késziléke azonositészamat (E-Nr.).
Az online shopban vagy a vevdszolgalatnal megtudhat-
ja, hogy melyik tartozék all rendelkezésre az On készl-
l[ékéhez.

Uveg siitétal

Hasznalat
= Rakott ételek
= Felfujtak

Pizzatepsi

Hasznalat
m  Sitélapon sdlt sitemény
= Aprésitemény

5.2 Tartozék behelyezése

A tartozék két poziciéban helyezhetd be.

» Ugy helyezze be a tartozékot, hogy ne érjen a ké-
szilék ajtajahoz.

— A tartozékot magasra helyezze be.
~— A tartozékot alacsonyan helyezze
be.

Az abra bemutatja a behelyezési poziciot .

)

ZAITION

Az abra bemutatja a behelyezési pozicidt .

6 Az elso hasznalat elott

Végezze el az elsé Uzembe helyezéshez sziikséges be-
allitasokat. Tisztitsa meg a késziléket és a tartozéko-
kat.

6.1 Az els6 Gizembe helyezés elvégzése

Az elektromos haldzathoz vald csatlakoztatas vagy egy

aramszinet utan a kijelz6n megjelenik egy felszolitas a

pontos id§ beallitasara. Néhany masodpercbe telhet,

amig megjelenik a felszdlitas.

» Csatlakoztassa a készlléket az aramra.

v A 200 érték villog a kijelzén, és a ® szimbdlum vi-
lagit.

10

A pontos id6 beallitasa

1. A forgatovalasztdval allitsa be az id6t.
2. Nyomja meg a ® gombot.

v A pontos id6 ezzel be van allitva.

Megjegyzés: A készilék Standby allapotban toérténd fo-
gyasztasanak csokkentéséhez eltlintetheti az idét.



6.2 A késziilék tisztitasa az els6 hasznalat
elott

Miel6tt el8szor készitene ételt a készllékkel, tisztitsa
meg a sltbteret és a tartozékokat.

1. Ellendrizze, hogy a sitétérben nem talalhatok cso-
magoldanyag-maradvanyok, tartozékok vagy mas
targyak.

Csukja be a készllék ajtajat.

A funkcidvalasztoval éllitsa be a forrd levegét @,
A forgatdvalasztoval allitsa be a kdvetkezd hémér-
sékletet: 180 °C.

pODN

A kezelés alapjai hu

Nyomja meg a startDstop gombot.

A készllék elinditja az izemmaodot.

Egy 6ra elteltével nyomja meg a startDstop gombot.
Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.

A készillék tisztitasa befejez8dott.

A készllék ki van kapcsolva.

< NoCo

6.3 A tartozékok tisztitasa

» A tartozékokat alaposan tisztitsa meg mosogatdsze-
res vizzel és puha mosogatéruhaval.

7 A kezelés alapjai

7.1 A készilék bekapcsolasa

» Forgassa el a funkcidvalasztot a készilék bekap-
csolasahoz.

v A készllék Uzemkész.

v A Kkijelz6n megjelenik egy javasolt érték.

7.2 A késziilék kikapcsolasa

Ha nem hasznalja a készlléket, akkor kapcsolja ki. Ha
hosszabb ideig nem allit be semmit, a készllék auto-
matikusan kikapcsol.

» Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.

A készllék megszakitja a futd funkciokat.

A kijelz6 a pontos id6t mutatja.

Néhany kijelzés kikapcsolt késziilék esetén is latha-
to a kijelzén.

< < <

7.3 Flitési mod és homérséklet beallitasa

1. A funkcidvalasztdval allitsa be a kivant f(itési modot.
v A kijelz6n megjelenik egy javasolt érték.

2. Szikség esetén modositsa a beallitdsokat. Enhez
nyomja meg a megfeleld mez6t, majd a forgatova-
lasztéval médositsa az értéket.

Nyomja meg a startDstop gombot.

A készllék elinditja az lzemmaodot.

A startDstop vilagit.

Beallitott h6mérsekletl fitési modnal a hémeérséklet-
kijelz6 vonala megtelik.

Szlkség esetén a forgatdvalasztoval modositsa a
hémérsekletet Gzem kdzben.

Uzem kdzben nem éllithat be 40 °C-0s hémérsékle-
tet.

< < < W

>

7.4 A mukodés sziineteltetése

A késziilék mikodését barmikor szlineteltetheti.

1. Nyomja meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a
készllék ajtajat.

v A készllék mikddése megall.

A startDstop villog.

2. Az Gzem folytatasahoz csukja be a késziilék ajtajat
és nyomja meg a startDstop gombot.

v A készllék mikddése megall.

A startDstop vilagit.

<

<

7.5 A miik6dés megszakitasa

A készulék miikddését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az Uzemmodd szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mikddhet a hlitventilator.

v A készllék megszakitja a futd funkciokat.

7.6 Gyors felf(ités

|d6takarékossag céljabol egyes flitési modoknél
100 °C feletti h6mérsékleten lerdviditheti a felf(itési
id6t.

Ezeknél a flitési mdédoknal hasznalhatja a gyors
felf(itést:

n Forrd levegd, kivéve: Forro levegé 40 °C

" Légkeveréses grillezés

Gyors felflités beallitasa

Az egyenletes sitési eredmény érdekében csak akkor

helyezze az ételt és a tartozékokat a sut6térbe, amikor

a gyors felf(ités befejez8dott. Csak akkor allitson be

egy id6tartamot, ha a gyors felf(ités mar befejez6do6tt.

1. Megfelel§ flitési modot és 100 °C feletti h6mérsék-

letet allitson be.

Nyomja meg a & gombot.

A Kijelz6n a §§ vilagit.

Nyomja meg a startDstop gombot.

A gyors felf(ités elkezdddik.

A startDstop vilagit.

Ha a készilék elérte a beadllitott hdmérsékletet, befe-

jez6dik a gyors felflités. Hangjelzés hallatszik és a

kijelzén kialszik a § szimbdlum. A készilék a bealli-

tott f(itési mdéddal és hémérséklettel mikodik to-

vabb.

v A gyors felf(ités legkés6bb 15 perc elteltével auto-
matikusan kikapcsol.

C K W w

A gyors felflités megszakitasa
» Nyomja meg a & gombot.
v A Kkijelzén kialszik a § szimbdlum. A késziilék a be-

allitott fltési moddal és hémeérséklettel miikodik to-
vabb.

11
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7.7 Biztonsagi lekapcsolas

Készlléke az On védelme érdekében biztonsagi lekap-
csolassal van felszerelve. Ha hosszabb ideje nem Uze-
mel, a készllék automatikusan kikapcsol.

A kikapcsolasig hatralévé id6tartam a beallitastol fligg:
= Forrd levegd 40 °C és Elémelegités: 24 6ra

= Forrd leveg8 100-230 °C és Légkeverds grill: 5 dra
= Grill: 90 perc

Ha a biztonsagi lekapcsolas lekapcsolta a készlléket,
a kijelz6n megjelenik a kdvetkezs: E2. A startDstop
megnyomasaval jovahagyhatja ezt az Gzenetet.

8 Mikrohullam

A mikrohullammal az ételeket kiloéndsen gyorsan lehet f6zni, felmelegiteni, sitni és felolvasztani. A mikrohullamot
magaban, vagyis onalléan vagy egy masik f(itési mdéddal kombinalva is hasznalhatja.

8.1 Mikrohullam-teljesitmények

Itt a mikrohullam-teljesitmények és hasznalatuk attekintését talalja.

Mikrohullam-telje- Maximalis id6tartam
sitmény wattban

Hasznalat

90 W 1:30 dra Kényes ételek kiolvasztasa.

180 W 1:30 dra Etelek kiolvasztasa és tovabbpdaroldsa.

360 W 1:30 dra Hus és hal parolasa vagy kényes ételek felmelegitése.
600 W 1:30 ¢ra Etelek felmelegitése és f6zése.

900 W 30 perc Folyadékok felforralasa.

A maximalis teljesitmény nem alkalmas ételek felmelegitésére.

Ajanlott értékek

A készllék minden mikrohullam-teljesitményhez javasol
egy id6tartamot. Ezt a javasolt értéket atveheti, vagy az
adott tartomanyban maddosithatja.

8.2 Mikrohullamu siitéh6z megfelel6
edények és tartozékok

Eteleinek egyenletes felmelegitése és a készllék karo-
sodasanak elkerllése érdekében csak megfelel§ edé-
nyeket és tartozékokat hasznaljon.

Miel6tt az edényt a mikrohullamu sitében hasznalna,
vegye figyelembe a gyartdi utasitasokat. Kétség esetén
hajtson végre edényellenérzést. Edény mikrohullamu
sutéhoz vald alkalmassaganak ellenérzése

— Oldal 13

Mikrohullamu siit6ben valé hasznalatra alkalmas

Tartozékok és edények  Indoklas

Mellékelt tartozékok: ros- A mellékelt rostély a ké-

tély szUlékhez van tervezve,
ezért alkalmas a mikrohul-
lamu sUtében vald hasz-
nalatra.

Tartozékok és edények  Indoklas

HBalld és mikrohullamu
stitében hasznalhato
anyagbdl készilt edé-
nyek:

= Uveg

Uvegkeramia
Porcelan

Héallo mlanyag
Teljes fellletén mazas
keramia, repedések
nélkdl

A héallé anyagokat a mik-
rohullam nem karositja.

A késedelmes forras elke-
rilésére hasznalhat fém
evBeszkdzt, pl. egy kana-
lat az Uvegben.
Megjegyzés: A fémekbdl
szikra képz&dhet, amely
karositja a készliléket
vagy tonkreteszi az ajto
belsd Uvegét. Ugyeljen ar-
ra, hogy a fémtargy leg-
alabb 2 cm-re legyen a
sutétér falatol és az ajto
belsé oldalatdl.

Fém ev6eszkdzok

12



Nem alkalmas mikrohullamu siitében valoé
hasznalatra

Tartozékok és edények  Indoklas

Fémedények A mikrohullam nem képes
athatolni a fémeken. Az
ételek nem vagy csak alig

melegszenek fel.

Arany- vagy ezustdiszitési Az arany- vagy ezustdiszi-

edények téseket a mikrohullamok
karosithatjak. Csak akkor
hasznalja ezeket, ha a
gyarté garantalja, hogy az
edények alkalmasak mik-
rohullamu sitében vald
hasznalatra.

Mikrohullamu siit6ben hasznalhaté mikrokombi
tizemmodban

Mikrokombi Uzemmoddban legfeljebb 600 W wattos
mikrohullam-teljesitmény kapcsolhatd be egy flitési
mod mellé. A fém sttéformak ezért hasznalhatok mik-
rokombi Uzemmaddban.

Tartozékok és edények  Indoklas

Mellékelt tartozékok A mellékelt tartozékok, pl.
a rostély nem gerjeszte-

nek szikrakat mikrokombi

Uzemmodban.
Fémbdl készult sttbfor- A sutemények alulrdl is
mak pirulnak, mivel a fém sité-
formak jobban vezetik a
hét.

Megjegyzés: A fémekbdl
szikra képz&dhet, amely
karositja a készuléket
vagy tonkreteszi az ajto
belsé tUvegét. Ugyeljen ar-
ra, hogy a fémtargy leg-
alabb 2 cm-re legyen a
sutétér falatol és az ajtd
belsd oldalatdl.

8.3 Edény mikrohullamu siit6h6z valé
alkalmassaganak ellenérzése

Az edény mikrohullamu sitéhéz vald alkalmassagat
edényellenbrzéssel vizsgalja meg. A mikrohullam tGzem-
modot kizardlag edényellenbrzés esetén szabad étel
nélkdl hasznalni.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek midkodés kdzben felforrésodnak.
» Soha ne érintse meg a forrd részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

1. Az Ures edényt helyezze a sit6térbe.

2. A készlléket 2—1 percre allitsa maximalis teljesit-

meényre.

A startDstop szimbolummal inditsa el az izemmaodot.

Tébbszdr ellenbrizze az edényt:

- Ha az edény hideg vagy kézmeleg, akkor alkal-
mas mikrohulldamu sttében vald hasznalatra.

Eall o
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— Ha az edény forré vagy ha szikrak képz&dnek,
szakitsa félbe az edényellendrzést. Az edény
nem alkalmas mikrohullamu sttében valé hasz-
nalatra.

8.4 A mikrohullamu siito beallitasa

A kllonféle ételfajtakhoz és elkészitési mdédokhoz ki-

16nbdz6 teljesitmények és beallitasok allnak rendelke-

zésére.

FIGYELEM!

A készllék étel nélkili Uzemelése tulterheléshez vezet-

het.

» Soha ne inditsa el a mikrohullamu sutét dgy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a révid ideig tartd
edényellendrzés lehet kivétel.

=JIE

v | X

1. Vegye figyelembe a Biztonsagi Utmutatot — Oldal 4
és Az anyagi karok elkertilésére vonatkozd Utmuta-
tét —» Oldal 6.

2. Vegye figyelembe a mikrohullamhoz alkalmas edé-
nyekre vonatkoz6 utmutatot. - Oldal 12

3. Allitsa a funkciovalasztot & allasba.

4. A kivant mikrohullam-teljesitmény beallitasahoz
nyomja meg a & gombot.

5. A forgatdvalasztdval allitsa be a kivant idétartamot.

6. A startDstop szimbolummal inditsa el az Gzemmaodot.
A forgatdvalasztdval barmikor mddosithatja az izem
id6tartamat.

v Az id6tartam lefut és a mikrohullamu Gzemmad elin-
dul.

v Ha az id6tartam letelt, a mikrohullamu dzemmad au-
tomatikusan befejez8dik és hangjelzés hallatszik.

7. Ha az étel elkészllt, ugy kapcsolhatja ki készllékét,
hogy a funkcidvalasztot nulla allasba forgatja.

8.5 Az iddbeallitasok intervallumai

A mikrohullam Uzemmaoddban bedllitott id6tartam inter-
valluma az id6tartam hosszanak fliggvényében valtozik.

Uzemelési id6 Intervallum

0-1 perc 5 masodperc
1-3 perc 10 masodperc
3-15 perc 30 masodperc
15 perc - 1 dra 1 perc

1 6ra — 1 6ra 30 perc 5 perc

8.6 Mikrohullam-teljesitmény modositasa

» Nyomja meg a & gombot.
A gombot tdbbszdr megnyomva atkapcsolhat a fo-
kozatokon a legmagasabb mikrohullam-teljesitmény-
t6l a legalacsonyabbig.
Ha a mikrohullam funkcidt csak az inditas utan adja
hozza, a készllék szlnetelteti a mikoddést. A
startDstop  szimbdlummal inditsa el az tzemmaddot.

13
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8.7 A mukodés sziineteltetése

A készilék mikddését barmikor szlineteltetheti.

1. Nyomja meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a
készllék ajtajat.

v A készilék mikodése megall.

v A startDstop villog.

2. Az Uzem folytatasahoz csukja be a készllék ajtajat
és nyomja meg a startDstop gombot.

v A készilék mikodése megall.

v A startDstop vildgit.

8.8 A miik6dés megszakitasa

A készllék mikddését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.
Az Uzemmod szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mikodhet a hitéventilator.

v A készilék megszakitja a futd funkciokat.

8.9 Mikrokombi

A sltési id8 leroviditésére egyes flitési médokat hasz-
nalhat mikrohullammal kombinalva is.

A mikrokombi tzemmad a kovetkezd flitési moédoknal
alkalmazhato:

. Forré levegd

u Légkeverds grillezés

w [ Grill

Kivétel:

= Mikrohullam-teljesitmény 900 W

. Forrd levegs 40 °C

= =] Edény el6melegitése

Mikrokombi beallitasa

Kapcsolja be a mikrohullamot egy f(itési mdédhoz.

1. Allitsa a funkciévalasztét egy kombindlhaté fitési
maodra.

Megjelenik egy javasolt h6mérsékleti érték.

A forgatévalasztoval dllitsa be a h6mérsékletet.

A kivant mikrohullam-teljesitmény beallitdsahoz
nyomja meg a & gombot.

Megijelenik egy javasolt id6tartam-érték.

A forgatdvalasztoval allitsa be az id6tartamot.

A startDstop szimbolummal inditsa el az izemmaodot.
Az id6tartam letelik és a mikrokombi-lzemmaod elin-
dul.

Ha az id6tartam letelt, a mikrokombi-lGzemmodd befe-
jezédik és felhangzik egy hangjelzés.

CORC W<

<

Mikrohullam-teljesitmény modositasa

» Nyomja meg a & gombot.
A gombot tobbsz6r megnyomva atkapcsolhat a fo-
kozatokon a legmagasabb mikrohullam-teljesitmény-
tél a legalacsonyabbig.
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Ha a mikrohullam funkcidt csak az inditas utan adja
hozza, a készllék szlinetelteti a mikodést. A
startDstop  szimbdlummal inditsa el az izemmadot.

A mikodés sziineteltetése

A készllék mikodését barmikor szlineteltetheti.

1. Nyomja meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a
készllék ajtajat.

v A készilék miikodése megall.

v A startDstop villog.

2. Az Uzem folytatasahoz csukja be a készllék ajtajat
és nyomja meg a startDstop gombot.

v A készilék mikodése megall.

v A startDstop vildgit.

A miik6dés megszakitasa

A készllék mikddését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.
Az Uzemmod szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mikodhet a hitéventilator.

v A készilék megszakitja a futd funkcidkat.

8.10 A sutétér felmelegitése és kiszaritasa

Minden m(ikddés utan szaritsa ki a sitét, hogy ne ma-

radjon benne semmilyen nedvesség.

1. Hagyija lehdlni a készuléket.

2. Azonnal tavolitsa el a sutétérbdl a nagyobb szeny-
nyezédéseket.

3. Tordlje fel a nedvességet a sutbtér aljarol.

4. A funkcidvalasztoval dllitsa be a flitési modot (&l

5. Nyomja meg a § gombot.

6. A forgatdvalasztoval allitsa be a kdvetkezd hémér-
sékletet: 150 °C.

7. Nyomja meg kétszer a ® gombot.

v A Kkijelzén a @ van megjelolve.

8. A forgatdvalasztoval allitson be 15 perces idétarta-

mot.

9. A startDstop szimbolummal inditsa el az Gzemmaddot.

v A szaritas elkezd6dik, és 15 perc elteltével fejezddik
be.

10. Nyissa ki a készllék ajtajat, hogy a vizg6z tavozhas-
son a sitétérbdl.

8.11 A siitotér kiszaritasa kézzel

Minden m(koddés utan szaritsa ki a sutét, hogy ne ma-
radjon benne semmilyen nedvesség.

1. Hagyija leh(ini a készlléket.

2. Tavolitsa el a stt6térbdl a nagyobb szennyezddése-
ket.

3. Szivaccsal tordlje szarazra a sitéteret.

4. A készllék ajtajat hagyja nyitva egy éran keresztil,
hogy a sutétér teljesen kiszaradjon.
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9 Programautomatika

A programautomatika segitséget nyujt a kilonféle éte-
lek elkészitésében, és automatikusan kivalasztja az op-
timalis beallitasokat.

9.1 Beallitasi utmutato az egyes ételekhez

Az optimalis sitési eredmény érdekében vegye figye-
lembe ezt az utmutatot.

m  (Csak kifogastalan allapotu élelmiszert hasznaljon.
m  Csak h(itott hdst hasznaljon.

9.2 Az ételek attekintése

m  Csak kdzvetlendl a fagyasztdbdl kivett mélyh(itott
ételeket hasznaljon.

m Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbol, és mérje
le. Ha nem tudja beallitani a készliléken a pontos
sulyt, akkor kerekitsen felfelé vagy lefelé.

m Tegye az élelmiszert a hideg sut6étérbe.

A programokhoz csak mikrohullamu sitében hasz-
nalhaté edényt, pl. Gveg- vagy keramiaedényt hasz-
naljon.

A késziilék felszdlitja a suly megadasara. Csak a megadott sulytartomanyon beldl allithat be sulyt.

Felolvasztas

Sz. Etelek Tartozékok Behelye- Sulytartomany Megjegyzések
zési ma- kg-ban
gassag
PO Vagdalt hus lapos, nyitott ~ 0,2-1,0 A mar kiolvadt daralt hust forgatas utan
edény vegye Ki.
POz Husszeletek lapos, nyitott ~— 0,2-1,0 A folyadékot megforditaskor tavolitsa
edény el, semmiképpen sem szabad felhasz-
nalni, és (gyeljen arra, hogy ne érint-
kezzen mas élelmiszerekkel.
FO3 Csirke, darabolt lapos, nyitott ~ 0,4-1,8 A folyadékot megforditaskor tavolitsa
csirke edény el, semmiképpen sem szabad felhasz-
nalni, és (gyeljen arra, hogy ne érint-
kezzen mas élelmiszerekkel.
POH Kenyér lapos, nyitott ~ 0,2-1,0 A kenyérbdl csak a szikséges mennyi-
edény séget olvassza fel. Gyorsan masnapos-
sa valik. Lehet6ség szerint valassza
szét a szeleteket.
F6z6programok
Sz. Etelek Tartozékok Behelye- Sulytartomany Megjegyzések
zési ma- kg-ban
gassag
FO5 Rizs zart edény ~— 0,05-0,2 Ne hasznaljon féz6tasakos rizst. A rizs
parolasnal erésen habzik. Allitsa be a
nyers sulyt (folyadék nélkull). A rizshez
adja hozza a két-két és félszeres folya-
dékmennyiséget.
FOG Burgonya zart edény ~— 0,15-1,0 Egyenl§ nagysagu darabokra vagja.
Adjon hozza 100 g-onként 1 ek vizet.
P Zdldségek zart edény ~ 0,15-1,0 Egyenl§ nagysagu darabokra vagja.

Adjon hozza 100 g-onként 1 ek vizet.

Kombinalt f6zési programok

Sz. Etelek Tartozékok Behelye- Sulytartomany Megjegyzések
zésima- kg-ban
gassag
s Felfujt, fagyasz- nyitott edény ~ 0,4-1,2 A felfdjt ne legyen 3 cm-nél magasabb.
tott
FOS Csirke, egész  nyitott edény ~ 0,5-2,0 A mellrész nézzen lefelé.
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Sz. Etelek Tartozékok Behelye- Sulytartomany Megjegyzések
zési ma- kg-ban
gassag
P Silt hatszin, ko- nyitott edény ~— 0,5-1,5
zepesen atsit-
ve
Pl Silt sertéstarja  zart edény ~— 0,5-2,0
P Barany, kbzepe- zart edény ~ 0,8-2,0 Csont nélkdli lapocka vagy comb ba-
sen atsltve ranyhusbol
Fi3 Vagdalt nyitott edény ~ 0,5-1,5 A vagdalt ne legyen 7 cm-nél maga-
sabb.
P Hal, egész nyitott edény ~ 0,3-1,0 Vagdossa be elére a hal bérét. Tegye
a halat ,Usz0” pozicidban az edénybe.
Pi5 Rizses egytdl-  magas, zart ~ 0,05-0,2 Egy rész rizshez haromszoros adag vi-
étel friss hozza- edény zet és négyszeres adag zoldséget ad-
valokbol jon hozza. Csak friss 0sszetevdket

hasznaljon. Csak a rizs sulyat adja
meg.

9.3 Etel beallitasa

1. Allitsa a funkciévalasztét [ allasba.

v A kijelz6n megjelenik az els§ étel szama és egy ja-
vasolt suly.

2. A forgatovalasztoval allitsa be a kivant ételt.

3. Nyomja meg a kg gombot.

4. Allitsa be a sulyt a forgatdvalasztoval.
Inditas el6tt a [0 és a kg gombbal valthat az étel és a
suly kozott.

v A készilék automatikusan beallitia a megfeleld id&-
tartamot.

5. Nyomja meg a startDstop gombot.

Inditas utan az étel és a suly mar nem maodosithatd.

A bedllitott suly a kg megnyomasaval jelenitheté

meg.

A készillék elinditja az lzemmaodot.

A startDstop vildgit.

Az id6tartam letelte kdvethetd.

Egyes programoknal révid hangjelzés hallatszik, ha

meg kell keverni vagy forditani az ételt.

Ha az id6tartam letelt:

< X <

2

- Egy hangjelzés hallhatd. A készilék nem f(it to-
vabb.
- Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.

9.4 A miikodés sziineteltetése

A készllék mikddését barmikor szlineteltetheti.

1. Nyomja meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a
készllék ajtajat.

v A készllék mikoédése megall.

A startDstop villog.

Az Uzem folytatasahoz csukja be a készllék ajtajat

és nyomja meg a startDstop gombot.

v A készllék mikodése megall.

A startDstop vil4git.

N <

<

9.5 A miikédés megszakitasa

A készilék mikddését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.
Az Uzemmod szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb m(ikddhet a hit6ventilator.

v A készilék megszakitja a futd funkciokat.

10 Idofunkciok

A készulék idéfunkciokkal rendelkezik, amelyekkel be-
allithatja a miikddés idStartamat, illetve a jelz&orat.

10.1 Id6funkcidk megjelenitése

Kovetelmény: Ha tobb id&funkcio van bedllitva, a kijel-

z6n a megfeleld szimbolumok vilagitanak. Uzem koz-

ben a jelz6ora és az id6tartam all rendelkezésre. Ké-

szenléti Gzemmaodban a jelzédra és a pontos idé all

rendelkezésre.

» Nyomja meg a ® gombot, amig a ®, a & vagy a O
szimbdlum nem lesz kiemelve.

v A kijelz6n megjelenik az aktudlis érték.
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10.2 A pontos id6 médositasa

Kovetelmény: A pontos id6 mddositasahoz a készulék-
nek kikapcsolt allapotban kell lennie.

1. Nyomja meg kétszer a ® gombot.

v A kijelz6n megjelenik a ® szimbdlum és a pontos
idé.

A forgatdvalasztéval allitsa be az idét.

Nyomja meg a ® gombot.

A pontos id8 ezzel be van allitva.

Ha nem nyomja meg a ® gombot, akkor néhany
masodperc elteltével a készilék atveszi a beallitott
értéket.

Megjegyzés: A készilék Standby allapotban toérténd fo-
gyasztasanak csdkkentéséhez eltiintetheti az idét.

< LN



10.3 Ido6tartam

Megadhat egy id6tartamot, amely utan a mikédés au-
tomatikusan leall. Az id6tartam értéke legfeljebb 23:59
lehet.

Id6étartam beallitasa

1. F(itési mod és hémérséklet bedllitasa.

2. Nyomja meg a ® gombot, amig a ® szimbdlum
nem lesz kiemelve.

A forgatovalasztdval allitsa be a kivant idétartamot.
Nyomja meg a startDstop gombot.

A készilék elinditja az lzemmaodot.

A startDstop vilagit.

Az id6tartam letelte kdvethetd.

< < W

Id6étartam befejezése

Koévetelmény: Egy hangjelzés hallhatd. A késziilék
nem fiit tovabb. A kijelz6n megjelenik a kovetkezd: D5

mr
.

Nyomja meg a ® gombot.

A hangjelzés ki van kapcsolva.

Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.
A készUllék ki van kapcsolva.

<D< =

Idétartam modositasa

» A forgatodvalasztdoval mddositsa az id6tartamot.

v Néhany perc elteltével megjelenik a kijelz6n a mo-
dositott id&tartam.

v Az id6tartam letelte kovethetd.

Az id6tartam torlése

1. Ha be van éllitva a jelz6d6ra funkcio, nyomja meg a
® gombot.

2. A forgatdvalasztoval allitsa az idétartamot a kdvetke-
28 értékre: 0000,

v Néhany perc elteltével a kijelz8 torl6dik. A készilék
nem szakitja meg a mikodést.

Gyermekzar hu

e

10.4 Jelz6ora

Beadllithat egy jelzési id6t, amelynek elteltével hangjel-

zés hallatszik. Maximum 24 drat allithat be a jelz6dran.
A funkcio az lzemmaodtdl és a tdébbi id6funkcidtol flig-
getlendl midkadik. A jelzédra hangjelzése eltér a tdbbi

hangjelzéstdl.

Jelzéora beallitasa

1. Nyomja meg a ® gombot, amig a & szimbdlum nem
lesz kiemelve.

2. A forgatdvalasztoval dllitsa be a kivant jelzési id6t.

v Néhany masodperc elteltével a készilék megjeleniti
a beallitott jelzési idét.

v Ajelz6dra elindul.

v A kijelzén vilagit a & szimbdlum.

v A jelzési idb leteltét mindig mutatja a kijelzé.

Jelzéora befejezése

Kovetelmény: Egy hangjelzés hallhatd. A kijelz6n meg-
jelenik a kovetkezd: O0:00.

» Nyomjon meg egy tetszéleges szimbdlumot.

v A jelz6dra ezzel ki van kapcsolva.

Jelzési id6 modositasa

» A forgatdvalasztéval modositsa a jelzési idét.

v Néhany masodperc elteltével a készilék megjeleniti
a beadllitott jelzési idbt.

Jelzési id6 torlése

» A forgatdvalasztdval allitsa a jelzési id6t a kdvetkezd
értékre: D000

v A jelz6dra ezzel ki van kapcsolva.

11 Gyermekzar

Biztositsa készllékét a gyermekzarral, hogy gyermekek
ne kapcsolhassak be vagy ne mdédosithassak a bealli-
tasokat véletlenul.

11.1 A gyermekzar bekapcsolasa

Kévetelmény: A készilék ki van kapcsolva.

» Tartsa nyomva kb. 4 masodpercig a & gombot.
v A kezel6felllet le van zarva.

v A kijelz6n megjelenik a C= szimbdlum.

v Ha beallitott jelzési id6t, akkor az tovabb fut. Amig a
gyermekzar aktiv, a jelzési id6 nem mddosithato. A
hangjelzések, pl. amelyik jelzési id§ letelte utan hall-
hato, egy tetsz6leges gomb megnyomasaval allitha-
tok le

11.2 A gyermekzar kikapcsolasa

» Tartsa nyomva kb. 4 masodpercig a & gombot.
v A kezelGfelllet zarolasa fel van oldva.
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12 Alapbeallitasok

Készllékének alapbeallitasait a sajat igényei szerint adhatja meg.

12.1 Az alapbeallitasok attekintése

Itt attekintést talal az alapbeallitasokrdl és a gyari beallitasokrdl. Az alapbeallitasok késziléke felszereltségétdl fligg-
nek.

Kijelzés Alapbeallitas Kivalasztas Leiras
cil Hangjelzés hossza { =rovid = 10 masodperc  Egy id6tartam vagy jelzési
c = kdzepes = id8 letelte utani hangjelzés
30 masodperc’ hosszanak beallitasa.
3 = hosszu = 2 perc
cid Gomb hangjelzése o =Ki Gombok hangjelzésének
! =pe' bekapcsolasa és kikapcso-
lasa.
ch3 Kijelz6 fényereje i = csekély A Kkijelz6 fényerejének beal-
£ = normal’ litasa.
3 = nagy
ci Id6kijelzés 0=ki Pontos id6 megjelenitése a
! = be' kijelzén.
chs Sutétér-vilagitas o =ki A sUtStér-vilagitas bekap-
! = be' csolasa vagy kikapcsolasa.
chh Gyari bedllitas 0=k Modositott bedllitasok visz-
i =Dbe szaadllitasa a gyari beallitas-
ra.
ci Bemutato mod 0= ki Bemutatd mod bekapcsola-
i =be sa és kikapcsolasa.
Megjegyzés: A bemutatd
mod csak a készlilék csat-
lakoztatasa utani elsé 5
percben lathato.
cl Hangjelzés erGssége i = csekély Jelzések hangerejének be-
2 = normal’ allitasa.
3 = nagy
' Gyari beallitéas (a készuléktipustdl fliggben eltérs lehet)
12.2 Alapbeallitasok modositasa 5. Tartsa lenyomva a ® gombot néhdny méasodpercig

a modositasok mentéséhez.

Kovetelmeny: A keszulek legyen kikapcsolva. Megjegyzés: Az alapbeadllitasokon végrehajtott modosi-

1. Tartsa lenyomva a ® gombot néhany mésodpercig. tasai aramkimaradas utan is megmaradnak.
v A kijelz6n megjelenik az els§ alapbeallitas.
Y QJSL?;“%Z?EZESVSJ,28335”83 az alapbeallitast. 12.3 Alapbeallitasok modositasanak
v Akilelz6n megjelenik a kévetkez6 alapbeallitas. megszakitasa
4. A ® gombbal vélassza ki az 6sszes kivant alapbeal- » Forgassa el a funkciovalasziot.
litast, és modositsa az értékeket. v A késziilék elveti és nem tarolja a mddositasokat.
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13 Tisztitas és apolas

Annak érdekében, hogy késziiléke hosszu ideig mikoé-
dbéképes maradjon, tisztitsa és apolja gondosan.

13.1 Tisztitészerek
Csak megfelel tisztitdszereket hasznaljon.

/\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A behatolé nedvesség aramutést okozhat.

» A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon magasnyo-
masu vagy gbzsugaras tisztitogépet.

FIGYELEM!

A nem megfelel§ tisztitdszerek karositjak a készllék fe-

[Uletét.

» Ne hasznaljon karcold vagy surold tisztitoszereket.

» Ne hasznaljon magas alkoholtartalmu tisztitdszert.

» Ne hasznaljon kemény suroldparnat vagy tisztitdszi-
vacsot.

» Ne hasznaljon specialis tisztitét a melegen tisztitas-
hoz.

» Csak akkor hasznaljon Gvegtisztitot, Gvegkaparot
vagy nemesacél-apoldszert, ha ezeket a tisztitasi ut-
mutatd megfeleld része ajanlja.

Az Uj szivacskend8kon a gyartasbol visszamaradd ma-

radvanyok lehetnek.

» Az Uj szivacskend&ket hasznalat el6tt alaposan
mossa ki.

Az egyes tisztitasi utmutatébdl megtudhatja, hogy mely
tisztitoszerek alkalmasak az egyes fellletekhez és ré-
szekhez.

13.2 A késziilék tisztitasa

A késziiléket a megadott modon tisztitsa, hogy a kilon-
boz8 részek és feliletek ne karosodjanak a hibas tiszti-
tas vagy a nem megfelel§ tisztitdszer miatt.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sérillések veszélye!

Hasznalat soran a készilék felforrésodik (a megérinthe-

t6 részei is).

» A készllék hasznalata soran legyen elévigyazatos
és ne érintse meg annak flt6elemeit.

» A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a készUléktél.

A\ FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

Az oldott ételmaradék, zsir és siilt zsir langra lobban-

hat.

» Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a siitétérbél, a -
téelemekrél és a tartozékokrdl a nagyobb szennye-
z6déseket.

/\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A készllék ajtajanak dsszekarcolt Gvege elpattanhat.

» A készllékajtd Uvegének tisztitasahoz ne hasznaljon
éles vagy dorzsolé hatasu tisztitdt vagy éles fémbdl
készilt kaparot, mert ezek megkarcolhatjak a fellle-
tet.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. » Oldal 19

2. Vegye figyelembe a készUllék alkatrészeinek és fell-
leteinek tisztitasara vonatkozd Utmutatast.

3. Ha nincs mas megadva:

— A készilék alkatrészeit forrd mosogatoszeres viz-
zel és mosogatéruhaval tisztitsa.
— Puha torl6ruhaval tordlje szarazra.

13.3 Sitoteér tisztitasa

1. Vegye figyelembe a kdvetkezbre vonatkozd utmuta-
tasokat:
- "Tisztitoszerek", Oldal 19.

2. A tisztitdshoz hasznaljon forré mosogatdszeres vizet
vagy ecetes vizet.

3. Erds szennyez8désnél hasznaljon siutétisztitd szert.
A sUt6tisztitot csak hideg sUtétérben hasznalja.
Ne hasznaljon sitétisztitd sprayt, mas mard hatasu
sutétisztitdt vagy suroldszert.
A felllet karcosodasanak elkerllésére ne hasznal-
jon fém dorzsszivacsot, durva szivacsot vagy edény-
tisztitot.
Tipp: A kellemetlen szagok ellen egy csésze vizbe
tegyen néhany csepp citromlevet, majd 1-2 percig
hevitse maximalis mikrohullam-teljesitményen. He-
lyezzen mindig egy kanalat az edénybe a késleltetett
forras elkertlése érdekében.

4. Puha torl6ruhaval torolje szarazra.

Uveg also rész tisztitasa

1. Vegye figyelembe a kdvetkez6re vonatkozo utmuta-
tasokat:
— "Tisztitoszerek”, Oldal 19.

2. Forré mosogatdszeres vizzel és mosogatéruhaval
tisztitsa az Uveg also részt.
Ne hasznaljon fém- vagy lvegkapardt a tisztitdshoz.
Ne surolja.

3. Puha toérl6ruhaval tordlje szarazra.

13.4 A késziilék eliilso oldalanak tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja a készilék el6lap-

jat.

» Ne hasznaljon Uvegtisztitot, fém- vagy Uvegkaparét a
tisztitashoz.

» Azonnal tavolitsa el a vizk6-, zsir-, keményité- vagy
tojasfehérje-foltokat a nemesacél elélaproél a korrd-
zid elkerllése érdekében.

» Nemesacél fellleteknél hasznaljon specialis, meleg
fellletekhez alkalmas nemesacél-apoldszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. —» Oldal 19

2. A készllék ellls6 oldalat forr6 mosogatdszeres viz-
zel és mosogatdruhaval tisztitsa.
Megjegyzés: A készllék elején el&forduld enyhe
szineltéréseket kilonb6zé anyagok, pl. dveg, md-
anyag vagy fém felhasznaldsa eredményezi.

3. A nemesacél-apoldszert leheletvékonyan vigye fel
egy puha kenddvel.
A vev@szolgalatnal vagy a szakkereskedésekben
szerezhet be specialis nemesacél-apoldszereket.

4. Puha torl6ruhaval torolje szarazra.
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13.5 A kezelofeliilet tisztitasa

FIGYELEM!
A szakszer(tlen tisztitas karosithatja a kezel6felliletet.
» A kezel6mez6t soha ne tdrdlje le vizzel.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozo utmu-
tatast. — Oldal 19

2. A kezel6mez8t mikroszalas térl6kenddével vagy pu-
ha, nedves ronggyal tisztitsa.

3. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

13.6 A tartozékok tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. - Oldal 19

2. Az odaégett ételmaradvanyokat forré6 mosogatdsze-
res vizzel és mosogatéruhaval lazitsa fel.

3. A tartozékokat alaposan tisztitsa meg forré6 mosoga-
tdszeres vizzel és mosogatdruhaval vagy kefével.

4. A rostélyt nemesacélisztitdszerrel vagy mosogato-
gépben tisztitsa.
Erés szennyez8désnél hasznaljon nemesacél spiralt
vagy sUté6tisztitd szert.

5. Puha torl6ruhaval tordlje szarazra.

13.7 Tanacsok a készilék apolasahoz

Vegye figyelembe a készilék apolasahoz adott tana-
csokat, hogy tartésan mikodjenek a készilék funkcioi.

Teend6 Elénye

Tartsa mindig tisztan a ké-
szlléket, és azonnal tavo-
litsa el a szennyez8dése-
ket. A sitéteret minden
hasznalat utan tisztitsa
meg.

A szennyez8dések nem
tapadnak le és nem ég-
nek oda.

A vizk6-, zsir-, keményité-
és tojasfehérje-foltokat
azonnal tavolitsa el.

Kerllje a korrozidt.

Nagyon lédus siitemé-
nyeknél ne hasznalja a
pizzatepsit.

A sitétér nem szennyez6-
dik tulsagosan.

A sltéshez alkalmas
edényt, pl. serpenyét
hasznaljon.

A sUt6tér nem szennyezé-
dik tulsagosan.

A vevlszolgalatnal a lehe-
t6 leginkabb megfeleld
tisztito- és apoldszereket
vasarolhat. Tartsa be a
gyarté Utmutatasait.
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13.8 Ajtélapok tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja az ajté Gveglapjat.
» Ne hasznaljon lGvegkapardt.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozo utmu-
tatast. — Oldal 19

2. Az ajtdlapokat lvegtisztitd szerrel és puha kenddvel
tisztitsa meg.
Megjegyzés: Az ajtélapokon 1évd, fénytdrésre emlé-
keztet§ arnyékok a sut6tér vilagitasanak fényreflexei.

3. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

13.9 Ajtotomités tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja az ajtotomitést.

» Ne hasznaljon fém- vagy lvegkaparot a tisztitashoz.
» Ne hasznaljon surol¢ tisztitoszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. — Oldal 19

2. Forrd mosogatdszeres vizzel és mosogatoruhaval
tisztitsa az ajtotomitést.

3. Puha torl6ruhaval torolje szarazra.

13.10 A siitotér kiszaritasa kézzel

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!
A készulék tzem kozben felforrosodik.
» Tisztitas el6tt hagyja lehdini a készuléket.

Tavolitsa el a szennyez8déseket a sitétérbdl.

Puha t6rl6kenddvel torolje szarazra a sutbteret.

A készllék ajtajat hagyja nyitva, amig a sut6tér telje-
sen kiszarad.

wh =

13.11 Tisztitasi segéd

A tisztitasi segéd a sitétér atmeneti tisztitasanak gyors
alternativaja. A tisztitasi segéd mosogatdszeres viz pa-
rologtatasaval fellazitja a szennyezd6déseket. A szeny-
nyez8dések ezutan kénnyebben eltavolithatok.

A tisztitasi segéd beallitasa

1. Adjon néhany csepp mosogatdszert egy csésze viz-
hez.

2. Helyezzen egy kanalat is az edénybe a késleltetett

forras elkertlése érdekében.

A csészét helyezze a sUtétér kdzepére.

A mikrohullamu teljesitményt allitsa 600 W-ra.

Allitson be 5 perces idétartamot.

Inditsa el a mikrohullamot.

Az id6tartam letelte utan tovabbi 3 percig hagyja

zarva az ajtokat.

8. Nedves ruhaval torolje ki a sutbteret.

9. Az ajtot nyitva hagyva hagyja kiszaradni a sut6teret.
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14 Zavarok elharitasa

A készlléken fellépd kisebb zavarokat sajat maga is el-
harithatja. Tanulmanyozza a zavarelharitasrol szold in-
formaciokat, miel6tt a vev8szolgalathoz fordulna. Ily
maodon elkerdli a felesleges koltségeket.

/\ FIGYELMEZTETES - Sérulésveszély!

A szakszerltlen javitas veszélyes.

» A készlléket csak szakképzett személyek javithat-
jak.

» Ha a készllék meghibasodott, hivia a vevészolgala-
tot.

14.1 Miikodési zavarok

A\ FIGYELMEZTETES — Aramiités veszélye!

A szakszer(tlen javitas veszélyes.

» A készlléket csak szakképzett személyek javithat-
jak.

» A készllék javitasahoz csak eredeti pdtalkatrészeket
szabad hasznalni.

» Ha a készulék haldzati csatlakozdvezetéke megsé-
rtl, akkor azt a veszélyek elkeriilése érdekében
csak a gyartd, a gyartd vevészolgalata vagy egy ha-
sonléan képzett személy cserélheti ki.

Hiba Ok és hibaelharitas

A készUIék nem md- A haldzati csatlakozdvezeték csatlakozddugdja nincs bedugva.
kodik. » Csatlakoztassa a késziiléket a villamos haldzatra.

A biztosité meghibasodott.

» Ellen6rizze a biztositét a biztositddobozban.

Az aramellatas kimaradt.

» Ellendrizze, hogy a helyiség vilagitasa vagy a helyiségben 1év8 mas készulékek mikdd-

nek-e.

MUkodési zavar

1. Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

2. Kb. 10 masodperc mulva ismét kapcsolja be a biztositékot.

v Ha egyszeri zavarrdl volt szo, az lizenet elt(inik.

3. Ha az Uzenet Ujra megjelenik, hivija a vev@szolgalatot. A telefonhivas soran adja meg a

pontos hibalzenetet.
- "Vevdszolgdlat", Oldal 35

A készilék nem f(it, a A Bemutatd mdéd be van kapcsolva az alapbeallitasoknal.

kijelz6n villog a ket-
téspont.

1. Valassza le a készlléket az elektromos haldzatrdl ugy, hogy révid idére kikapcsolja a biz-
tositékot a biztositékszekrényben.

2. Ezutan 3 percen belll kapcsolja ki a bemutaté Gzemmaoddot az alapbeallitasoknal.

A mikrohullamu MUkodési zavar

Uzemmod megsza- 1. Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

kad.

2. Kb. 10 masodperc mulva ismét kapcsolja be a biztositékot.
v Ha egyszeri zavarrdl volt szo, az lzenet eltlinik.
3.

Ha az Uzenet Ujra megjelenik, hivja a vevészolgalatot. A telefonhivas soran adja meg a

pontos hibailzenetet.
- "Vevdszolgalat", Oldal 35

Az ételek lassabban

Tul kicsi mikrohullam-teljesitmény van beallitva.

melegszenek fel, mint » Valasszon nagyobb mikrohullam-teljesitményt.

korabban.

A szokasosnal nagyobb mennyiséget tett a késziilékbe.

» Allitson be hosszabb id&tartamot.

A kétszeres mennyiséghez kétszeres id8re van szikség.

Az ételek hidegebbek voltak a szokasosnal.
» Az ételt kbzben keverje vagy forditsa meg.

A mikrohullamu stté Az ajtd nincs teljesen becsukva.

nem mukodik. » Ellendrizze, nem ragadt-e ételmaradék, vagy valamilyen idegen test az ajtéba.

Nem nyomta meg a startDstop gombot.

» Nyomja meg a startDstop gombot.

A 12:00 érték villog a Az aramellatas kimaradt.
kijelzén, és az ©
szimbolum vilagit.

» Allitsa be ismét a pontos idét.
— "A pontos idd bedllitasa”, Oldal 10
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Hiba Ok és hibaelharitas

A készUllék nincs

eqgy id6tartam lathato.

g s Nem nyomta meg a startDstop gombot.
Uzemben. A kijelz6n  » Nyomja meg a startDstop gombot.

14.2 Utmutatasok a kijelzén

Hiba Ok és hibaelharitas

A kijelz6n megjelenik  MU(kddési zavar
egy "D" vagy "E" kez-
detl Uzenet, pl.

D0O111 vagy EO111.

Lol

pontos hibalzenetet.
- "Vevdszolgdlat", Oldal 35

Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

Kb. 10 masodperc mulva ismét kapcsolja be a biztositékot.

Ha egyszeri zavarrdl volt szd, az lizenet eltlinik.

Ha az Uzenet Ujra megjelenik, hivja a vev@szolgalatot. A telefonhivas soran adja meg a

A kijelz6n megjelenik Az automatikus biztonsagi lekapcsolas aktivalodott.
az £ lzenet. » Nyomjon meg egy tetszéleges gombot.

A kijelz6n megjelenik  Nedvesség a kezelbfellleten.

az c 11 Uzenet. » Hagyja megszaradni a kezel6fellletet.

15 Artalmatlanitas

15.1 A régi készilék artalmatlanitasa

A koérnyezetkimél§ artalmatlanitasnak koszénhetben az

értékes nyersanyagok Ujra felhasznalhatok.

1. Huzza ki a haldzati csatlakozovezeték dugdjat.

2. Vagja el a halozati csatlakozovezetéket.

3. Kornyezetkimél§ mdédon artalmatlanittassa a készu-
léket.
Az aktualis artalmatlanitasi lehet6ségekrdl a szakke-
reskeddnél, ill. a telepllési kbzigazgatasnal vagy 6n-
kormanyzatnal tajékozdodhat.

sz0l6 2012/19/EU iranyelvnek meg-
feleld jelolést kapott.

Ez az iranyelv a mar nem hasznalt ké-
szllékek visszavételének és haszno-
sitasanak EU-szerte érvényes kereteit
hatarozza meg.

Ez a készllék az elhasznalt villamos-
sagi és elektronikai készulékekrdl
I

16 Igy sikeriilni fog

A kllonbdzé ételekhez itt megtalalja a megfeleld bealli-
tasokat, illetve a legalkalmasabb tartozékokat és ede-
nyeket. Az ajanlasokat az On készllékére optimalizal-
tuk.

16.1 gy jarhat el a legjobban

Itt megtudhatja, hogy Iépésrél Iépésre hogyan haladhat
a beallitasi javaslatok idealis kihasznalasa érdekében.
Szamos ételhez kap adatokat informaciokkal és tippek-
kel, hogy a készlléket hogyan hasznalhatja és allithatja
be idealisan ,fél kézzel” is.

Tipp: Készilléke szamos ételhez rendelkezik programo-
zott beallitasokkal. Ha szeretné, hogy a késziilék vezes-
se az ételkészités soran, akkor hasznalja a programau-
tomatikat.

1. Valasszon egy alkalmas ételt az attekintésbdl.
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Tippek

= Ha el6szor hasznalja a készlléket, vegye
figyelembe ezeket az alapvet§ informaciokat:
— - "Biztonsdg", Oldal 2
— - "Energiamegtakaritas”, Oldal 6
— - "Kondenzviz", Oldal 9

= Ha nem taldlja meg pontosan azt az ételt vagy al-
kalmazast, amelyet késziteni ill. hasznalni kivan,
akkor vegyen alapul egy hasonlo ételt.

. Vegye ki a tartozékokat a stitétérbél.
. Valassza ki a megfeleld tartozékokat és edényeket.

Azokat a tartozékokat és edényeket hasznalja, ame-
lyek a beallitasi javaslatokban szerepelnek.

. A késziléket csak akkor melegitse el8, ha ez szere-

pel a receptben vagy a beallitasi javaslatoknal.

. A készlléket a beallitasi javaslatoknak megfeleléen

allitsa be.



6. /\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
A készllék ajtajanak kinyitasakor forrd g6z tavozhat
a készulékbdl. A g6z a hEémérséklettdl figgden nem
lathato.
» Ovatosan nyissa ki a készllék ajtajat.
» Tartsa tavol a gyerekeket.

Ha az étel elkészilt, kapcsolja ki a készuléket.

16.2 Tippek az akrilamid-szegény
ételkészitéshez
Az akrilamid egészségkarositd hatasu, és akkor kelet-

kezik, ha gabona- vagy burgonyatermékeket készit na-
gyon magas hémérsékleten.

Etel Tipp

Altalanos = A sitési id6k lehetbleg

legyenek révidek

= Az ételeket aranysar-
gara piritsa, ne tul s6-
tétre.

= Nagy, vastag darabo-
kat stisson. Ezek keve-
sebb akrilamidot tartal-

igy sikertilni fog hu

16.3 Felolvasztas, felmelegités és parolas
mikrohullammal

Beadllitasi javaslatok mikrohullammal térténd felolvasz-
tashoz, felmelegitéshez és parolashoz.

Az id6tartam az edénytdl, illetve az élelmiszer hémér-
sékletétdl, minéségétdl és mennyiségétdl fligg. Ezért
tartomanyokat adtunk meg a tablazatokban. El§szor
probalja meg az alacsonyabb értékkel, és ha sziksé-
ges, legkdzelebb eggyel magasabbal. Lehetseges,
hogy On a tablazatban megadottdl eltéré mennyisége-
ket hasznal. Hasznalja a gyakorlati szabalyt; kétszer ak-
kora mennyiség kétszer annyi id8, fele akkora mennyi-
ség feleannyi idé.

Tippek felolvasztashoz, felmelegitéshez és
parolashoz mikrohullammal

Tartsa szem el6tt ezeket a tippeket j6 felolvasztasi, fel-
melegitési és parolasi eredményekhez mikrohullammal.

Helyzet Tipp

maznak.
Slitemény és aprdstite- = Allitson be max. 180
meény °C-0s hmérsékletet
Forré levegd hasznala-
taval.

= A siteményt és apro-
stiteményt kenje meg
tojassal vagy tojassar-
gdjaval. Ez csokkenti
az akrilamid-képzé-
dést.

A tablazatban megadottdl Az alabbi gyakorlati sza-

eltéré mennyiségu ételt baly szerint hosszabbitsa

szeretne késziteni. meg vagy roviditse le a
parolasi iddket:

m  Kétszeres mennyiség
= csaknem kétszeres
idé

= Fél mennyiség = fele
idé

Sitében készilt hasab- = A hasabburgonyat

burgonya egyenletesen és egy
rétegben ossza el a
siitétepsin.

m | egalabb 400 g-ot
slisson sutétepsinként,
hogy a hasabburgonya
ne szaradjon Kki.

Felolvasztas mikrohullammal

Megjegyzés:
Elkészitési tanacsok

Nyitott, mikrohullamu sit6hdz megfelel§ edényt hasznaljon.

Az ételt id6kdzben 2-3-szor forditsa meg vagy keverje meg. Forgatasnal a kiolvado folyadékot tavolitsa el.

A felolvadt ételt még 10-30 percig hagyja pihenni a kikapcsolt készilékben, hogy a hémérséklet kiegyenlitédjon.
Kényes darabokat, mint pl. csirkelab és -szarny vagy a hus zsiros részét takarja le egy kis alufdliaval. Az alufdlia
nem érhet hozza a sUt6tér falahoz. A felolvasztasi id6 fele utan vegye le az aluféliat.

Etel Edény/tartozék Behelyezési ma- Mikrohullam- Idétartam, perc

gassag teljesitmény
wattban
Hus egészben, marha, borju vagy Nyitott edény ~ 1.180 1.15
sertés (csonttal vagy csont nélkal), 2.90 2.10-20

800 g

' A kiolvasztott részeket valassza el egymastol.
2 Tavolitsa el a mar kiolvadt hust.
3 Csak magz, tejszin, zselatin vagy krém nélkili siteményeket olvasszon ki.
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Etel

Edény/tartozék

Behelyezési ma- Mikrohullam- Idétartam, perc

gassag teljesitmény
wattban
Hus egészben, marha, borju vagy Nyitott edény ~ 1.180 1. 20
sertés (csonttal vagy csont nélkul), 2.90 2. 15-25
1 kg
Hus egészben, marha, borju vagy Nyitott edény ~ 1. 180 1. 30
sertés (csonttal vagy csont nélkdl), 2. 90 2. 20-30
1,5 kg
Hus darabokban vagy szeletekben,  Nyitott edény ~ 1.180 1.3
marha, borju vagy sertés, 200 g ' 2. 90 2.10-15
Hus darabokban vagy szeletekben, Nyitott edény ~ 1. 180 1.5
marha, borju vagy sertés, 500 g ' 2.90 2.15-20
Hus darabokban vagy szeletekben,  Nyitott edény ~ 1.180 1.8
marha, borju vagy sertés, 800 g ' 2. 90 2.15-20
Daralt hus, vegyes, 200 g ? Nyitott edény ~— 90 10-15
Dardlt hus, vegyes, 500 g ? Nyitott edény ~ 1. 180 1.5
2.90 2.10-15
Daralt hus, vegyes, 800 g Nyitott edény ~ 1.180 1.10
2.90 2.5-10
Szarnyas vagy darabolt szarnyas, Nyitott edény ~ 1. 180 1.8
600 g 2.90 2.10-15
Szarnyas vagy darabolt szarnyas, Nyitott edény ~ 1.180 1.15
1,2 kg 2.90 2.25-35
Kacsa, 2 kg Nyitott edény ~ 1.180 1. 20
2.90 2. 30-40
Halfilé, halkotlett vagy -szelet, Nyitott edény ~ 1.180 1.5
400 g 2.90 2.10-15
Egész hal, 300 g Nyitott edény ~ 1.180 1.3
2.90 2.10-15
Egész hal, 600 g Nyitott edény ~ 1. 180 1.8
2.90 2.10-15
Zdldség, pl. borso, 300 g Nyitott edény ~ 180 10-15
Zd8ldség, pl. borso, 600 g Nyitott edény ~ 1.180 1.8
2.90 2.5-10
Gylumolcs, pl. malna, 300 g ' Nyitott edény ~ 180 7-10
Gyumélcs, pl. méalna, 500 g ' Nyitott edény ~ 1. 180 1.8
2.90 2.5-10
Vaj megolvasztasa, 125 g Nyitott edény ~ 1. 180 1.1
2.90 2. 2-4
Vaj megolvasztasa, 250 g Nyitott edény ~ 1. 360 1.1
2.90 2. 2-4
Egész kenyér, 500 g Nyitott edény ~ 1. 180 1.6
2.90 2.5-10
Egész kenyér, 1 kg Nyitott edény ~ 1.180 1.12
2.90 2.15-25
Slutemény, szaraz, pl. kevert tészta-  Nyitott edény ~ 90 15-25
bél készilt sitemény, 500 g *
SlUtemény, szaraz, pl. kevert tészta-  Nyitott edény ~ 1.180 1.5
boél készilt sitemény, 750 g *° 2. 90 2.10-15
Sitemény, lédus, pl. gyimdlcsds si-  Nyitott edény ~ 1.180 1.5
temény, turés lepény, 500 g ° 2.90 2.10-15
Sutemeény, lédus, pl. gyimoélcsds si- Nyitott edény ~ 1. 180 1.7
temény, turds lepény, 750 g ® 2. 90 2.10-15

' A kiolvasztott részeket valassza el egymastal.

2 Tavolitsa el a mar kiolvadt hust.

3 Csak magz, tejszin, zselatin vagy krém nélkili siteményeket olvasszon ki.
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Mélyhlitott ételek felolvasztasa és felmelegitése

Megjegyzés:
Elkészitési tanacsok

m  Zart, mikrohullamu siit6hdz megfeleld edényt hasznaljon. Fedélként hasznalhat egy tanyért vagy egy specialis,
mikrohullamu sitébe vald foliat is. Vegye ki a készételt a csomagolasbdl.

igy sikertilni fog hu

m Az ételeket laposan teritse el az edényben. A lapos ételek gyorsabban parolédnak, mint a magasabbak.

m Az ételeket kdzben 2-3-szor forditsa meg vagy keverje meg.

m Az ételeket felmelegités utan pihentesse 1-2°percig.

m Az ételek h6ét adnak le az edénynek. Az edény nagyon forrd lehet. Hasznaljon edényfogdt.

Etel Edény/tartozék Behelyezési ma- Mikrohullam- Idétartam, perc
gassag teljesitmény

wattban

Mend, egytalétel, készétel, 300- Zart edény ~ 600 10-15

400 g

Leves, 400 g Zart edény ~ 600 8-15

Egytalétel, 500 g Zart edény ~ 600 10-15

Egytalétel, 1 kg Zart edény ~ 600 20-25

Husszeletek vagy -darabok martas-  Zart edény ~ 600 25-30

ban, pl. pérkolt, 500 g

Husszeletek vagy -darabok martas-  Zart edény ~ 600 25-30

ban, pl. pérkolt, 1 kg

Hal, pl. filé, 400 g Zart edény ~ 600 10-15

Hal, pl. filé, 800 g Zart edény ~— 600 18-20

Koretek, pl. rizs, tészta, f6tt, 250 g Zart edény ~ 600 2-5

Kéretek, pl. rizs, tészta, f6tt, 500 g Zart edény ~ 600 8-10

Z0ldség, pl.borsd, brokkoli, répa, elé- Zart edény ~— 600 5-8

f6zott, 300 g

Z6ldség, pl.borso, brokkoli, répa, elé- Zart edény ~ 600 14-17

f6z6tt, 600 g

Spenodtkrém, 500 g Zart edény ~ 600 11-16
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Felmelegités mikrohullammal

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a késleltetett
forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a jellegzetes géz-
buborékok megjelenése nélkll éri el a forrasi hémér-
sékletet. Legyen elévigyadzatos mar az edény kismérté-
ki megmozdulasa esetén is. A forré folyadék hirtelen
kifuthat vagy kifréccsenhet.
» Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az edény-
be. gy elkerilhetd a késleltetett forras.

Megjegyzés:

Elkészitési tanacsok

= Zart, mikrohullamu sitéhdz megfelel§ edényt hasz-
naljon. Fedélként hasznalhat egy tanyért vagy egy
specialis, mikrohullamu sutébe vald foliat is. Vegye
ki a készételt a csomagolasbdl.

m Az ételeket laposan teritse el az edényben. A lapos
ételek gyorsabban parolddnak, mint a magasabbak.

m Az ételeket kdzben 2-3-szor forditsa meg vagy ke-
verje meg.
Az ételeket felmelegités utan pihentesse 1-2°¢percig.
Az ételek hét adnak le az edénynek. Az edény na-
gyon forrd lehet. Hasznaljon edényfogat.

= Bébiétel:
Melegités utan alaposan razza fel vagy kavarja

- A cumistveget cumi és fedél nélkal helyezze a
meg.

rostélyra.
— Feltétlenll ellenérizze a bébiétel h6mérsékletét.

FIGYELEM!

Ha a sitétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-

z8dnek, amelyek karositjak a készlléket vagy tdnkrete-

szik az ajto belsd tvegét.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy — pl. egy kanal a po-
harban - legalabb 2 cm-re legyen a parolétér falatol
és az ajté belsd oldalatol.

Etel Edény/tartozék Behelyezési ma- Mikrohullam- Idétartam, perc

gassag teljesitmeény
wattban
Mend, egytalétel, készétel, kb. 400 g Nyitott edény ~ 600 5-10
ltalok, 200 m Uveg ~ 900 1-2
Tegyen kanalat az
edénybe
ltalok, 500 m Uveg ~— 900 2-4
Tegyen kanalat az
edénybe
Bébiételek, pl. tejestiveg, 150 ml ' A cumisiliveget cumi ~— 360 1-2
és fedél nélkil he-
lyezze a sutétér alja-
ra
Leves, 2 csésze, egyenként 175 g Nyitott edény ~ 900 4-5
Leves, 4 csésze, egyenként 175 g Nyitott edény ~ 900 5-6
Husszeletek vagy -darabok martas-  Zart edény ~ 600 10-15
ban, pl. pérkolt, 500 g
Egytalétel, 400 g Zart edény ~— 600 5-10
Egytalétel, 800 g Zart edény ~ 600 10-15
Zdldség, 150 g Nyitott edény ~ 600 2-3
Zdldség, 300 g Nyitott edény ~ 600 3-5

' Melegités utan alaposan rdzza fel vagy kavarja meg. Ellendrizze a h6mérsékletet.

Parolas mikrohullammal

Megjegyzés:
Elkészitési tanacsok

= Zart, mikrohullamu siit6hdz megfelelé edényt hasznaljon. Fedélként hasznalhat egy tanyért vagy egy specialis,

mikrohullamu sitébe vald foliat is. Vegye ki a készételt a csomagolasbdl.

Az ételeket laposan teritse el az edényben. A lapos ételek gyorsabban parolddnak, mint a magasabbak.
Az ételeket felmelegités utan pihentesse 1-2°¢percig.
Az ételek hét adnak le az edénynek. Az edény nagyon forrd lehet. Hasznaljon edényfogot.
Az ételek sajat ize messzemenben megmarad. Csak enyhén sdzzon és fliszerezzen.
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m A zOldséget és a burgonyat egyforma darabokra vagja. 100 grammonként adjon hozza 1-2 ev6kanal vizet. Koz-

ben keverje meg.

m A rizshez kétszeres mennyiségl folyadékot adjon hozza.

Etel Edény/tartozék Behelyezési ma- Mikrohullam- Idétartam, perc
gassag teljesitmény
wattban
Egész csirke, friss, belsGségek nél-  Zart edény ~ 600 30-35
kal, 1,3 kg
Halfilg, friss, 400 g Zart edény ~ 600 10-15
Zb6ldség, friss, 250 g Zart edény ~ 600 5-10
Z8ldség, friss, 500 g Zart edény ~ 600 10-15
Burgonya, 250 g Zart edény ~ 600 8-10
Burgonya, 500 g Zart edény ~ 600 10-15
Rizs, 125 g + 250 ml viz Zart edény ~ 1. 600 1.7-9
2.180 2.15-20
Rizs, 250 g + 500 ml viz Zart edény ~ 1. 600 1. 8-10
2.180 2.20-25
Edességek, pl. puding (porbdl), Zart edény ~ 600 6-8

500 ml

' Kbzben 2-3-szor keverje meg a habverdvel.

Mikrohullammal készithet6 popcorn

Megjegyzés:
Elkészitési tanacsok

m | apos, hdalld tvegedényt hasznaljon. Ne hasznaljon porcelan- vagy mélytanyért.
Az Gvegedényt mindig a rostélyra helyezze.

n
= A mennyiségnek megfeleléen allitsa be az idétartamot.
n

Hogy a popcorn ne égjen oda, 1 perc és 30 masodperc elteltével révid idére vegye ki a popcornos zacskot, és
razza Ossze. Vigyazat, forro!

Etel Edény/tartozék Behelyezési ma- Mikrohullam- Idétartam, perc
gassag teljesitmény
wattban
Mikrohullammal készithetd popcorn, Rostély ~ 600 3-5
100 g Uvegtal
Tippek a kévetkez6 felolvasztashoz, Helyzet Tipp

felmelegitéshez és parolashoz mikrohullammal
Tartsa szem el6tt ezeket a tippeket j6 felolvasztasi, fel-

melegitési és parolasi eredményekhez mikrohullammal.

Helyzet Tipp
Az étel tul szarazra sike- ® Valasszon rovidebb
rult. idétartamot vagy ala-

csonyabb mikrohullam-
teljesitményt.

= Fedje le az ételt és ad-
jon hozza tébb folya-
dékot.

Valasszon hosszabb id6-
tartamot. A nagyobb
mennyiségekhez és ma-
gasabb ételekhez hosz-

Az étel az id6 lejartakor
meég nem olvadt fel, nem
melegedett at vagy puha.

Az étel az id6 lejartakor
belil még nem készllt el,
Kivll viszont mar tulmele-
gedett.

Kdzben keverje meg.
Valasszon alacso-
nyabb mikrohullam-tel-
jesitményt és hosz-
szabb id6tartamot.

Felolvasztas utan a szar-
nyas vagy a hus belll
meég nem olvadt ki, kivUl
viszont elkezdett f6ni.

Valasszon alacso-
nyabb mikrohullam-tel-
jesitményt.

A nagy darabokat
tobbszor forditsa meg.

16.4 Tortak és siitemények
Beadllitasi javaslatok sitemények és aprositemények

szamara.

szabb idd sziikséges. A hémérséklet és a sitési id§ a tészta mennyiségétd|

és mindségétdl figg. Ezért tartomanyokat adtunk meg
a tablazatokban. El6szor probalja meg az alacsonyabb
értékkel, és ha szlikséges, legkdzelebb eggyel maga-
sabbal. Az alacsonyabb hémérséklet egyenletesebb pi-
rulast biztosit.
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Sitési tippek

Itt 6sszegydjtottiink néhany tippet a kivald sitési ered-

ményeért.

Helyzet

Tipp

A siteménynek egyenle-
tesen kell megkelnie.

= A kapcsos sutéforma-
nak csak az aljat kenje
Ki.

m  Siités utan dvatosan,
késsel lazitsa fel a sU-
temeénvt.

A kis méret( sitemények-
nek nem szabad 6ssze-
sulnilk.

Az egyes sUtemények ko-
z6tt hagyjon legalabb

2 cm tavolsagot. Igy van
elég hely, hogy a siitemé-
nyek felemelkedjenek, és
kdrds-korul megpirulja-
nak.

Helyzet

Tipp

Annak ellenérzése, hogy
a sttemeény készre siilt-e.

A sitemény legmagasabb
részébe szurjon egy fog-
piszkalét. Ha nem ragad
mar tészta a fogpiszkald-
ra, akkor a sitemény
kész.

Sajat recept szerint sze-
retne sutni.

Tajékozddjon a stitési tab-
lazatokban bemutatott ha-
sonld sitemények alap-
jan.

Szilikon, Uveg, mianyag
vagy keramia sttéformak
hasznalata.

A s(téformanak
250°C-ig héallonak
kell lennie.

m  Ezekben a formakban
a sUtemények kevésbé
barnulnak meg.

= A mikrohullammal a
tablazatban megadott
értékhez képest eset-
leg rovidebb lesz az

id6tartam.
Siitemények formaban
Megjegyzés:
Elkészitési tanacsok
= A beadllitasi javaslatok az ételek elémelegitett stitBbe helyezése esetén érvényesek.
= A siteményformat mindig a rostély kbzepére tegye.
= Mikrohullammal hasznalhatd, héallo edényt hasznaljon.
m A fémbdl készllt sitéformak csak mikrohullam nélkdli sitéshez alkalmasak.
A sotét, fémbdl készilt sitéformak a legalkalmasabbak.
Etel Edény/tartozék Behelyezési Fiitési Homérséklet, Mikrohul- Id6tartam,
magassag mod °C lam-teljesit- perc
mény watt-
ban

Kevert tésztabdl készilt sii- Koszoru vagy -~ 170-180 90 40-50
temény, egyszer( ' négyszogletes

sttéforma
Kevert tészta, finom, pl. om- Koszoru vagy =~ 150-170 - 70-90
10s siitemény ' négyszogletes

sttéforma
Tortalap kevert tésztabdl Tortalapforma =~— 160-180 - 30-40
Gyumolcstorta, finom, ke- Kapcsos kerek ~— 170-190 90 30-45
vert tésztabdl vagy kugloffor-

ma
Piskotatorta, 3 tojasos Kapcsos kerek ~— 170-180 - 30-40

stt6forma,

@ 26 cm
GyUmolcs- vagy turotorta Kapcsos kerek =~— 170-180 180 35-45
omlds tésztalappal ' sutéforma,

@ 26 cm
Pizza Kerek pizza- ~ 220-230 - 15-25

tepsi
Pikans sutemény, pl. qu- Kapcsos kerek ~— 200-220 - 50-70
iche stt6forma,

@ 26 cm

' A stiteményt kb. 20 percig hagyja h(lni a sttében.
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Etel Edény/tartozék Behelyezési Fiitési Hémérséklet, Mikrohul- Idétartam,
magassag mod °C lam-teljesit- perc
meény watt-
ban
Dids siitemény Kapcsos kerek ~— 170-180 90 30-35
sutéforma,
@ 26 cm
Kelt tészta |édus toltelékkel Kerek pizza- ~ 170-190 - 55-65
tepsi
Kelesztett fonott kalacs Kerek pizza- ~— 170-190 - 35-45
500 g lisztbdl tepsi
' A sUteményt kb. 20 percig hagyja hdilni a sttében.
Aprositemény
Megjegyzés:
Elkészitési tanacsok
m A beadllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sitébe helyezése esetén érvényesek.
= A siteményformat mindig a rostély kdzepére tegye.
= A sétét, fémbdbl készilt stitéformak a legalkalmasabbak.
Etel Edény/tartozék Behelyezési  Fiitési méd Homérséklet, °C Id6tartam,
magassag perc
Aprosttemény Kerek pizzatepsi =~ 150-170 20-35
Macaron Kerek pizzatepsi =~ 110-130 35-45
Habcsdk Kerek pizzatepsi -~ 100 80-100
Muffin Muffintepsi rosté- ~— 160-180 35-40
lyon
Leveles tésztabol készllt site-  Kerek pizzatepsi ~— 190-200 35-45
meény
Kenyér- és zsemlefélék
Megjegyzés:
Elkészitési tanacsok
m A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sit6be helyezése esetén érvényesek.
= A siteményformat mindig a rostély kézepére tegye.
A sotét, fémbdl készilt sitéformak a legalkalmasabbak.
Etel Edény/tartozék Behelyezési  Fiitési méd Hoémérséklet, °C IdStartam,
magassag perc
Kenyér, 1,5 kg Négyszogletes ~ 1. 230 1.10-15
sttéforma 2.200-210 2. 40-50
Zsemle, pl. buzalisztbdl késziilt  Kerek pizzatepsi ~— 210-230 25-35
zsemle
Tippek a kévetkez6 siitéshez Helyzet Tipp

Ha valami nem sikerdlt, itt talal tippeket a kdvetkezd sU-

téshez.

A sUtemény dsszeesik.

= Vegye figyelembe a re-

ceptben megadott hoz-
zavaldkat és elkészité-
si javaslatokat.
Hasznaljon kevesebb
folyadékot.

Vagy:

Allitson be 10 °C-kal
alacsonyabb sitési hé-
meérsékletet és hosz-
szabb sitési id6t.
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Helyzet

Tipp

A sUtemény tul szarazra
sikerult.

Allitson be 10 °C-kal ma-
gasabb sitési hémérsék-
letet és rovidebb sitési
idét.

A sitemény 6sszességé-
ben tul vilagos.

m  Ellendrizze a betolasi
magassagot és a tarto-
zékot.

= Allitson be 10 °C-kal
magasabb sutési hé-
meérsékletet.

Vagy:

= Allitson be hosszabb

sitési idét.

A slttemény felll tul vila-
gos, alul viszont tul sétét.

A siiteményt tolja be egy
szinttel magasabbra.

A sutemény feldl tul sotét,

alul viszont tul vilagos.

= A slteményt tolja be
egy szinttel alacso-
nyabbra.

= Allitson be alacso-
nyabb sitési hémér-
sékletet és hosszabb
sitési idét

A sltemény egyenetlendl
pirult meg.

= Allitson be alacso-
nyabb sitési hémér-
sékletet.

m \agja méretre a siit6-
papirt.

m A sit6format a sitétér
kdzepén helyezze el.

m A kis méret(i sitemé-
nyeket azonos méret(-
re és vastagsagura for-
mazza.

A sUtemény kivul elké-
szilt, belll viszont még
nem silt at.

= Allitson be alacso-
nyabb sitési hémér-
sékletet és hosszabb
sitési idét.

m  Hasznaljon kevesebb
folyadékot.

Lédus toltelékkel készilb

siteménynél:

m sisse el6 az alsé la-
pot.

= A Kkisllt alsé lapot
szdérja meg mandulaval
vagy zsemlemorzsaval.

= Hordja fel a tolteléket
az also lapra.
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Helyzet Tipp

A stteményt nem lehet ki- = S{tés utan
boritani. 5-10 percig pihentes-
se a stteményt.

m  Ezutan dvatosan, kés-
sel lazitsa fel a sute-
meény szélét.

m  Boritsa ki Ujra a slte-
meényt, és a sutéforma
aljat tdbbszor t6rolje at
hideg, nedves torlével.

m A kovetkezd sutésnél
kenje ki a format, és
szorja be zsemlemor-
zsaval.

A sit6forma és a rostély m Ellendrizze, hogy a sU-
kozott szikrak keletkez- t6forma kilseje tiszta-
nek. e.

= Valtoztassa meg a for-
ma helyzetét a sutbtér-
ben.

m  Siisse tovabb mikro-
hullam nélkil és va-
lasszon hosszabb sU-
tési id6tartamot.

16.5 Sutés és grillezés

Beadllitasi javaslatok sitéshez és grillezéshez

A hémérséklet és a sittési id§ az ételek mingségétdl és
mennyiségétdl fligg. Ezért tartomanyokat adtunk meg a
tablazatokban. El&sz6r probalja meg az alacsonyabb
értékkel, és ha sziikséges, legkdzelebb eggyel maga-
sabbal.

Siités edényben

Ha edényben készit ételeket, azokat egyszeribben ki-
veheti a sutétérbdl, és kdzvetlendl az edényben szolgal-
hatja fel. Zart edényben készitett ételek esetén a suté-
tér tisztabb marad.

Altalanos tanacsok edényben siités esetére

= Mikrohulldmmal hasznalhato, héallé edényt hasznal-
jon.

m A fémbdl készllt sitéformak csak mikrohullamu su-
t6 nélkuli sutéshez alkalmasak.

Az edényt allitsa a rostélyra.
El6tte ellendrizze, hogy az edény illik-e a sitébe.

m | eginkabb az Gvegbdl készilt edények alkalmasak.
A forré Uvegedényt szaraz alatétre tegye. Ha az ala-
tét nyirkos vagy hideg, az tveg megrepedhet.

m Az edény nagyon forrd lehet. Hasznaljon edényfogdt
vagy konyharuhat a kivételéhez.

= Vegye figyelembe a sitéedényére vonatkozd gyartdi
utasitasokat.

Nyitott edény
Hasznaljon magas stitéformat.

Zart edény

= |lleszkedd, jol zard fed6t hasznaljon.

m  HUs sUtésénél legyen legalabb 3 cm tavolsag az
étel és a fedd kdzott. A hus megemelkedhet.



m A szarnyas, hus és hal egy zart serpeny8ben is ro-
pogosra sllhet. Hasznaljon Gvegfedével rendelkezd
serpeny6t. Allitson be magasabb hémérsékletet.

A\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

Amikor f6zés utan felemeli a fedét, nagyon forré géz

csaphat ki. A g6z a hémérséklettdl figgéen nem latha-

to.

» A fed6t gy emelje meg, hogy a forrd géz a testétél
tavol csapjon Ki.

» Tartsa tavol a gyerekeket.

Megjegyzések
= Sovany husok vagy rostélyosok
— Kb. 1/2 cm magasan 6ntson folyadékot az
edénybe, pl. vizet, bort, ecetet vagy hasonlot.
A folyadék mennyisége fligg a hus fajtajatdl, az
edény anyagatdl, illetve attdl, hasznal-e fedét.
Zomancozott vagy sétét szinl fém sitéedények-
ben tdébb folyadékra van szikség, mint az lveg-
edényekben.
Rostélyoshoz kicsivel tobb folyadékot hasznaljon.
— SUtés kodzben a folyadék elparolog. Szikség ese-
tén dvatosan 6ntsdn hozza folyadékot.
— Az id6tartam felénél forditsa meg a husdarabo-
kat.
= Hal
— Hal parolashoz tegyen az edénybe 1-3 ev6kanal
folyadékot, pl. citromlevet vagy ecetet.

Grillezés
Azokat az ételeket grillezze, amelyeket ropogdsan sze-
ret.
m A készilék ajtaja mindig legyen csukva grillezés
kézben.
Ne melegitse el6 a készlléket.
Azonos sulyu és vastagsagu darabokat grillezzen.
Akkor egyenletesen pirulnak meg és szaftosak ma-
radnak.
m A grilleznival6t helyezze kbzvetlenll a rostélyra.
A grilleznivalot grillfogdval forditsa meg.
Ha villaval szurja meg a hust, kifolyik a szaftja és tul
szaraz lesz.

Marhahus

Megjegyzés:
Elkészitési tanacsok

igy sikertilni fog hu

m A grilleznivalét csak grillezés utan sézza meg.
A s6 vizet von el a hustdl.

Megjegyzés: A sotét hus, pl. a marha gyorsabban
megpirul, mint a vilagos hus, pl. borju vagy sertés. A vi-
lagos husbdl vagy halbdl vald grillszeletek felllete
gyakran csak vilagosbarna, belll azonban puha és |é-
dus.

A grillfit6test mindig bekapcsol és kikapcsol. Ez nor-
malis. A gyakorisag a beallitott grillfokozattol figg.
Grillezés kdzben fust keletkezhet.

Tippek siitéshez és parolashoz

Tartsa szem el6tt ezeket a tippeket a jo sttési és paro-
lasi eredményekhez.

Helyzet Tipp

A sovany hudsnak nem m A hdst izlés szerint
szabad kiszaradni. kenje meg zsirral vagy
tlzdelje meg szalonna-

darabokkal.
Ropogods kéreggel szeret- » A bdrt keresztben vag-
ne hdst sitni. ja be.

m A siltet el6szbdr a béré-
vel lefelé sisse.

A sUtétér maradjon a le-  m A s(ltet zart serpenyd-
het8ségekhez képest tisz- ben készitse, magas
ta. h&fokon.

A hus maradjon forré és  m Ha a sitéssel elké-

szaftos, pl. sult hatszin. szult, hagyja az ételt
10 percig pihenni a ki-
kapcsolt sutétérben.
Igy jobban eloszlik a
hus szaftja. A meg-
adott sutési idék az
ajanlott pihentetési id6t
nem tartalmazzak.

m Az ételt sUtés utan

csavarja alufdliaba.

m A beadllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sitébe helyezése esetén érvényesek.
Az id6tartam felénél forditsa meg a sult hatszint vagy a marhaszeletet. Az ételeket a végén még kb. 10 percig

hagyija allni.

Etel Edény / tarto- Behelyezési Fiitési Hémérséklet  Mikrohul- Idétartam,

zék magassag mod °C-ban/grillfo- lam-teljesit- perc
kozat mény watt-
ban

Parolt marhasiilt, kb. 1 kg  Rostély ~ 180-200 180 120-145
Zart edény

SUlt hatszin, kézepesen at- Rostély ~ X 210-230 180 30-40

sutve, kb. 1 kg Nyitott edény

Marhasteak, kbzepesen at- Rostély — 3 - 20-30

sutve, 2-3 db, 2-3 cm vas- Uvegtal
tag, egyenként 200 g
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Sertéshus
Megjegyzés:

Elkészitési tanacsok

m A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sitébe helyezése esetén érvényesek.
= A bér nélkili sultet félidénél forditsa meg. A siltet a végén még kb. 10 percig hagyja allni.
= A slltet bérével felfelé tegye az edénybe. Vagdalja be a bért. Ne forditsa meg a siltet. A sliltet a végén még

kb. 10 percig hagyja allni.
® A tarjabol készilt steaket az id§ 2/3-a utan forditsa meg.

Etel Edény / tarto- Behelyezési Fiitési Hémérséklet  Mikrohul- Id6tartam,
zék magassag mod °C-ban/grillfo- lam-teljesit- perc
kozat mény watt-
ban
Silt bér nélkdl, pl. tarja, Rostély ~ 220-230 180 40-50
kb. 750 g Zart edény
B&ros siilt, pl. lapocka, Rostély ~ 190-210 - 130-150
kb. 1 kg Nyitott edény
Tarjabol készult steak, 2-  Rostély — 3 - 25-35
3 darab, 2-3 cm vastag Uvegtal
Egyéb husételek
Megjegyzés:
Elkészitési tanacsok
= A beadllitasi javaslatok az ételek elémelegitett stitBbe helyezése esetén érvényesek.
= A vagdalt hust a végén még kb. 10 percig hagyja allni.
= Avirslit az id6 2/3-anak letelte utan forditsa meg.
Etel Edény / tarto- Behelyezési Fiitési Hémérséklet  Mikrohul- Id6tartam,
zék magassag mod °C-ban/grillfo- lam-teljesit- perc
kozat mény watt-
ban
Vagdalt hus, kb. 750 g Rostély ~ 180-200 600 15-20
Nyitott edény
Virslik grillezéshez 4-6 db,  Rostély — 3 - 25-35
egyenként kb. 150 g Uvegtal

Szarnyasok
Megjegyzés:

Elkészitési tanacsok
A beallitasi javaslatok az ételek el6melegitett sitébe helyezése esetén érvényesek.

m Az egész csirkét, csirkemellet mellével lefelé tegye az edénybe. Félidénél forditsa meg.

= A darabolt csirkét és a kacsamellet a béros oldalaval felfelé tegye az edénybe. Ne forditsa meg az ételeket.

= A libacombot félidénél forditsa meg. Szurkalja meg a bért.

Etel Edény / tarto- Behelyezési Fiitési Hémérséklet  Mikrohul- Idétartam,
zék magassag mod °C-ban/grillfo- lam-teljesit- perc

kozat mény watt-
ban

Csirke, egész, kb. 1,2 kg Rostély ~ X 220-230 360 35-45
Zart edény

Darabolt csirke, kb. 800 g  Rostély ~ 210-230 360 20-30
Nyitott edény

Kacsamell, kb. 500 g Rosteély — 3 90 20-30
Uvegtal

Libamell, libacomb Rostély — X 210-230 90 30-40

700-900 g

Nyitott edény
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Hal

Megjegyzés:

Elkészitési tanacsok

m A beadllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sitébe helyezése esetén érvényesek.
m  Grillezéshez tegye az egész halat, pl. lazacot vagy pisztrangot a rostély kbzepére.
= El6tte kenje meg a rostélyt olajjal.

igy sikertilni fog hu

Etel Edény / tartozék Behelyezési  Flitési méd Grillfokozat Idétartam,
magassag perc

Halkotlett, 2-3 db, egyen- Rostély — (] 3 20-25

ként 150 g Uvegtal

Hal, egészben, 2-3 db, egyen-  Rostély — (i 3 20-30

ként 300 g Uvegtal

Tippek a kévetkez6 siitéshez Helyzet Tipp

Ha valami nem sikertilt elsére, itt talal tippeket a kdvet- A silt szaftja tul vildgos = Vdlasszon nagyobb

kez$ suteshez. és vizes. edényt, hogy tébb fo-

Helyzet Tipp Igl.adek parologhasson

A sllt tul sétét és a boér = Allitson be alacso- = S(téskor adjon hozza

helyenként megégett. nyabb hémérsekletet. kevesebb folyadékot.

= Allitson be révidebb
sltési idétartamot.
A siilt tul szaraz. = Allitson be alacso-
nyabb hémérsekletet.
= Allitson be révidebb
sUtési idétartamot.
A st bére tul vékony. = Valasszon magasabb
hémérsékletet.

Hus parolasakor odaég a
hus.

Ellenérizze, hogy a sU-
téedény illeszkedik-e a
fed6hoz, illetve ol zar-
e.

CsbOkkentse a hémér-

sékletet.

Parolaskor adjon hoz-
za folyadékot.

Vagy: A siilt nem siilt at.

= A s(tési idd vége utan
rovid idére kapcsolja
be a grillt.

A sllt szaftja odaégett. = Valasszon kisebb

edényt.

= S(téskor adjon hozza
tobb folyadékot.

Vagja fel a sdltet.

A szoszt stit6edényben
készitse.

A slltszeleteket helyez-
ze a szdszba.

A slltszeleteket mikro-
hullam hasznalataval
slsse készre.

16.6 Felfujtak, csében siilt ételek és piritos

Megjegyzés:
Elkészitési tanacsok
A beadllitasi javaslatok az ételek el6melegitett siitébe helyezése esetén érvényesek.

m  Felfujtakhoz és burgonyafelfujthoz 4-5 cm magas mikrohullamus(ité- és héallo felfujtformat hasznaljon.
m A felfujtakat és cs6ben silteket hagyja a készllék lekapcsolasa utan még 5 percig pirulni.
m A piritésszeleteket piritsa eld.
Etel Edény / tarto- Behelyezési Fiitési Hémérséklet  Mikrohul- Idétartam,
zék magassag mod °C-ban/grillfo- lam-teljesit- perc
kozat mény watt-
ban
Felfujt, édes, kb. 1,5 kg Nyitott edény  ~— 140-160 360 25-30
Felfujt, pikans f6tt 6sszete- Nyitott edény  ~— X 150-170 600 20-25
v6kbdl, kb. 1 kg
Burgonyafelfujt nyers hoz-  Nyitott edény  ~ 210-220 600 20-25
zavalokbol, kb. 1,1 kg
Piritos készitése, 4 darab Rostély — (i 3 - 8-10
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16.7 Mélyhiitott készételek

Megjegyzés:

Elkészitési tanacsok

= Ugyeljen a csomagolason talalhatd gyartéi utasitasokra.

m A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sit6be helyezése esetén érvényesek.

= A hasabburgonyat, krokettet és a piritott burgonyat ne tegye egymasra és a félidé letelte utan forgassa at.

Etel Edény/tartozék Behelyezési Fiitési Hémérséklet, Mikrohul- Id6tartam,
magassag mod °C lam-teljesit- perc
mény watt-
ban
Pizza vékony tésztaval Rostély ~ 220-230 - 10-15
Pizzas bagett Rostély ~ 1.- 1. 600 1.2
2.220-230 2. - 2.13-18
Hasabburgonya Kerek pizza-  -—~ 220-230 90 10-15
tepsi
Krokett Kerek pizza- — X 210-220 - 10-15
tepsi
Roszti, toltott burgonyatas-  Kerek pizza- — X 200-220 90 15-20
ka tepsi
Rétes Kerek pizza- ~ 220-230 - 20-30
tepsi
Felfujtak, pl. lasagne, Zart edény ~ 220-230 600 10-15
kb. 450 g

16.8 Probaételek

Ezeket az attekintéseket a vizsgald intézmények szamara készitettik, hogy megkdnnyitstk a késziilék EN
60350-1:2013 ill. IEC 60350-1:2011, valamint az EN 60705:2012, IEC 60705:2010 szabvany szerinti ellendrzését.

Felolvasztas mikrohullammal

Etel Edény/tartozék Behelyezési ma- Mikrohullam- Idétartam, perc
gassag teljesitmény
wattban
Hus, 500 g Nyitott edény Satétér alja 1.180 1.5
2.90 2.10-15

Parolas mikrohullammal
Beallitasi javaslatok probaételek mikrohullammal torténd parolasahoz.

Etel Edény/tartozék Behelyezési ma- Mikrohullam- Idétartam, perc
gassag teljesitmény
wattban
Tojaskrém, 1 kg Nyitott edény Satétér alja 1. 600 1.10-13
2.180 2. 20-30
Piskotatorta, 475 g Nyitott edény Sitétér alja 600 8-10
Vagdalt hds, 900 g Nyitott edény Satétér alja 18-23 18-23

Sités mikrohullammal kombinalva

Megjegyzés:
Elkészitési tanacsok
= A csirkéhez magas edényt hasznaljon.
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m A csirkét mellével lefelé tegye az edénybe. Félidénél forditsa meg.

Etel Edény/tartozék Behelyezési Fiitési Homérséklet, Mikrohul- Id6tartam,
magassag mad °C lam-teljesit- perc
mény watt-
ban
Csében siilt burgonya Rostély ~ 210-220 600 20-25
Nyitott edény
Sitemény Rostély ~— 190-200 180 20-27
Nyitott edény
Csirke Rostély ~ x 190 360 30-45
Nyitott edény
Siités
Megjegyzés: A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett slitbbe helyezése esetén érvényesek.
Etel Edény/tartozék  Behelyezési  Filitési mod Hoémérséklet, °C Idétartam,
magassag perc
Vizes piskota Rostély ~ 170-180 30-40
Kapcsos kerek
stt6forma,
@ 26 cm
Almas lepény Rostély ~ 170-190 80-100
Kapcsos kerek
stt6forma,
@ 20 cm
Kinyomds slitemény Uvegtal ~— 160-170 30-35
Teasiitemény Uvegtal ~ 160-170 25-30
Grillezés
Megjegyzés: A marhahusos hamburgert félidénél forditsa meg.
Etel Edény / tartozék Behelyezési  Fiitési méd Grillfokozat Id6tartam,
magassag perc
Piritos készitése Rostély — (i 3 4-5
Marhahusos hamburger, 9 da-  Rostély — (i 3 35-45
rab Uvegtal

17 Vevészolgalat

Az On orszagéban érvényes garanciaidérél és garanci-
alis feltételekrdl vev@szolgalatunktol, kereskeddjétdl
vagy weboldalunkrdl szerezhet részletes informaciokat.
Ha a vevdszolgalathoz fordul, tartsa kéznél késziiléke
termékszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat (FD).

A vev@szolgalat elérhetségét megtalalja a vevészolga-
latok mellékelt jegyzékében vagy a weboldalunkon.

Ez a termék G energiahatékonysagi osztalyu fényforra-
sokat tartalmaz. A fényforrasok cserealkatrészként ren-
delkezésre allnak, cseréjiket csak megfelel6en képzett
szakszemélyzet végezheti.

17.1 Termékszam (E-Nr.) és gyartasi szam
(FD)

A termékszamot (E-Nr.) és a gyartasi szamot (FD) a ké-
szlilék tipustablajan talalja.

A szamokat tartalmazo adattablat akkor latja, ha kinyitja
a készllék ajtajat.

€ Z

(e |

Készlléke adatait és a vevdszolgalat telefonszamat
gyorsan megtaldlja, ha feljegyzi maganak az adatokat.

E-Nr: FD: ZNr:
\ |
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18 Szerelési utmutato

Vegye figyelembe ezeket az informaciokat a készulék
Osszeszerelésénél.

18.1 A szallitmany tartalma

Kicsomagolas utan ellendrizze az dsszes alkatrészt
szallitasi karok tekintetében, valamint a szallitmany tel-
jességét.

W
\.

18.2 Biztonsagos 6sszeszerelés

A termék Osszeszerelése soran tartsa be eze-

ket a biztonsagi eldirasokat.

m Csak a szerelési utmutatonak megfeleld,
szakszer( beszerelés esetén garantalt az
Uzembiztonsag. A szerel§ felelGs a felallita-
si helyen valo kifogastalan mikddéseért.

m Kicsomagolas utan ellenérizze a készulé-
ket. Szallitasi sérllés esetén ne csatlakoz-
tassa.

= Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a csoma-
goldanyagokat €s az 6ntapadds foliat a sU-
t6térbdl és az ajtorol.

m A tartozékok beszereléséhez vegye figye-
lembe a szerelési utmutatot.

= A beépitett butoroknak 90 °C-ig, a szom-
szédos butorlapoknak 65 °C-ig hdallonak
kell lennitk.

m A készlléket ne épitse be dekor- vagy bu-
torajtd mogé. Tulhevilés miatti veszély all
fenn.

® A butor kivagasi munkait a készuléek behe-
lyezése elbtt kell elvégezni. Tavolitsa el a
forgacsot. Akadalyozhatja az elektromos ré-
szek mikddését.
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m A csatlakozddugo nélkuli készuléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd szakem-
ber csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas
miatt keletkezett karokra nem vonatkozik a
garancia.

/A FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A szerelésnél hozzaférhetd részek széle éles
lehet és vagasi séruléseket okozhat.

» Viseljen véddkesztydit.

/A FIGYELMEZTETES - T(izveszély!

Meghosszabbitott haldzati csatlakozovezeték

€s nem engedélyezett adapterek hasznalata

veszélyes.

» Ne hasznaljon hosszabbitd kabelt vagy
tObbszoros csatlakozdaljzatot.

18.3 Elektromos csatlakoztatas

A készllék biztonsagos elekiromos csatlakoztatasa ér-
dekében tartsa be ezeket az el6irasokat.

/\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A szakszer(itlen beszerelés veszélyes.

» A dugaszoldaljzat athelyezését vagy a csatlakozove-
zeték cseréjét csak villanyszereld végezheti el, az er-
re vonatkozd elirasok figyelembe vételével.

» A készlléket csak el6irasszer(ien felszerelt védé-
érintkez8s dugaszoldaljzathoz csatlakoztassa.

» Ha a csatlakozddugo a beszerelést kdvet6en nem
érhetd el, szerelési oldalrdl tobbpdlusu elvalasztd
berendezést kell beépiteni legalabb 3 mm-es érint-
kez6kozzel. Az érintésvédelmet a beszereléssel biz-
tositani kell.

18.4 Beépitett butor

Ez a készilék kizardlag beépitésre készllt. A késziilé-
ket nem asztalon vagy szekrény belsejében valdé hasz-
nalatra tervezték.

A beépitett szekrénynek a készilék mdgott nem lehet
hatfala. A fal és a szekrény alja vagy a felette 1évé
szekrény hatfala kozott tartson legalabb 35 mm tavol-
sagot.

A beépitett szekrény el6lapjan 50 cm2-es szell6z6nyi-
lasnak kell lennie. Ehhez a nyilaszaro aljat kell vissza-
vagni vagy szell6zéracsot kell felszerelni. A szell6ztetd
nyilasokat és a szivonyilasokat ne fedje le.
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18.5 Beépités magas szekre’nybe 2. Csavarozza fel a késziiléket a butorra.

Vegye figyelembe az allé szekrényre vonatkozd beépi-
tési méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.
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= 18.9 A késziilék kiszerelése

1. Fesziltségmentesitse a késziiléket.
2. Csavarja ki a rogzit6écsavarokat.
18.6 Beépités munkalap ala 3. Kissé emelje fel a késziléket és teljesen huzza ki.

Munkalap ala térténd beépitésnél vegye figyelembe a
beépitési méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.

A készllék szell6zéséhez az elvalasztdlapon egy szells-
z6nyilasnak kell lennie.

Ha a késziléket {6z8lap ala épiti be, tartsa be a f6z6lap
dsszeszerelési Utmutatdéjaban leirtakat.

18.7 Sarokbeépités

Vegye figyelembe a sarokbeépitésre vonatkozd beépi-
tési méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.

min. 90
DN

min. 90

18.8 A késziilék beszerelése
1. Igazitsa kdzépre a készuléket.

.1

37



pl Bezpieczeristwo

Spis tresci

INSTRUKCJA OBSLUGI

1 BezpieCczeNstWo ........cccccericimncnnsns e 38
2  Wykluczanie szkod materialnych..............c....... 42
3  Ochrona $rodowiska i 0szczednosé................. 43
4 Poznawanie urzadzenia..........ccccocerriiinmnnniinnnes 44
LT A\ (o1 =T=T o 5 T T 47
6  Przed pierwszym uzyciem........ccoccrriiiimnrriiinanes 48
7 Podstawowy sposéb obstugi........cceeeeevecnmeecnnns 48
8  Mikrofale......ccooocommmiriiiinniierrr e 49
9 Programy automatyczne...........coceeerriirnmerniiianes 52
10 Funkcje zegara........ccoovmmmmmmmmrmrnnnnssssssnesnsssnnnenns 54
11 Zabezpieczenie przed dzie¢mi ........cccececerrcuenne 55
12 Ustawienia podstawowe...........cccoeevinmmmmmnnnnnnnns 55
13 Czyszczenie i pielegnacja.......ccccuucemeerissennennnns 56
14 Usuwanie usterek.........cccoriivicmrrinssmnnsnissennnnnnnns 59
15 Utylizacja ....ccceevvceminmrncemnnnn s 60
16 Tak to dziata ......ccccvvvvvummmmmmrrrr e 61
L = T .7 74
18 INSTRUKCJA MONTAZU ......cccoovmrmrmrccncrererennnns 74
18.2 Sichere Montage ..........cccerviremmrmnnnssssnssnsnennnnns 74

1 Bezpieczenstwo

Przestrzegac ponizszych wskazowek bezpie-
czenstwa.

1.1 Wskazéwki ogdine

m» Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg inst-
rukcje.

® |nstrukcje nalezy zachowac i starannie prz-
echowywac jako zrodto informaciji, a takze
z myslg o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zos-
tato uszkodzone, nie wolno go podtgczac.
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1.2 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzgdzenie bez wtyczki moze podtgczyC wy-

tgcznie specjalista z odpowiednimi uprawnie-

niami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje

szkdd wynikajgcych z nieprawidtowego podtag-

czenia urzadzenia.

Bezpieczenstwo podczas uzytkowania zapew-

nione jest tylko po prawidtowym zamontowa-

niu zgodnie z instrukcjg montazu. Monter jest

odpowiedzialny za prawidtowe dziatanie w

miejscu instalacji urzgdzenia.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:

= do przygotowywania potraw i napojow.

®m W gospodarstwie domowym i podobnych
zastosowaniach, jak na przyktad w kuchni
dla pracownikow w sklepach, biurach oraz
innych obszarach handlowych; w gospo-
darstwach rolnych, przez klientow w hotel-
ach i innych obiektach mieszkalnych i
pensjonatach.

®» do wysokosci 4000 metrow nad poziomem
morza.

To urzadzenie jest zgodne z normg EN 55011
wzgl. CISPR 11. Jest to produkt Grupy 2 i kla-
sy B. Grupa 2 oznacza, ze mikrofale wytwa-
rzane sg w celu ogrzania artykutow spozyw-
czych. Klasa B oznacza, ze urzgdzenie prze-
znaczone jest do uzytku domowego.

1.3 Ograniczenie grupy uzytkownikow

To urzgdzenie moze byc¢ obstugiwane przez
dzieci powyzej lat 8 oraz przez osoby o ogra-
niczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-
nych lub umystowych albo osoby nieposiada-
jace wymaganego doswiadczenia i/lub wiedzy
tylko pod warunkiem, ze znajdujg sie one pod
nadzorem lub zostaty doktadnie poinformowa-
ne o0 sposobie bezpiecznej obstugi urzgdzenia
oraz zrozumiaty wynikajgce stgd zagrozenia.
Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.
Dzieciom nie wolno wykonywac¢ zadnych prze-
widzianych dla uzytkownika czynnosci z zakre-
Su czyszczenia i konserwacji urzgdzenia, chy-
ba ze sg wieku co najmniej 15 lat i wykonujg
te czynnosci pod nadzorem.

Urzadzenie i jego przewdd sieciowy nalezy
trzymac poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku
zycia.



1.4 Bezpieczne uzytkowanie

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!
Przechowywane w komorze piekarnika tatwo-
palne przedmioty mogg sie zapalic.

» Nigdy nie przechowywac tatwopalnych
przedmiotdw w komorze piekarnika.

» Gdy w urzgdzeniu pojawia sie dym, wytg-
czy¢ urzadzenie lub wyciggngc¢ wityczke a
drzwi zostawi¢ zamkniete, by ugasi¢ ewen-
tualne ptomienie.

Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mo-

ga sie zapalic.

» Przed uruchomieniem nalezy usungc¢ wiek-
Sze zanieczyszczenia w komorze piekarnika
Z elementdow grzewczych i wyposazenia.

W przypadku otwarcia drzwiczek powstaje

przecigg. Papier do pieczenia moze dotkngc¢

elementow grzejnych i zapali¢ sie.

» Podczas podgrzewania piekarnika i piecze-
nia nigdy nie ktas¢ papieru do pieczenia na
wyposazenie nie przymocowujgc go.

» Papier do pieczenia nalezy zawsze odpo-
wiednio przycigc i obcigza¢ naczyniem lub
formg do pieczenia.

Przegrzanie urzgdzenia moze spowodowac

pozar. Jesli urzadzenie jest zamontowane za

drzwiami dekoracyjnymi lub za drzwiami me-
bla, podczas pracy urzgdzenia przy zamknie-
tych drzwiach dekoracyjnych lub drzwiach me-
bla dochodzi do kumulacji ciepta.

» Uzytkowac urzgdzenie wytgcznie, gdy drzwi
dekoracyjne lub drzwi mebla sg otwarte.

A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!
Urzadzenie i jego czesci, ktdére mozna do-
tkng¢, nagrzewaja sie.

» Zachowac ostroznos¢, aby unikngcé do-
tkniecia goracych elementow.

» Nie pozwalac, aby dzieci ponizej 8 roku zy-
cia zblizaty sie do urzgdzenia.

Akcesoria i naczynia bardzo sie nagrzewaja.

» Do wyjmowania gorgcego wyposazenia lub
naczyn z komory piekarnika zawsze uzywac
tapek kuchennych.

Opary alkoholowe mogg zapali¢ sie w gorgcej

komorze piekarnika.

» Do potraw uzywac wytgcznie niewielkich ilo-
Sci wysokoprocentowych napojow.

» Ostroznie otwierac drzwi urzgdzenia.

Bezpieczenstwo pl

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas
eksploatacii.
» Nie dotykac¢ gorgcych elementow.
» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.
Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia mo-
ze wydostawac sie gorgca para. W zaleznosci
od temperatury para moze by¢ niewidoczna.
» Ostroznie otwierac drzwi urzgdzenia.
» Nie pozwalac¢ dzieciom na zblizanie sie.
Woda w gorgcej komorze piekarnika moze
prowadzi¢ do powstania gorgcej pary wodnej.
» Nigdy nie wlewac¢ wody do gorgcej komory
piekarnika.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia

obrazen!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia

mogq sie rozprysngc.

» Nie nalezy uzywac ostrych srodkow czysz-
czacych o wtasciwosciach sciernych ani
ostrych metalowych skrobakdw do czysz-
czenia szyby drzwi urzgdzenia, poniewaz
mogg one porysowac powierzchnie.

Zawiasy drzwi urzgdzenia poruszajg sie pod-

czas otwierania i zamykania drzwi, w zwigzku

z tym istnieje ryzyko przytrzasniecia sie.

» Nie dotyka¢ zawiasow.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia

pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy sta-

nowig powazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywa-
ne wytgcznie przez wykwalifikowany perso-
nel.

» Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywac wy-
tgcznie oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu siecio-
wego tego urzgdzenia nalezy zlecic¢ jego
wymiane wymieniony przez producenta, je-
go serwis lub przez odpowiednio wykwalifi-
kowang osobe, co jest koniecznym warun-
kiem wykluczenia zagrozen.
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Uszkodzona izolacja lub uszkodzony przewdd

sieciowy stanowig powazne zagrozenie.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewo-
du przytgczeniowego z gorgcymi czesciami
urzgdzenia lub zrodtami ciepta.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewo-
du przytgczeniowego z przedmiotami za-
koriczonymi ostrym czubkiem i ostrymi kra-
wedziami.

» Nigdy nie zatamywac, nie zgniata¢ ani nie
modyfikowac przewodu przytgczeniowego.

Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do poraze-

nia pragdem.

» Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia my-
jek parowych ani cisnieniowych.

Uszkodzone urzgdzenie lub uszkodzony prze-

wod przytgczeniowy stanowig zagrozenie.

» Nigdy nie wtgcza¢ uszkodzonego urzgdze-
nia.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia, jezeli jego
powierzchnia jest peknieta lub ztamana.

» Nigdy nie ciggnac¢ za przewodd przytgczenio-
wy, aby odtgczy¢ urzadzenie od sieci. Za-
wsze ciggngc za wtyczke przewodu przyta-
czeniowego.

» W przypadku uszkodzenia urzgdzenia lub
przewodu przytgczeniowego nalezy natych-
miast wyciggngc¢ wtyczke przewodu przyta-
czeniowego lub wytaczy¢ bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowe].

» Wezwac serwis. — Strona 74

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko uduszenia sie!

Dzieci mogg sobie naciggng¢ materiaty opa-

kowania na gtowe lub zawing¢ sie w nie i udu-

sSi¢ sie.

» Materiaty z opakowania nalezy trzymac po-
za zasiegiem dzieci.

» Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe opako-
waniem, a szczegolnie folig.

Dzieci moga potkng¢ drobne czesci lub zadta-

wic sie nimi, co moze doprowadzi¢ do udu-

szenia.

» Drobne czesci nalezy trzymac poza zasie-
giem dzieci.

» Nie nalezy pozwalac¢ dzieciom na zabawe
drobnymi czesciami.
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1.5 Mikrofale

PRZECZYTAC UWAZNIE WAZNE INFORMA-
CJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA | ZA-
CHOWAC DO WYKORZYSTANIA W PRZY-
SZtOSCI

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Uzycie urzgdzenia niezgodnie z przeznacze-

niem jest niebezpieczne i moze spowodowac

szkody. Na przyktad podgrzane kapcie lub
poduszki wypetnione ziarnem lub zbozem mo-
ga sie zapali¢ nawet po kilku godzinach.

» Nigdy nie suszy¢ zywnosci ani odziezy za
pomocg urzgdzenia.

» Nigdy nie podgrzewac w urzgdzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuska-
mi zbdz, ggbek, wilgotnych Sciereczek itp.

» Urzadzenia nalezy uzywac wytacznie do
przygotowywania potraw i napojow.

Produkty spozywcze, ich opakowania i pojem-

niki mogg sie zapalic.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
produktow w opakowaniach izotermicz-
nych.

» Nigdy bez nadzoru nie podgrzewac potraw
w pojemnikach z tworzywa sztucznego, pa-
pieru lub z innych palnych materiatow.

» W zadnym wypadku nie wolno nastawiac
zbyt duzej mocy mikrofal ani zbyt dtugiego
czasu grzania. Nalezy przestrzegac¢ wska-
zowek podanych w instrukcji obstugi.

» W zadnym wypadku nie wolno suszy¢ pro-
duktow spozywczych przy uzyciu mikrofal.

» Nie podgrzewac ani nie rozmraza¢ produk-
tow spozywczych o niskiej zawartosci wo-
dy, np. chleba, z zastosowaniem zbyt duzej
mocy lub przez zbyt dtugi czas.

Olej spozywczy moze sie zapalic.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
w kuchence mikrofalowej samego oleju ja-
dalnego.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko wybuchu!

Ptyny lub pozywienie w szczelnie zamknietych

naczyniach moga lekko eksplodowac.

» Nigdy nie podgrzewac ptyndw ani pozywie-
nia w szczelnie zamknietych naczyniach.



/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

W trakcie podgrzewania, ale rowniez juz po

podgrzaniu, produkty ze skorupka, tuping lub

skorkg mogg sie rozprysnac.

» Nigdy nie gotowac jajek w skorupkach ani
nie podgrzewac¢ w skorupkach jaj ugotowa-
nych na twardo.

» Nigdy nie gotowac skorupiakow.

» W przypadku jajek sadzonych lub w szklan-
ce trzeba najpierw naktuc¢ zottko.

» tupina lub skorka produktow, np. jabtek,
pomidorow, ziemniakow lub kietbasek, mo-
ze popekac. Przed podgrzewaniem nalezy
naktuc tupine lub skorke.

Ciepto w pozywieniu dla niemowlat rozprowa-

dza sie nierownomiernie.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
pozywienia dla niemowlgt w zamknietych
naczyniach.

» Zawsze nalezy zdejmowac pokrywke lub
smoczek.

» Po podgrzaniu dobrze wymieszac lub
wstrzgsnac.

» Przed podaniem dziecku nalezy sprawdzi¢
temperature pozywienia.

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie

moze by¢ gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z
komory piekarnika zawsze uzywac tapek
kuchennych.

W przypadku podgrzewania produktow w her-

metycznych opakowaniach moze dojs¢ do po-

rozrywania opakowania.

» Zawsze przestrzega¢ wskazéwek podanych
na opakowaniu.

» Do wyjmowania potraw z komory piekarni-
ka zawsze uzywac tapek kuchennych.

Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas

eksploatacii.

» Nie dotykac¢ gorgcych elementow.

» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

Bezpieczenstwo pl

Uzycie urzgdzenia niezgodnie z przeznacze-
niem jest niebezpieczne. Zbyt gorgce kapcie,
poduszki wypetnione ziarnami lub tuskami
zbdz, wilgotne Sciereczki i tym podobne moga
spowodowac oparzenia.

» Nigdy nie suszyC zywnosSci ani odziezy za
pomocyg urzgdzenia.

» Nigdy nie podgrzewac w urzgdzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuska-
mi zbdz, ggbek, wilgotnych Sciereczek itp.

» Urzadzenia nalezy uzywacC wytgcznie do
przygotowywania potraw i napojow.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Podczas podgrzewania ptyndow moze dojs¢
do zahamowania wrzenia. Oznacza to, ze tem-
peratura wrzenia jest osiggana bez powstawa-
nia typowych pecherzykow powietrza. Zacho-
wac ostroznos¢ nawet przy niewielkim wstrzg-
sie naczynia. Gorgcy ptyn moze nagle wyki-
pieC i rozpryskiwac sie.
» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nale-
zy wktadac tyzke do naczynia. W ten spo-
sOb zapobiega sie zahamowaniu wrzenia.

v X

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia
obrazen!
Nieodpowiednie naczynia moga popekac. Na-
czynia porcelanowe lub ceramiczne mogag
mie¢ drobne pory w uchwytach lub pokryw-
kach. Za tymi otworami znajduje sie pusta
przestrzen. Wilgo¢, ktéra wnikneta do pustej
przestrzeni, moze spowodowac pekniecie na-
czynia.
» Nalezy uzywac wytgcznie naczyn nadajg-
cych sie do uzycia w kuchenkach mikrofa-
lowych.
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Naczynia i pojemniki wykonane z metalu lub
naczynia z metalowymi elementami mogg po-
wodowac iskrzenie w przypadku stosowania
trybu samych mikrofal. Urzgdzenie ulegnie
uszkodzeniu.

» Nigdy nie uzywac¢ metalowych pojemnikow
w trybie samych mikrofal.

» Uzywac wytacznie naczyn nadajgcych sie
do stosowania w kuchenkach mikrofalo-
wych lub uzywac trybu mikrofal w potgcze-
niu z rodzajem grzania.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia
pradem!

Urzgdzenie pracuje pod wysokim napieciem.
» Zdejmowanie obudowy jest zabronione.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko znacznego

uszczerbku na zdrowiu!

Niedostateczne czyszczenie moze zniszczy¢

powierzchnie urzgdzenia, skroci¢ czas jego

uzytkowania i doprowadzi¢ do niebezpiecz-
nych sytuaciji, jak np. wydostawanie sie mikro-
fal.

» Regularnie czysci¢ urzadzenie i natych-
miast usuwac z niego resztki pozywienia.

» Dopilnowac, aby komora piekarnika,
uszczelka drzwiczek, drzwiczki i przylga
drzwiowa byty zawsze czyste.

— "Czyszczenie | pielegnacja”, Strona 56
Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jesli drzwiczki
komory gotowania lub uszczelka drzwiczek sg
uszkodzone. Z urzgdzenia mogg wydostawac
sie mikrofale.

» Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jesli drzwi ko-
mory piekarnika, uszczelka drzwi lub rama
z tworzywa sztucznego sg uszkodzone.

» Naprawy przeprowadzac jedynie za posred-
nictwem serwisu.

Z urzadzen bez pokrywy obudowy wydobywa-

jg sie mikrofale.

» Nigdy nie zdejmowac pokrywy obudowy.

» W sprawie konserwacji lub naprawy urzg-
dzenia zwrdcic sie do serwisu.

2 Wykluczanie szkéd materialnych

2.1 Informacje ogodine

UWAGA!

Woda w gorgcej komorze piekarnika moze prowadzic¢

do powstania pary wodnej. Zmiany temperatury moga

by¢ przyczyng uszkodzen.

» Nigdy nie wlewa¢ wody do gorgcej komory piekarni-
ka.

Wilgo¢ utrzymujgca sie przez dtugi czas w piekarniku

prowadzi do korozji.

» Po kazdym gotowaniu wytrze¢ skondensowang wo-
de.

» Wilgotnych produktéw spozywczych nie przechowy-
wac przez dtuzszy czas w zamknietej komorze pie-
karnika.

» Nie przechowywac¢ potraw w komorze piekarnika.

Studzenie przy otwartych drzwiach urzgdzenia powodu-

je z czasem uszkodzenie frontdw sgsiadujgcych mebli.

» Po zakonczeniu trybu z uzyciem wysokiej temperatu-
ry komora piekarnika powinna by¢ podczas studze-
nia zawsze zamknieta.

Nie wktadac niczego pomiedzy drzwi a urzgdzenie.
Tylko po zakonczeniu trybu z uzyciem wysokiego
stopnia wilgotnosci komora piekarnika pozostaje
otwarta podczas osuszania.
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Jesli uszczelka jest mocno zabrudzona, podczas eks-

ploatacji drzwi urzgdzenia nie zamykajg sie szczelnie.

Fronty sgsiadujgcych mebli mogg ulec uszkodzeniu.

» Zawsze utrzymywac uszczelke w czystosci.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia z uszkodzong uszczel-
ka lub bez uszczelki.

Uzywanie drzwi urzgdzenia jako miejsca do siedzenia

lub odktadania przedmiotéw moze spowodowac uszko-

dzenie drzwi urzgdzenia.

» Nie stawag, nie siadag, nie wieszac sie ani nie opie-
ra¢ sie na drzwiach urzadzenia.

2.2 Mikrofale

Podczas uzywania mikrofal nalezy przestrzegac¢ poda-
nych nizej zasad bezpieczenstwa.
UWAGA!

Jesli metal dotyka sScianki komory piekarnika, powstajg
iskry, ktore mogg uszkodzi¢ urzgdzenie lub zniszczy¢
wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosi¢ minimum 2 cm.

Tacki aluminiowe w urzgdzeniu mogg powodowacd po-

wstawanie iskier. Powstajgce iskry mogg uszkodzié

urzadzenie.

» Nie uzywac tacek aluminiowych.



Eksploatacja urzadzenia bez potraw w komorze piekar-

nika prowadzi do przecigzenia.

» Nigdy nie wtgcza¢ mikrofal, jesli w komorze piekar-
nika nie ma zadnej potrawy. Wyjatek stanowi krotki
test naczyn.

Al

v | X

Ochrona srodowiska i oszczednosc¢ pl

Podczas wielokrotnego, nastepujgcego bezposrednio

PO sobie przygotowywania popcornu za pomocg mikro-

fal zastosowanie zbyt duzej mocy mikrofal moze spo-

wodowac uszkodzenie komory piekarnika.

» Pomiedzy przygotowaniami pozostawi¢ urzgdzenie

przez kilka minut do ostudzenia.

Nigdy nie nastawia¢ zbyt duzej mocy mikrofal.

Uzywacé maksymalnie mocy 600 W.

Torebke z popcornem ktas¢ zawsze na szklanym ta-

lerzu.

Uszkodzenie generatora mikrofal nastepuje po zdjeciu

pokrywy.

» Nigdy nie usuwac pokrywy generatora mikrofal w
komorze piekarnika.

Nieodpowiednie naczynia mogg spowodowad uszko-

dzenia.

» Przu uzywaniu grilla, trybu pracy mikrofale-kombi lub
gorgcego powietrza uzywac wytgcznie naczyn, ktore
sq odporne na wysokie temperatury.

vy

v

3 Ochrona srodowiska i oszczednos$¢

3.1 Usuwanie opakowania

Materiaty opakowaniowe sg przyjazne dla srodowiska i

nadajg sie do recyklingu.

» Poszczegolne elementy utylizowac zgodnie z rodza-
jem materiatu.

3.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie uzytkowane zgodnie z tymi wskazéwkami

zZuzywa mniej pradu.

Urzgdzenie nagrzewac tylko wtedy, gdy jest to wyraz-

nie podane w przepisie lub w zalecanych ustawie-

niach.

= Pominiecie nagrzewania urzgdzenia pozwala zaosz-
czedzi¢ do 20% energii.

Stosowac ciemne, lakierowane na czarno lub emalio-
wane formy do pieczenia.
m Formy te nagrzewajg sie wyjgtkowo dobrze.

W trakcie pracy jak najrzadziej otwiera¢ drzwi urzgdze-

nia.

m Dzieki temu temperatura w komorze piekarnika zo-
stanie utrzymana, a urzadzenie nie bedzie wymaga-
to ponownego podgrzewania.

Piec kolejno kilka potraw bezposrednio po sobie lub

réwnolegle.

m Komora piekarnika jest nagrzana po pierwszym pie-
czeniu. Dzieki temu skraca sie czas pieczenia na-
stepnego ciasta.

W przypadku dtuzszych czaséw gotowania/pieczenia

nalezy wytgczy¢ urzadzenie na 10 minut przed zakon-

czeniem czasu gotowania/pieczenia.

m Ciepto resztkowe wystarczy, aby dogotowac potra-
we.

Nieuzywane elementy wyposazenia nalezy wyjg¢ z ko-

mory piekarnika.

= Nie ma potrzeby podgrzewania zbednych elemen-
tow wyposazenia.

Zamrozone potrawy rozmrozi¢ przed przyrzgdzaniem.

= W ten sposdb oszczedzana jest energia potrzebna
do rozmrozenia potraw.

Uwaga:

Urzadzenie zuzywa:

® 7z wigczonym wyswietlaczem maks. 1 W

7z wytgczonym wyswietlaczem maks. 0,5 W
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4 Poznawanie urzadzenia

4.1 Elementy obstugi

Panel obstugi stuzy do sterowania funkcjami urzadzenia i zapewnia informacje o jego stanie.

B h:min min:sec C= (gs
00 Qe ”
m  _©> = |DEzoo8B:B8 888 | T
E] _ _— start
® ng’ @ ﬂ kg stop
_ N

W zaleznosci od typu urzgdzenia przedstawione na ilustracji szczegoty, takie jak kolor czy ksztatt, mogg sie roznic.

Przetgcznik funkgiji

Pola dotykowe

Wyswietlacz

Przetgcznik obrotowy

Przetacznik funkciji

Przetgcznik funkcji stuzy do ustawiania rodzajow grza-
nia oraz pozostatych funkcji.

W przypadku niektdrych wariantdw urzadzenia prze-
tacznik funkcji moze by¢ chowany.

Jesli przetgcznik funkcji zostanie przestawiony z poto-
zenia zerowego na funkcje, udostepnienie funkcji zaj-
muje kilka sekund.

Pola dotykowe

Przetacznik obrotowy

Przetacznik obrotowy umozliwia zmiane wartosci usta-
wien, ktdre sg wyrdznione na wyswietlaczu.

W przypadku niektérych wariantow urzadzenia prze-
tgcznik obrotowy jest chowany.

W przypadku list wyboru, np. listy programoéw, po prze-
winieciu do ostatniego punktu pojawia sie ponownie
punkt pierwszy.

Jezeli osiggnieta zostata minimalna lub maksymalna
wartos¢, w przypadku niektdrych list wyboru, np. warto-
sci wagowych, nalezy obracac¢ przetgcznik obrotowy w
przeciwnym kierunku.

Pola dotykowe to powierzchnie reagujgce na dotyk. Aby wybra¢ odpowiednig funkcje, nalezy dotkng¢ odpowiedniego

pola.

Symbol  Nazwa

Zastosowanie

Mikrofale

Wybdr poziomdéw mocy mikrofal, wzgl. dotgczenie funkcji mikrofal do

rodzaju grzania.

Programy automatyczne

Wywotanie wyboru programow automatycznych.
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Symbol Nazwa Zastosowanie
g Szybkie nagrzewanie / zabezpie- Krotkie nacisniecie: aktywacja lub dezaktywacja szybkiego nagrze-
czenie przed dzie¢mi wania.

Dtugie nacisniecie: aktywacja lub dezaktywacja zabezpieczenia
przed dzie¢mi.

C) Funkcje zegara Wprowadzanie ustawien minutnika, czasu trwania lub godziny.

8 Temperatura Wybdr ustawienia temperatury.

kg Waga Wybodr ustawienia wagi.

startDstop  Start/Stop Krotkie nacisniecie: uruchomienie lub zatrzymanie trybu pracy.

Dtugie nacisniecie: zakonczenie trybu pracy. Ustawienia sg reseto-

wane.

Wyswietlacz

Na wyswietlaczu wyswietlane sg aktualne wartosci usta-

wien lub mozliwosci wyboru.

Aktywna
wartosé

©

Wartos¢, ktérej ustawienie mozna bez-
posrednio zmienic, jest podswietlona na
biato i podkreslona czerwonym pa-
skiem. Aktywng warto$s¢ mozna zmienic
za pomocg przetacznika obrotowego.

Wartos¢ pa-
sywna

Wartosci, ktdre nie sg umieszczone w
nawiasach, nie moga by¢ zmieniane
bezposrednio. Aby zmieni¢ wartosé, naj-
pierw nalezy jg aktywowac.

Elementy wyswietlacza

Ponizej opisane jest krotko znaczenie réznych elementow wyswietlacza.

Symbol Nazwa Znaczenie

Minutnik Gdy symbol jest zaznaczony, na wy-
Swietlaczu pojawia sie czas odliczany
przez minutnik.

® Czas trwania Gdy symbol jest zaznaczony, na wy-
Swietlaczu widoczny jest czas trwa-
nia.

® Godzina Gdy symbol jest zaznaczony, na wy-
Swietlaczu widoczna jest godzina.

h:min Godziny/minuty Czas jest wyswietlany w godzinach i
minutach.

min:sec Minuty/sekundy Czas jest wyswietlany w minutach i
sekundach.

C= Zabezpieczenie przed dzie¢mi Gdy symbol jest zaznaczony, zabez-
pieczenie przed dzieémi jest aktywo-
wane.

g Szybkie nagrzewanie Gdy symbol jest zaznaczony, szybkie
nagrzewanie jest aktywowane.

°C Temperatura Temperatura wyswietlana jest w °C.

kg Waga Waga jest wyswietlana w kilogra-

mach.
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Wskaznik temperatury
Wskaznik temperatury pokazuje postep nagrzewania.
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4.2 Rodzaje grzania

Po wtgczeniu trybu pracy czerwona linia w dolnej cze-
sci wyswietlacza wskazuje postep nagrzewania, czyli
wzrost temperatury komory piekarnika. Linia wypetnia
sie kolorem czerwonym w miare postepu procesu na-
grzewania. Gdy cata linia jest wypetniona na czerwono,
urzgdzenie jest nagrzane. W przypadku grilla linia na-
grzewania od razu ma kolor czerwony.

W przypadku mikrofal wskaznik temperatury nie ma za-
stosowania.

Inercja termiczna powoduje, ze wskazywana temperatu-
ra moze nieco odbiegac od rzeczywistej temperatury w
komorze piekarnika.

Tryb nocny

Aby zaoszczedzi¢ energie, jasnos¢ wyswietlacza jest
automatycznie redukowana do nizszej wartosci w go-
dzinach miedzy 22:00 a 5:59.

Ponizej zamieszczony jest przeglad rodzajow grzania. Otrzymasz zalecenia dotyczgce korzystania z rodzajow grzania.

Symbol Nazwa Temperatura / poziomy Zastosowanie

S Mikrofale Poziomy mocy mikrofal: Do rozmrazania, gotowania
= OO0 W oraz podgrzewania potraw i
= 180 W ptynow.
= 360 W
= 600 W
= 900 W

Gorgce powietrze 40 °C Wyrastanie ciasta drozdzo-
100-230 °C wego, rozmrazanie tortow

Smietanowych.
Do pieczenia na jednym
poziomie.

X Grill z cyrkulacjg powietrza  100-230 °C Smazenie drobiu, catych
ryb lub wiekszych kawat-
kow miesa.

Podgrzewanie 30-70 °C Podgrzewanie naczyn.

] Grill Stopnie mocy grilla: Do grillowania ptaskich ka-
= 1 = staby watkéw, np. stekdw, kietba-
= 2 = gredni sek i tostéw. Do zapiekania
= 3 =mocny potraw.

Programy - Urzadzenie ma zaprogra-
mowane ustawienia dla
wielu potraw.

4.3 Komora piekarnika Wentylator

Funkcje w komorze piekarnika utatwiajg prace urzgdze-
nia.

Oswietlenie komory piekarnika

Po otwarciu drzwi urzadzenia wigcza sie oswietlenie ko-
mory piekarnika. Jezeli drzwi urzgdzenia pozostang
otwarte przez ponad 15 minut, oswietlenie ponownie
wytgczy sie.

W przypadku wiekszosci trybow pracy oswietlenie ko-
mory piekarnika wigcza sie w momencie uruchomienia
danego trybu. Po zakoriczeniu trybu pracy oswietlenie
komory piekarnika wytgcza sie.

Czy oswietlenie komory piekarnika wtgcza sie podczas
pracy, mozna zapisa¢ w ustawieniach podstawowych.
— Strona 55
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Wentylator wtgcza sie i wytgcza, gdy jest to konieczne.
Ciepte powietrze wydostaje sie przez szczeliny wentyla-
cyjne nad drzwiami urzadzenia.

UWAGA!

Zastoniecie szczelin wentylacyjnych spowoduje prze-
grzanie urzadzenia.

» Nie zakrywa¢ szczelin wentylacyjnych.

Aby po zakonczeniu trybu pracy komora piekarnika
szybciej ostygta, wentylator pozostaje jeszcze przez pe-
wien czas wigczony. Jesli urzgdzenie pracuje w trybie
mikrofal, pozostanie zimne, ale wentylator wtgczy sie
mimo to. Wentylator moze pracowac dalej nawet po za-
koriczeniu pracy w trybie mikrofal.



Skropliny

Podczas gotowania/pieczenia moze dojs¢ do konden-
sacji pary wodnej w komorze piekarnika oraz przy
drzwiach urzgadzenia. Wystepowanie wody skondenso-
wanej jest normalnym zjawiskiem i nie ma wptywu na
dziatania urzgdzenia. Po zakonczeniu gotowania/pie-
czenia skondensowang wode nalezy wytrzec.

Akcesoria pl

4.4 Drzwi urzadzenia

W przypadku otwarcia drzwi urzadzenia w trakcie trybu
pracy, praca zostaje zatrzymana. Po zamknigciu drzwi

urzadzenia mozna kontynuowac tryb pracy za pomoca
start[Dstop .

5 Akcesoria

Uzywac oryginalnych elementdow wyposazenia. Sg one
doktadnie dostosowane do urzgdzenia.

W zaleznosci od typu urzgdzenia, dostarczone akceso-
ria mogg byc rozne.

Akcesoria Zastosowanie

Ruszt = Ruszt do pieczenia i
zapiekania w trybie
piekarnika.

= Ruszt do grillowania,
np. stekow, kietbasek
i tostow.

m  Ruszt jako powierzch-
nia ustawiania np. form
do zapiekanek

5.1 Pozostate elementy wyposazenia

Pozostate elementy wyposazenia mozna naby¢ w ser-
wisie, w sklepie specjalistycznym lub przez Internet.
Obszerng oferte wyposazenia do zakupionego urzadze-
nia mozna znalezé w Internecie lub naszych prospek-
tach:

www.bosch-home.com

Wyposazenie jest dostosowane do danego urzadzenia.
Podczas dokonywania zakupu nalezy zawsze podawacd
doktadne oznaczenie (nr E) urzadzenia.

Informacje na temat dostepnych elementéw wyposaze-
nia urzgdzenia mozna uzyskac¢ w sklepie internetowym
lub w serwisie.

Brytfanna szklana

Zastosowanie
= Potrawy duszone
= Zapiekanki

Blacha do pizzy

Zastosowanie
m Ciasta z blachy
m (Ciasteczka

5.2 Montaz wyposazenia

Wyposazenie mozna zamontowac¢ w dwdch pozycjach.

» Zamontowac¢ wyposazenie w taki sposdb, aby nie
dotykato drzwi urzadzenia.

— Zamontowac¢ wyposazenie wysoko.
~ Zamontowac¢ wyposazenie nisko.

VLNARRNNN
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Rysunek pokazuje pozycje montazowg .

Ol
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Rysunek pokazuje pozycje montazows .

47



pl Przed pierwszym uzyciem

6 Przed pierwszym uzyciem

Dokonac¢ ustawien wymaganych przed pierwszym uru-
chomieniem. Wyczysci¢ urzadzenie i akcesoria.

6.1 Pierwsze uruchomienie urzadzenia

Po podtaczeniu do instalacji elektrycznej lub awarii za-

silania na wyswietlaczu pojawi sie komunikat o koniecz-
nosci ustawienia godziny. Odpowiedni komunikat poja-
wia sie na ogdt sie po uptywie kilku sekund.

» Podtaczy¢ urzadzenie do zrédta pradu.

v Na wyswietlaczu miga warto$¢ i2:00 i $wieci sie .

Ustawianie godziny

1. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawi¢ go-
dzine.

2. Nacisngé G.

v (Godzina zostata ustawiona.

Uwaga: Aby zmniejszy¢ zuzycie energii przez urzadze-

nie podczas czasu czuwania, mozna zgasi¢ zegar.

6.2 Czyszczenie urzadzenia przed
pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia do przygotowania
potraw, wyczysci¢ komore piekarnika wraz z wyposaze-
niem.

1. Upewni¢ sie, ze w komorze piekarnika nie znajdujg
sie pozostatosci opakowania, elementy wyposazenia
lub inne przedmioty.

Zamkna¢ drzwi urzgdzenia.

Za pomocg przetgcznika funkcji ustawi¢ Gorgce po-
wietrze @,

4. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawic¢ tem-
perature na 180°C.

Nacisng¢ startDstop .

Urzadzenie uruchamia tryb pracy.

Po uptywie jednej godziny nacisngé startDstop |
Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Czyszczenie urzadzenia zostato zakoriczone.
Urzadzenie jest wytgczone.

« N
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6.3 Czyszczenie wyposazenia

» Doktadnie wyczysci¢ wyposazenie roztworem wody
z detergentem oraz miekkg Sciereczka.

7 Podstawowy sposob obstugi

7.1 Wiaczanie urzadzenia

» Obrdci¢ przetgcznik funkcji, aby wtgczy¢ urzadzenie.
v Urzadzenie jest gotowe do pracy.
v Na wyswietlaczu pojawia sie proponowana wartosc.

7.2 Wytaczanie urzadzenia

Jesli urzadzenie nie jest uzywane, nalezy je wytgczyc.

Jezeli przez dtuzszy czas nie sg wprowadzane zadne

ustawienia, urzadzenie wytgczy sie automatycznie.

» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.

v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

v Na wyswietlaczu widoczna jest godzina.

v Niektore wskazniki sg widoczne na wyswietlaczu
rowniez po wytgczeniu urzadzenia.

7.3 Ustawianie rodzaju grzania i
temperatury

1. Ustawi¢ zadany rodzaj grzania za pomocg przetgcz-
nika funkcii.

v Na wyswietlaczu pojawia sie proponowana wartoscé.

2. W razie potrzeby zmieni¢ ustawienia. W tym celu na-

cisng¢ odpowiednie pole i zmieni¢ wartos¢ za po-

mocg przetgcznika obrotowego.

Nacisng¢ startDstop |

Urzgdzenie uruchamia tryb pracy.

Swieci sie startDstop .

W przypadku rodzaju grzania z ustawieniem tempe-

ratury, wskaznik temperatury wypetnia sie.

< < W
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4. W razie potrzeby zmieni¢ temperature za pomoca
przetgcznika obrotowego w trakcie biezgcego trybu
pracy.

W trakcie biezgcego trybu pracy nie mozna ustawic
temperatury na 40°C.

7.4 Zatrzymanie trybu pracy

W kazdej chwili mozna wstrzymac prace urzadzenia.
1. Nacisng¢ startDstop |ub otworzyé drzwi urzadzenia.
v Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.

v Miga startDstop

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkngc¢ drzwi urzg-
dzenia lub nacisng¢ startDstop |

Tryb pracy bedzie kontynuowany.

v Swieci sie startDstop

<

7.5 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwac prace urzadzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia
dmuchawa moze nadal dziatac.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.



7.6 Szybkie nagrzewanie

Aby zaoszczedzi¢ czas, mozna skroci¢ czas nagrzewa-

nia w przypadku niektérych rodzajow grzania z tempe-

raturg powyzej 100°C.

Stosowanie szybkiego nagrzewania jest mozliwe w

przypadku nastepujgcych rodzajow grzania:

= Gorgce powietrze, wyjatek: Gorgce powietrze
40°C

n Grill z cyrkulacjg powietrza

Ustawianie szybkiego nagrzewania

W celu uzyskania réwnomiernego rezultatu gotowania/
pieczenia umiesci¢ wyposazenie oraz potrawe w komo-
rze piekarnika dopiero, gdy zakoniczone zostanie szyb-
kie nagrzewanie. Ustawienia czasu trwania wprowadzi¢
dopiero po zakonczeniu szybkiego nagrzewania.

1. Ustawi¢ odpowiedni rodzaj grzania oraz temperature
od 100°C.

Nacisngé &.

Na wyswietlaczu $wieci sie §.

Nacisng¢ startDstop |

Witgcza sie szybkie nagrzewanie.

Swieci sie startDstop .

Szybkie nagrzewanie zostaje zakoriczone po osig-
gnieciu ustawionej temperatury. Rozlega sie sygnat,
a na wyswietlaczu gasnie §. Urzadzenie kontynuuje
dziatanie z ustawionym rodzajem grzania i tempera-
tura.

€ €« K WD

Mikrofale pl

v Szybkie nagrzewanie zostanie automatycznie dezak-
tywowane najpézniej po uptywie 15 minut.

Przerwanie szybkiego nagrzewania

» Nacisngc &.

v Na wyswietlaczu gasnie §. Urzadzenie kontynuuje
dziatanie z ustawionym rodzajem grzania i tempera-
tura.

7.7 Wylacznik bezpieczenstwa

W celu zapewnienia bezpieczenstwa urzadzenie wypo-

sazone jest w wytgcznik bezpieczenstwa. Urzgdzenie

wytgcza sie automatycznie, jezeli byto zbyt dtugo uzyt-

kowane.

Czas trwania do momentu wytgczenia zalezy od

wprowadzonego ustawienia:

m  Gorgce powietrze 40°C i podgrzewanie: 24 godziny

= Gorgce powietrze 100-230°C i grill z cyrkulacjg po-
wietrza: 5 godziny

= Grill: 90 minut

Jesli urzadzenie zostato wytgczone przez wytgcznik
bezpieczenstwa, na wyswietlaczu pojawia sie £2'. Ko-
munikat mozna potwierdzi¢, naciskajgc startDstop .

8 Mikrofale

Mikrofale umozliwiajg wyjatkowo szybkie przygotowanie, podgrzanie upieczenie lub rozmrozenie potraw. Mozna wita-
czy¢ same mikrofale lub w kombinacji z wybranym rodzajem grzania.

8.1 Poziomy mocy mikrofal

Ponizej zamieszczony jest przeglad poziomdw mocy mikrofal oraz ich zastosowania.

Moc mikrofal w wa- Maksymalny czas trwa-

Zastosowanie

tach nia

90 W 1:30 godziny Rozmrazanie delikatnych potraw.

180 W 1:30 godziny Rozmrazanie i dogotowywanie potraw.

360 W 1:30 godziny Gotowanie miesa i ryb lub podgrzewanie delikatnych potraw.
600 W 1:30 godziny Podgrzewanie i gotowanie potraw.

900 W 30 minut Podgrzewanie ptynow.

Maksymalna moc nie jest przeznaczona do podgrzewania potraw.

Proponowane wartosci

W odniesieniu do kazdego poziomu mocy mikrofal
urzgdzenie proponuje czas trwania. Proponowang war-
tos¢ mozna zaakceptowacd lub zmieni¢ w ramach do-
zwolonego zakresu wartosci.

8.2 Naczynia i wyposazenie nadajace sie do
uzycia w kuchenkach mikrofalowych

Aby rownomiernie podgrzac¢ potrawy i nie uszkodzi¢
urzadzenia, nalezy uzywac¢ odpowiednich naczyn i ak-
cesoriow.

Wybierajgc naczynia do stosowania w trybie mikrofal,
nalezy uwzgledni¢ wskazowki producenta. W razie wat-
pliwosci przeprowadzi¢ test naczyn. Testowanie naczyn
pod katem przydatnosci do stosowania w trybie mikro-
fal — Strona 50
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Mozliwo$¢ stosowania w trybie mikrofal

Naczynia i wyposazenie Uzasadnienie

Naczynia wykonane z za- Zaroodporny materiat nie
roodpornego materiatu zostanie uszkodzony
odpowiedniego do stoso- przez mikrofale.
wania w trybie mikrofal:
= szkio
= ceramika szklana
= porcelana
= tworzywo sztuczne od-
porne na wysokg tem-

perature
= szkliwiona ceramika

bez peknie¢
Dotgczone wyposazenie:  Dotgczony ruszt jest prze-
ruszt znaczony do stosowania

w urzgdzeniu i dlatego na-
daje sie do uzytkowania w
trybie mikrofal.

Sztu¢ce metalowe Aby zapobiec zahamowa-
niu wrzenia, mozna uzy¢
metalowych sztu¢cow,
np. wtozy¢ do szklanki ty-
zeczke.

Uwaga: Metal moze po-
wodowac iskrzenie, do-
prowadzajgc w rezultacie
do uszkodzenia komory
piekarnika i wewnetrznej
szyby w drzwiach. Odstep
przedmiotu wykonanego z
metalu od Scianek i drzwi
komory piekarnika musi
wynosi¢ co najmniej

2 cm.

Brak mozliwosci stosowania w trybie mikrofal

Naczynia i wyposazenie Uzasadnienie

Metalowe naczynia Metal nie przepuszcza mi-
krofal. Potrawy sg pod-
grzewane w nieznacznym
stopniu lub wcale.

Ztote i srebrne zdobienia
mogg zosta¢ uszkodzone
przez mikrofale. Stosowac
wytgcznie, gdy producent
gwarantuje, ze naczynia
nadajg sie do stosowania
w kuchenkach mikrofalo-
wych.

Naczynia ze ztotymi lub
srebrnymi zdobieniami

Mozliwos¢ stosowania w trybie MikroKombi z
uzyciem mikrofal

W trybie MikroKombi mozliwe jest potaczenie rodzaju
grzania z mocg mikrofal do 600 W W. Dlatego formy
metalowe mogg by¢ stosowane w trybie MikroKombi.
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Naczynia i wyposazenie Uzasadnienie

Dotgczone wyposazenie Dotaczone wyposazenie,
np. ruszt, nie powoduje
powstawania iskier w try-
bie MikroKombi.

Metalowe formy do pie- Ciasta zostajg zrumienio-

czenia ne réwniez od spodu, po-
niewaz metalowe formy
do pieczenia lepiej prze-
wodzg ciepto.
Uwaga: Metal moze po-
wodowac iskrzenie, do-
prowadzajgc w rezultacie
do uszkodzenia komory
piekarnika i wewnetrznej
szyby w drzwiach. Odstep
przedmiotu wykonanego z
metalu od scianek i drzwi
komory piekarnika musi
wynosi¢ co najmniej
2 cm.

8.3 Testowanie naczyn pod katem
przydatnosci do stosowania w trybie
mikrofal

Sprawdzi¢, czy naczynia nadajg sie do stosowania w
trybie mikrofal, przeprowadzajgc test naczyn. Urzgadze-
nie moze by¢ eksploatowane w trybie mikrofal bez
umieszczenia potrawy w komorze piekarnika wytgcznie
podczas testu naczyn.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Dostepne elementy nagrzewajq sie podczas eksploata-
Cji.

» Nie dotykac¢ gorgcych elementow.

» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

Wstawi¢ do komory piekarnika puste naczynie.

Ustawi¢ maksymalng moc urzgdzenia na Y2 - 1 min.

Wigczy¢ tryb pracy za pomocg startDstop |

Kilkakrotnie sprawdzi¢ naczynie:

- Jesli naczynie jest zimne lub letnie, nadajg sie do
stosowania w trybie mikrofal.

— Jesli naczynie jest gorgce lub powstajg iskry, na-
lezy przerwac test naczyn. Naczynie nie nadaje
sie do stosowania w trybie mikrofal.

PO



8.4 Nastawianie mikrofal

Dla réznych rodzajéw potraw i sposobdéw ich przyrza-

dzania dostepne sg rézne poziomy mocy oraz ustawie-

nia.

UWAGA!

Eksploatacja urzadzenia bez potraw w komorze piekar-

nika prowadzi do przecigzenia.

» Nigdy nie wtgcza¢ mikrofal, jesli w komorze piekar-
nika nie ma zadnej potrawy. Wyjatek stanowi krotki
test naczyn.

==
v | X

1. Przestrzegad¢ wskazdwek dotyczgcych bezpieczen-
stwa — Strona 40 oraz wskazéwek umozliwiajgcych
zapobieganie szkodom materialnym — Strona 42.

2. Przestrzegac¢ wskazéwek dotyczacych naczyn i ak-
cesoriow przystosowanych do kuchenek mikrofalo-
wych. — Strona 49

3. Przetgcznik funkcji ustawic¢ na &.

4. W celu ustawienia zgdanego poziomu mocy mikrofal
nacisng¢ &.

5. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawic¢ zg-
dany czas trwania.

6. Witaczyc tryb pracy za pomocg startDstop
Ustawiony czas trwania mozna w kazdej chwili zmie-
ni¢ za pomocy przetgcznika obrotowego w trakcie
trybu pracy.

v Rozpoczyna sie odliczanie czasu trwania i wtgcza
sie tryb mikrofal.

v Po uptywie czasu trwania tryb pracy mikrofal wytg-
cza sie i rozlega sie sygnat.

7. Gdy potrawa jest gotowa, obréci¢ przetgcznik funk-
Cji na pozycje zero.

8.5 Interwaly ustawien zegara

Interwat w przypadku ustawiania czasu trwania w trybie
mikrofal zmienia sie wraz z dtugoscig czasu trwania.

Czas pracy Interwat
0-1 min 5 sek.
1-3 min 10 sek.
3-15 min 30 sek.
15 min - 1 godz. 1 min

1 godz. - 1 godz. 30 min 5 min

8.6 Zmiana mocy mikrofal

» Nacisnaé &l
Wielokrotne naciskanie umozliwia przetgczenie z
najwyzszej na najnizszg moc mikrofal.
Jezeli funkcja mikrofal zostanie wybrana dopiero po
wtgczeniu zgdanego trybu, urzgdzenie przerywa pra-
ce. Wigczyd tryb pracy za pomocg startDstop .

Mikrofale pl

8.7 Zatrzymanie trybu pracy

W kazdej chwili mozna wstrzymac prace urzadzenia.

1. Nacisng¢ startDstop |ub otworzyé drzwi urzgdzenia.

v Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.

v Miga startDstop

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkna¢ drzwi urza-
dzenia lub nacisng¢ startDstop

v Tryb pracy bedzie kontynuowany.

v Swieci sie startDstop

8.8 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwaé prace urzgdzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia
dmuchawa moze nadal dziatac.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

8.9 MikroKombi

Aby skréci¢ czas gotowania/pieczenia, mozliwe jest
stosowanie niektdérych rodzajéw grzania w potaczeniu z
mikrofalami.

Tryb MikroKombi jest mozliwy w przypadku
nastepujgcych rodzajéw grzania:

. Gorgce powietrze

u Grill z cyrkulacjg powietrza

= [ Grill

Wyijatki:

u Moc mikrofal 900 W

. Gorgce powietrze 40°C

" Podgrzewanie naczyn

Ustawianie trybu MikroKombi

Wybrany rodzaj grzania mozna potgczy¢ z mikrofalami.

1. Przetgcznik funkcji ustawi¢ na rodzaj grzania umozli-
wiajgcy dotaczenie mikrofal.

v Pojawia sie proponowana wartos¢ temperatury.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zada-
ng temperature.

3. W celu ustawienia zgdanej mocy mikrofal nacisng¢

v Pojawia sie proponowana wartos¢ czasu trwania.

4. 7Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania.

5. Wigczy¢ tryb pracy za pomocg startDstop |

v Rozpoczyna sie odliczanie czasu trwania i wtgcza
sie tryb MikroKombi.

v Po uptywie czasu trwania tryb MikroKombi wytgcza
sie i rozlega sie sygnat.

Zmiana mocy mikrofal

» Nacisngé Bl
Wielokrotne naciskanie umozliwia przetgczenie z
najwyzszej na najnizszg moc mikrofal.
Jezeli funkcja mikrofal zostanie wybrana dopiero po
wtgczeniu zgdanego trybu, urzgdzenie przerywa pra-
ce. Wigczy¢ tryb pracy za pomocg startDstop .

Zatrzymanie trybu pracy
W kazdej chwili mozna wstrzymac prace urzadzenia.
1. Nacisng¢ startDstop |ub otworzy¢ drzwi urzgdzenia.

v Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.
v Miga startDstop .
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2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkng¢ drzwi urza-
dzenia lub nacisngé startDstop .

v Tryb pracy bedzie kontynuowany.

v Swieci sie startDstop

Przerwanie pracy urzadzenia
W kazdej chwili mozna przerwa¢ prace urzadzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzgdzenia
dmuchawa moze nadal dziatac.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

8.10 Podgrzewanie i osuszanie komory
piekarnika

Po zakoriczeniu kazdego trybu pracy osuszy¢ komore

piekarnika, aby nie pozostata w niej wilgoc.

1. Poczekac, az urzgdzenie ostygnie.

2. Wieksze zanieczyszczenia nalezy natychmiast usu-
nac z komory piekarnika.

3. Wytrze¢ wilgo¢ z dna komory piekarnika.

4. Za pomocy przetagcznika funkcji ustawic¢ rodzaj grza-
nia [&l.

5. Nacisnaé 8.

6. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawic¢ tem-
perature na 150°C.

7. Dwukrotnie nacisng¢ .

v Na wyswietlaczu zaznaczone jest ©.

8. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania 15 minut.

9. Za pomocy startDstop wigczy¢ tryb pracy.

v Rozpoczyna sie suszenie, ktdre zostanie zakorczo-
ne po uptywie 15 minut.

10. Otworzy¢ drzwi urzadzenia, aby para wodna mogta
wydostac sie z komory piekarnika.

8.11 Reczne osuszanie komory piekarnika

Po zakorniczeniu kazdego trybu pracy osuszy¢ komore

piekarnika, aby nie pozostata w niej wilgoc.

1. Poczekac, az urzgdzenie ostygnie.

2. UsunaC wieksze zanieczyszczenia z komory piekar-
nika.

3. Komore piekarnika wytrze¢ do sucha gabka.

4. Drzwi urzgdzenia pozostawi¢ na 1 godzine otwarte,
aby komora piekarnika mogta catkowicie wyschngc.

9 Programy automatyczne

Programy automatyczne wspomagaja przygotowanie
réznych potraw i automatycznie wybierajg optymalne
ustawienia.

9.1 Wskazowki dotyczace ustawien potraw

W celu uzyskania optymalnego rezultatu gotowania na-

lezy przestrzegac¢ ponizszych wskazowek.

»  Uzywac wytgcznie produktdw dobrej jakosci.

»  Uzywac¢ wytgcznie schtodzonego miesa wyjetego z
lodowki.

9.2 Przeglad potraw

= Uzywac wytgcznie mrozonych potraw wyjetych bez-
posrednio z zamrazarki.

= Wyjg¢ produkty spozywcze z opakowania i zwazyc.
Jesli nie mozna ustawi¢ doktadnej wagi na urzadze-
niu, nalezy zaokragli¢ wage w gore lub w dot.
Produkty spozywcze nalezy wstawia¢ do zimnej ko-
mory piekarnika.

= Stosowac wytgcznie zaroodporne naczynia nadajgce
sie do uzywania w kuchence mikrofalowej, np. ze
szkta lub ceramiki.

Urzadzenie wyswietli komunikat o koniecznosci wprowadzenia wagi. Wage mozna ustawi¢ wytgcznie w zaprogramo-

wanym przedziale wagowym.

Rozmrazanie

Nr Potrawy Wyposazenie @ Wyso- Przedziat wago- Wskazowki
kos¢ wy w kg
montazo-
wa
P Mieso mielone  Ptaskie naczy- -~ 0,2-1,0 Rozmrozone mieso mielone wyjmowac
nie bez pokryw- po obrdceniu.
Ki
FoZ Kawatki migsa  Ptaskie naczy- -~— 0,2-1,0 Nagromadzony ptyn nalezy wyla¢ pod-

nie bez pokryw-
ki

czas obracania i w zadnym wypadku
nie wykorzystywac do konsumpcji ani
nie dopusci¢ do zetkniecia z innymi
produktami spozywczymi.
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Nr Potrawy Wyposazenie = Wyso- Przedziat wago- Wskazowki
kosé wy w kg
montazo-
wa
PO3 Kurczak, porcie Ptaskie naczy- =~— 0,4-1,8 Nagromadzony ptyn nalezy wyla¢ pod-
kurczaka nie bez pokryw- czas obracania i w zadnym wypadku
Ki nie wykorzystywa¢ do konsumpcji ani
nie dopusci¢ do zetkniecia z innymi
produktami spozywczymi.
- Chleb Ptaskie naczy- ~— 0,2-1,0 Rozmrazac tylko taka ilos¢ chleba, jaka
nie bez pokryw- jest potrzebna. Rozmrozony chleb
ki szybko czerstwieje. Jezeli to mozliwe,
rozdzieli¢ kromki.
Programy gotowania
Nr Potrawy Wyposazenie @ Wyso- Przedziat wago- Wskazowki
kosé wy w kg
montazo-
wa
POS Ryz Naczynie z po- ~— 0,05-0,2 Nie uzywad ryzu w woreczkach. Pod-
krywka czas gotowania ryzu powstaje piana.
Nalezy ustawi¢ wage suchego produk-
tu (bez wody). Na 1 miarke ryzu dodac¢
2-2,5 miarki wody.
PLE Ziemniaki Naczynie z po- ~— 0,15-1,0 Warzywa pokroi¢ na kawatki tej same;
krywka wielkosci. Dodac 1 tyzke wody na
100 g.
P Warzywa Naczynie z po- =~ 0,15-1,0 Warzywa pokroi¢ na kawatki tej samej

krywka

wielkosci. Dodad 1 tyzke wody na
100 g.

Programy w trybie kombinacji roznych rodzajow grzania

Nr Potrawy Wyposazenie  Wyso- Przedziat wago- Wskazowki
kosé wy w kg
montazo-
wa
PO Zapiekanka, Naczynie bez ~— 0,4-1,2 Wysokos$¢ zapiekanki nie powinna
mrozona pokrywki przekracza¢ 3 cm.
Fos Kurczak, caty Naczynie bez ~— 0,5-2,0 Uktadac¢ piersig do dotu.
pokrywki
P Rostbef, sred-  Naczynie bez ~ 0,5-1,5
nio wypieczony pokrywki
Pl Pieczen z kar-  Naczynie z po- =~— 0,5-2,0
kowki krywka
Pl Jagniecina, Naczynie z po- =~ 0,8-2,0 Jagniecina z topatki lub udziec jagnie-
Srednio wypie-  krywka cy bez kosci
czona
Fi3 Pieczen rzym-  Naczynie bez ~— 0,5-1,5 Wysoko$¢ pieczeni rzymskiej nie po-
ska pokrywki winna przekracza¢ 7 cm.
P Ryba, cata Naczynie bez ~ 0,3-1,0 Najpierw usung¢ skore ryby. Rybe uto-
pokrywki zy¢ W naczyniu w “pozycji ptywajgce;j”.
Fis Potrawa z ryzu  Wysokie naczy- ~— 0,05-0,2 Na jedng miarke ryzu dodagd trzy miarki
ze Swiezych nie z pokrywka wody i cztery miarki warzyw. Stosowacd
sktadnikow tylko swieze sktadniki. Wprowadzi¢ tyl-

ko wage ryzu.
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9.3 Wprowadzanie ustawien potrawy

1. Przetgcznik funkcji ustawié na [,

v Na wyswietlaczu pojawi sie pierwszy numer potrawy
i proponowana waga.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zada-
ng potrawe.

3. Nacisng¢ kg,

4. Za pomocy przetgcznika obrotowego wprowadzi¢
ustawienie wagi.
Przed wtgczeniem mozna za pomocg M i kg przetg-
czac¢ miedzy potrawg a waga.

v Urzadzenie automatycznie ustawia odpowiedni czas
trwania.

5. Nacisng¢ startDstop

Po wtgczeniu nie mozna juz zmieni¢ potrawy ani wa-

gi. Ustawiong wage mozna wyswietli¢c za pomoca ka.

Urzgdzenie uruchamia tryb pracy.

Swieci sie startDstop .

Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

W przypadku niektdrych programow kroétki sygnat

dzwiekowy sygnalizuje koniecznos$¢ zamieszania lub

obrdcenia potrawy.

€ < X L

6. Po uptywie czasu trwania:
- Rozlega sie sygnat. Urzadzenie przestaje sie na-
grzewac.
- Przetagcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.

9.4 Zatrzymanie trybu pracy

W kazdej chwili mozna wstrzymac prace urzadzenia.
1. Nacisng¢ startDstop |ub otworzyé drzwi urzadzenia.
v Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.

v Miga startDstop

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkngc¢ drzwi urzag-
dzenia lub nacisng¢ startDstop |

Tryb pracy bedzie kontynuowany.

v Swieci sie startDstop

<

9.5 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwac prace urzadzenia.
» Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia
dmuchawa moze nadal dziatac.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

10 Funkcje zegara

Urzgdzenie posiada zaprogramowane funkcje zegara,
ktore umozliwiajg wprowadzenie ustawien czasu trwa-
nia trybu pracy, jak rowniez minutnika.

10.1 Sprawdzanie funkcji zegara

Wymaganie: Jesli nastawiono kilka funkcji zegara,

Swiecg sie odpowiednie symbole. W trybie pracy do-

stepny jest minutnik i czas trwania. W trybie czuwania

dostepny jest minutnik i godzina.

» Naciskaé®, az wyrdézniony zostanie symbol ®, & lub
®.

v Na wyswietlaczu pojawi sie odpowiednia wartosd.

10.2 Zmiana ustawionej godziny

Wymaganie: Aby zmieni¢ godzine, urzadzenie musi

by¢ wytgczone.

1. Dwukrotnie nacisng¢ .

v Na wyswietlaczu pojawia sie ® oraz godzina.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawi¢ go-
dzine.

3. Nacisngé G.

v (Godzina zostata ustawiona.

v Jezeli nie zostanie nacisniety symbol G, po uptywie
kilku sekund zapisana zostanie ustawiona wartosc.

Uwaga: Aby zmniejszy¢ zuzycie energii przez urzadze-

nie podczas czasu czuwania, mozna zgasi¢ zegar.
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10.3 Czas trwania

Mozliwe jest ustawienie przedziatu czasowego, po kto-

rym tryb pracy zakonczy sie automatycznie. Czas trwa-

nia mozna ustawi¢ maksymalnie na 23 godziny i 59 mi-
nut.

Ustawianie czasu trwania

1. Ustawi¢ rodzaj grzania oraz temperature.

2. Naciskac¢ ®, az wyrdézniony zostanie symbol O.

3. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawic¢ zg-
dany czas trwania.

Nacisng¢ startDstop |

Urzadzenie uruchamia tryb pracy.

Swieci sie startDstop .

Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

< < < P

Zakonczenie czasu trwania

Wymaganie: Rozlega sie sygnat. Urzadzenie przestaje
sie nagrzewac. Na wyswietlaczu pojawia sie J0:00.

1. Nacisngé ©.

v Sygnat jest wytgczony.

2. Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.

v Urzadzenie jest wytgczone.

Zmiana ustawionego czasu trwania

» Za pomocy przetagcznika obrotowego zmieni¢ czas
trwania.

v Po uptywie kilku sekund na wyswietlaczu pojawi sie
zmieniony czas trwania.

v Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

Kasowanie ustawionego czasu trwania
1. W przypadku ustawionej funkcji minutnika, nacisngé¢
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2. 7a pomoca przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas v Minutnik wigcza sie.
trwania na UQ:BB. . _ v Na wyswietlaczu $wieci sie &.

v Po uptywie kilku sekund czas trwania zostanie ska- v Czas odliczany przez minutnik jest widoczny na wy-
sowany. Tryb pracy urzadzenia nie zostanie prze- Swietlaczu.
rwany.

Wytaczanie minutnika
10.4 Minutnik Wymaganie: Rozlega sie sygnat. Na wyswietlaczu po-
jawia sie O0:00.
» Nacisna¢ dowolny symbol.
v Minutnik jest wytgczony.

Mozliwe jest ustawienie czasu odliczanego przez minut-
nik, po ktérym rozlega sie sygnat dzwiekowy. Czas odli-
czany przez minutnik mozna ustawi¢ na maksymalnie

24 godziny. Zmiana ustawien minutnika

Funkc;ja dziata niezaleZni'e odltrybg jracy oraz innych » Za pomocg przetgcznika obrotowego zmieni¢ usta-
funkcji zegara. Sygnat minutnika rézni sie od innych sy- wienie czasu odliczanego przez minutnik.

gnafow. v Po uptywie kilku sekund na urzadzeniu wyswietlony
Ustawianie minutnika zostanie ustawiony czas odliczany przez minutnik.
1. Naciska¢ ®, az wyrdzniony zostanie symbol &. Kasowanie ustawien minutnika

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawic¢ zg-
dany czas odliczany przez minutnik.

v Po uptywie kilku sekund na urzadzeniu wyswietlony
zostanie ustawiony czas odliczany przez minutnik.

» Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
odliczany przez minutnik na J0:00.

v Minutnik jest wytgczony.

/4 ]

11 Zabezpieczenie przed dziecmi

Zabezpieczy¢ urzadzenie, aby uniemozliwi¢ przypadko- v Jezeli ustawiony zostat czas minutnika, jego odlicza-

we wigczenie urzgdzenia przez dzieci lub zmiane usta- nie bedzie kontynuowane. Dopdki zabezpieczenie

wien. przed dzie¢mi jest aktywne, nie mozna zmieni¢ cza-
su odliczanego przez minutnik. Sygnaty dzwiekowe,

11.1 Aktywacja zabezpieczenia przed np. po uptywie czasu odliczanego przez minutnik,

dzieémi mozna wytgczy¢ przez nacisniecie dowolnego przy-
cisku.

Wymaganie: Urzadzenie jest wytgczone.

> Naciskac & przez ok. 4 sekundy. 11.2 Dezaktywacja zabezpieczenia przed

v Pulpit obstugi jest zablokowany. dzieémi

Na wyswietlaczu pojawia sie symbol C=.
Y y POl @ Sy » Naciskac & przez ok. 4 sekundy.

v Pulpit obstugi jest odblokowany.

12 Ustawienia podstawowe

Ustawienia podstawowe urzadzenia mozna dostosowac do indywidualnych potrzeb.

12.1 Przeglad ustawien podstawowych

W tym miejscu mozna znalez¢ przeglad ustawient podstawowych i fabrycznych. Ustawienia podstawowe sg zalezne
od wyposazenia posiadanego urzadzenia.

Widok Ustawienie podstawowe Wyboér Opis

ci! Czas trwania sygnatu i = krotki = 10 sekund Ustawianie czasu trwania
c = sredni = 30 sekund' sygnatu po uptywie czasu
7 = dtugi = 2 minuty trwania lub czasu odlicza-

nego przez minutnik.

cic Dzwiek przyciskow = wyt. Witgczanie i wytgczanie
{=wt' dzwiekow przyciskow.

cli3 Jasnosé wyswietlacza { = niska Ustawianie jasnosci wy-
2 = $rednia’ Swietlacza.
3 = wysoka

' Ustawienie fabryczne (moze byc¢ rézne zaleznie od typu urzgdzenia)
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Widok Ustawienie podstawowe Wybér Opis
ciH Wskaznik czasu L= wyt, Prezentacja godziny na wy-
f=wt Swietlaczu.
cl5 Oswietlenie komory piekar- & = wyt Wiagczanie lub wytgczanie
nika {=wt' o$wietlenia komory piekar-
nika.
chb Ustawienie fabryczne 0= wyt! Resetowanie zmienionych
{=wh ustawien i przywracanie
ustawien fabrycznych.
i Tryb demo 0 =wyt! Wigczenie lub wytgczenie
i =wl trybu demo.
Uwaga: Tryb demo jest wi-
doczny tylko w ciggu pierw-
szych 5 minut po podtgcze-
niu urzadzenia.
0B Gto$nosé sygnatu ! = niska Ustawianie gto$nosci sy-
£ = $rednia’ gnatoéw.
3 = wysoka

' Ustawienie fabryczne (moze by¢ rézne zaleznie od typu urzadzenia)

12.2 Zmiana ustawien podstawowych

Wymaganie: Urzgdzenie musi by¢ wytgczone.
1. Nacisnagé ®© i przytrzymad przez kilka sekund.
v Na wyswietlaczu pojawia sie pierwsze ustawienie

podstawowe.

2. Za pomocg przetacznika obrotowego zmieni¢ usta-

wienie podstawowe.
3. Nacisng¢ ©.

v Na wyswietlaczu pojawia sie nastepne ustawienie

podstawowe.

4. Za pomocyg ® wybraé wszystkie zadane ustawienia
podstawowe i zmieni¢ wartosci.

5. Aby zapisa¢ zmiany, nacisngé¢ © i przytrzymac przez

kilka sekund.

Uwaga: Po awarii zasilania zmienione ustawienia pod-
stawowe pozostajg zapisane.

12.3 Anulowanie zmian ustawien

podstawowych

» Obrdci¢ przetgcznik funkciji.
v Wszystkie zmiany zostang odrzucone i nie bedg za-

pisywane.

13 Czyszczenie i pielegnacja

Aby urzadzenie dtugo zachowato sprawnosgé, nalezy je
starannie czyscic¢ i pielegnowad.

13.1 Srodek czyszczacy

Uzywacd wytgcznie odpowiednich srodkow czyszcza-

cych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!
Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do porazenia pra-

dem.

» Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia myjek paro-

wych ani cisnieniowych.
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UWAGA!

Nieodpowiednie srodki czyszczgce powodujg uszko-
dzenia powierzchni urzgdzenia.
» Nie stosowac zrgcych ani szorujgcych srodkow

czyszczacych.

» Nie uzywacd srodkow czyszczacych o duzej zawarto-

$ci alkoholu.

» Nie uzywac druciakdw ani szorstkich gabek.

v

Cczyszczenia na ciepto.

» Plyndw do mycia szyb,

Nie uzywac specjalnych srodkéw czyszczacych do

skrobaczek do szkta lub

srodkow do pielegnaciji stali nierdzewnej uzywacé wy-
tacznie, jezeli sg one zalecane w instrukcji czyszcze-
nia w odniesieniu do odpowiedniej czesci.

Nowe zmywaki zawierajg pozostatosci z procesu pro-

dukciji.

» Nowe zmywaki nalezy doktadnie wyptukac¢ przed

uzyciem.

Informacje o tym, jakie srodki czyszczace sg odpowied-
nie w odniesieniu do poszczegdlnych powierzchni i
czesci, mozna znalez¢ w odnosnych instrukcjach czysz-

czenia.



13.2 Czyszczenie urzadzenia

Urzadzenie nalezy czysci¢ zgodnie z zaleceniami, aby
zapobiec uszkodzeniu réznych czesci i powierzchni w
wyniku nieprawidtowego czyszczenia lub stosowania

nieodpowiednich srodkdw czyszczgcych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Urzgdzenie i jego czesci, ktdre mozna dotkng¢, nagrze-
wajg sie.

»

>

Zachowac ostroznosé, aby unikngé dotkniecia gorg-

cych elementow.
Nie pozwalad, aby dzieci ponizej 8 roku zycia zbliza-

ty sie do urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!
Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mogg sie za-
palic.

>

Przed uruchomieniem nalezy usungc¢ wieksze zanie-
czyszczenia w komorze piekarnika z elementow
grzewczych i wyposazenia.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!
Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia mogg sie
rozprysnac.

>

Nie nalezy uzywac ostrych srodkéw czyszczgcych o
wtasciwosciach Sciernych ani ostrych metalowych
skrobakdw do czyszczenia szyby drzwi urzadzenia,
poniewaz moga one porysowacd powierzchnie.

. Przestrzega¢ wskazdwek dotyczgcych srodkdéw

czyszczacych. — Strona 56

Przestrzega¢ wskazowek dotyczacych czyszczenia
elementéw lub powierzchni urzgdzenia.

Jesli nie podano innych wskazdwek:

- Elementy urzadzenia czysci¢ zmywakiem oraz

gorgcg wodg z detergentem.
- Wytrze¢ do sucha miekkg sSciereczka.

13.3 Czyszczenie komory piekarnika

1.

2,

3.

4.

Przestrzegac¢ wskazowek dotyczacych

— "Srodek czyszczgcy", Strona 56.

Uzywac do czyszczenia gorgcej wody z detergen-
tem lub wody z octem.

W przypadku silnego zabrudzenia stosowac srodek
do czyszczenia piekarnikdow. Srodek do czyszczenia
piekarnikdw stosowac wytgcznie w zimnej komorze
piekarnika.

Nie uzywac sprayow do piekarnika, innych agresyw-
nych srodkéw do czyszczenia piekarnikéw lub srod-
kéw do szorowania.

Aby unikngé zarysowan na powierzchni, nie uzywac
druciakow, szorstkich ggbek ani czyscikow do garn-
kow.

Wskazowka: Aby wyeliminowac nieprzyjemne zapa-
chy, podgrzewac filizanke wody z kilkoma kroplami
soku z cytryny przez 1 do 2 minut, ustawiajgc mak-
symalng moc mikrofal. Aby zapobiec zahamowaniu
wrzenia, do naczynia zawsze wktadac tyzeczke.
Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

Czyszczenie szklanego dna

1.

2

Przestrzegac¢ wskazowek dotyczacych

— "Srodek czyszczgcy", Strona 56.

Szklane dno czysci¢ goracg wodg z detergentem i
miekka Sciereczka.

3.

Czyszczenie i pielegnacja pl

Do czyszczenia nie uzywac skrobaczek do szkta i
metalu. Nie szorowac.
Wytrze¢ do sucha miekkg Sciereczka.

13.4 Czyszczenie frontu urzadzenia

UWAGA!
Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ front urza-
dzenia.

>

4.

Do czyszczenia nie uzywacd ptynu do mycia szyb
skrobakéw metalowych ani skrobaczek do szkta.

W celu unikniecia korozji na frontach ze stali nie-
rdzewnej natychmiast usuwac z nich osady z kamie-
nia, plamy ttuszczu, skrobi i biatka.

W przypadku powierzchni ze stali nierdzewnej stoso-
wac specjalne srodki do pielegnaciji stali nierdzew-
nej, przeznaczone do czyszczenia rozgrzanych po-
wierzchni.

Przestrzegac¢ wskazowek dotyczgcych srodkow
czyszczgcych. — Strona 56

Front urzadzenia czysci¢ gorgca woda z detergen-
tem i zmywakiem.

Uwaga: Nieznaczne roznice koloréw z przodu urzg-
dzenia sg wynikiem zastosowania réznych materia-
téw, np. szkia, tworzyw sztucznych lub metalu.

W przypadku frontéw ze stali nierdzewnej rozprowa-
dzi¢ miekka Sciereczka cienkg warstwe srodka do
pielegnaciji stali nierdzewne;.

Srodki do pielegnaciji stali nierdzewnej mozna naby¢
w serwisie lub w sklepie specjalistycznym.

Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

13.5 Czyszczenie panelu obstugi

UWAGA!
Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ panel ob-
stugi.

>

1.

2

3.

Nigdy nie wyciera¢ panelu obstugi n mokro.

Przestrzega¢ wskazowek dotyczacych srodkow
czyszczacych. — Strona 56

Panel obstugi czyscic¢ sciereczka z mikrofibry lub
miekka, wilgotng sciereczka.

Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

13.6 Czyszczenie wyposazenia

1.

2

3.

Przestrzegac¢ wskazowek dotyczacych srodkow
czyszczacych. — Strona 56

Przypalone resztki potraw namoczy¢ za pomoca wil-
gotnej Sciereczki i gorgcej wody z detergentem.
Wyposazenie czysci¢ gorgcg wodg z detergentem
oraz zmywakiem lub szczoteczka.

Ruszt czysci¢ srodkiem do czyszczenia stali nie-
rdzewnej lub my¢ w zmywarce do naczyn.

W przypadku silnego zabrudzenia stosowac druciak
ze stali nierdzewnej lub srodek do czyszczenia pie-
karnikow.

Wytrze¢ do sucha miekka sciereczka.
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13.7 Przydatne wskazowki dotyczace

pielegnacji urzadzenia

Stosowanie sie do wskazowek dotyczgcych pielegnacii
urzadzenia zapewni jego dtugie sprawne dziatanie.

Czynnos¢

Zaleta

Urzadzenie nalezy zawsze
utrzymywac w czystosci i
natychmiast usuwac za-
nieczyszczenia. Komore
piekarnika nalezy czyscic
po kazdym uzyciu.

Wodwczas zanieczyszcze-
nia nie nawarstwiajg sie i
nie przypalaja.

Natychmiast usuwaé osa-
dy z kamienia, plamy
ttuszczu, skrobi i biatka.

Zapobiegad korozji.

W przypadku bardzo wil-
gotnych ciast uzywac bla-
chy do pizzy.

Komora piekarnika nie
ulegnie woéwczas tak sil-
nemu zabrudzeniu.

W przypadku pieczenia
mies stosowac¢ odpowied-
nie naczynia, np. brytfan-
ne.

Komora piekarnika nie
ulegnie wowczas tak sil-
nemu zabrudzeniu.

Szczegodlnie polecane
srodki czyszczace i piele-
ghacyjne mozna naby¢ w
serwisie. Nalezy przestrze-
gac¢ wskazowek produ-
centa poszczegdlnych
produktdw.

13.8 Czyszczenie szyb w drzwiach

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ szyby w

drzwiach.

» Nie uzywac skrobaczki do szkta.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkdw
czyszczacych. — Strona 56
2. Szyby w drzwiach czysci¢ wilgotng Sciereczka i pty-

nem do mycia szyb.

Uwaga: Cienie na szybach drzwi, ktére przypomina-
ja smugi, to refleksy swietine wywotane oswietle-

niem komory gotowania.

3. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.
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13.9 Czyszczenie uszczelki drzwi

UWAGA!

Niepoprawne czyszczenie moze uszkodzi¢ urzadzenie.

» Nie uzywac skrobaczek do metalu czy szkta do
czyszczenia.

» Nie stosowac zadnych szorujgcych srodkow czysz-
czacych.

1. Przestrzega¢ wskazowek dotyczacych srodkow
czyszczgcych. — Strona 56

2. Uszczelke drzwi doktadnie wyczysci¢ gorgcym roz-
tworem wody z detergentem oraz miekka Scierecz-
ka.

3. Wytrzed¢ do sucha miekka sciereczka.

13.10 Reczne osuszanie komory piekarnika

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Urzadzenie silnie nagrzewa sie podczas pracy.

» Przed przystgpieniem do czyszczenia odczekac, az
urzadzenie ostygnie.

1. Usung¢ zanieczyszczenia z komory piekarnika.

2. Komore piekarnika wytrze¢ do sucha miekkg scie-
reczka.

3. Drzwi urzgdzenia pozostawi¢ otwarte, aby komora
piekarnika mogta catkowicie wyschngc.

13.11 Funkcja wspomagania czyszczenia

Funkcja wspomagania czyszczenia jest szybkg alterna-
tywg dla czyszczenia komory piekarnika pomiedzy ko-
lejnymi trybami pracy. Funkcja wspomagania czyszcze-
nia umozliwia namoczenie zabrudzen w wyniku parowa-
nia wody z detergentem. Dzigki temu zabrudzenia moz-
na pozniej tatwiej usunad.

Ustawianie funkcji wspomagania czyszczenia

1. Kilka kropli ptynu do mycia naczyn wla¢ do filizanki
Z woda.

2. Aby zapobiec zahamowaniu wrzenia, wtozy¢ do fili-

zanki tyzeczke.

Filizanke ustawi¢ na srodku komory piekarnika.

Nastawi¢ moc mikrofal 600 W.

Ustawi¢ czas trwania 5 minut.

Wigczy¢ mikrofale.

Po uptywie czasu pozostawi¢ drzwi zamkniete przez

kolejne 3 minuty.

Komore piekarnika wytrze¢ miekkg sciereczka.

Suszy¢ komore piekarnika przy otwartych drzwiach.

NooRW

© ®
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14 Usuwanie usterek

Mniejsze usterki urzgdzenia mozna usuwac samodziel-
nie. Przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy sie
zapoznac sie z informacjami na temat samodzielnego
usuwania usterek. Pozwoli to unikng¢ niepotrzebnych
kosztow.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy stanowig po-

wazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia moze przeprowadzac tylko wy-
szkolony i wykwalifikowany personel.

» Jezeli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy wezwac

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!
Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy stanowig po-
wazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywane wytacz-
nie przez wykwalifikowany personel.

» Do naprawy urzadzenia nalezy uzywac¢ wytgcznie
oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego te-
go urzadzenia nalezy zleci¢ jego wymiane wymienio-
ny przez producenta, jego serwis lub przez odpo-
wiednio wykwalifikowang osobe, co jest koniecznym

serwis.

warunkiem wykluczenia zagrozen.

14.1 Zakldocenia dzialania

Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie probleméw

Urzadzenie nie dziata.

Wtyczka przewodu przytgczeniowego nie jest wtozona.
» Podtgczy¢ urzadzenie do sieci elektrycznej.

Uszkodzony bezpiecznik.
» Sprawdzi¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;j.

Przerwa w dostawie pradu.
» Sprawdzi¢, czy dziatajg inne urzgdzenia i oswietlenie pomieszczenia.

Zaktdcenie dziatania

1. Wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.

2. Po uptywie ok. 10 sekund ponownie wtgczy¢ bezpiecznik.

v Jezeli usterka miata charakter jednorazowy, komunikat znika.

3. Jesli komunikat pojawi sie ponownie, wezwac serwis. Podac¢ serwisowi doktadng tresé
komunikatu o btedzie.
- "Serwis", Strona 74

Urzadzenie nie na-
grzewa sig, na wy-
Swietlaczu miga dwu-
kropek.

W ustawieniach podstawowych aktywowany jest tryb demo.

1. Odtgczy¢ urzadzenie od zasilania, wytgczajgc na krétko bezpiecznik w skrzynce bez-
piecznikowej.

2. W ciggu 3 minut dezaktywowac tryb demo w ustawieniach podstawowych.

Tryb mikrofal zostaje
przerwany.

Zaktdcenie dziatania

1. Wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.

2. Po uptywie ok. 10 sekund ponownie wtgczy¢ bezpiecznik.

v Jezeli usterka miata charakter jednorazowy, komunikat znika.

3. Jesli komunikat pojawi sie ponownie, wezwac serwis. Podac serwisowi doktadng tresé
komunikatu o btedzie.
- "Serwis”, Strona 74

Potrawy podgrzewajg

sie wolnigj niz zwykle.

Zostata nastawiona za mata moc mikrofal.
» Wybradé wyzszg moc mikrofal.

Do urzgadzenia wtozono wigksza ilos¢ potrawy niz zwykle.

» Ustawi¢ dtuzszy czas trwania.
Podwodjna ilos¢ wymaga dwukrotnie dtuzszego czasu.

Potrawy byty chtodnigejsze niz zwykle.
» Od czasu do czasu potrawe nalezy zamieszac lub obrdcic.

Kuchenka mikrofalo-
wa nie dziata.

Drzwiczki sg niedomkniete.
» Sprawdzi¢, czy resztki potraw lub jakis przedmiot nie zostaty przytrzasniete drzwiami.

Nie nacignieto startDstop
» Nacisngé startDstop ,

Na wyswietlaczu mi-
ga 12:00 i swieci sie
symbol .

Przerwa w dostawie pradu.

» Ponownie ustawi¢ godzine.
- "Ustawianie godziny", Strona 48
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Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie problemoéow

Urzadzenie nie zosta-
to uruchomione. Na
wyswietlaczu widocz-
ny jest czas trwania.

Nie nacignieto startDstop
» Nacisng¢ startDstop

14.2 Wskazdéwki na wyswietlaczu

Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie problemow

Na wyswietlaczu po-
jawia sie komunikat
zawierajgcy litere "D"
lub "E", np. DO111
lub EO111.

Zaktécenie dziatania

Wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.

Po uptywie ok. 10 sekund ponownie wigczy¢ bezpiecznik.

Jezeli usterka miata charakter jednorazowy, komunikat znika.

Jesli komunikat pojawi sie ponownie, wezwac serwis. Podac¢ serwisowi doktadng tres¢
komunikatu o btedzie.

- "Serwis", Strona 74

Lol

Na wyswietlaczu po-
jawia sie komunikat

Lo,

Aktywowany zostat automatyczny wytacznik bezpieczenstwa.
» Nacisna¢ dowolny przycisk.

Na wyswietlaczu po-
jlglwia sie komunikat
"

Co.

Wilgo¢ na pulpicie obstugi.
» Osuszy¢ pulpit obstugi.

15 Utylizacja

15.1 Utylizacja zuzytego urzadzenia To urzadzenie jest oznaczone zgod-

Przyjazna dla srodowiska utylizacja urzgdzenia pozwala g5122/Doyé%t&?aiuggfsizkgstawa 2

odzyskac wartosciowe surowce. | — dnia 29 lipca 2005r. ,0 zuzytym

1. Oldjfa.CZyC WtyCZkQ przewodu sieciowego od gn|aZda Sprzecie e|ektrycznym i elektronicz-
sieciowego. o nym” (Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz.

2. PrzecigC przewod sieciowy. o 1495) symbolem przekreslonego

3. Urzadzenie utylizowac¢ zgodnie z przepisami o kontenera na odpady. Takie oznako-
ochronie srodowiska naturalnego. wanie informuje, ze sprzet ten, po
Informacje o aktualnych mozliwosciach utylizaciji okresie jego uzytkowania nie moze
mozna uzyskac od sprzedawcy lub w urzedzie mia- byé umieszczany tacznie z innymi od-

sta lub gminy.
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padami pochodzgcymi z gospodar-
stwa domowego. Uzytkownik jest zo-
bowigzany do oddania go prowadza-
cym zbieranie zuzytego sprzetu elek-
trycznego i elektronicznego. Prowa-
dzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednost-
ka, tworzg odpowiedni system umozli-
wiajgcy oddanie tego sprzetu. Wtasci-
we postepowanie ze zuzytym sprze-
tem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodli-
wych dla zdrowia ludzi i Srodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajg-
cych z obecnosci sktadnikdw niebez-
piecznych oraz niewtasciwego skta-
dowania i przetwarzania takiego
sprzetu.
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16 Tak to dziala

Tutaj podane sg odpowiednie ustawienia oraz najlep-
sze akcesoria i naczynia do réznych potraw. Zalecenia
zostaty przez nas optymalnie dostosowane do danego
urzadzenia.

16.1 Optymalny sposéb postepowania

Tutaj opisany jest krok po kroku sposdb postepowania,
ktéry umozliwia najbardziej efektywne wykorzystanie za-
lecanych ustawien. Zamieszczone sg informacje na te-
mat wielu potraw wraz ze wskazowkami dotyczgcymi
optymalnego uzywania i regulowania urzgdzenia w try-
bie "recznym".

Wskazowka: Urzgdzenie ma zaprogramowane ustawie-

nia umozliwiajgce przyrzadzenie wielu potraw. W celu

wykorzystania zaprogramowanych ustawien urzadzenia
nalezy dokona¢ wyboru jednego z programow automa-
tycznych.
1. Wybra¢ odpowiednie danie z przegladu.
Wskazowki
= W przypadku uzywania urzgdzenia po raz
pierwszy, uwzgledni¢ podstawowe zasady oraz
informacije:
— — "Bezpieczenstwo", Oldal 38
— — "Oszczedzanie energii", Oldal 43
— — "Skropliny”, Oldal 47

m Jesli nie uda sie znalez¢ doktadnie takiego dania
lub zastosowania, o jakie chodzito, nalezy suge-
rowac sie opisem przygotowania podobnej potra-
wy.

2. Wyjac¢ wyposazenie z komory piekarnika.

3. Wybra¢ odpowiednie naczynie i wyposazenie.
Uzywac naczyn i elementdw wyposazenia, ktére sa
podane w zalecanych ustawieniach.

4. Urzadzenie nagrzewac wytgcznie, gdy jest to wyraz-
nie podane w przepisie lub w zalecanych ustawie-
niach.

5. Wprowadzi¢ na urzgdzeniu zalecane ustawienia.

6. /A OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Podczas otwierania drzwiczek urzadzenia moze wy-
dostawac sie gorgca para. W zaleznosci od tempe-
ratury para moze by¢ niewidoczna.
» Ostroznie otwiera¢ drzwi urzgdzenia.
» Nie pozwalac¢ dzieciom na zblizanie sie.

Gdy potrawa jest gotowa, wytgczy¢ urzadzenie.

16.2 Wskazéwki umozliwiajace ograniczenie
powstawania akrylamidu
Akrylamid jest szkodliwy dla zdrowia i powstaje gtdwnie

podczas przyrzadzania produktow zbozowych i ziem-
niaczanych w wysokich temperaturach.

Potrawa Porada

Informacje ogdlne m  (Czas smazenia i piec-
zenia powinien by¢
mozliwie kroétki.

m  Potrawy nalezy zrumi-
enia¢ na kolor ztoty,
nie za ciemny.

= Uzywac duzych,
grubych kawatkéw. Za-
wierajg one mniej akry-
lamidu.

Wypieki i ciasteczka = Ustawi¢ Gorgce po-
wietrze i temperature
maks. 180°C.

= Wypieki i ciasteczka
smarowac jajkiem lub
z6ttkiem. W ten spo-
sob ograniczone jest
powstawanie akrylami-
du.

Frytki pieczone w piekar- = Frytki roztozy¢ rowno-
niku miernie na blasze w
jednej warstwie.
= Piec co najmnie;j
400 g na blache, aby
frytki nie staty sie su-
che.

16.3 Rozmrazanie, podgrzewanie i
gotowanie z wykorzystaniem mikrofal

Zalecane ustawienia dotyczgce rozmrazania, podgrze-
wania i gotowania z wykorzystaniem mikrofal.

Czas trwania zalezy od uzytego naczynia, jak rowniez
od temperatury, ilosci i konsystencji produktéw spozyw-
czych. Dlatego w tabelach podane sg przedziaty czaso-
we. Nalezy zaczyna¢ od ustawienia krotszego czasu
pieczenia, a w razie potrzeby, ustawi¢ nastepnym ra-
zem wyzszg wartos¢. Czasami przyrzadzana jest inna
ilos¢ potrawy, niz podano w tabeli. Wowczas obowigzu-
je zasada: podwajna ilosc¢ - prawie dwukrotnie dtuzszy
czas trwania, potowa ilosci - potowa czasu.

Porady dotyczace rozmrazanie, podgrzewania i
gotowania z wykorzystaniem mikrofal
Postepowac zgodnie z ponizszymi wskazdwkami, aby
uzyskac¢ zadowalajgce rezultaty rozmrazania, podgrze-
wania i gotowania z wykorzystaniem mikrofal.
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Cel Porada

Przygotowanie innej ilosci  Czas gotowania lub pie-
potrawy, niz podano w ta- czenia nalezy wydtuzy¢
beli. lub skréci¢ zgodnie z na-
stepujgcg reguta:
m  Podwdjna ilos¢ = pra-
wie podwdjny czas
m  Potowa ilosci = potowa
czasu

Rozmrazanie przy uzyciu mikrofal

Uwaga:

Wskazowki dotyczgce przyrzgdzania

= Nalezy uzywac¢ wytgcznie naczyn nadajgcych sie do stosowania w kuchenkach mikrofalowych, bez pokrywki.

= \W miedzyczasie 2-3 razy zamieszac lub obrdci¢ potrawy. Przy obracaniu wyla¢ wode powstajgcg podczas rozm-
razania.

®  Rozmrozong potrawe pozostawic¢ jeszcze na 10 do 30 minut w wytgczonym urzgdzeniu, aby umozliwi¢ wyréwna-
nie temperatury.

= Delikatne czesci, np. udka i skrzydetka kurczaka lub ttuste czesci pieczeni mozna przykry¢ kawatkami folii alumin-
iowej. Folia aluminiowa nie moze dotykac¢ scianek komory piekarnika. Po uptywie potowy czasu rozmrazania moz-
na zdjgc¢ folie.

Potrawa Akcesoria / naczy- Wysokosé mon- Moc mikrofal Czas trwania w min.
nia tazowa w watach
Mieso wotowe, wieprzowe lub ciele-  Naczynie bez po- ~ 1. 180 1.15
ce w catosci (z koscia i bez), 800 g  krywki 2.90 2. 10-20
Mieso wotowe, wieprzowe lub ciele- Naczynie bez po- ~ 1.180 1. 20
ce w catosci (z koscig i bez), 1,0 kg  krywki 2.90 2. 15-25
Mieso wotowe, wieprzowe lub ciele- Naczynie bez po- ~ 1.180 1. 30
ce w catosci (z koscig i bez), 1,5 kg  krywki 2.90 2. 20-30
Mieso wotowe, wieprzowe, cielece w Naczynie bez po- ~ 1. 180 1.3
kawatkach lub plastrach, 200 g Krywki 2.90 2.10-15
Mieso wotowe, wieprzowe, cielece w  Naczynie bez po- ~ 1. 180 1.5
kawatkach lub plastrach, 500 g ' Krywki 2. 90 2. 15-20
Mieso wotowe, wieprzowe, cielece w  Naczynie bez po- ~ 1.180 1.8
kawatkach lub plastrach, 800 g ' Krywki 2.90 2.15-20
Mieso mielone, mieszane, 200 g 2 Naczynie bez po- ~ 90 10-15
krywki
Mieso mielone, mieszane, 500 g 2 Naczynie bez po- ~ 1.180 1.5
Krywki 2.90 2.10-15
Mieso mielone, mieszane, 800 g Naczynie bez po- ~ 1. 180 1.10
Krywki 2.90 2.5-10
Dréb lub kawatki drobiu, 600 g Naczynie bez po- ~ 1. 180 1.8
Krywki 2.90 2.10-15
Dréb lub kawatki drobiu, 1,2 kg Naczynie bez po- ~ 1.180 1.15
Krywki 2.90 2. 25-35
Kaczka, 2,0 kg Naczynie bez po- ~ 1. 180 1. 20
Krywki 2. 90 2. 30-40
Filety, kotlety lub ptaty rybne, 400 g ' Naczynie bez po- ~ 1.180 1.5
Krywki 2.90 2.10-15
Ryba w catosci, 300 g Naczynie bez po- ~ 1. 180 1.3
Krywki 2.90 2.10-15
Ryba w catosci, 600 g Naczynie bez po- ~ 1.180 1.8
krywki 2.90 2.10-15
Warzywa, np. groszek, 300 g Naczynie bez po- ~ 180 10-15
krywki

' Porozdzielaé¢ rozmrozone czesci.
2 Juz rozmrozone migso wyjmowad.
% Rozmrazaé tylko ciasta bez polewy, $mietany, zelatyny i kremu.
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Potrawa Akcesoria / naczy- Wysoko$¢é mon- Moc mikrofal Czas trwania w min.
nia tazowa w watach

Warzywa, np. groszek, 600 g Naczynie bez po- ~ 1. 180 1.8
Krywki 2.90 2.5-10

Owoce, np. maliny, 300 g ' Naczynie bez po- ~ 180 7-10
krywki

Owoce, np. maliny, 500 g ' Naczynie bez po- ~ 1. 180 1.8
Krywki 2.90 2.5-10

Rozmrazanie masta, 125 g Naczynie bez po- ~ 1.180 1.1
Krywki 2.90 2. 2-4

Rozmrazanie masta, 250 g Naczynie bez po- ~ 1. 360 1.1
Krywki 2.90 2. 2-4

Chleb w catosci, 500 g Naczynie bez po- ~ 1.180 1.6
Krywki 2.90 2.5-10

Chleb w catosci, 1,0 kg Naczynie bez po- ~ 1.180 1.12
Krywki 2.90 2.15-25

Ciasta suche, np. ucierane, 500 g ®*  Naczynie bez po- ~ a0 15-25
krywki

Ciasta suche, np. ucierane, 750 g ®*  Naczynie bez po- ~ 1. 180 1.5
Krywki 2.90 2.10-15

Ciasta soczyste, np. ciasto z owoca- Naczynie bez po- ~ 1. 180 1.5

mi, twarozkiem, 500 g * Krywki 2.90 2.10-15

Ciasta soczyste, np. ciasto z owoca- Naczynie bez po- ~ 1. 180 1.7

mi, twarozkiem, 750 g * Krywki 2.90 2.10-15

' Porozdzielaé¢ rozmrozone czesci.
2 Juz rozmrozone mieso wyjmowad.

3 Rozmrazac tylko ciasta bez polewy, $mietany, zelatyny i kremu.

Rozmrazanie i podgrzewanie zamrozonych potraw

Uwaga:
Wskazowki dotyczgce przyrzadzania

»  Uzywac naczyn nadajacych sie do stosowania w kuchenkach mikrofalowych, z pokrywka. Do przykrycia mozna
uzy¢ talerza lub specjalnej folii do kuchenek mikrofalowych. Gotowe dania wyjg¢ z opakowania.

m  Potrawy utozy¢ ptasko w naczyniu. Potrawy ptaskie podgrzewajq sie szybciej niz wysokie.

= W miedzyczasie potrawe 2-3°razy obrdcic¢ lub zamieszad.

m  Podgrzane potrawy odstawi¢ na 1-2°minuty.

m  Potrawy oddajg ciepto naczyniom. Naczynie moze byc¢ bardzo gorgce. Uzywac tapek kuchennych.

Potrawa Akcesoria / naczy- Wysokos¢é mon- Moc mikrofal Czas trwania w min.
nia tazowa w watach

Menu, potrawa na talerzu, potrawa Naczynie z pokryw- =~— 600 10-15

gotowa, 300-400 g ka

Zupa, 400 g Naczynie z pokryw- ~— 600 8-15
ka

Potrawa jednogarnkowa, 500 g Naczynie z pokryw- =~ 600 10-15
ka

Potrawa jednogarnkowa, 1 kg Naczynie z pokryw- -~ 600 20-25
ka

Plastry lub kawatki miesa w sosie, Naczynie z pokryw- ~— 600 25-30

np. gulasz, 500 g kg

Plastry lub kawatki miesa w sosie, Naczynie z pokryw- ~— 600 25-30

np. gulasz, 1 kg kg

Ryba, np. filety, 400 g Naczynie z pokryw- ~— 600 10-15
ka

Ryba, np. filety, 800 g Naczynie z pokryw- =~— 600 18-20
ka

Dodatki, np. ryz lub makaron, goto-  Naczynie z pokryw- =~ 600 2-5

wane, 250 g

kg

63



pl Tak to dziata
Potrawa Akcesoria / naczy- Wysoko$¢é mon- Moc mikrofal Czas trwania w min.
nia tazowa w watach
Dodatki, np. ryz lub makaron, goto-  Naczynie z pokryw- =~ 600 8-10
wane, 500 g ka
Warzywa, np. groszek, brokuty, mar- Naczynie z pokryw- -~ 600 5-8
chewka, podgotowane, 300 g ka
Warzywa, np. groszek, brokuty, mar- Naczynie z pokryw- =~— 600 14-17
chewka, podgotowane, 600 g ka
Szpinak ze smietang, 500 g Naczynie z pokryw- =~— 600 11-16
ka
Podgrzewanie przy uzyciu mikrofal
UWAGA!

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Podczas podgrzewania ptynéw moze dojs¢ do zahamo-
wania wrzenia. Oznacza to, ze temperatura wrzenia jest
osiggana bez powstawania typowych pecherzykow po-
wietrza. Zachowac ostroznos¢ nawet przy niewielkim
wstrzasie naczynia. Goracy ptyn moze nagle wykipiec |

rozpryskiwac sie.

» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nalezy wkia-
dac¢ tyzke do naczynia. W ten sposéb zapobiega sie

zahamowaniu wrzenia.

v X

Jesli metal dotyka scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktdre mogg uszkodzi¢ urzgdzenie lub zniszczyd

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosi¢ minimum 2 cm.

Uwaga:
Wskazéwki dotyczgce przyrzgdzania
= Uzywac¢ naczyn nadajgcych sie do stosowania w ku-
chenkach mikrofalowych, z pokrywka. Do przykrycia
mozna uzy¢ talerza lub specjalnej folii do kuchenek
mikrofalowych. Gotowe dania wyjac¢ z opakowania.
= Potrawy utozy¢ ptasko w naczyniu. Potrawy ptaskie
podgrzewajg sie szybciej niz wysokie.
= W miedzyczasie potrawe 2-3°razy obrdéci¢ lub zami-
eszac.
Podgrzane potrawy odstawi¢ na 1-2°minuty.
Potrawy oddajg ciepto naczyniom. Naczynie moze
by¢ bardzo gorgce. Uzywac tapek kuchennych.
= Pokarmy dla dzieci:
— Butelki bez smoczkow i pokrywek ustawi¢ na
ruszcie.
- Po podgrzaniu dobrze wstrzgsnac¢ lub wymie-
szac.
- Koniecznie sprawdzi¢ temperature pokarmu.

Potrawa Akcesoria / naczy- Wysokos¢é mon- Moc mikrofal Czas trwania w min.
nia tazowa w watach

Menu, potrawa na talerzu, potrawa Naczynie bez po- ~ 600 5-10

gotowa, ok. 400 g krywki

Napoje, 200 ml Szklanka ~ 900 1-2
Wtozy¢ do szklanki
tyzeczke

Napoje, 500 ml Szklanka ~ 900 2-4
Wtozy¢ do szklanki
tyzeczke

Pokarmy dla dzieci, np. butelki z mle- Butelki bez smocz- =~ 360 1-2

kiem, 150 ml kow i pokrywek
ustawi¢ na dnie ko-
mory piekarnika.

Zupa, 2 filizanki, po 175 g Naczynie bez po- ~ 900 4-5
krywki

Zupa, 4 filizanki, po 175 g Naczynie bez po- ~ 900 5-6
Krywki

Plastry lub kawatki miesa w sosie, Naczynie z pokryw- =~ 600 10-15

np. gulasz, 500 g

kg

' Po podgrzaniu dobrze wstrzgsnagd lub wymieszaé. Kontrolowac temperature.
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Potrawa Akcesoria / naczy- Wysoko$¢é mon- Moc mikrofal Czas trwania w min.
nia tazowa w watach
Potrawa jednogarnkowa, 400 g Naczynie z pokryw- ~— 600 5-10
ka
Potrawa jednogarnkowa, 800 g Naczynie z pokryw- =~ 600 10-15
ka
Warzywa, 150 g Naczynie bez po- ~ 600 2-3
krywki
Warzywa, 300 g Naczynie bez po- ~ 600 3-5

krywki

' Po podgrzaniu dobrze wstrzgsnad lub wymieszaé. Kontrolowac temperature.

Gotowanie/pieczenie przy uzyciu mikrofal

Uwaga:
Wskazdéwki dotyczgce przyrzgdzania

m  Uzywac naczyn nadajgcych sie do stosowania w kuchenkach mikrofalowych, z pokrywka. Do przykrycia mozna
uzy¢ talerza lub specjalnej folii do kuchenek mikrofalowych. Gotowe dania wyja¢ z opakowania.

czasu do czasu zamieszac.

= Do ryzu doda¢ podwojng ilos¢ wody.

Potrawy utozy¢ ptasko w naczyniu. Potrawy ptaskie podgrzewajg sie szybciej niz wysokie.
Podgrzane potrawy odstawi¢ na 1-2°minuty.
Potrawy oddajg ciepto naczyniom. Naczynie moze by¢ bardzo gorgce. Uzywac tapek kuchennych.
Smak potraw pozostaje w duzej mierze zachowany. Oszczednie uzywac soli i przypraw.
Warzywa i ziemniaki pokroi¢ na kawatki jednakowej wielkosci. Na kazde 100 g dodac¢ 1-2 tyzki stotowe wody. Od

Potrawa Akcesoria / naczy- Wysoko$¢é mon- Moc mikrofal Czas trwania w min.
nia tazowa w watach

Caty kurczak, swiezy, bez podrobdéw, Naczynie z pokryw- =~— 600 30-35

1,3 kg kg

Filet rybny, swiezy, 400 g Naczynie z pokryw- =~ 600 10-15
ka

Warzywa, swieze, 250 g Naczynie z pokryw- =~— 600 5-10
ka

Warzywa, swieze, 500 g Naczynie z pokryw- =~ 600 10-15
ka

Ziemniaki, 250 g Naczynie z pokryw- =~ 600 8-10
ka

Ziemniaki, 500 g Naczynie z pokryw- -~ 600 10-15
ka

Ryz, 125 g + 250 ml wody Naczynie z pokryw- ~— 1. 600 1.7-9
ka 2.180 2. 15-20

Ryz, 250 g + 500 ml wody Naczynie z pokryw- -~ 1. 600 1. 8-10
ka 2.180 2.20-25

Desery, np. pudding (w proszku), Naczynie z pokryw- ~— 600 6-8

500 ml '’

ka

' Od czasu do czasu zamieszac trzepaczka 2-3 razy.

Prazona kukurydza do przyrzadzenia w kuchence mikrofalowej

Uwaga:
Wskazoéwki dotyczgce przyrzgdzania

m  Uzywac ptaskiego, odpornego na wysokie temperatury naczynia szklanego. Nie uzywac¢ porcelany ani mocno

wklestych talerzy.

m  Szklane naczynie zawsze stawiac na ruszcie.

m  Dopasowac czas trwania odpowiednio do ilosci potrawy.
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m  Aby prazona kukurydza nie przypalita sig, nalezy po 1 minucie i 30 sekundach na krotko wyjgc¢ torebke z ku-
kurydza i wstrzasng¢. Uwaga gorace!

Potrawa Akcesoria / naczy- Wysoko$¢é mon- Moc mikrofal Czas trwania w min.
nia tazowa w watach
Prazona kukurydza do przyrzadzania Ruszt ~ 600 3-5

w kuchence mikrofalowej, 100 g

Szklana miska

Porady dotyczace nastepnego rozmrazania,

podgrzewania i gotowania z przy uzyciu mikrofal

Postepowac zgodnie z ponizszymi wskazéwkami, aby
uzyskac¢ zadowalajgce rezultaty rozmrazania, podgrze-
wania i gotowania z wykorzystaniem mikrofal.

Cel

Porada

Potrawa jest zbyt sucha.

m  Skroéci¢ czas trwania
lub ustawi¢ nizszg moc
mikrofal.

®  Przykry¢ potrawe i do-
dac¢ do niej wiecej wo-
dy.

Po uptywie ustawionego
czasu potrawa nadal nie
jest rozmrozona, podgrza-
na lub ugotowana.

Wydtuzy¢ czas trwania.
Wieksze ilosci i wysokie
potrawy wymagajg dtuz-
Szego przyrzadzania.

Po uptywie ustawionego
czasu potrawa jest prze-
grzana przy brzegach, na-
tomiast w srodku nie jest
jeszcze gotowa.

m Od czasu do czasu za-
mieszad.

= Zmniejszy¢ moc mikro-
fal i wydtuzy¢ czas tr-
wania.

Po rozmrozeniu dréb lub
mieso jest z zewnatrz
podgotowane, natomiast
w srodku nadal nieroz-
mrozone.

= Zmniejszy¢ moc mikro-
fal.

= Duze potrawy kilkak-
rotnie obracaé pod-
czas rozmrazania.

16.4 Ciasta i wypieki

Zalecane ustawienia do ciast i wypiekow.
Temperatura i czas pieczenia zalezg od konsystenciji i
ilosci ciasta. Dlatego w tabelach podane sg przedziaty
czasowe. Nalezy zaczynac¢ od ustawienia krétszego
czasu pieczenia, a w razie potrzeby, ustawi¢ nastep-

nym razem wyzszg wartosc. Nizsza temperatura sprzyja

uzyskaniu bardziej réwnomiernego zrumienienia.

Ciasto w formach
Uwaga:

Wskazowki dotyczace przyrzadzania
®m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.
= Forme do ciasta zawsze stawiac¢ posrodku rusztu.
m  Uzywac wytgcznie naczyn zaroodpornych, nadajgcych sie do uzywania w kuchenkach mikrofalowych.
= Metalowe formy do pieczenia nadajg sie wytacznie do pieczenia bez uzycia mikrofal.
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Porady dotyczace pieczenia

W celu uzyskania zgdanego rezultatu pieczenia warto
korzysta¢ z zamieszczonych ponizej rad.

Cel

Porada

Rownomierne wyrastanie
ciasta.

»  Nasmarowac ttusz-
czem tylko dno tortow-
nicy.

= Po upieczeniu ostroz-
nie oddzieli¢ nozem
ciasto od formy.

Drobne wypieki sklejajg
sie podczas pieczenia.

Wokot kazdego wypieku
pozostawi¢ minimalny
margines 2 cm. Zapewni
to wystarczajgco duzo
miejsca do wyrosniecia i
réwnomiernego zrumie-
nienia wypiekow.

Sprawdzenie, czy ciasto
jest juz upieczone.

Whbi¢ drewniany patyczek
w ciasto w jego najwyz-
szym punkcie. Jesli ciasto
nie przykleja sie do pa-
tyczka, jest upieczone.

Pieczenie wedtug wtasne-
go przepisu.

Nalezy kierowac sie za-
mieszczonymi w tabelach
pieczenia wskazdwkami
dotyczgcymi podobnych
wypiekow.

Stosowacd formy do pie-
czenia wykonane z siliko-
nu, szkta, tworzywa
sztucznego lub ceramiki.

® Forma musi by¢ od-
porna na dziatanie
temperatury do
250°C.

= W takich formach cias-
to bedzie mnigj rumi-
ane.

m  Uzycie mikrofal umozli-
wia skrdocenie czasu
pieczenia w poréwna-
niu z czasem podanym
w tabeli.




®m Do pieczenia najlepiej nadajg sie ciemne formy metalowe.

Tak to dziata pl

Potrawa Akcesoria / na- Wysokos¢ Rodzaj Temperatura w Moc mikro- Czas trwania
czynia montazowa ¢rzania °C fal w watach w min.
Ciasto ucierane, proste ' Forma z ko- ~ 170-180 90 40-50
minkiem lub
forma prosto-
katna
Ciasto ucierane, delikatne, Forma z ko- ~— 150-170 - 70-90
np. babka piaskowa ' minkiem lub
forma prosto-
katna
Spdd tortu z ciasta uciera- Forma na ~— 160-180 - 30-40
nego spod tortu
Ciasto owocowe, delikatne, Tortownica z ~ 170-190 90 30-45
ucierane kominkiem lub
bez
Tort biszkoptowy, 3 jaja Tortownica ~— 170-180 - 30-40
@ 26 cm
Tort owocowy lub serowy Tortownica ~ 170-180 180 35-45
na kruchym spodzie ' @ 26 cm
Pizza Okragta bla-  ~— 220-230 - 15-25
cha do pizzy
Ciasto pikantne, np. quiche Tortownica ~ 200-220 - 50-70
@ 26 cm
Ciasto orzechowe Tortownica ~ 170-180 90 30-35
@ 26 cm
Ciasto drozdzowe z wilgot-  Okragta bla- ~— 170-190 - 55-65
ng warstwa wierzchnig cha do pizzy
Chatka z 500 g maki Okragta bla- ~ 170-190 - 35-45
cha do pizzy

' Ciasto przestudzi¢ w piekarniku przez ok. 20 minut.

Wypieki drobne
Uwaga:

Wskazdéwki dotyczace przyrzgdzania

m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzgdzenia.
»  Forme do ciasta zawsze stawia¢ posrodku rusztu.

m Do pieczenia najlepiej nadajg sie ciemne formy metalowe.

Potrawa Akcesoria/na- Wysokos¢ Rodzaj Temperaturaw  Czas trwania
czynia montazowa grzania °C W min.

Ciasteczka Okragta blacha  ~ 150-170 20-35
do pizzy

Makaroniki Okragta blacha  ~— 110-130 35-45
do pizzy

Bezy Okragta blacha  ~ 100 80-100
do pizzy

Muffiny Blacha do muffi- ~— 160-180 35-40
now na ruszcie

Wypieki z ciasta francuskiego Okragta blacha  ~— 190-200 35-45

do pizzy

Chleb i butki
Uwaga:

Wskazowki dotyczace przyrzadzania

m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.
»  Forme do ciasta zawsze stawia¢ posrodku rusztu.
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= Do pieczenia najlepiej nadajg sie ciemne formy metalowe.

Potrawa Akcesoria/na- Wysokos$¢é Rodzaj Temperaturaw  Czas trwania
czynia montazowa grzania °C w min.
Chleb, 1,5 kg Forma prostokagt- ~— 1. 230 1.10-15
na 2.200-210 2. 40-50
Butki, np. butki pszenne Okragta blacha  ~— 210-230 25-35
do pizzy
Porady dotyczace nastepnego pieczenia Cel Porada
Jesli rezultat pieczenia nie jest zadowalajacy, warto Ciasto wyglada od ze- = Zmniejszy¢ tempera-

skorzysta¢ z ponizszych wskazéwek.

Cel

Porada

Ciasto zapada sie.

m  Uzywac tylko sktadni-
koéw podanych w prze-
pisie, stosowac sie
doktadnie do opisane-
go w nim sposobu
postepowania.

= Nastepnym razem do-
da¢ mniej ptynu.

Lub:

®  Zmniejszy¢ tempera-
ture pieczenia o 10°C
i wydtuzy¢ czas piec-
zenia.

Ciasto jest zbyt suche.

Zwiekszy¢ temperature
pieczenia 0 10°C i skro-
ci¢ czas pieczenia.

Cate ciasto jest zbyt ja-
sne.

= Skontrolowac wyso-
kos¢ wsuniecia oraz
wyposazenie.

m Zwiekszy¢ temperature
pieczenia o 10°C.
Lub:

»  Wydtuzy¢ czas piecze-
nia.

Ciasto jest za jasne u go-
ry, za ciemne u dotu.

Wsunac¢ ciasto o jeden
poziom wyzej.

Ciasto jest za ciemne u
gory, za jasne u dotu.

= \Wsung¢ ciasto o jeden
poziom nize;j.

®  Zmniejszy¢ tempera-
ture pieczenia i
wydtuzy¢ czas piecze-
nia.

Wypiek jest nierownomier-
nie zrumieniony.

®  Zmniejszy¢ tempera-
ture pieczenia.

= Odpowiednio przyciac
papier do pieczenia.

® Forme do pieczenia
ustawi¢ na srodku.

m  Uformowad niewielkie
wypieki tej samej wiel-
kosci i grubosci.
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wnatrz na upieczone, jed- ture pieczenia i
nak wewnatrz jest niedo- wydtuzy¢ czas piecze-
pieczone. nia.
= Dodadé mniej ptynu.
Ciasto z wilgotng warstwg
wierzchnia:
= Podpiec spod.
= Podpieczony spod
posypa¢ migdatami
lub butkg tarta.
m  Utozy¢ na spodzie
warstwe wierzchnia.

Ciasto nie odchodzi od ®m  Po upieczeniu pozosta-
formy przy przechyleniu. wi¢ ciasto do ostygnie-
ciana5-10 minut.
= Po upieczeniu ostroz-
nie oddzieli¢ nozem
brzegi ciasta od formy.
= Ponownie przechyli¢
ciasto i kilkakrotnie
przykry¢ forme wilgot-
nym, zimnym reczniki-
em.
®  Przy nastepnym piec-
zeniu nattuscic¢ forme i
posypac¢ dno butkg
tarta.

Miedzy forma a rusztem ®  Sprawdzi¢, czy forma
powstajg iskry. jest z zewnatrz czysta.
m  Przestawi¢ forme w in-
ne miejsce komory pi-
ekarnika.
»  Kontynuowac piecze-
nie bez uzycia mikrofal
i wydtuzy¢ czas piec-
zenia.

16.5 Pieczenie mies i grillowanie

Zalecane ustawienia dotyczgce pieczenia mies i grillo-
wania

Temperatura i czas pieczenia zalezg od konsystenciji i
ilosci potrawy. Dlatego w tabelach podane sg przedzia-
ty czasowe. Nalezy zaczynac od ustawienia krotszego
Czasu pieczenia, a w razie potrzeby, ustawi¢ nastep-
nym razem wyzszg wartosc.



Pieczenie w naczyniu

W przypadku potraw przyrzadzanych w naczyniu moz-
na je tatwiej wyja¢ z komory piekarnika i podac¢ w tym
samym naczyniu bezposrednio na stot. W przypadku
pieczenia w naczyniu z pokrywka komora piekarnika
jest bardziej czysta.

Ogolne informacje na temat pieczenia w naczyniu
Uzywac wytgcznie naczyn zaroodpornych, na-
dajacych sie do uzywania w kuchenkach mikrofa-
lowych.

= Metalowe formy do pieczenia nadajg sie wytacznie
do pieczenia bez uzycia mikrofal.

Ustawi¢ naczynie na ruszcie.
Wczesniej sprawdzi¢, czy naczynie miesci sie w ko-
morze piekarnika.

= Najbardziej nadajg sie naczynia ze szkta lub cerami-
ki szklane;.

Gorgce naczynia szklane stawia¢ na suchej pod-
stawce. Wilgotne lub zimne podtoze moze spowodo-
wac pekniecie szkia.

= Naczynie moze by¢ bardzo gorgce. Do wyjmowania
uzywac tapek kuchennych.

m  Przestrzegac¢ wskazowek producenta dotyczgcych
uzywanego naczynia do pieczenia.

Naczynie bez pokrywki
Uzywac wysokiej formy do pieczenia.

Naczynle z pokrywka
Uzywaé dopasowanej, szczelnie przylegajgce;j
pokrywki.

m W przypadku miesa odlegtos¢ miedzy pieczong pot-
rawg a pokrywkg powinna wynosi¢ co najmnie;
3 cm. Podczas pieczenia mieso moze zwiekszyé
objetosc.

= Mieso dréb i ryby mogg uzyskacé chrupigcg skorke
takze w zamknietej brytfannie. W tym celu uzy¢ bryt-
fanny ze szklang pokrywa. Ustawi¢ wyzsza tempera-
ture.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Przy otwieraniu pokrywy po zakonczeniu pieczenia z

naczynia moze ujs¢ bardzo gorgca para. W zaleznosci

od temperatury para moze by¢ niewidoczna.

» Podnies¢ pokrywe w taki sposdéb, aby gorgca para
nie zostata skierowana na ciato.

» Nie pozwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

Uwagi
m  Chude miegso lub pieczen duszona
— Wilac do naczynia ptyn na wysokos¢ ok. 1/2 cm,
np. wode, wino, ocet itp.
llos¢ ptynu zalezy od rodzaju miesa, materiatu, z
ktérego wykonane jest naczynie oraz od tego,
czy podczas pieczenia uzywana jest pokrywka.
Do emaliowanych lub ciemnych brytfanek meta-
lowych nalezy wla¢ wiecej ptynu niz do naczyn
szklanych.
Do pieczeni duszonej dodac¢ nieco wiecej ptynu.
— Podczas pieczenia ptyn z naczynia wyparowuje.
W razie potrzeby ostroznie podla¢ migso ptynem.
— Mieso nalezy obrdci¢ po uptywie potowy czasu
pieczenia.

Tak to dziata pl

= Ryby
— W przypadku duszenia ryby wla¢ do naczynia od
jednej do trzech tyzek stotowych ptynu, np. soku
z cytryny albo octu.

Grillowanie

Grillowanie potraw, ktdre powinny by¢ chrupigce.

®  Drzwi urzgdzenia musza by¢ zawsze zamkniete pod-
czas grillowania.
Nie podgrzewad piekarnika.
Grillowad¢ kawatki o podobnej wadze i grubosci.
Dzieki temu zostang one réwnomiernie zrumienione
i pozostang soczyste.

m  Kawatki miesa do grillowania nalezy uktadac¢ bez-
posrednio na ruszcie.

= Grillowane kawatki odwracac szczypcami do grillo-
wania.
Naktucie miesa widelcem powoduje utrate soku i
mieso bedzie suche.

= Mieso posoli¢ dopiero po zakonczeniu grillowania.
Sél wycigga z miesa wode.

Uwaga: Ciemne mieso, np. wotowina, rumieni sie szyb-
ciej niz jasne mieso, jak np. jagniecina lub wieprzowina.
Grillowane kawatki jasnego miesa lub ryby sg na po-
wierzchni jasnobrgzowe, a w srodku upieczone i soczy-
ste.

Przez caty czas grzatka grilla na przemian wtgcza sig |
wytacza. Jest to normalne zjawisko. Czestotliwosc¢ zale-
zy od ustawionego stopnia mocy grilla.

Podczas grillowania moze powstawac¢ dym.

Porady dotyczace pieczenia i duszenia

Postepowac zgodnie z tymi wskazdwkami, aby uzyskacd
zadowalajgce rezultaty pieczenia i duszenia.

Cel Porada

Zapobieganie wysychaniu ® Chude mieso nasma-

chudego migsa. rowa¢ wedtug uznania
ttuszczem lub obtozyd
plasterkami boczku.

Przygotowanie pieczeni = Stoning ponacinac¢ na
ze stoning. krzyz.
= Mieso piec najpierw
stoning do dotu.

Komora piekarnika powin- = Jezeli potrawa przyrza-

na pozosta¢ mozliwie czy- dzana jest w zamknie-

sta. tej brytfannie, ustawic
wyzszg temperature.

Mieso powinno pozostaé ® Gdy pieczen jest goto-

gorgce i soczyste, np. ro- wa, pozostawi¢ jg na

stbef. 10 minut w zamknietej,
wytgczonej komorze
piekarnika. Utatwi to
rozprowadzenie soku
W upieczonym miesie.
Jest to dodatkowy
czas, ktérego nie
uwzgledniono w poda-
nym czasie pieczenia.

= Gdy potrawa jest goto-

wa, owinac ja folig alu-
miniowa.
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Wolowina

Uwaga:

Wskazowki dotyczgce przyrzadzania

m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.

=  Rostbef i steki wotowe obrdci¢ po uptywie potowy czasu pieczenia. Na koniec pozostawi¢ potrawy w komorze pie-
karnika na ok. 10 minut.

Potrawa Akcesoria / na- Wysokos¢ Rodzaj Temperatura w Moc mikro- Czas trwania

czynia montazowa ¢rzania °C / stopien fal w watach w min.
mocy grilla

Sztufada, ok. 1 kg Ruszt ~ 180-200 180 120-145
Naczynie z po-
krywka

Rostbef, srednio wypieczo- Ruszt ~ 210-230 180 30-40

ny, ok. 1 kg Naczynie bez
pokrywki

Stek wotowy, $rednio wy- Ruszt — CJ 3 - 20-30

smazony, 2-3 sztuki o gru-  Szklana miska
bosci 2-3 cm, po 200 g

Wieprzowina

Uwaga:

Wskazoéwki dotyczgce przyrzgdzania

®m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.

= Pieczen bez stoniny obrdci¢ po uptywie potowy czasu pieczenia. Na koniec pozostawi¢ pieczen w komorze pie-
karnika na ok. 10 minut.

®  Pieczen witozy¢ do naczynia, stoning do gdéry. Ponacinac stonine. Nie obracac pieczeni. Na koniec pozostawic pie-
czen w komorze piekarnika na ok. 10 minut.

m  Steki z karkdwki po uptywie 2/3 czasu.

Potrawa Akcesoria / na- Wysokos¢ Rodzaj Temperatura w Moc mikro- Czas trwania
czynia montazowa ¢rzania °C / stopien fal w watach w min.
mocy grilla
Pieczen bez stoniny, Ruszt ~ 220-230 180 40-50
np. karkéwka, ok. 750 g Naczynie z po-
krywka
Pieczen ze stoning, np. to-  Ruszt ~ 190-210 - 130-150
patka, ok. 1 kg Naczynie bez
pokrywki
Stek z karkowki, 2-3 sztuki, Ruszt — I 3 - 25-35
grubosé 2-3 cm Szklana miska

Pozostate potrawy miesne

Uwaga:

Wskazéwki dotyczgce przyrzadzania

m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.
= Na koniec pozostawic¢ pieczen rzymskag w komorze piekarnika na ok.10 minut.
= Kietbaski obroci¢ po uptywie 2/3 czasu.

Potrawa Akcesoria / na- Wysokos¢ Rodzaj Temperatura w Moc mikro- Czas trwania
czynia montazowa (rzania °C / stopien fal w watach w min.
mocy grilla
Pieczen rzymska, ok. 750 g Ruszt ~ 180-200 600 15-20
Naczynie bez
pokrywki
Kietbaski do grillowania, 4  Ruszt — ] 3 - 25-35

do 6sztuk, po ok. 150 g Szklana miska

70



Drob
Uwaga:

Wskazoéwki dotyczgce przyrzgdzania
m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.
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m  Cate kurczaki uktadac¢ piersig do dotu. Po uptywie potowy czasu obrdcic.

m  Kawatki kurczaka i piers kaczki uktadac¢ skorkg do gory. Nie obracac potraw.

m  Udka gesi obrdéci¢ po uptywie potowy czasu. Ponaktuwac skorke.

Potrawa Akcesoria / na- Wysokos¢ Rodzaj Temperatura w Moc mikro- Czas trwania
czynia montazowa ¢rzania °C / stopien fal w watach w min.

mocy grilla

Kurczak, caty, ok. 1,2 kg Ruszt ~ x 220-230 360 35-45
Naczynie z po-
krywka

Kawatki kurczaka, Ruszt ~— 210-230 360 20-30

ok. 800 g Naczynie bez
pokrywki

Piers kaczki, ok. 500 g Ruszt -— 3 90 20-30
Szklana miska

Piers gesi, udka gesi, Ruszt — X 210-230 90 30-40

700-900 g Naczynie bez
pokrywki

Ryby

Uwaga:

Wskazowki dotyczgce przyrzadzania
m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.
m Do grillowania potozy¢ catg rybe, np. tososia lub pstraga, posrodku rusztu.

m  \Wczesniej nasmarowad ruszt olejem.

Potrawa Akcesoria/na- Wysokos¢ Rodzaj Stopien mocy Czas trwania
czynia montazowa grzania grilla w min.

Kotlet rybny, 2-3 sztuki, Ruszt — (i 3 20-25

po 150 g Szklana miska

Ryba w catodci, 2-3 sztuki, po  Ruszt — (] 3 20-30

300 g Szklana miska

Porady dotyczace nastepnego pieczenia Cel Porada

Jesdli rezultat pieczenia nie jest w petni zadowalajgcy,
warto skorzysta¢ z ponizszych porad.

Cel Porada
Pieczen jest zbyt ciemnai ®» Wybrac nizszg tempe-
miejscami ma przypieczo- rature.
na skorke. m  Skréci¢ czas piecze-
nia.
Pieczen jest zbyt sucha. = Wybrac¢ nizszg tempe-
rature.
m  Skrdci¢ czas piecze-
nia.
Warstwa chrupigcej skorki m Zwiekszy¢ tempera-
jest zbyt cienka. ture.
Lub:

= Po uptywie czasu piec-
zenia wigczy¢ na krot-
ko funkcije grilla.

Sos pieczeniowy jest przy-
palony.

= \Wybra¢ mniejsze na-
czynie.

m  Podczas pieczenia do-
dac¢ wiecej ptynu.

Sos pieczeniowy jest zbyt
jasny lub zbyt wodnisty.

= \W celu odparowania
wiekszej ilosci ptynu
wybrac¢ wieksze naczy-
nie.

m  Podczas pieczenia do-
dac¢ mnigj ptynu.

Mieso przypala sie pod-
czas duszenia.

= Sprawdzi¢, czy
pokrywka jest szczelna
i dopasowana do na-
czynia.

®  7mnigejszy¢ tempera-
ture.

m  Podczas duszenia
podlewacé mieso.

Pieczen nie jest dopieczo-
na.

= Pokroi¢ pieczen.

= Przygotowac sos w na-
czyniu do pieczenia.

»  Wiozy¢ plastry piecze-
ni do sosu.

= Dogotowad mieso przy
uzyciu mikrofal.
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16.6 Zapiekanki, suflety i tosty

Uwaga:

Wskazdwki dotyczace przyrzadzania
= Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzgdzenia.
m  Zapiekanki i suflety ziemniaczane zapieka¢ w zaroodpornej formie do zapiekanek przeznaczonej do kuchenek

mikrofalowych o wysokosci od 4 do 5 cm.
Zapiekanki i suflety pozostawi¢ po upieczeniu jeszcze na 5minut w wytgczonym piekarniku.
Podpiec kromki chleba tostowego.

Potrawa Akcesoria / na- Wysokos¢ Rodzaj Temperatura w Moc mikro- Czas trwania

czynia montazowa grzania °C / stopien fal w watach w min.
mocy grilla

Zapiekanka na stodko, Naczynie bez ~— 140-160 360 25-30

ok. 1,5 kg pokrywki

Zapiekanka pikantna z go- Naczynie bez =~ 150-170 600 20-25

towanych sktadnikéw, pokrywki

ok. 1 kg

Zapiekanka ziemniaczana z Naczynie bez =~ 210-220 600 20-25

surowych sktadnikow, pokrywki

ok. 1,1 kg

Tosty zapiekane, 4 sztuki Ruszt — (i 3 - 8-10

16.7 Mrozone produkty gotowe

Uwaga:

Wskazdwki dotyczace przyrzagdzania

m  Przestrzega¢ wskazéwek producenta podanych na opakowaniu.

m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.

m  Frytek, krokietéw i rosti nie uktada¢ warstwowo, po potowie czasu obrocic.

Potrawa Akcesoria / na- Wysoko$¢ Rodzaj Temperatura w Moc mikro- Czas trwania
czynia montazowa (rzania °C fal w watach w min.

Pizza z cienkim spodem Ruszt ~ 220-230 - 10-15

Pizza-bagietka Ruszt ~ 1.- 1. 600 1.2

2. 220-230 2. - 2.13-18

Frytki Okragta bla- — 220-230 90 10-15
cha do pizzy

Krokiety Okragta bla- ~ —~ 210-220 - 10-15
cha do pizzy

Rosti, pierogi ziemniaczane Okrggta bla- — X 200-220 90 15-20

z farszem cha do pizzy

Strudel Okragta bla- ~ 220-230 - 20-30
cha do pizzy

Zapiekanki, np. lasagne, Naczynie z po- ~— 220-230 600 10-15

ok. 450 g

krywka

16.8 Potrawy testowe

Ponizsze tabele zostaty sporzadzone dla instytutdw testujgcych w celu utatwienia im przeprowadzenia kontroli urza-
dzenia zgodnie z normg EN 60350-1:2013 wzgl. IEC 60350-1:2011 oraz normg EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Rozmrazanie przy uzyciu mikrofal

Potrawa Akcesoria / naczy- Wysokosé mon- Moc mikrofal Czas trwania w min.
nia tazowa w watach

Mieso, 500 g Naczynie bez po- Dno komory pie- 1. 180 1.5
Krywki karnika 2.90 2.10-15
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Gotowanie/pieczenie przy uzyciu mikrofal
Zalecane ustawienia dotyczgce gotowania/pieczenia potraw testowych przy uzyciu mikrofal.
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Potrawa Akcesoria / naczy- Wysokos¢é mon- Moc mikrofal Czas trwania w min.
nia tazowa w watach
Masa jajeczna, 1 kg Naczynie bez po- Dno komory pie- 1. 600 1.10-13
Krywki karnika 2.180 2. 20-30
Tort biszkoptowy, 475 g Naczynie bez po- Dno komory pie- 600 8-10
krywki karnika
Pieczen rzymska, 900 g Naczynie bez po- Dno komory pie- 18-23 18-23
krywki karnika

Gotowanie w potaczeniu z mikrofalami

Uwaga:

Wskazowki dotyczgce przyrzadzania
m W przypadku kurczaka uzy¢ wysokiego naczynia.
m  Kurczaka wtozy¢ do naczynia piersia do dotu. Po uptywie potowy czasu obrdcic.

Potrawa Akcesoria / na- Wysokos¢ Rodzaj Temperatura w Moc mikro- Czas trwania
czynia montazowa grzania °C fal w watach w min.

Zapiekanka ziemniaczana  Ruszt ~ 210-220 600 20-25
Naczynie bez
pokrywki

Ciasto Ruszt ~ 190-200 180 20-27
Naczynie bez
pokrywkKi

Kurczak Ruszt ~ 190 360 30-45
Naczynie bez
pokrywki

Pieczenie

Uwaga: Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.

Potrawa Akcesoria/na- Wysokos¢ Rodzaj Temperaturaw  Czas trwania
czynia montazowa dgrzania °C w min.
Biszkopt na wodzie Ruszt ~ 170-180 30-40
Tortownica
@ 26 cm
Szarlotka z pierzynkg Ruszt ~ 170-190 80-100
Tortownica
@ 20 cm
Ciasteczka wyciskane Szklana miska ~— 160-170 30-35
Ciastka Szklana miska ~ 160-170 25-30
Grillowanie
Uwaga: Hamburgery wotowe obrdci¢ po uptywie potowy czasu.
Potrawa Akcesoria/na- Wysokos¢ Rodzaj Stopien mocy Czas trwania
czynia montazowa grzania grilla w min.
Opiekanie tostow Ruszt — ™ 3 4-5
Hamburger wotowy, 9 sztuk Ruszt — (i 3 35-45

Szklana miska
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17 Serwis

Doktadne informacje na temat okresu i warunkow gwa-
rancji mozna uzyskac¢ od naszego serwisu, od sprze-
dawcy urzgdzenia lub na naszej stronie internetowe;.
Kontaktujgc sie z serwisem nalezy podac¢ numer pro-
duktu (E-Nr.) i numer fabryczny (FD) urzadzenia.

Dane kontaktowe serwisu mozna znalez¢ tutaj lub w
dotgczonym wykazie punktow serwisowych albo na na-
szej stronie internetowe.

Ten produkt zawiera Zrodta Swiatta klasy energetycz-
nej G. Zrodta swiatta sg dostepne jako czesci zamien-
ne i moga by¢ wymieniane tylko przez odpowiednio
przeszkolony i wykwalifikowany personel.

17.1 Numer produktu (E-Nr) i numer
fabryczny (FD)

Numer produktu (E-Nr) i numer fabryczny (FD) znajduja
sie na tabliczce znamionowej urzgdzenia.

Tabliczke znamionowg z numerem wida¢ po otworze-
niu drzwiczek urzadzenia.

[ Ew FD: ZNr: | CE jg
Type
Dane urzadzenia i numer telefonu serwisu mozna zano-
towac oddzielnie, aby zapewni¢ sobie do nich szybki
dostep.

18 Instrukcja montazu

Nalezy przestrzegad tych informacji podczas montazu
urzgdzenia.

18.1 Zakres dostawy

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ wszystkie czesci
pod katem ewentualnych uszkodzen podczas transpor-
tu.

W —
\.

18.2 Sichere Montage

Podczas montazu urzgdzenia nalezy prze-

strzegac zasad bezpieczenstwa.

m Bezpieczenstwo podczas uzytkowania za-
pewnione jest tylko po prawidtowym za-
montowaniu zgodnie z instrukcjg montazu.
Monter jest odpowiedzialny za prawidtowe
dziatanie w miejscu instalacji urzadzenia.

® Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzadzenia. Nie podtgczac, jesli urzgdzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.
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® Przed uruchomieniem usung¢ z komory go-
towania oraz z drzwi materiaty opakowanio-
we i folie klejgce.

m Przestrzega¢ wskazowek podanych na kar-
tach dotyczacych montazu elementéw wy-
posazenia.

= Meble do zabudowy muszg by¢ odporne
na temperature do 90°C, a przylegajgce do
urzgadzenia fronty mebli do 65°C.

= Nie montowac urzgdzenia za drzwiami de-
koracyjnymi ani za drzwiami mebla. Istnieje
ryzyko przegrzania.

» Meble nalezy docinac przed wstawieniem
urzgdzenia. Usung¢ wiory. Mogg one zakto-
cac funkcjonowanie elementow
elektrycznych.

m Urzgdzenie bez wtyczki moze podtgczy¢
wytacznie specjalista z odpowiednimi up-
rawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie
obejmuje szkdd wynikajgcych z niepra-
widtowego podtgczenia urzgdzenia.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia
obrazen!

Czesci, ktoére sg dostepne podczas montazu,
mogg mie¢ ostre krawedzie i powodowac ska-
leczenia.

» Nosi¢ rekawice ochronne

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Uzywanie przedtuzonego przewodu sieciowe-

go i niezaaprobowanych adapterow stanowi

zagrozenie.

» Nie uzywac przedtuzaczy ani rozgateznikow
wielogniazdowych.



18.3 Przytacze elektryczne

Aby mdc bezpiecznie podtgczy¢ urzadzenie do sieci
elektrycznej, nalezy przestrzegac ponizszych wskazo-
wek.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!
Nieprawidtowo wykonane instalacje stanowig powazne
zagrozenie.

» Tylko wykwalifikowany elekiryk moze zainstalowac
gniazdo lub wymieni¢ przewdd przytgczeniowy,
uwzgledniajgc odpowiednie przepisy.

» Urzadzenie podtgczad tylko do gniazdka wtykowego
ze stykiem ochronnym (uziemieniem), zamontowa-
nego w sposob zgodny z obowigzujgcymi przepisa-
mi.

» Jesli po zabudowaniu nie bedzie dostepu do wtycz-
Ki, wowczas w instalacji elektrycznej musi znajdo-
wac wielobiegunowy roztgcznik od sieci elektryczne;j
z rozwarciem stykéw wynoszgcym minimum 3 mm.
Montaz musi zapewni¢ ochrone przed niezamierzo-
nym dotknieciem.

18.4 Meble do zabudowy

To urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do zabudo-
wy. To urzadzenie nie jest urzadzeniem stacjonarnym i
nie nadaje sie do montazu w szafce.

Szafka do zabudowy nie moze mie¢ tylnej scianki. Od-
legtos¢ miedzy Sciang a spodem szafki lub tylng scian-
kg szafki znajdujgcej sie nad urzadzeniem musi wyno-
si¢ minimum 35 mm.

Szafka do zabudowy musi mie¢ z przodu otwdr wenty-
lacyjny o powierzchni 50 cm2. W tym celu przyciaé
ostone cokotu lub zamontowac kratke wentylacyjna.
Nie zastania¢ szczelin wentylacyjnych i otworéw dopro-
wadzajgcych powietrze.

18.5 Montaz w szafce wysokiej

Przestrzega¢ wymiaréw montazowych i odstepow bez-
pieczenstwa w szafce wysokiej.
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18.6 Montaz pod blatem roboczym

Podczas montazu pod blatem roboczym przestrzegacé
wymiarow montazowych i bezpiecznych odstepow.

W celu zapewnienia wentylacji urzgdzenia w ptytach
przegradzajacych muszg by¢ otwory wentylacyjne.
Jezeli urzadzenie ma by¢ zamontowane pod ptytg
grzewcza, przestrzegac instrukcji montazu.

18.7 Zabudowa narozna

W przypadku zabudowy naroznej, przestrzega¢ wymia-
réow montazowych i bezpiecznych odstepdw.

min. 90
X—

min. 90 72 5
[l I

18.8 Montaz urzadzenia

1. Ustawi¢ urzadzenie posrodku.
2. Przykreci¢ urzadzenie do mebla.

f

18.9 Demontaz urzadzenia

1. Wytaczy¢ zasilanie urzadzenia.
2. Odkreci¢ sruby mocujace.
3. Urzadzenie lekko unies¢ i catkowicie wyciggnag.
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1 Siguranta

Respectati urmatoarele instructiuni de sigu-
ranta.

1.1 Instructiuni generale

= Cititi cu atentie acest manual.

m Pastrati instructiunile, precum si informatiile
producatorului in vederea utilizarii ulterioare
sau Inméanarii acestora urmatorului proprie-
tar.

= Nu este permisa punerea in functiune a
aparatului daca acesta a fost deteriorat in
timpul transportului.
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1.2 Utilizarea conform destinatiei

Racordarea fara stecher a aparatelor poate fi

efectuata numai de catre personal de speciali-

tate autorizat. In cazul avariilor rezultate in ur-

ma unei conectari eronate, dreptul de garantie

este anulat.

Numai la montajul regulamentar corespunza-

tor instructiunii de montaj este garantata sigu-

ranta la utilizare. Instalatorul este responsabil

pentru functionarea ireprosabila la locul de in-

stalare.

Utilizati acest aparat numai:

® pentru prepararea de alimente si bauturi.

® in cazul uzului casnic si al utilizarilor simil-
are, de exemplu: in bucatariile pentru anga-
jatii din centrele comerciale, birouri si alte
domenii comerciale; in medii agricole; de
catre clientii din hoteluri si alte cladiri rezi-
dentiale; in pensiuni cu mic dejun inclus.

® pana la o inaltime de 4000 m deasupra ni-
velului marii.

Acest aparat este in conformitate cu standar-
dul EN 55011, respectiv CISPR 11. Acesta
este un produs din grupa 2, clasa B. Grupa 2
inseamna ca microundele sunt generate in
scopul incalzirii alimentelor. Clasa B indica
faptul ca aparatul este adecvat pentru uzul
casnic.

1.3 Limitare a cercului de utilizatori

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta
de peste 8 ani si de persoane cu capacitati fi-
zice, senzoriale sau mintale reduse sau fara
experienta si/sau cunostinte numai daca sunt
supravegheati sau au fost instruiti referitor la
utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu apara-
tul.

Curatarea si intretinerea realizata de catre uti-
lizator nu trebuie facuta de copii, in afara de
cazul In care ei au varsta de 15 ani si mai
mari Si sunt supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la dis-
tanta de aparat si de cablul de alimentare
electrica al acestuia.



1.4 Utilizarea in siguranta

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Obiectele inflamabile depozitate in interiorul
cuptorului se pot aprinde.

» Nu depozitafi niciodata obiecte inflamabile
in interiorul cuptorului.

» Daca iese fum, opriti aparatul sau scoateti
stecherul din priza si lasati usa aparatului
inchisa pentru a stinge eventualele flacari.

Resturile libere de alimente, grasimea si zea-

ma de fripturd se pot aprinde.

» Tnainte de functionare, indepértati murdarii-
le grosiere din interiorul cuptorului si de pe
accesorii.

La deschiderea usii aparatului se creeaza cu-

renti de aer. Hartia de copt se poate atinge

de elementele de incalzire si se poate aprin-
de.

» La preincalzire si in timpul prepararii, nu
asezati niciodata hartie de copt peste acce-
sorii fara ca aceasta sa fie fixata.

» Hartia de copt trebuei taiata intotdeauna la
dimensiunea corespunzatoare si asezata in-
tr-un vas sau intr-o forma de copt.

Supraincalzirea aparatului poate duce la in-

cendiu. Daca aparatul este montat in spatele

unei usi decorative sau de mobilier, in timpul
functionarii acestuia se vor produce acumulari
de caldura daca usa decorativa sau usa cor-
pului de mobilier este inchisa.

» Utilizati aparatul numai daca usa decorativa
sau usa corpului de mobilier este deschisa.

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In timpul utiliz&rii, aparatul si piesele care pot

fi atinse se infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita
atingerea elementelor de incalzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie
tinuti la distanta.

Accesoriile sau vesela vor deveni foarte fier-

binti.

» Scoateli intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-
rie.

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cup-

torului se pot aprinde.

» Turnali peste alimente numai cantitati mici
de bauturi cu continut ridicat de alcool.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

Siguranta ro

A\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In timpul utilizarii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur

fierbinte. Tn functie de temperatura, aburii pot

fi uneori greu de observat.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

» Tineti copiii la distanta.

Apa din interiorul fierbinte al cuptorului poate

duce la formarea de aburi fierbinti.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cupto-
rului fierbinte.

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

in cazul in care este zgariat, geamul usii apa-

ratului se poate crapa.

» Nu utilizati detergenti agresivi si abrazivi
sau raclete metalice ascutite pentru a cura-
ta geamul usii aparatului, in caz contrar, su-
prafata se poate zgaria.

Balamalele usii aparatului se misca la deschi-

derea si inchiderea usii si va puteti prinde ma-

na.

» Nu introduceti méainile in zona balamalelor.

/\ AVERTISMENT - Pericol de

electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoa-

se.

» Numai personalul de specialitate are permi-
siunea de a efectua lucrari de reparatii la
nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate nu-
mai piese de schimb originale.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare
la retea al acestui aparat, acesta trebuie in-
locuit de catre producator, de catre servici-
ul sau pentru clienti sau de catre o persoa-
na calificata in mod similar, pentru a evita
pericolele.
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ro Siguranta

O izolatie deteriorata a cablului de alimentare

electrica este periculoasa.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu surse de cal-
dura sau cu componentele fierbinti ale apa-
ratului.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu varfuri sau mu-
chii ascultite.

» Nu este permisa indoirea, strangularea sau
modificarea cablului de alimentare electri-
ca.

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului

poate provoca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului apa-
rate de curatat cu jet sub presiune sau cu
jet de abur.

Un aparat deteriorat sau un cablu de alimen-

tare de la retea deteriorat este periculos.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Nu utilizati un aparat care are suprafata cu
fisuri sau sparta.

» Nu trageti niciodata de cablul de alimentare
electrica pentru a deconecta aparatul de la
reteaua de alimentare electrica. Scoateti in-
totdeauna din priza stecherul cablului de
alimentare electrica.

» Daca aparatul sau cablul de alimentare
electrica este deteriorat, scoateti imediat
stecherul din priza sau decuplati siguranta
din cutia cu sigurante.

» Contactati unitatea de service abilitata.

— Pagina 111

/A AVERTISMENT - Pericol de asfixiere!

Copiii se pot infasura in ambalaj sau si-l pot

trage pe cap, asfixiindu-se.

» Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

» Nu lasati copii sa se joace cu materialul de
ambalaj.

Copii pot aspira sau inghiti piesele mici si se

pot asfixia.

» Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

» Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.
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1.5 Cuptor cu microunde

CITITI CU ATENTIE INFORMATIILE MPOR-
TANTE PRIVIND SIGURANTA Sl PASTRATI-LE
IN VEDEREA CONSULTARII ULTERIOARE

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Alte utilizari ale aparatului decéat cea prevazu-
ta sunt periculoase si pot provoca pagube.
De exemplu papucii de casa, pernele medici-
nale cu cereale incélzite se mai pot aprinde si
dupa cateva ore.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte in interiorul aparatului.

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bu-
reti, lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizati aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.

Alimentele, ambalajele si recipientele in care

se afla acestea se pot aprinde.

» Nu incalziti niciodata alimente in ambalaje
izoterme.

» Nu incalziti niciodata fara supraveghere ali-
mente in recipiente din plastic, hartie sau
alte materiale inflamabile.

» Nu setati niciodata o putere sau o durata
excesiv de mari la cuptorul cu microunde.
Orientati-va dupa indicatiile din aceste in-
structiuni de utilizare.

» Nu uscati niciodata alimentele in cuptorul
cu microunde.

» Alimentele cu continut scazut de apa, de
exemplu, painea, nu trebuie niciodata
dezghetate sau incalzite la o treapta de pu-
tere prea mare a microundelor sau pentru
un timp prea indelungat.

Uleiul alimentar se poate aprinde.

» Nu incalziti niciodata exclusiv ulei alimentar
la cuptorul cu microunde.

/A\ AVERTISMENT - Pericol de explozie!

Lichidele sau alte alimente aflate in recipiente

inchise etans pot exploda cu usurinta.

» Nu incalziti niciodata lichide sau alte ali-
mente in recipiente inchise etans.



/A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Alimentele cu coaja sau pielita dura pot plesni
exploziv in timpul, sau chiar dupa incalzire.

» Nu preparati niciodata oua in coaja si nu in-
calziti oua fierte tari in coaja.

» Nu preparati niciodata scoici sau crusta-
cee.

» In cazul oualor ochi sau al oualor in pahar,
trebuie ca mai intai sa intepati galbenusul.

» In cazul alimentelor cu coaja sau invelis ta-
re, de exemplu, mere, rosii, cartofi sau car-
naciori; coaja poate crapa. Inainte de incal-
zire, infepati coaja sau invelisul.

Caldura nu se distribuie uniform in méncarea

pentru bebelusi.

» Nu incalziti niciodata alimentele pentru be-
belusi in vase inchise.

» Indepartati intotdeauna capacul sau tetina.

» Dupa incalzire, amestecati sau agitati bine.

» Verificali temperatura inainte de a oferi
mancarea copilului.

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se

poate infierbéanta foarte puternic.

» Scoateli intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-
rie.

In cazul alimentelor inchise intr-un ambalaj

etans, ambalajul poate crapa.

» Respectati intotdeauna specificatiile de pe
ambalaj.

» Scoateti intotdeauna preparatele din interio-
rul cuptorului utilizdnd o manusa de bucata-
rie.

In timpul utilizarii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

Alte utilizari ale aparatului decat cea prevazu-

ta sunt periculoase. De exemplu, supraincalzi-

rea papucilor, a pernelor umplute cu cereale

sau boabe, a buretilor, a lavetelor umede si a

altor articole similare duce la arsuri.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte n interiorul aparatului.

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bu-
reti, lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizati aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.

Siguranta ro

A\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In cazul incalzirii lichidelor, este posibil& intar-

zierea fierberii. Aceasta inseamna ca se atin-

ge temperatura de fierbere fara sa se produ-

ca bulele tipice de vapori. Actionati cu atentie

chiar si in cazul unei miscari mici a vasului.

Lchidul fierbinte se poate revarsa brusc si

poate fi iImproscat.

» La incalzire, puneti intotdeauna o lingura in
vas. In acest fel, evitati fenomenul de intar-
ziere a fierberii.

v X

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Vesela neadecvata se poate sparge. Vesela
din portelan si ceramica poate avea orificii fi-
ne in manere si capac. In spatele acestor orifi-
cii, exista cavitati. Umiditatea care patrunde in
cavitati poate provoca spargerea veselei.

» Utilizati numai vesela adecvata pentru mi-

_crounde.

In cazul functionarii cu microunde, vesela si

recipientele din metal sau vesela cu ornamen-

te metalice pot genera scantei. Aparatul poate
suferi deteriorari.

» In cazul functionarii doar cu microunde, nu
utilizati niciodata recipiente din metal.

» Utilizati numai vesela adecvata pentru utili-
zarea in cuptorul cu microunde sau pentru
utilizarea cu functia de preparare cu micro-
unde in combinatie cu un mod de incalzire.

/A AVERTISMENT - Pericol de
electrocutare!

Aparatul functioneaza cu tensiune inalta.
» Nu inlaturati niciodata carcasa.
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ro Prevenirea pagubelor materiale

/A AVERTISMENT - Pericol de afectare

grava a sanatatii!

In cazul curatarii necorespunzatoare, suprafa-

ta aparatului poate suferi deteriorari, durata

de viata a aparatului se poate reduce si pot

rezulta situatii periculoase, de exemplu, iesi-

rea energiei produse de microunde.

» Curatati cu regularitate aparatul si indepar-
tati imediat resturile de alimente.

» Mentineti intotdeauna curate interiorul cup-
torului, garnitura usii, usa si balamaua usii.
— "Curatare si ingrijire", Pagina 94

Nu utilizati niciodata aparatul daca usa aces-
tuia sau garnitura usii este deteriorata. Este
posibil ca energia produsa de microunde sa
iasa.

» Nu utilizati niciodata aparatul daca usa cup-
torului, garnitura usii sau cadrul din plastic
al usii prezinta deteriorari.

» Reparatiile trebuie efectuate numai de uni-
tatea de service abilitata.

La aparatele fara carcasa este emisa energie

produsa de microunde.

» Nu indepartati niciodata carcasa.

» Pentru lucréri de intretinere sau reparatii,
chemati unitatea service abilitata.

2 Prevenirea pagubelor materiale

2.1 Generalitati

ATENTIE!

Daca n interiorul aparatului fierbinte exista apa, se for-

meaza aburi. Din cauza variatiei de temperatura se pot

produce deteriorari.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cuptorului fier-
binte.

Umiditatea prelungita din interiorul aparatului duce la

coroziune.

» Indepartati prin stergere apa de condens dupa finali-
zarea fiecarui proces de preparare.

» Nu pastrati alimente umede pentru un timp mai lung
in interiorul cuptorului Tnchis.

» Nu depozitati preparate in interiorul cuptorului.

Racirea aparatului cu usa acestuia deschisa provoaca

deteriorarea in timp a partilor frontale ale mobilierului

adiacent.

» Dupa un mod de functionare cu temperaturi ridicate,
|asali cuptorul sa se rdceasca numai cu usa acestu-
ia inchisa.

Nu fixafi nimic in usa aparatului.

Numai dupa un mod de functionare cu multa umidi-
tate Iasali cuptorul sa se raceasca cu usa acestuia
deschisa.

Daca garnitura este foarte murdara, usa aparatului nu

se mai inchide corect in timpul functionarii. Partile fron-

tale ale mobilierului adiacent pot suferi deteriorari.

» Mentineti garnitura intotdeauna curata.

» Nu utilizati niciodata aparatul cu o garnitura de

_etansare deterioratd sau fara garniturd de etansare.

In cazul utilizarii usii cuptorului pe post de suprafata de

asezare sau de depozitare, aceasta poate suferi deteri-

orari.

» Nu va urcati, nu va asezati, nu agatati si nu sprijiniti
obiecte pe usa aparatului.
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2.2 Cuptor cu microunde

Respectali aceste instructiuni atunci cand utilizati cup-

torul cu microunde.

ATENTIE!

Metalul aflat in contact cu peretii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantd minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fatd de partea interioara a
usii.

Vesela din aluminiu introdusa in aparat poate provoca

scantei. Aparatul se va deteriora prin formarea de

scantei.

» Nu utilizati vesela din aluminiu in aparat.

Functionarea aparatului fara alimente duce la suprasar-

cina.

» Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde daca nu
exista preparate Tn interiorul acestuia. Exceptlia o re-

rezintd un test scurt pentru vesela.

Al

v | X

Prepararea multipld, succesiva de popcorn la microun-
de la o treapta de putere prea mare a microundelor
poate determina deteriorarea interiorului cuptorului.
» Lasafi aparatul sa se raceasca timp de mai multe
minute intre procesele de preparare.
Nu setali niciodatd o putere prea mare a microunde-
lor.
Utilizati o putere de maximum 600 W.
Asezati intotdeauna punga cu popcorn pe o farfurie
din sticla.
Prin scoaterea capacului, rezultatul procesului de pre-
parare cu microunde este compromis.
» Nu scoateti niciodata capacul vasului aflat in interio-
rul cuptorului cu microunde.




Vesela neadecvaté poate cauza deteriorari.

» In cazul utilizarii grillului, modului de functionare
combinat cu microunde sau aerului fierbinte, folositi
numai vesela care rezista la temperaturi inalte.

Protectia mediului si economisirea ro

3 Protectia mediului si economisirea

3.1 Predarea la deseuri a ambalajului

Ambalajele sunt ecologice si reciclabile.

» Eliminati componentele separat, in functie de tipul
acestora.

3.2 Economisirea de energie

Daca respectati aceste instructiuni, aparatul dvs. va
consuma mai putind energie electrica.

Preincalziti aparatul numai daca acest lucru este pre-

vazut in retetd sau in cadrul recomandarilor de regla-

re.

m Daca optati sa nu preincalziti aparatul, realizati o
economie energetica de 20%.

Utilizati forme de copt de culoare inchisa, vopsite n
negru sau emailate.
= Formele de copt absorb foarte bine caldura.

Deschideti usa aparatului cat mai rar posibil in timpul

functionarii acestuia.

m Astfel, temperatura din interiorul cuptorului este
mentinutd constantd, iar aparatul nu trebuie sa se
reincalzeasca.

In cazul unui numar mai mare de alimente, acestea

pot fi coapte succesiv sau in paralel.

= Dupa primul proces de preparare, interiorul cupto-
rului este incalzit. Astfel se reduce timpul de prepa-
rare pentru urmatoarea prajitura.

Tn cazul unor durate de preparare mai lungi, puteti de-

conecta aparatul cu 10 minute Thainte de expirarea

duratei de preparare.

m Caldura reziduala poate fi utilizata pentru finalizarea
prepararii.

Scoateti accesoriile neutilizate din interiorul cuptorului.

m Componentele care ies in afara ale accesoriilor nu
trebuie Tncalzite.

Alimentele congelate trebuie decongelate Thainte de

preparare.

m Astfel, se economiseste energia necesara pentru
decongelarea alimentelor.

Nota:

Aparatul necesita:

= max. 1 Win regimul de functionare, cu display-ul ac-
tivat

= max. 0,5 W in regimul de functionare, cu display-ul
dezactivat
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4 Cunoasterea

4.1 Elemente de actionare

Prin intermediul elementului de operare setati toate functiile aparatului dvs si primiti informatii cu privire la stadiul de

operare.
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Tn functie de tipul aparatului, unele detalii pot sa difere de cele prezentate in imagine, de exemplu, culoarea si forma.

Selector de functii

Campuri tactile

Display

Selector rotativ

Selector de functii

Cu ajutorul selectorului de functii puteti seta modurile
de incalzire si alte functii.

La unele variante de aparate, selectorul de functii este
retractabil.

Campuri tactile

Daca aduceti selectorul de functii din pozitia neutra in
dreptul pozitiei unei functii, dureaza cateva secunde pé-
na cand functia respectiva va fi disponibila.

Selector rotativ

Cu selectorul rotativ putefi modifica valorile de setare
care sunt evidentiate pe display.

La unele variante de aparate, selectorul rotativ este re-
tractabil.

La listele de selectare, de exemplu, la programe, dupa
ultimul punct se incepe din nou cu primul punct.

La valori, ca de exemplu, greutatea, trebuie sa rotiti din
nou selectorul rotativ inapoi imediatcand s-a atins va-
loarea minima sau cea maxima.

Céampurile touch sunt suprafete sensibile la atingere. Pentru a selecta o functie atingeti campul aferent.

Simbol Nume

Utilizare

S Cuptor cu microunde

Selectati treptele de putere ale cuptorului cu microunde sau functia

de microunde pentru a porni modul de incélzire.

Programele automate Accesati modul de selectare a programelor automate.
& Preincalzirea rapida/Sistemul de  Apdasare scurta: activarea sau dezactivarea preincalzirii rapide.

siguranta Impotriva accesului co- Apdsare lunga: activarea sau dezactivarea sistemului de siguran{a
piilor mpotriva accesului copiilor.
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Simbol Nume Utilizare
® Functii de timp Setali temporizatorul, durata sau ora.
8 Temperatura Selectati reglarea temperaturii.
kg Greutate Selectati reglarea greutatii.
startDstop  Pornire/Oprire Apasare scurtd: porniti sau opriti functionarea.
Apasare lunga: finaliuzati functionarea. Setérile sunt resetate.
Display Valoare ac- Valoarea care poate fi reglata direct es-
Pe display puteti vizualiza valorile curente de setare tiva te afisaté cu alb si subliniatd cu o linie
sau posibilitdtile de selectare. rosie. Valoarea activa poate fi modifica-
ta cu ajutorul selectorului rotativ.
Valoare pa- O valoare care nu este incadrata de pa-
siva ranteze nu poate fi modificata. Daca do-

Elemente de pe display

riti s& modificati o valoare, trebuie sa
activati mai intai valoarea respectiva.

In continuare sunt prezentate explicatii pe scurt cu privire la diversele elemente de pe display.

Simbol Nume Semnificatie

Temporizator Daca simbolul este marcat, pe dis-
play se afiseaza temporizatorul.

® Durata Daca simbolul este marcat, pe dis-
play se afiseaza durata.

® Ora Daca simbolul este marcat, pe dis-
play se afiseaza ora.

h:min Ore/Minute Timpul este indicat in ore si minute.

min:sec Minute/Secunde Timpul este inidcat in minute si se-
cunde.

C= Sistemul de siguran{a impotriva acce- Daca simbolul este marcat, in-

sului copiilor seammna ca sistemul de siguranta

impotriva accesului copiilor este acti-
vat.

g Incélzire rapida Daca simbolul este marcat, inseam-
na cd incalzirea rapida este activata.

°C Temperatura Temperatura este indicatd in °C.

kg Greutate Greutatea este indicata in kilograme.
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Indicatorul de temperatura

Indicatorul de temperaturd prezinta progresul procesu-
lui de incalzire.

4.2 Moduri de incalzire

Dupa pornire, linia rosie din partea inferioara a display-
ului indica cresterea temperaturii din interiorul cuptoru-
lu. Linia se coloreaza progresiv in rosu in functie de
cresterea temperaturii. Daca linia este complet colorata
cu rosu, inseamna ca aparatul este incalzit. In cazul
grill-ului, linia de incalzire se coloreaza imediat complet
in rosu.

In cazul microundelor, indicatorul de temperatura nu se
activeaza.

Din cauza inertiei termice, temperatura afisata poate sa
difere putin de temperatura efectiva din interiorul cupto-
rului.

Modul de functionare pe timp de noapte

Pentru a economisi energie, luminozitatea display-ului
se reduce automat la o valoare mica de la ora 22 pana
la ora 5.59.

Aici este disponibila o prezentare generald a modurilor de incalzire. Aceasat cuprinde recomandari privind utilizarea

modurilor de incalzire.

Simbol Nume Temperatura/Trepte Utilizare

S Cuptor cu microunde Puterile pentru microunde:  Pentru decongelarea, coa-
= OO0 W cerea si incalzirea alimente-
= 180 W lor si lichidelor.
= 360 W
= 600 W
= 900 W

Convectie de aer fierbinte 40 °C Lasali aluatul s& creascé,
100-230 °C decongelati prajiturile cu fri-

sca.
Coaceti sau prajiti pe un
nivel.

X Grill cu convectie de aer 100-230 °C Prajiti carne de pasare,
peste intreg sau bucai
mari de carne.

Preincalzire 30-70 °C Preincalziti vesela.

il Grill Trepte pentru grill: Pentru prepararea pe grill a
= 1 =slab bucétilor de carne taiate fe-
= 2 =mediu lii, precum fripturi, a carna-
= 3 = puternic ciorilor si a painii prajite.

Gratinati preparatele.

Programe - Pentru multe preparate sunt

disponibile setari prepro-
gramate.

4.3 Interiorul cuptorului

Functiile din interiorul cuptorului faciliteaza utilizarea
aparatului.

Sistemul de iluminare a interiorului cuptorului

Céand deschideti usa aparatului, sistemul de iluminare
din interiorul cuptorului se activeaza. In cazul in care
usa aparatului raméane deschisa timp de peste 15 mi-
nute, sistemul de iluminare se dezactiveaza din nou.

La inceperea procesului de preparare, sistemul de ilu-
minare din interiorul cuptorului se activeaza in cazul ce-
lor mai multe dintre modurile de functionare. Atunci
cand procesul de preparare s-a finalizat, sistemul de
iluminare a interiorului cuptorului se dezactiveaza.
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Din cadrul setérilor de baza puteii stabili daca dorifi ca
sistemul de iluminare a interiorului cuptorului sa se acti-
veze in timpul functionarii aparatului. = Pagina 93

Suflanta de racire

Suflanta de racire se conecteaza si se deconecteaza in
functie de necesitati. Aerul cald este degajat pe deasu-
pra usii prin intermediul fantelor de ventilare.
ATENTIE!

Acoperirea fantelor de ventilare determind supraincalzi-
rea aparatului.

» Nu acoperiti fantele de ventilare.



Pentru o racire mai rapida a interiorul cuptorului dupa
finalizarea procesului de preparare, suflanta de racire
continud sa functioneze pentru o anumita perioada de
timp. Atuinci cand aparatul functioneaza cu mocroun-
de, acesta ramane rece, insa suflanta de racire se acti-
veazd. Suflanta de racire poate continua sa functioneze
si dupa finalizarea procesului de preparare cu icroun-
de.

Apa de condens

Tn timpul procesului de preparare, in interiorul cuptoru-
lui si pe usa acestuia se poate acumula apa de con-
dens. Acumularea apei de condens este un fenomen

Accesorii  ro

normal care nu afecteaza functionarea aparatului. Inde-
partati prin stergere apa de condens dupa finalizarea
procesului de preparare.

4.4 Usa aparatului

Daca deschideti usa aparatului in timpul desfasurarii
unui proces de preparare, acest proces va fi intrerupt.
Dupa inchiderea usii aparatului, puteti continua proce-
sul de preparare ap&dsand pe startDstop .

5 Accesorii

Utilizali accesorii originale. Acestea sunt adaptate pen-
tru aparatul dumneavoastra.

In functie de tipul aparatului, in pachetul de livrare exis-
ta accesorii livrate impreuna cu acesta.

Accesorii Utilizare

Gratar m  Gratar pentru coacere
si prajire In regimul de
coacere.

= Gratar pentru prajirea
pe grill, de exemplu, a
fripturilor, carnaciorilor
sau feliilor de péine

= Gratar utilizabil ca su-
port, de exemplu, pen-
tru formele plate pen-
tru sufleuri

5.1 Alte accesorii

Puteti achizitiona alte accesorii de la unitaile de servi-
ce abilitate, din comer{ul de specialitate sau de pe in-
ternet.

O oferta cuprinzatoare pentru aparatul dumneavoastra
puteti gasi pe internet sau n brosurile noastre:
www.bosch-home.com

Accesoriile sunt concepute special pentru aparat. La
achizitionare, precizati intotdeauna numarul de identifi-
care exact al aparatului dumneavoastra (Nr. E).

Pentru a afla care accesorii sunt corespunzatoare pen-
tru aparatul dumneavoastrd, accesati magazinul online
sau adresati-va reprezentantei locale.

Vas de sticla termorezistent

Utilizare
m  Preparate tnabusite
= Sufleuri

Tava pentru pizza

Utilizare
= Prgjituri la tava
= Fursecuri

5.2 Montarea accesoriilor

Accesoriile pot fi montate In doua pozitii.

» Montati accesoriul astfel incat acesta sa nu intre in
contact cu usa cuptorului.

— Montati accesoriul in partea de
Sus.
~ Montati accesoriul in partea de jos.

.

In imagine este prezentata pozitia de montare .

@
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In imagine este prezentata pozitia de montare .

85



ro Inainte de prima utilizare

6 Inainte de prima utilizare

Efectuati setarile necesare pentru prima punere in fun-
ctiune. Curatali aparatul si accesoriile.

6.1 Efectuarea primei puneri in functiune

Dupa conectarea la o sursa de alimentare sau dupa o
pana de curent, pe display apare solicitarea de setare
a orei. Poate dura cateva secunde pana apare solicita-
rea.

» Conectali aparatul la sursa de alimentare electrica.
v Valoarea /.00 se aprinde intermitent pe display Si

® de aprinde.

Setarea orei

1. Setati ora cu selectorul rotativ.
2. Apasati pe C.

v Ora este setata.

Nota: Pentru a reduce consumul in regimul de standby
al aparatului, puteti ascunde afisajul orei.

6.2 Curatarea aparatului inainte de prima
utilizare

Tnainte de a prepara pentru prima daté alimente cu aju-

torul aparatului, curatafi interiorul acestuia si accesorii-

le.

1. Asigurati.va ca in interiorul cuptorului nu exista res-
turi de ambalaj, accesorii sau alte obiecte.

2. Inchideti usa aparatului.

3. Cu ajutorul selectorului de functii setati convectia de
aer fierbinte @.

4. Cu ajutorul selectorului rotativ setati temperatura la

180 °C.

Apasati pe startDstop ,

Aparatul porneste modul de functionare.

Dupé o ora, apasati pe startDstop

Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.

Aparatul este curatat.

Aparatul este deconectat.

< <« No<c o

6.3 Curatarea accesoriilor

» Curatati temeinic accesoriile utilizand o solutie de
apa cu detergent de vase si o lavetd moale.

7 Utilizarea de baza

7.1 Pornirea aparatului

» Rotifi selectorul de functii pentru a conecta aparatul.

v Aparatul este pregatit pentru functionare.

v Pe display este prezentata o valoare propusa pentru
greutate.

7.2 Deconectarea aparatului

Dac& nu mai utilizati aparatul, deconectati-. In cazul in
care nu se efectueaza nicio setare pentru o perioada
mai indelungata de timp, aparatul se deconecteaza
automat.

> Rotiti selectorul de funciii in pozitia neutra.
Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

Pe display este afisata ora curenta.

Anumite indicatoare raméan vizibile pe display chiar
si cand aparatul este deconectat.

< X<

7.3 Setarea modului de incalzire si a
temperaturii

1. Cu ajutorul selectorului de functii setati modul de n-
calzire dorit.

v Pe display este prezentata o valoare propusa pentru
greutate.

2. Modificati setarile daca este necesar. Pentru aceas-
ta, apasati pe campul corespunzator si modificali
valoarea cu ajutorul selectorului rotativ.

3. Apésati pe startDstop

Aparatul porneste modul de functionare.

v startDstop se aprinde.

<
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v In cazul unui mod de incélzire cu temperaturd, indi-
catorul de temperaturd se completeaza.

4. Daca este necesar, modificati cu ajutorul selectoru-
lui rotativ temperatura modului de preparare aflat in
desfasurare.

In modul de functionare aflat in desfasurare tempe-
ratura nu poate fi setata la 40 °C.

7.4 intreruperea functionarii

Puteti intrerupe in orice moment modul de functionare .
1. Apésati pe startDstop sau deschideti usa aparatului.
v Funciionarea este intrerupta.

v startDstop se aprinde intermitent.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe startDstop

Modul de functionare va fi continuat.

v startDstop se aprinde.

<

7.5 Anularea modului de functionare

Puteti anula in orice moment modul de functionare.

» Rotili selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.



7.6 incalzire rapida

Pentru a economisi timp, puteti reduce durata de incal-

zire a tipurilor de incalzire de la o temperatura de

100 °C.

La aceste moduri de incalzire poate fi utilizata functia

de incalzire rapida:

" Convectie de aer fierbinte, exceptie: convectie de
aer fierbinte 40 °C

. Grill cu convectie de aer

Setarea incalzirii rapide

Pentru a obtine un rezultat uniform al prepararii, intro-
duceti accesoriul si preparatul in cuptor numai dupa fi-
nalizarea functiei de incalzire rapida. Setali o duratd de
preparare numai in momentul in care procesul de incal-
zire rapida s-a finalizat.

1. Setali un tip de incalzire adecvat si o temperatura
incepand de la 100 °C.

Apasati pe £.

Pe display se aprinde .

Apésati pe startDstop

Incepe procesul de incalzire rapida.

startDstop se aprinde.

Cand este atinsa temperatura setata, procesul de
incalzire rapida este oprit. Este emis un semnal so-
nor, iar pe display se aprinde . Aparatul dumnea-
voastra functioneaza mai departe cu modul de in-
cdlzire si temperatura setate.

€ € K W N

Cuptor cu microunde ro

v Incélzirea rapid4 este dezactivati automat dupé cel
mult 15 minute.

intreruperea incalzirii rapide
> Apésati pe &.
v Pe display apare §. Aparatul dumneavoastra functio-

neaza mai departe cu modul de incélzire si tempe-
ratura setate.

7.7 Deconectare automata de siguranta

Pentru protectia dumneavoastra, aparatul este dotat cu
un sistem de deconectare automatd de siguranta. Da-
ca aparatul functioneaza pentru o perioada mai inde-
lungata de timp, acesta se deconecteaza automat.
Durata pana la deconectare depinde de setarea:
m  Convectie de aer fierbinte 40 °C si preincalzire:
24 ore
= Convectie de aer fierbinte 100-230 °C si grill cu
convectie de aer: 5 ore
m Grill: 90 minute

Daca aparatul este deconectat de sistemul de deco-
nectare automata de siguranta, pe display apare £¢.
Puteti confirma acest mesaj apédsand pe startDstop

8 Cuptor cu microunde

Microundele va ajuta sa preparati, sa incalziti, s coaceti sau sa decongelati deosebit de rapid alimentele. Puteti utili-
za regimul cu microunde singur, sau in combinatie cu un mod de incalzire.

8.1 Puterile pentru microunde

Aici este disponibila o prezentare generala a puterilor pentru microunde si a utilizarii acestora.

Puterea microun- Durata maxima

delor exprimata in

Utilizare

wati

90 W 1:30 ore Decongelati alimente delicate.

180 W 1:30 ore Decongelati alimente si continuali prepararea acestora.
360 W 1:30 ore Preparati carne si peste sau incalziti alimente delicate.
600 W 1:30 ore Incalziti si preparati alimente.

900 W 30 de minute Tncalziti lichide.

Puterea maxima nu este prevazuta pentru incalzirea alimentelor.

Valori propuse

Pentru fiecare treapta de putere a microundelor, apara-
tul propune o durata. Puteti prelua valoarea propusa
sau puteti efectua modificari in domeniul respectiv.

8.2 Vesela si accesoriile adecvate pentru
microunde

Pentru a incalzi uniform alimentele si a nu deteriora
aparatul, utilizati vase si accesorii adecvate.

Inainte de a utiliza vase pentru cuptorul cu microunde,
respectali informatiile oferite de producatori. Daca aveti
dubii, efectuati o testare a vaselor. Testarea vaselor in
ceea ce priveste compatibilitate cu cuptorul cu micro-
unde — Pagina 88
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Adecvate pentru cuptorul cu microunde

Vase gi accesorii Rationament

Vase si accesorii

Rationament

Vase realizate din materi-

ale termorezistente si

adecvate pentru utilizarea

in cuptorul cu microunde:

= Pahar

vitroceramica

portelan

material plastic termo-

rezistent

®  ceramica complet
smalfuita, fara fisuri

Materialele termorezisten-
te nu sunt deteriorate de
actiunea microundelor.

Accesorii livrate iTmpreund Accesoriile livrate impreu-

cu aparatul na cu aparatul nu genere-
aza scantei in modul de
functionare MicroCombi,
de exemplu, gratarul.

Accesorii livrate Tmpreuna
cu aparatul: gratar

Gratarul inclus In pachetul
de livrare este realizat
special pentru acest apa-
rat, fiind astfel adecvat
pentru preparare cu mi-
crounde.

Tacamuri din metal

Pentru a evita fenomenul
de intarziere a fierberii,
puteti utiliza tacamuri din
metal, de exemplu, o lin-
gura introdusa in pahar.
Nota: Metalul poate pro-
voca producerea de scan-
tei care pot deteriora inte-
riorul cuptorului si geamul
interior al usii acestuia.
Tacamul din metal trebuie
sa se afle la o distanta de
minimum de 2 cm fata de
peretii interiori ai cuptoru-
lui si fata de partea interi-
oara a usii.

Neadecvate pentru cuptorul cu microunde

Vase si accesorii

Rationament

Vesela din metal

Metalul nu permite trece-
rea microundelor. Alimen-
tele nu sunt incalzire sau
sunt incélzite foarte putin.

Vase cu decoratiuni din
aur sau argint

Decoratiunile din aur sau
argint pot fi deteriorate de
microunde. Acest tip de
veseld trebuie utilizat nu-
mai daca producatorul
garanteaza caracterul
adecvat al veselei pentru
cuptorul cu microunde.

Adecvate pentru cuptorul cu microunde in modul

MicroCombi

In modul MicroCombi poate fi conectat un mod de in-
calzire cu o treapta de putere a microundelor de pana
la 600 W W. De aceea, in modul de functionare Micro-
Combi pot fi utilizate forme metalice.
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Prajiturile sunt rumenite si
din partea inferioara deo-
arece formele de copt din
metal permite trecerea
mai usoara a caldurii.
Nota: Metalul poate pro-
voca producerea de scan-
tei care pot deteriora inte-
riorul cuptorului si geamul
interior al usii acestuia.
Tacamul din metal trebuie
sa se afle la o distanta de
minimum de 2 cm fatd de
peretii interiori ai cuptoru-
lui si fatd de partea interi-
oara a usii.

Forme de copt din metal

8.3 Testarea vaselor in ceea ce priveste
compatibilitate cu cuptorul cu microunde

Verificati daca vasele sunt adecvate pentru utilizarea in
cuptorul cu microunde efectudnd o testare a acestora.
Aparatul poate fi pus in functiune cu functia de prepe-
rare cu microunde si fara alimente numai in cazul testa-
rii vaselor de gatit.

/\ AVERTISMENT - Pericol de opirire!

In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fierbinti.
» Nu atingeli niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

1. Introduceti vasul gol in interiorul cuptorului.

2. Setati puterea maxima a aparatului si lasati-l sa fun-

ctioneze timp de 2 - 1 minut.

Porniti modul de functionare cu startDstop .

Verificati mai multe aspecte privind vasul:

- Daca vasul este rece sau caldut, acesta este
adecvat pentru cuptorul cu microunde.

- Daca vasul este fierbinte sau genereaza scantei,
intrerupeti testarea acestuia. Vasul nu este adec-
vat pentru cuptorul cu microunde.
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8.4 Setarea functionarii cu microunde

Pentru diverse tipuri de alimente si moduri de prepara-

re, pot fi utilizate diferite trepte de putere si setari.

ATENTIE!

Functionarea aparatului fara alimente duce la suprasar-

cina.

» Nu pornili niciodata cuptorul cu microunde daca nu
exista preparate in interiorul acestuia. Exceptia o re-

rezintd un test scurt pentru vesela.

Al

v | X

1. Respectali instructiunile privind siguranta
— Pagina 78 si instructiunile privind evitarea ranirilor
- Pagina 80.

2. Respectali indicatiile privind vasele si accesoriile
adecvate pentru utilizarea Tn cuptorul cu microunde.
— Pagina 87

3. Aduceti selectorul de functii in pozitia E&l.

4. Pentru a seta treapta de putere doritd a microunde-
lor, apasati pe B

5. Reglati durata de preparare dorita cu ajutorul selec-
torului rotativ.

6. Porniti modul de functionare cu startDstop
Puteti modifica in orice moment durata cu ajutorul
selectorului rotativ.

v Durata Incepe sa se deruleze, iar procesul de pre-
parare cu microunde incepe.

v Dupa expirarea duratei de preparare, procesul de
preparare cu microunde este finalizat automat si se
emite un semnal sonor.

7. Céand preparatul este gata, rotiti selectorul de functii
in pozitia neutra.

8.5 Intervalele setarilor de timp

Intervalul de la setarea unei durate in regimul de fun-
ctionare cu microunde se schimba cu lungimea dura-
tei.

Durata de functionare Interval

0-1 minute 5 secunde

1-3 minute 10 secunde
3-15 minute 30 de secunde
15 minute - 1 ora 1 minut

1 ora-1orasi 30 de mi- 5 minute
nute

8.6 Modificarea treptei de putere a
microundelor

» Apésati pe Bl
Prin apasarea repetatad se trece de la treapta cea
mai Tnaltd de putere a microundelor la treapta cea
mai redusa de putere a microundelor.

Cuptor cu microunde ro

Daca functia de preparare cu microunde este adau-
gata doar dupa pornire, aparatul intrerupe procesul
de preparare. Porniti modul de functionare cu
start D stop .

8.7 intreruperea functionarii

Puteti intrerupe In orice moment modul de functionare .

1. Apésati pe startDstop sau deschideti usa aparatului.

v Functionarea este intrerupta.

v startDstop se aprinde intermitent.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe startpstop ,

v Modul de functionare va fi continuat.

v startDstop se aprinde.

8.8 Anularea modului de functionare

Puteti anula in orice moment modul de functionare.

» Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

8.9 MicroCombi

Pentru a reduce durata de preparare, puteti utiliza un
mod de incalzire Tn combinatie cu modul de preparare
cu microunde.

Utilizarea modului de preparare cu microdune este
posibila In combinatie cu urmatoarele moduri de
incalzire:

. Convectie de aer fierbinte

. Grill cu convectie de aer

= O Grill

Exceptii:

u Puterea microundelor 900 W

. Convectie de aer fierbinte 40 °C

" Preincalzirea veselei

Setarea regimului MicroCombi

Comutati la un al mod de incalzire cu microunde.

1. Pozitionati selectorul de functii in dreptul unui mod
de incalzire care poate fi combinat.

Apare o valoare implicita pentru temperatura.

Setali temperatura cu ajutorul selectorului rotativ.
Pentru a seta treapta de putere doritd a microunde-
lor, apasati pe Bl

Apare o valoare implicita pentru durata.

Setati durata cu ajutorul selectorului rotativ.

Porniti modul de functionare cu start[stop

Durata incepe sa se deruleze, iar procesul Micro-
Combi incepe.

Dupéa expirarea duratei de preparare, modul de fun-
ctionare MicroCombi seste finalizat si se emite un
semnal sonor.

oA WP

<

Modificarea treptei de putere a microundelor

» Apésati pe E&.
Prin apasarea repetata se trece de la treapta cea
mai Tnaltda de putere a microundelor la treapta cea
mai redusd de putere a microundelor.
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ro Programele automate

Daca functia de preparare cu microunde este adau-
gata doar dupa pornire, aparatul intrerupe procesul
de preparare. Porniti modul de functionare cu
startDstop .

intreruperea functionarii

Puteti intrerupe in orice moment modul de functionare .
1. Apésati pe startDstop sau deschideti usa aparatului.
v Functionarea este intrerupta.

v startDstop se aprinde intermitent.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe startDstop .

Modul de functionare va fi continuat.

v startDstop se aprinde.

<

Anularea modului de functionare
Puteti anula Tn orice moment modul de functionare.

» Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

8.10 incalzirea si uscarea interiorului
cuptorului

Uscati interiorul cuptorului dupa fiacre utilizare, astfel
incat sa nu raméana urme de umezeala.

1. Lasali aparatul sa se raceasca.

2. Indepartati imediat depunerile de murdarie din interi-
orul cuptorului.

3. Stergeti umezeala de pe baza aparatului.

4. Setali modul de incalzire [Z] cu ajutorul selectorului
de functii.

5. Apésati pe 8.

6. Cu ajutorul selectorului rotativ setati temperatura la
150 °C.

7. Apasati de doué ori pe ©.

v O este evidentiat pe afisaj.

8. Cu ajutorul selectorului rotativ setati o duratd de 15
minute.

9. Porniti modul de functionare cu startDstop

v Incepe procesul de uscare si se finalizeaza dupa
15 minute.

10. Deschideti usa aparatului pentru ca vaporii de apa
din interiorul cuptorului sa iasa afara.

8.11 Uscarea manuala a interiorului
cuptorului

Uscati interiorul cuptorului dupa fiacre utilizare, astfel

incat sa nu ramana urme de umezeala.

1. Lasati aparatul sa se raceasca.

2. Indepartati depunerile de murdarie din interiorul
cuptorului.

3. Uscalti interiorul cuptorului cu un burete moale.

4. |asati usa aparatului deschisa timp de o ora pentru
ca interiorul cuptorului sa se usuce complet.

9 Programele automate

Programele automate va ajutad sa gatili diverse prepara-
te si selecteaza automat setarile optime.

9.1 Recomandari privind setarile pentru
preparate

Pentru obtinerea unor rezultate de preparare opimte, ti-
neti cont de aceste indicatii.
= Utilizati numai alimente aflate in stare optima.

9.2 Prezentare generala a preparatelor

Utilizati numai carne la temperatura frigiderului.

In cazul preparatelor congelate, utilizafi numai ali-

mente scoase direct din congelator.
m  Scoateti alimentele din ambalaj si cantarifi-le. Daca
nu puteti seta greutatea exacta la aparat, rotunjiti-o
in sus, respectiv in jos.
Introduceti alimentele in interiorul rece al cuptorului.
Utilizati numai vase de gatit termorezistente, adecvat
pentru utilizarea In cuptorul cu microunde, de exem-
plu, din sticla sau ceramica.

Aparatul va solicitd s& specificali greutatea. Puteti seta numai greutati cuprinse in intervalulul de greutati prevazut.

Decongelare

Nr. Alimente Accesorii inaltime  Interval de gre- Observatii
in stare  utate in kg
suspen-
data
PO Carne tocata vesela plata, ~ 0,2-1,0 Dupa intoarcere, indepartali carnea to-
descoperita cata deja decongelata.
i~ Bucati de carne vesela plata, ~ 0,2-1,0 Scurgeti zeama céand intoarceli carnea
descoperita si nu o folositi in niciun caz si nu o

aduceti In contact cu alte alimente.
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Nr. Alimente Accesorii indltime  Interval de gre- Observatii
in stare  utate in kg
suspen-
data
] Pui, bucati de  vesela platg, ~ 0,4-1,8 Scurgeti zeama cénd intoarceli carnea
pui descoperita si nu o folosii In niciun caz sinu o
aduceti In contact cu alte alimente.
FOH Paine vesela plata, ~ 0,2-1,0 Decongelati painea numai in cantitatea
descoperita de care aveti nevoie. Se invecheste re-
pede. Daca este posibil, separati feliile.
Programe de preparare
Nr. Alimente Accesorii indltime  Interval de gre- Observatii
in stare  utate in kg
suspen-
data
P05 Orez vesela acoperi- ~— 0,05-0,2 Nu utilizati orez in sac de fierbere. Ore-
ta zul produce multda spuma la preparare.
Setali greutatea bruta (fara lichid). Ada-
ugali o cantitate de doua péana la de
doua ori si jumatate mai mare de lichid
la orez.
FOG Cartofi veseld acoperi- ~— 0,15-1,0 Taiati in bucati egale. Adaugati 1 lingu-
ta ra de apa per 100 g.
P Legume veseld acoperi- ~— 0,15-1,0 Taiati in bucati egale. Adaugati 1 lingu-
ta ra de apa per 100 g.
Programe de preparare combinate
Nr. Alimente Accesorii indltime  Interval de gre- Observatii
in stare  utate in kg
suspen-
data
PLE Sufleu, congelat veseld neaco- ~— 0,4-1,2 Sufleul nu trebuie sa fie mai nalt de
perita 3 cm.
POS Pui, intreg veseld neaco- ~— 0,5-2,0 Partea cu pieptul orientatd in jos.
perita
Fio Fripturd de vitd, veseld neaco- ~— 0,5-1,5
medie perita
Pl Friptura din veseld acoperi- ~— 0,5-2,0
ceafa de porc  ta
Fic Miel, mediu vesela acoperi- ~— 0,8-2,0 Carne de miel de pe spata sau pulpa
ta de miel fara os
] Friptura din car- vesela neaco- =~ 0,5-1,5 Bucata de carne nu trebuie sa fie mai
ne tocata perita inalta de 7 cm.
P Peste intreg veseld neaco- ~— 0,3-1,0 Crestati pielea pestelui in prealabil.
perita Asezali pestele in vas in ,pozitia de
inot”.
PliS Pilaf din ingre-  vesela inalta, ~— 0,05-0,2 Introduceti o cantitate de orez cu o
diente proaspe- acoperita cantitate tripla de apa si o cantitate
te cvadrupla de legume. Utilizati numai in-

grediente proaspete. Introduceti numai
greutatea orezului.

9.3 Setarea preparatului

1. Aduceti selectorul de functii in pozitia [{d.

v Pe display apare primul numar al preparatului si o
propunere de greutate.

2. Setati preparatul dorit cu ajutorul selectorului rotativ.

3. Apésati pe ka.

4. Setati greutatea cu ajutorul selectorului rotativ.
Inainte de pornire, cu ajutorul tastelor [ si kg uteti
comuta intre preparat si greutate.

v Aparatul seteaza automat durata adecvata.

5. Apésati pe startDstop
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ro Functii de timp

Dupa inceperea programului, preparatul si greutatea
nu mai pot fi modificate. Greutatea setatd poate fi in-
dicatd apé&sand pe kg,
Aparatul porneste modul de functionare.
startDstop  se aprinde.
Derularea duratei de preparare este afisata.
La unele programe, este emis un semnal sonor
scurt atunci cand trebuie sd amestecati sau sa n-
toarceti preparatul.
6. Atunci cand durata de preparare a expirat:

- Se emite un semnal sonor. Aparatul nu mai incal-

zeste.
- Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.

< X <

9.4 intreruperea functionarii

Puteti intrerupe in orice moment modul de functionare .
1. Apasati pe startDstop sau deschideti usa aparatului.
v Funciionarea este intrerupta.

v startDstop se aprinde intermitent.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe startDstop ,

Modul de functionare va fi continuat.

v startDstop se aprinde.

<

9.5 Anularea modului de functionare

Puteti anula in orice moment modul de functionare.

» Rotili selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

10 Functii de timp

Aparatul dumneavoastra este dotat cu functiie de timp
cu ajutorul carora puteti seta durata de functionare si
temporizatorul.

10.1 Accesarea functiilor de timp

Cerinta: Cand sunt setate mai multe functii de timp, se
vor aprinde simbolurile respective. In timpul functionarii
sunt disponibile ceasul cu alarma si durata. In standby
sunt disponibile numai temporizatorul si ora.

» Apésati pe ® pana cand se evidentiazd ®, & sau O.
v Pe display se afiseaza valoarea corespunzatoare.

10.2 Modificarea orei

Cerinta: Pentru a putea modifica ora, aparatul trebuei
sa fie deconectat.

1. Apasati de doua ori pe C.

Pe display apar ® si ora curenta.

Setati ora cu selectorul rotativ.

Apésati pe .

Ora este setata.

Dacé tasta ® nu este apasats, valoarea setatd va fi
preluatd dupa cateva secunde.

Nota: Pentru a reduce consumul in regimul de standby
al aparatului, puteti ascunde afisajul orei.

< C WM

10.3 Durata

Puteti stabili durata de timp dupa finalizarea regimului
automat de functionare. Durata poate fi setata la maxi-
mum 23:59 ore.

Reglarea duratei

1. Setarea modului de incalzire si a temperaturii.

2. Apasati pe © pana cand se evidentiaza O.

3. Reglali durata de preparare doritd cu ajutorul selec-
torului rotativ.

Apasati pe startDstop ,

Aparatul porneste modul de functionare.

startDstop se aprinde.

Derularea duratei de preparare este afisata.

< < < P
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Expirarea duratei

Cerinta: Se emite un semnal sonor. Aparatul nu mai in-
calzeste. Pe display se afiseaza O0:00.

1. Apésati pe G.

v Semnalul este deconectat.

2. Rotili selectorul de functii in pozitia neutra.

v Aparatul este deconectat.

Modificarea duratei de preparare

» Modificati durata de preparare cu ajutorul selectoru-
lui rotativ.

v Dupa cateva secunde, pe display apare durata mo-
dificata.

v Derularea duratei de preparare este afisata.

Stergerea duratei

1. Daca este setata functiade temporizare, apasati pe
®.

2. Cu ajutorul selectorului rotativ, setati durata la J2:
Inlx]
.

v Dupa céateva secunde durata este stearsa. Aparatul
nu intrerupe procesul de functionare.

10.4 Temporizator

Dupa emiterea semnalului sonor puteti stabili o durata
de temporizare. Durata maxima de temporizare care
poate fi setata este de maximum 24 de ore.

Aceasta functie se desfasoara independent de functio-
narea aparatului si de celelalte functii de timp. Semna-
lul temporizatorului se deosebeste de celelalte semna-
le.

Setarea temporizatorului

1. Apésati pe ®© pana cand se evidentiaza .

2. Cu ajutorul selectorului rotativ setati timpul durata
de temporizare dorita.

v Dupa cateva secunde, aparatul afiseaza durata de
temporizare setata.

v Temporizatorul porneste.

Pe display se aprinde &.

v Decrementarea timpului pentru alarméa este vizibila.

<



Finalizarea duratei de temporizare

Cerinta: Se emite un semnal
s a Nl

Seaza wwiuw.

sonor. Pe display se afi-

» Apasati pe un simbol oarecare.
v Temporizatorul este dezactivat.

Sistemul de siguranta Tmpotriva accesului copiilor ro

Modificarea duratei temporizatorului
» Modificati durata temporizatorului cu ajutorul selec-

torului rotativ.

v Dupa céateva secunde, aparatul afiseaza durata de

temporizare setata.

Stergerea duratei de temporizare

» Setati temporizatorul la

rotativ.

0000 cu ajutorul selectorului

v Temporizatorul este dezactivat.

11 Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor

Asigurali aparatul impotriva conectarii accidentale a
acestuia de catre copii sau pentru a preveni modifica-

rea setarilor de catre acestia.

11.1 Activarea sigurantei impotriva

accesului copiilor

Cerinta: Aparatul este deconectat.

» Apaésati timp de aproximativ 4 secunde pe &£.
v Panoul de comanda este blocat.

v Pe display este prezentat simbolul C=.

v Daca este setat temporizatorul, acesta continua sa
ruleze. Atat timp cat este activat sistemul de sigu-
ran{a Tmpotriva accesului copiilor, ora de alarma nu
poate fi modificata. Semnalele sonore, de exemplu,
dupa expirarea duratei de temporizare, pot fi dezac-
tivate unei taste oarecare.

11.2 Dezactivarea sistemlui de siguranta
impotriva accesului copiilor

» Apaésati timp de aproximativ 4 secunde pe &.
v Panoul de comanda este deblocat.

12 Setarile de baza

Puteti regla setérile de baza ale aparatului dupa cum este necesar.

12.1 Prezentare generala a setarilor de baza
Aici gasiti o privire de ansamblu asupra setarile de baza si setdrile din fabricatie. Setarile de baz& depind de dotarea

aparatului dvs.

Indicator Setare de baza Selectie Descriere
clli Durata semnalului i =scurt = 10 secunde Setati durata semnalului la
c = mediu = 30 de sfarsitul unei durate sau la
§ecunde1 sfarsitul duratei de tempori-
7 =1lung = 2 minute zare.
ch? Semnal sonor taste L = dezactivat Activati sau dezactivati
! = activat’ semnalele sonore ale taste-
lor.
co3 Luminozitatea display-ului { = redusa Setali luminozitatea display-
£ = medie' ului.
3 =1naltd
ci4 Indicatorul de timp {1 = dezactivat Afisati ora pe display.
! = activat’
cl5 Sistemul de iluminare a in- { = dezactivat Activati sau dezactivali sis-
teriorului cuptorului { = activat’ temul de iluminare din inte-
riorul cuptorului.
chb Setare din fabrica 0 = dezactivat' Resetati setarile modificate.
i = activat

' Setérile din fabricatie (pot fi diferite in functie de tipul aparatului)
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Indicator Setare de baza Selectie Descriere
cdi Modul Demo 0 = dezactivat' Activati sau dezactivati mo-
{ = activat dul Demo.
Nota: Modul Demo este vi-
zibil numai in primele 5 mi-
nute dupa conectarea apa-
ratului.
cli Intensitatea semnalului ! =redusa Reglati intensitatea semna-
2 = medie’ lului.
3 =1nalta

! Setarile din fabricatie (pot fi diferite in functie de tipul aparatului)

12.2 Modificarea setarilor de baza

Cerinta: Aparatul trebuie sa fie deconectat.

1. Mentineti apédsat © timp de cateva secunde.

v Pe display apare prima setare de baza.

2. Modificali setarea de baza cu ajutorul selectorului
rotativ.

3. Apasati pe G.

v Pe display apare urméatoarea setare de baza.

4. Cu O selectati toate toate setérile de baza dorite si
modificati valorile.

5. Pentru a salva modificarile, mentineti apasata timp
de cateva secunde tasta .

Nota: Modificarile setarilor de baza sunt pastrate chiar
si dupa producerea unei pene de curent.

12.3 intreruperea modificarii setarilor de
baza
> Rotiti selectorul de funciii.

v Toate modificarile se vor pierde si nu vor fi memora-
te.

13 Curatare si ingrijire

Pentru a asigura functionarea optima a aparatului pen-
tru o perioada indelungata de timp, curatati-l si ingrijiti-I
cu atentie.

13.1 Produse de curatare
Utilizati numai produse de curatare adecvate.

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului poate pro-

voca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de
curatat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

ATENTIE!

Produsele de curatare neadecvate pot deteriora supra-

fetele aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare ascuiite sau abrazi-
ve.

» Nu utilizati produse de curatare care au un continut
mare de alcool.

» Nu utilizati niciodata bureti din s&rma sau bureti
abrazivi.

» Nu utilizati produse speciale pentru curatare la cald.

» Utilizati solutii de curatare pentru sticla, raclete pen-
tru sticla sau produse de ingrijire pentru inox numai
daca acestea sunt recomandate in cadrul instructiu-
nilor de curatare ale anumitor componente.

Lavetele noi contin reziduuri rezultate in urma producti-

ei.

» Spalati bine lavetele din burete noi Tnainte de utiliza-
re.

Produsele de curatare pentru fiecare tip de suprafata si
componenta sunt specificate in instructiunile de curata-
re individuale.
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13.2 Curatarea aparatului

Curétati aparatul conform indicatiilor pentru a evita de-
teriorarea diverselor componente si suprafete in urma
curatarii necorespunzatoare cu produse de curatare
neadecvate.

A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Tn timpul utiliz&rii, aparatul si piesele care pot fi atinse

se infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita atingerea
elementelor de incalzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie {inuti la
distanta.

A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Resturile libere de alimente, grasimea si zeama de frip-

tura se pot aprinde.

» Inainte de funciionare, indepartati murdariile grosie-
re din interiorul cuptorului si de pe accesorii.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Tn cazul in care este zgariat, geamul usii aparatului se

poate crapa.

» Nu utilizati detergenti agresivi si abrazivi sau raclete
metalice ascutite pentru a curdta geamul usii apara-
tului, in caz contrar, suprafata se poate zgaria.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 94

2. Respectati indicatiile privind curatarea componente-
lor aparatului sau suprafetelor acestuia.

3. Daca nu este specificat altfel:
- Curatati componentele aparatului utilizand o solu-

tie fierbinte de detergent de vase si cu o laveta.

- Apoi uscati cu o lavetd moale.



13.3 Curatarea interiorului cuptorului

1. Respectati indicatiile referitoare la
- "Produse de curdtare", Pagina 94.

2. Pentru curdtare utilizafi o solutie fierbinte de apa cu
detergent de vase sau apa cu otet.

3. In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizati
produse de curatare pentru cuptoare. Nu aplicati
niciodata produse de curatare pentru cuptoare in in-
teriorul cuptorului atunci cand acesta este rece.

Nu utilizati sprayuri pentru cuptoare si nici alti agenti
de curatare agresivi sau abrazivi.

Pentru a preveni zgérierea suprafetelor, nu utilizati
bureti din sdrma, buretii abrazivi sau produse de cu-
ratare pentru vase de gatit.

Recomandare: Pentru a elimina mirosurile neplacu-

te, incalziti o cana cu apa cu céteva picaturi de zea-

ma de lamaie timp de 1 - 2 minute la treapta de pu-

tere maxima a microundelor. Pentru a evita intarzie-

rea fierberii, introduceti intotdeauna o lingura in vas.
4. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

Curatarea bazei din sticla

1. Respectati indicatiile referitoare la
- "Produse de curdtare", Pagina 94.

2. Curatati baza din sticla utilizadnd o solutie fierbinte
de detergent de vase si cu o laveta moale.
Nu utilizati pentru curatare razuitoare pentru metal
sau geamuri. Nu frecati.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

13.4 Curatarea mastii din fata a aparatului

ATENTIE!

Curdtarea incorecta poate cauza deteriorari ale partii

frontale a aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare pentru geamuri, ra-
clete metalice sau raclete pentru geamuri.

» Pentru a evita corodarea suprafetelor frontale din
inox, Indepartati imediat urmele de calcar, grasime,
amidon si albus de ou.

» Pentru curdtarea suprafetelor din inox utilizafi produ-
se de ingrijire speciale pentru inox, adecvate pentru
suprafete calde.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 94

2. Curatati partea frontala a aparatului utilizadnd o solu-
tie fierbinte de detergent de vase si o laveta.

Nota: Pot aparea diferente mici de culoare ale partiii
frontale a aparatului de la diverse materiale, de
exemplu, sticla, materiale plastice sau metal.

3. Aplicati produsul de ingrijire pentru inox in strat su-
btire, cu o lavetd moale pe partea frontala a apara-
tului.

Produsele de ingrijire pentru inox pot fi achizitionate
de la unitatile de service sau din comertul de spe-
cialitate.

4. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

13.5 Curatarea panoului de comanda

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale panou-

lui de comanda.

» Nu stergeti niciodata cu o laveta uda panoul de co-
manda.

Curatare si ingrijire  ro

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 94

2. Curatati panoul de comanda cu o laveta din microfi-
bre sau cu o lavetd moale, umeda.

3. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

13.6 Curatarea accesoriilor

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 94

2. |nmuiati resturile alimentare arse si aderente utili-
zand o laveta umeda si solutie de apa cu detergent
de vase.

3. Curatati accesoriile utilizAnd o solutie de apa fierbin-
te cu detergent de vase si o laveta sau o perie.

4. Curatali gratarul utilizand detergent pentru inox sau
in masina de spalat vase.
In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizati
o spirala din inox sau produse de curatare pentru
cuptoare.

5. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

13.7 Recomandari privind intretinerea
aparatului
Respectali recomandarile privind intretinerea aparatului

pentru a mentine functionalitatea acestuia pe termen
lung.

Masura Avantaj

Mentineti in permanentd  Astfel, depunerile de mur-
aparatul curat si indepar-  darie nu vor adera si nu
tati imediat murdaria. Cu- se vor arde.

ratati interiorul cuptorului

dupa fiecare utilizare.

Tndepértati imediat depu-  Evitali coroziunea.
nerile de calcar, grasime,
amidon sau albus de ou.

Pentru coacerea préajituri-  Interiorul cuptorului nu se
lor foarte umede folositi murdareste foarte puter-
tava pentru pizza. nic.

Pentru prajire folositi ve-  Interiorul cuptorului nu se
selda adecvata, de exem-  murdareste foarte puter-
plz, o tigaie. nic.

Produsele de curatare si

ingrijire adecvate pot fi

achizifionate de la unitati-

le de service abilitate.

Respectali datele oferite

de catre producatori.

13.8 Curatarea geamurilor usii

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriordri ale geamu-

rilor usiii.

» Nu folositi raclete pentru geamuri.

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 94

2. Curatati geamurile usii utilizand o lavetd umeda si
un produs de curdtare pentru geamuri.
Nota: Umbrele de pe geamurile usii, care arata ca
niste dungi, sunt reflexii de lumina de la sistemul de
iluminare din interiorul cuptorului.
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3. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

13.9 Curatarea garniturii de etangare a usii

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale garnitu-

rii de etansare a usii.

» Pentru curatare nu utilizati raclete metalice sau ra-
clete pentru geamuri.

» Nu folosili detergenti abrazivi.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 94

2. Curatati garnitura de etansare a usii utilizadnd o solu-
tie fierbinte de detergent de vase si o laveta moale.

3. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

13.10 Uscarea manuala a interiorului
cuptorului

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Aparatul se incalzeste in timpul functionarii.
» Inainte de curétare, lasati aparatul sa se raceasca.

1. Tndepérta@i murdaria din interiorul cuptorului.
2. Uscati interiorul cuptorului utilizadnd o laveta moale.

3. Lasati usa aparatului deschisa pana cand interiorul
cuptorului este uscat complet.

13.11 Programul de curatare

Programul de curatare este o alternativa rapida pentru
curatarea ocazionald a interiorului cuptorului. Progra-
mul de curdfare inmoaie depunerile de murdarie prin
evaporarea solutiei de apa cu detergent. Ulterior, depu-
nerile de murdarie pot fi indepartate cu usurinta.

Setarea programului de curatare

1. Turnali cateva picaturi de detergent intr-o cana cu
apa.

2. Pentru a evita intarzierea fierberii, asezati o lingura

in cana.

Asezati cana in mijlocul interiorului cuptorului.

Setali puterea microundelor la 600 W.

Setati durata la 5 minute.

Porniti microundele.

Dupa expirarea duratei, lasati usa inchisa pentru in-

ca 3 minute.

Stergeti cu o laveta moale interiorul cuptorului.

Lasali interiorul cuptorului sa se usuce cu usa aces-

tuia deschisa.

NooRw

© ®

14 Remediati defectiunile

Defectiunile minore pot fi remediate chiar de dumnea-
voastra. Inainte de a contacta unitatea de service, con-
sultati informatiile privind remedierea defectiunilor. Ast-
fel evitati cheltuielile inutile.

/\ AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are dreptul de a
executa reparatii ale aparatului.

» Daca aparatul este defect, instiintali unitatea de ser-
vice abilitata.

14.1 Erori de functionare

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are permisiunea
de a efectua lucrari de reparatii la nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese
de schimb originale.

» Dacéa se deterioreaza cablul de racordare la retea al
acestui aparat, acesta trebuie inlocuit de catre pro-
ducator, de catre serviciul sdu pentru clienti sau de
catre o persoana calificatd in mod similar, pentru a
evita pericolele.

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu functione- Fisa de retea a cablului de alimentare nu este introdusa in priza.
aza. » Conectali aparatul la reteaua de curent.

Siguranta este defecta.

» Verificati siguranta din panoul de sigurante.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.
» Verificati functionarea iluminarii interiorului si altor aparate din incapere.

Deficiente de functionare

1. Deconectati siguranta din tabloul de sigurante.

2. Reconectati siguranta dupa aproximativ 10 secunde.

v Daca eroarea a fost remediata prin acest procedeu, mesajul dispare. .

3. Daca anuniul apare din nou, contactali unitatea de service pentru clienti. In acest caz,
specificati cu exactitate mesajul de eroare.

- "Serviciul clienti", Pagina 111
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Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu incalzes-
te, pe display se
aprind intermitent do-
ua puncte.

In setarile de baza este activat modul Demo.

1. Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare cu energie electricd deconectand pen-
tru scurt timp siguranta de la tabloul cu sigurante.

2. In interval de 3 minute, dezactivali modul Demo din setérile de baza.

Regimul de functiona-
re cu microunde este
intrerupt.

Deficiente de functionare

1. Deconectati siguranta din tabloul de sigurante.

2. Reconectali siguranfa dupa aproximativ 10 secunde.

v Daca eroarea a fost remediata prin acest procedeu, mesajul dispare. A

3. Daca anuntul apare din nou, contactati unitatea de service pentru clienti. In acest caz,
specificati cu exactitate mesajul de eroare.
- "Serviciul clienti”, Pagina 111

Alimentele se incal-
zesc mai incet decat
de obicei.

A fost setata o treapta de putere prea mica a microundelor.
» Selectati o treapta de putere mai mare a microundelor.

In aparat a fost introdusa o cantitate mai mare decat de obicei.

» Reglati o duratd mai indelungata.
Cantitatea dubla necesita un timp dublu.

Alimentele au fost mai reci decét de obicei.
» Amestecati ocazional alimentele sau intoarceti-le.

Microundele nu fun-
ctioneaza.

Usa nu a fost inchisa bine.
» Verificali daca usa este blocata de resturi de alimente sau de un corp strain.

Nu s-a apdsat pe startDstop .
» Apésati pe startDstop .

Pe display se aprinde
intermitent ora 12:00,
iar simbolul © se
aprinde.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.

» Setati din nou ora.
- "Setarea orei", Pagina 86

Aparatul nu este in
functiune. Pe display
este prezentatd o du-
rata.

Nu s-a apasat pe startDstop
» Apésati pe startDstop

14.2 Indicatii pe display

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Pe display apare un
mesaj cu "D" sau "E",
de exemplu, DO111
sau EO111.

Deficiente de functionare

1. Deconectati siguranta din tabloul de sigurante.

2. Reconectali siguranta dupd aproximativ 10 secunde.

v Daca eroarea a fost remediata prin acest procedeu, mesajul dispare. A

3. Dacé anuntul apare din nou, contactali unitatea de service pentru clienti. In acest caz,
specificati cu exactitate mesajul de eroare.
- "Serviciul clienti”, Pagina 111

Pe display apare me-
sajul £C.

Deconectarea automata de siguranta a fost activata.
» Apdsati o tastd oarecare.

Pe display apare me-
sajul £ 11,

Umezeala la panoul de comanda.
» | &sali panoul de comanda sa se usuce.

15 Evacuarea ca deseu

15.1 Predarea aparatului vechi
Datorita reciclarii ecologice se pot refolosi materii pri-

me valoroase.

1. Scoatetli stecherul cablului de racordare la retea din

priza.

3. Eliminati in mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitdtile curente de eliminare
ecologica a aparatelor pot fi obtinute de la distribui-
torii comerciali de specialitate, dar si de la primaria
sau administratia locala.

2. Separati cablul de alimentare.
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UE in privinta aparatelor electrice si
electronice vechi (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o
preluare Thapoi, valabila in intreaga
UE, si valorificarea aparatelor vechi.

Acest aparat este marcat corespun-
zator directivei europene 2012/19/
I

16 Procedati astfel

Pentru diverse preparate, gasiti aici setdrile corespun-
zatoare, precum si cele mai bune accesorii si vase. Re-
comandarile sunt speciale pentru aparatul dumnea-
voastra.

16.1 Procedati, cel mai bine, dupa cum
urmeaza

Aici aflati pas cu pas cum pouteti utiliza in mod optim
recomandarile de reglare. Acestea contin informatii re-
feritoare la o multitudine de preparate, precum si infor-
mati si recomandari, precum modul ideal de utilizare si
reglare "manuald" a aparatului.

Recomandare: Aparatul este prevazut cu setari specia-
le pentru selectarea preparatelor. Daca doriti ca setari-
le sa fie efectuate direct de aparat, utilizati programele
automate.

1. Selectali o greutate corespunzatoare din cadrul pre-

zentarii generale.

Recomandari

= | a prima utilizare a aparatului, respectaii aceste
informatii de baza:
— — "Siguranta", Oldal 76
— - "Economisirea de energie", Oldal 81
— — "Apa de condens"”, Oldal 85

= Dacad nu stiti cu exactitate care preparatul pe ca-
re doriti sa- gatiti sau care este modul de utiliza-
re pe care doriti s&-| utilizati, orientati-va spre un
preparat asemanator.

2. Scoateti accesoriile din interiorul cuptorului.

3. Alegeti vase si accesorii adecvate.

Utilizati vasele si accesoriile specificate in cadrul re-
comandarilor de reglare.

4. Preincalziti aparatul numai daca acest lucru este
prevazut in retetd sau in cadrul recomandarilor de
reglare.

5. Reglati aparatul conform recomandarilor de reglare.

6. /A AVERTISMENT - Pericol de oparire!
La deschiderea usii aparatului poate iesi abur fier-
binte. In functie de temperatura, aburii pot fi uneori
greu de observat.
» Deschideti cu atentie usa aparatului.
» Tineti copiii la distanta.
Atunci cand preparatul este gata, aparatul se deco-
necteaza.

98

16.2 Recomandari privind prepararea
alimentelor cu pastrarea unui nivel minim de
amida acrilica

Acrilamida este nociva pentru sanatate si se dezvolta

in timpul prepararii la temperaturi foarte tnalte a produ-
selor din cereale si cartofi.

Preparatul Recomandare:

Generalitafi = Mentineti duratele de
preparare cat mai
scurte posibil

= Rumenti usor prepa-
ratele, pana capata o
culoare aurie, nu una
intunecata.

m  Utilizali preparate groa-
se, de dimensiuni ma-
ri. Acestea contin can-
titati mai mici de acrila-
mide.

Prajituri si fursecuri m  Setafi temperatura ae-
rului fierbinte la maxi-
mum 180 °C.

m  Acoperiti prajiturile si
fursecurile cu ou sau
galbenus de ou. Astfel
se reduce formarea
acrilamidelor.

Cartofi prajifi pentru pre- = Cartofi prajiti repartizati
parare in cuptor uniform in tava si pe
un singur strat.
m  Coaceti minimum
400g per tava, pentru
a evita uscarea cartofil-
or prajifi.

16.3 Decongelarea, incalzirea si prepararea
cu microunde

Recomandari de reglare privind decongelarea, incalzi-
rea Si prepararea cu microunde.

Durata depinde de vasul de gatit si de temperatura, ti-
pul si cantitatea alimentelor. Din acest motiv, in tabele
sunt indicate domenii. Incepeti cu valoarea mai mica si
setati data urmatoare o valoare mai mare, daca este
necesar. Este posibil sa aveti alte cantitati decét cele
indicate in tabele. Pentru acestea este valabild o regula
empirica: cantitate dubla - timp aproape dublu, jumata-
te din cantitate - jumatate din timp.
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Recomandari privind decongelarea, incalzirea si Amplasare Recomandare:
prepararea cu m'°’°“[“?'e . . Doriti s& preparati 0 altd  Cresteti sau reduceti du-
Tineti cont de recomandarile privind obtinerea de rezul- cantitate de alimente de-  ratele de preparare dupa
tate optime la decongelare, incalzire si prepararea cu cét cea specificatd in ta-  urméatoarea reguld empiri-
microunde. bel. ca:

= Cantitate dubla = timp
aproape dublu

= Jumatate din cantitate
= jumatate din timp

Decongelare cu microunde

Nota:

Recomandari privind prepararea

m  Utilizati numai vesela fara capac, adecvata pentru microunde.

»  Amestecati sau intoarceti ocazional alimentele, de 2-3 ori. Cand intoarceti preparatele, scurgeti lichidul rezultat in
urma decongelarii.

m | dsati preparatul decongelat sa mai stea inca 10 pana la 30 de minute in aparatul deconectat, pentru ca tempe-
ratura sa se uniformizeze.

m  Puteli acoperi cu folie de aluminiu bucatile delicate, precum pulpele si aripile de pui sau marginile grase ale friptu-
rii. Folia de aluminiu nu trebuie sa atinga peretii spatiuinteriori ai cuptorului. La jumatatea timpului de decongelare,
puteti scoate folia de aluminiu.

Preparatul Accesorii/Vesela inélt,ime in stare Puterea mi- Durata de preparare
suspendata croundelor  in min.
exprimata in
wati
Bucafi intregi de carne de vita, vitel ~ Vesela neacoperitd -~ 1. 180 1.15
sau porc (cu si fara os), 800 g 2.90 2. 10-20
Bucati intregi de carne de vita, vitel ~ Veseld neacoperita -~ 1.180 1. 20
sau porc (cu si fara os), 1,0 kg 2.90 2. 15-25
Bucali intregi de carne de vita, vitel ~ Veseld neacoperitda -~ 1. 180 1. 30
sau porc (cu si fara os), 1,5 kg 2.90 2. 20-30
Bucati sau felii de carne de vita, vitel Veseld neacoperita -~ 1.180 1.3
sau porc, 200 g ' 2.90 2.10-15
Bucali sau felii de carne de vita, vitel Vesela neacoperita -~ 1. 180 1.5
sau porc, 500 g ' 2.90 2. 15-20
Bucati sau felii de carne de vita, vitel Veseld neacoperita -~ 1.180 1.8
sau porc, 800 g ' 2. 90 2.15-20
Carne tocatd, amestec, 200 g 2 Veseld neacoperitda =~ 90 10-15
Carne tocata, amestec, 500 g 2 Veseld neacoperitd ~— 1. 180 1.5
2.90 2.10-15
Carne tocata, amestec, 800 g Vesela neacoperita =~ 1. 180 1.10
2.90 2.5-10
Pasare sau bucati de pasare, 600 g Veseld neacoperitda -~ 1. 180 1.8
2.90 2.10-15
Pasédre sau bucéti de pasare, 1,2 kg Veseld neacoperitd -~ 1. 180 1.15
2.90 2. 25-35
Rata, 2,0 kg Veseld neacoperitd ~— 1. 180 1. 20
2.90 2. 30-40
File, cotlet sau felii de peste, 400 g ' Veseld neacoperitd —~— 1.180 1.5
2.90 2.10-15
Peste intreg, 300 g Veseld neacoperitd ~— 1.180 1.3
2.90 2.10-15
Peste intreg, 600 g Veseld neacoperitd ~— 1.180 1.8
2.90 2.10-15
Legume, de exemplu, mazare, 300 g Vesela neacoperita =~ 180 10-15

' Desprindeti bucatile decongelate.
2 Scoateti carnea gata decongelata.
% Decongelati numai prajituri fara glazura, frisca, gelatind sau creme.
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Preparatul Accesorii/Vesela inélt,ime in stare Puterea mi- Durata de preparare
suspendata croundelor in min.

exprimata in
wati

Legume, de exemplu, mazare, 600 g Vesela neacoperita =~ 1.180 1.8
2.90 2.5-10

Fructe, de exemplu, zmeurd, 300 g ' Veseld neacoperitd =~— 180 7-10

Fructe, de exemplu, zmeurd, 500 g ' Veseld neacoperitd =~— 1. 180 1.8
2.90 2.5-10

Unt, topire, 125 g Vesela neacoperitda =~— 1. 180 1.1
2.90 2.2-4

Unt, topire, 250 g Vesela neacoperita =~ 1. 360 1.1
2.90 2.2-4

Paine intreaga, 500 g Vesela neacoperita ~— 1.180 1.6
2.90 2.5-10

Paine intreaga, 1,0 kg Vesela neacoperita =~— 1. 180 1.12
2.90 2. 15-25

Prajituri, uscate, de exemplu, pandis- Veseld neacoperita -~ 90 15-25

pan, 500 g °

Prajituri, uscate, de exemplu, pandis- Veselda neacoperitd -~ 1. 180 1.5

pan, 750 g ® 2.90 2.10-15

Prajituri insiropate, de exemplu, praji- Veseld neacoperitda =~— 1. 180 1.5

turi cu fructe, cu branza de vaci, 2.90 2.10-15

500 g*®

Prajituri insiropate, de exemplu, praji- Vesela neacoperitda =~— 1. 180 1.7

turi cu fructe, cu branza de vaci, 2.90 2.10-15

750 g °

' Desprindeti bucatile decongelate.
2 Scoateti carnea gata decongelata.

® Decongelati numai prajituri fara glazura, frisca, gelatind sau creme.

Decongelarea si incalzirea produselor congelate

Nota:
Recomandari privind prepararea

m Utilizafi numai vesela acoperita, adecvata pentru microunde. Pentru acoperirea vaselor de gatit puteti utiliza chiar
si o farfurie sau o folie speciala pentru utilizarea in cuptorul cu microunde. Scoateti din ambalaj produsele gata

preparate.

m  Repartizati cat mai plan alimentlee in vasul de gatit. Alimentele feliate se prepara mai rapid decét cele groase.

®  Pe parcurs, intoarceti sau amestecati preparatele de 2-3 ori.

= Dupd incalzire, Iasati alimentele sa se odihneasca timp de 1-2°minute.

m  Preparatele cedeaza caldura catre vesela. Vesela poate deveni foarte fierbinte. Utilizati manusi de bucatarie.

Preparatul Accesorii/Vesela inélt,ime in stare Puterea mi- Durata de preparare

suspendata croundelor  in min.

exprimata in
wati

Meniu, portii de mancare, produse Vesela acoperita ~ 600 10-15

gata preparate, 300-400 g

Supd, 400 g Vesela acoperita ~ 600 8-15

Tocana, 500 g Vesela acoperita ~ 600 10-15

Tocana, 1 kg Vesela acoperita ~ 600 20-25

Felii sau bucéati de carne cu sos, Vesela acoperita ~ 600 25-30

de exemplu, gulas, 500 g

Felii sau bucati de carne cu sos, Veseld acoperita ~ 600 25-30

de exempluy, gulas, 1 kg

Peste, de exemplu, fileuri de peste, Vesela acoperita ~— 600 10-15

400 g
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Preparatul Accesorii/Vesela inélt,ime in stare Puterea mi- Durata de preparare
suspendata croundelor in min.
exprimata in
wati
Peste, de exemplu, fileuri de peste, Vesela acoperita ~ 600 18-20
800 g
Garnituri, de exemplu, orez, paste, fi- Veseld acoperita ~ 600 2-5
erte, 250 g
Garnituri, de exemplu, orez, paste, fi- Veseld acoperita ~ 600 8-10
erte, 500 g
Legume, de exemplu, mazare, broc- Veseld acoperita ~ 600 5-8
coli, morcovi, prefierte, 300 g
Legume, de exemplu, mazare, broc- Vesela acoperita ~ 600 14-17
coli, morcovi, prefierte, 600 g
Spanac cu smantana, 500 g Vesela acoperita ~ 600 11-16
incalzirea cu microunde
Nota:

/\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

Tn cazul incalzirii lichidelor, este posibild intarzierea fier-

berii. Aceasta inseamna ca se atinge temperatura de fi-

erbere fara sa se produca bulele tipice de vapori.

Actionati cu atentie chiar si in cazul unei miscari mici a

vasului. Lchidul fierbinte se poate revarsa brusc si poa-

te fi improscat. .

» Laincalzire, puneti intotdeauna o lingura in vas. In
acest fel, evitati fenomenul de intarziere a fierberii.

v X
ATENTIE!

Metalul aflat in contact cu peretii aparatului provoaca
producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-
trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distan{d minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fatd de partea interioara a
usii.

Recomandari privind prepararea

= Utilizati numai vesela acoperita, adecvata pentru
microunde. Pentru acoperirea vaselor de gatit puteti
utiliza chiar si o farfurie sau o folie speciala pentru
utilizarea in cuptorul cu microunde. Scoateti din
ambalaj produsele gata preparate.

m  Repartizati cat mai plan alimentlee in vasul de gatit.
Alimentele feliate se prepara mai rapid decat cele
groase.

®  Pe parcurs, intoarceti sau amestecati preparatele de
2-3 ori.

®»  Dupéd incalzire, Idsati alimentele sa se odihneasca
timp de 1-2°minute.

m  Preparatele cedeaza caldura catre vesela. Vesela
poate deveni foarte fierbinte. Utilizati manusi de
bucatarie.

= Mancare pentru bebelusi:

— Asezali pe gratar biberoanele fara tetina sau ca-
pac.

- Dupa incalzire, amestecati sau agitati bine.

— Verificali neaparat temperatura mancarii pentru
bebelusi.

Preparatul Accesorii/Vesela inélt,ime in stare Puterea mi- Durata de preparare
suspendata croundelor  in min.
exprimata in
wati
Meniu, portii de mancare, produse Veseld neacoperita =~— 600 5-10
gata preparate, aproximativ 400 g
Bauturi, 200 ml Pahar ~ 900 1-2
Introduceti o lingura
in pahar
Bauturi, 500 ml Pahar ~— 900 2-4

Introduceti o lingura

in pahar

' Dupa incalzire, amestecati sau agitati bine. Controlati temperatura.
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Preparatul Accesorii/Vesela inélt,ime in stare Puterea mi- Durata de preparare
suspendata croundelor  in min.
exprimata in
wati
Mancare pentru bebelusi, de exem-  Asezatli pe baza ~ 360 1-2
plu, sticlute de lapte, 150 ml ' cuptorului biberoa-
nele fara tetina sau
capac
Supa, 2 cani, fiecare a cate 175 g Veseld neacoperitd ~— 900 4-5
Supa, 4 cani, fiecare a cate 175 g Veseld neacoperitd =~— 900 5-6
Felii sau bucati de carne cu sos, Vesela acoperita ~ 600 10-15
de exemplu, gulas, 500 g
Tocana, 400 g Vesela acoperita ~ 600 5-10
Tocana, 800 g Vesela acoperita ~ 600 10-15
Legume, 150 g Vesela neacoperitda =~— 600 2-3
Legume, 300 g Vesela neacoperita =~ 600 3-5

' Dupa incélzire, amestecati sau agitati bine. Controlati temperatura.

Prepararea cu microunde

Nota:
Recomandari privind prepararea

= Utilizafi numai vesela acoperitd, adecvata pentru microunde. Pentru acoperirea vaselor de gatit puteti utiliza chiar
si o farfurie sau o folie speciald pentru utilizarea in cuptorul cu microunde. Scoateti din ambalaj produsele gata

preparate.

din cand in cand.

®  Pentru orez adaugati o cantitate dubla de lichid.

Repartizati cat mai plan alimentlee in vasul de gatit. Alimentele feliate se prepara mai rapid decéat cele groase.
Dupa incélzire, 1asati alimentele s se odihneasca timp de 1-2°minute.
Preparatele cedeaza caldura catre vesela. Vesela poate deveni foarte fierbinte. Utilizali manusi de bucéatarie.
Gustul propriu al alimentelor se pastreaza considerabil. Utilizati cu economie sarea si condimentele.

Taiati legumele si cartofii in bucati de grosimi egale. Pentru fiecare 100 g, adaugati 1-2 linguri de apa. Amestecati

Preparatul

Accesorii/Vesela

inaltime in stare Puterea mi-

Durata de preparare

suspendata croundelor  in min.
exprimata in
wati
Pui intreg, proaspat, fara maruntaie, Vesela acoperita ~ 600 30-35
1,3 kg
File de peste, proaspat, 400 g Vesela acoperita ~ 600 10-15
Legume, proaspete, 250 g Vesela acoperita ~ 600 5-10
Legume, proaspete, 500 g Vesela acoperita ~ 600 10-15
Cartofi, 250 g Vesela acoperita ~ 600 8-10
Cartofi, 500 g Vesela acoperita ~ 600 10-15
Orez, 125 g + 250 ml apa Vesela acoperita ~ 1. 600 1.7-9
2.180 2. 15-20
Orez, 250 g + 500 ml apa Vesela acoperita ~ 1. 600 1. 8-10
2.180 2. 20-25
Deserturi, de exemplu, budinca (in- Vesela acoperita ~ 600 6-8

stant) 500 ml '

' Pe parcurs amestecati cu telul de 2 - de 3 ori.

Popcorn pentru microunde

Nota:
Recomandari privind prepararea

m Utilizali doar vesela din sticla plata, rezistenta la caldurd. Nu folositi vase din portelan sau farfurii foarte adanci.
= Asezafi intotdeauna vasul de sticla pe gratar.
= Modificati durata in functie de cantitate.
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® Pentru a evita lipirea popcornului, dupd 1 minut si 30 de secunde scoateti putin punga cu popcorn si scuturati-o.

Atentie, este fierbinte!

Preparatul Accesorii/Vesela inélt,ime in stare Puterea mi- Durata de preparare
suspendata croundelor  in min.
exprimata in
wati
Popcorn pentru microunde, 100 g Gratar ~ 600 3-5

Tava de sticla

Recomandari privind urmatoarea decongelare,
incalzire si preparare cu microunde

Tineti cont de recomandarile privind obtinerea de rezul-
tate optime la decongelare, incélzire si prepararea cu
microunde.

Recomandare:

Reducati durata sau
selectati o putere mai
mica a microundelor.
= Acoperiti alimentul si
adaugati o cantitate
mai mare de lichid.

Prelungiti durata. Cantitati-
le mari si alimentele groa-
se au nevoie de mai mult

Amplasare
Alimentul este prea uscat. =

Dupa expirarea timpului
de preparare, alimentul
nu este inca decongelat,

incalzit sau fiert. timp.
Dupa expirarea timpului = Amestecali din cand in
de preparare, alimentul cand.

Reduceti puterea mic-
roundelor si prelungiti

nu este incalzit la interior,
insa la exterior este su-

praincalzit. durata.
Dupa decongelare, car- = Reduceti puterea mic-
nea sau pasdrea nu este roundelor.

decongelata la interior, in- = Tntoarceti de mai multe
sa la exterior este decon- ori alimentele de di-
gelata complet. mensiuni mari.

16.4 Prajituri si produse de brutarie/
patiserie

Recomandari de reglarea pentru prepararea de prajituri
si produse de patiserie.

Temperatura si durata de coacere depind de tipul si
cantitatea aluatului. Din acest motiv, in tabele sunt indi-
cate domenii. Incepeti cu valoarea mai mica si setati
data urmatoare o valoare mai mare, daca este nece-
sar. La o temperaturd mai scazuta se obtine o rumenire
mai uniforma.

Prajituri in forme

Nota:
Recomandari privind prepararea

Recomandari privind coacerea
Va oferim o serie de recomadari pentru obtinerea unui

rezultat de coacere optim.

Amplasare

Recomandare:

Prajiturile dumneavoastra
trebuie sa se umfle uni-
form.

= Ungeti numai baza for-
mei demontabile.

»  Dupa coacere, despr-
indeti cu atentie praji-
tura de pe forma de
cupt cu ajutorul unui
cutit.

In timpul coacerii, produ-
sele de brutarie/patiserie
mici nu trebuie sa se lipe-
asca intre ele.

Tn jurul fiec&rui produs de
brutarie/patiserie trebuie
sé existe un spatiu de cel
putin 2cm. Astfel este su-
ficient loc pentru ca pro-
dusele de brutarie/patise-
rie sa creasca si sa se
poata rumeni de jur im-
prejur.

Stabiliti daca prajitura es-
te coapta suficient.

Intepati cu un betisor din
lemn zona cea mai inalta
a prajiturii. Daca pe beti-
sorul din lemn nu raman
urme de aluat, inseamna
ca prajitura este gata.

Doriti s& coaceti dupa
propria dumneavoastra
reteta.

Orientati-va dupa produse
de patiserie similare din
tabelele de coacere.

Utilizati forme de copt din
silicon, sticla, plastic sau
ceramica.

= Forma trebuie sa fie
rezistenta la tempera-
turi de pana la 250
°C.

= in aceste forme, praji-
turile se rumenesc mai
putin.

= Cu functia de microun-
de, durata s-ar putea
reduce comparativ cu
valoarea indicata in ta-
bel.

m Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului Tnh aparatul care nu a fost preincalzit.
®  Asezati intotdeauna forma de prajitura pe mijlocul gratarului.

m  Utilizati Intotdeauna vesela rezistenta la caldura si adecvata pentru microunde.
= Formele de copt din metal sunt adecvate numai pentru coacere fara microunde.

103



ro Procedali astfel

m  Cele mai potrivite sunt formele de copt din metal inchise la culoare.

Preparatul Accesorii/Ve- inaltimein Modde Temperaturain Puterea mi- Durata de

sela stare sus- incalzire °C croundelor preparare in
pendata exprimata in min.
wati

Pandispan, simplu ' Forma rotundd =~— 170-180 90 40-50
sau dreptun-
ghiulara

Pandispan, fin, de exemplu, Forma rotundda -~— 150-170 - 70-90

chec ' sau dreptun-
ghiulara

Blat de tort din pandispan  Forma pentru  ~— 160-180 - 30-40
blat de tort

Prajitura fina cu fructe, din ~ Forma demon- =~— 170-190 90 30-45

pandispan tabila sau rot-
unda

Tort de biscuiti, 3 oud Formad demon- ~— 170-180 - 30-40
tabila @ 26 cm

Tort cu fructe sau branza Forma demon- ~— 170-180 180 35-45

de vaci, cu blat din aluat tabila @ 26 cm

fraged '

Pizza Tavéd rotundd  ~— 220-230 - 15-25
de pizza

Placinte picante, de exem- Forma demon- =~— 200-220 - 50-70

plu, quiche tabila @ 26 cm

Préjitura cu nuca Forma demon- ~— 170-180 90 30-35
tabila @ 26 cm

Aluat dospit, umpluturé ze- Tava rotundda  ~— 170-190 - 55-65

moasa de pizza

Franzela impletitd din 500  Tava rotundd  ~— 170-190 - 35-45

g de faina de pizza

' Lasati prajitura sa se raceasca timp de aproximativ 20 de minute in cuptor.

Produse mici de patiserie

Nota:

Recomandari privind prepararea
= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
= Asezati intotdeauna forma de prdjitura pe mijlocul gratarului.
m  Cele mai potrivite sunt formele de copt din metal inchise la culoare.

Preparatul Accesorii/Vesela inaltime in Mod de in- Temperaturain Durata de pre-
stare suspen- calzire °C parare in min.
data

Fursecuri Tava rotunda de ~— 150-170 20-35

pizza

Pricomigdale Tava rotunda de =~ 110-130 35-45

pizza

Bezele Tava rotundd de ~— 100 80-100

pizza

Briose Tava pentru bri-  ~ 160-180 35-40

0Se pe gratar

Foietaj Tava rotunda de =~ 190-200 35-45

pizza
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Recomandari privind prepararea
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m  Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
®m  Asezali intotdeauna forma de préajitura pe mijlocul gratarului.
m  Cele mai potrivite sunt formele de copt din metal inchise la culoare.

Preparatul Accesorii/Vesela inaltime in Mod de in- Temperaturain  Durata de pre-
stare suspen- calzire °C parare in min.
data

Paine, 1,5 kg Forma dreptun-  ~— 1. 230 1.10-15

ghiulara 2.200-210 2. 40-50

Chifle dulci, de exemplu, chifle  Tava rotundd de =~— 210-230 25-35

din faina de grau pizza

Recomandari privind urmatoarea coacere Amplasare Recomandare:

Daca procesul de coacere nu este optim, consultati
aceste recomandari.

Prajitura este coapta la
exterior, insa nu este
coapta bine In interior.

= Reduceti temperatura
de coacere si prelun-
giti durata de coacere.

Amplasare

Recomandare:

Prajitura se lasa.

= Respectati ingrediente-
le indicate si instructi-
unile de preparare din
reteta.

= Utilizali o cantitate mai
mica de lichid.
Sau:

= Reduceti cu 10 °C
temperatura de coace-
re si prelungiti durata
de coacere.

Prajitura este prea uscata.

Cresteti cu 10 °C tempe-
ratura de coacere si redu-
ceti durata de coacere.

Prajitura este prea deschi-
sa la culoare peste tot.

= Verificafi nivelul si ac-
cesoriul.

= Cresteti cu 10 °C tem-
peratura de coacere.
Sau:

= Prelungiti durata de
coacere.

Prajitura este prea deschi-
sa la culoare in partea de
sus, nsa prea inchisa la
culoare in partea de jos.

Amplasati prajitura cu un
nivel mai sus.

Prajitura este prea inchisa
la culoare in partea de
sus, insa prea deschisa la
culoare n partea de jos.

= Amplasati prajitura cu
un nivel mai jos.

= Reduceti temperatura
de coacere si prelun-
giti durata de coacere

Produsul de brutarie/pati-
serie este rumenit neuni-
form.

Reduceti temperatura

de coacere.

= Taiati hartia de copt la
dimensiunile potrivite.

= Agezali in centru forma
de copt.

= Produse de brutarie/

patiserie de aceeasi

dimensiune si grosime.

= Adaugati o cantitate
mai mica de lichid.

Pentru préajiturile cu um-

pluturd zemoasa:

= Precoaceti aluatul.

= Presarati migdale
sfar@mate sau pesmet
pe baza.

= Asezati aluatul pe
baza.

Prdjitura nu se desprinde =
la rasturnare.

Dupa coacere, lasati
prajitura sa se race-
asca inca
5-10 minute.
= Desprindeti cu atentie
marginea prajiturii cu
ajutorul unui cutit.
= Rasturnati din nou pra-
jitura si acoperiti de
mai multe ori forma de
copt cu un servet ume-
zit cu apa rece.
= Data urmatoare ungeii
forma de copt cu gra-
sime si presarati-o cu
pesmet.
Intre forma si gratar se = Verificati daca forma
produc scantei. este curata la exterior.
= Modificati pozitia for-
mei in spainteriorul
cuptorului.
= Coaceti in continuare
fara microunde si pre-
lungiti durata de coa-
cere.

16.5 Prajirea si frigerea la gratar (grill)

Recomandari de reglare pentru prajire si frigere pe grill
Temperatura si durata de prajire depind de compozitia
si cantitatea alimentelor. Din acest motiv, in tabele sunt
indicate domenii. Incepeti cu valoarea mai mica si seta-
ti data urmatoare o valoare mai mare, daca este nece-
sar.
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Prajirea in vas

Cand preparati alimente in vase, le puteli scoate mai
usor din interiorul cuptorului si servi direct in vasul res-
pectiv. In cazul utilizarii de vase acoperite, interiorul
cuptorului ramane mai curat.

Informatii generale privind préjirea in vas

Utilizati intotdeauna vesela rezistenta la caldura si
adecvata pentru microunde.

Formele de prajire din metal sunt adecvate numai
pentru prajire fara microunde.

Asezati vasul pe gratar.

Mai intai verificali daca vasul utilizat incape in interi-
orul cuptorului.

Cea mai adecvata este vesela din sticla.

Asezati vesela fierbinte din sticla pe un suport us-
cat. Daca suportul este umed sau rece, sticla se
poate crapa.

Vesela poate deveni foarte fierbinte. Utilizati lavete
pentru a scoate vesela.

Respectali indicatiile producatorului vasului de praji-
re.

Vesela neacoperita
Utilizati o forma naltd pentru prajire.

Vesela acoperita

Utilizati un capac potrivit, care sa acopere bine va-
sul.

In cazul prepardrii de carne, distanta dintre preparat
si capac trebuie sa fie de cel putin 3 cm. Carnea se
poate umfla.

Carnea, carnea de pasare si pestele pot deveni cro-
cante si intr-o cratitad acoperitda. Pentru aceasta, utili-
zali o tigaie cu capac de sticla. Setati o temperatura
mai Tnalta.

/\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

La ridicarea capacului de pe vasul de gatit dupa finali-

zarea procesului de preparare, se pot elibera aburi fier-
binti. In functie de temperatura, aburii pot fi uneori greu
de observat.

>

>

Ridicati capacul astfel incat aburii fierbinti sa fie eli-
berati in sigurania.
Tineti copiii la distanta.

Observatii

Carnea slaba sau friptura inabusita

— Turnati lichid in vas pe o inallime de 1/2 cm, de
exemplu, apa, vin etc.
Cantitatea de lichid depinde de tipul de carne,
de materialul vasului si de utilizarea sau nu a
unui capac.
In cratite de metal sau de culoare inchisa este
necesara o cantitate mai mare de lichid decéat in
vesela din sticla.
Pentru friptura Tndbusita adaugati putin mai mult
lichid.
necesar, completati cu atentie cu ||ch|d

- Intoarcetl bucdtile de carne dupa jumatate din
timp.

Peste

— Pentru prepararea indbusita a pestelui, adaugati
1-3 linguri de lichid in vas, de exemplu, zeama
de lamaie sau otet.
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Preparare pe grill
Preparah pe grill alimente pe care doriti sa le rumeniti.
Intotdeauna cand preparatl alimente pe grill, usa
aparatului trebuie sa fie Inchisa.
Nu preincalziti.
Folositi bucdti taiate in felii cat mai egale, cu grosi-
me si greutate similare.
Astfel, bucétile de alimente preparate pe grill se ru-
menesc uniform si raman suculente.
Asezati bucédtile taiate felii direct pe gratar.
Intoarceti bucatlle de carne cu ajutorul unui cleste
de gratar
Daca intepati carnea cu o furculitd, aceasta isi pier-
de sucul si se usuca.
= Sarati alimentele numai dupa ce le-ati preparat pe
grill.
Sarea extrage apa din carne.
Nota: Carnea inchisa la culoare, de exemplu, cea de vi-
ta, se rumeneste mai repede decét carnea de culoare
deschisa, de exemplu, de vitel sau porc. Bucétile fripte
la gratar din carne deschisa sau peste sunt de multe
ori numai putin rumenite la suprafatd, insa in interior
sunt preparate si suculente.
Corpul de incalzit pentru grill comuta la anumite inter-
vale pe pornit si pe oprit. Acest lucru este normal. Frec-
venta depinde de treapta setata pentru grill.
Tn t|mpul prepararii pe grill se poate produce fum.

Recomandari privind prajirea si inabusirea

Tineti cont de recomandarile privind obtinerea de rezul-
tate optime la prajire si inabusire.

Amplasare Recomandare:

Carnea slaba nu trebuie = Ungeti carnea slaba

sa fie uscata. cu grasime dupa gust
sau acoperiti-o cu felii
de slanina.

Doriti s& preparali o buca- = Crestafi incrucisat sori-

ta de friptura cu sorici. ciul.

®  Prgjiti bucata de carne
mai Intai cu partea cu
soriciul orientata in jos.

Interiorul cuptorului trebu- = Preparati produsul intr-

ei sa ramana céat mai cu- o cratita acoperita la

rat posibil. cea mai nalta tempe-
ratura.

Carnea trebuie sa ramana = Cand friptura este ga-

calda si suculentd, de ta, lasati-o s& mai stea

exemplu, muschiul de vi- 10 minute in interiorul

ta. cuptorului deconectat

si inchis. Astfel, zeama
carnii se distribuie mai
bine. In timpul de
preparare indicat nu
este cuprinsa si perio-
ada pentru odihna pre-
paratului.

m  Dupa preparare,
infasurali preparatul in
folie de aluminiu.
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Carne de vita

Nota:

Recomandari privind prepararea

= Recomandérile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.

® |ntoarceli muschiul de vita si friptura de vitd dupa jumatate din timp. La sférsit, 1asali preparatele s& mai stea apro-
ximativ 10 minute.

Preparatul Accesorii/Ve- inaltimein Modde Temperaturain Puterea mi- Durata de

sela stare sus- incalzire °C/Treaptade croundelor prepararein

pendata grill exprimata in min.
wati

Friptura de vita indbusita, Gratar ~ 180-200 180 120-145
aproximativ 1 kg Vesela acope-

rita
Friptura de vita, medie, Gratar ~ X 210-230 180 30-40
aproximativ 1 kg Vesela neaco-

perita
Friptura de vita, medie, Gratar -— (i 3 - 20-30

2-3 bucdti, cu grosimea de Tava de sticla
2-3 cm, cu greutatea de ca-
te 200 g fiecare

Carne de porc

Nota:

Recomandari privind prepararea

= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.

m |ntoarcefi friptura fara sorici la jumatatea timpului. La sféarsit, 1asati friptura sa mai stea aproximativ 10 minute.

m  Asezali in vas friptura cu partea cu soriciul orientatd in sus. Taiali soriciul. Nu intoarceti friptura. La sfarsit, 1&sati
friptura sa mai stea aproximativ 10 minute.

® |ntoarceti ceafa prajita dupa 2/3 din timp.

Preparatul Accesorii/Ve- inaltimein Modde  Temperaturain Puterea mi- Durata de

sela stare sus- incalzire °C/Treaptade croundelor preparare in

pendata grill exprimata in min.
wati

Friptura fara sorici, de Gratar ~ X 220-230 180 40-50
exemplu, ceafa, aproxima- Vesela acope-
tiv 750 g rita
Fripturd cu sorici, de exem- Gréatar ~— 190-210 - 130-150
plu, spatd, aproximativ 1 kg Veselad neaco-

perita
Ceafa prajita, 2-3 bucati, cu Gratar -— (] 3 - 25-35
grosimea de 2-3 cm Tava de sticla

Alte preparate din carne

Nota:

Recomandari privind prepararea

m  Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului Tn aparatul care nu a fost preincalzit.
m | a sfarsit, Iasati friptura din carne tocata sa mai stea inca aproximativ 10 minute.
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L] Tntoarceti carndciorii dupa 2/3 din timpul de preparare.

Preparatul Accesorii/Ve- inaltimein Modde Temperaturain Puterea mi- Durata de
sela stare sus- incalzire °C/Treaptade croundelor preparare in
pendata grill exprimata in min.
wati
Friptura din carne tocat3, Gratar ~ X 180-200 600 15-20
aproximativ 750 g Veselad neaco-
perita
Céarnaciori pentru grill, 4 Gratar — ] 3 - 25-35

pana la 6 bucati, fiecare de Tava de sticla
aproximativ 150 g

Pasare

Nota:
Recomandari privind prepararea
= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.

®  Asezali pasarea intreaga cu pieptul orientat in jos. Tntoarcet,i—o la jumatatea timpului.
= Asezati bucétile de pasare si pieptul de pasare cu partea cu piele orientata in sus. Nu intoarceti preparatul.
» |ntoarceli pulpele de gasca la jumatatea timpului. Intepatli pielea.
Preparatul Accesorii/Ve- inaltimein Modde  Temperaturain Puterea mi- Durata de
sela stare sus- incalzire °C/Treaptade croundelor preparare in
pendata grill exprimata in min.
wati
Pasare, intreaga, aproxima- Gratar ~ X 220-230 360 35-45
tiv 1,2 kg Vesela acope-
rita
Bucéti de pasare, aproxi- Gratar ~ 210-230 360 20-30
mativ 800 g Vesela neaco-
perita
Piepa de ra{d, aproxima- Gratar — x 3 90 20-30
tiv 500 g Tava de sticla
Piept de gasca, pulpe de Gratar — X 210-230 90 30-40
gasca, 700-900 g Vesela neaco-
perita
Peste
Nota:

Recomandari privind prepararea

= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
m  Pentru prepararea pe grill a pestelui intreg, de exemplu, somon sau pastrav, asezatfi-l in centrul gratarului.

= Mai intai ungeti gratarul cu ulei.

Preparatul Accesorii/Vesela inél;ime in Mod de in- Treapta de grill Durata de pre-
stare suspen- calzire parare in min.
data

Medalion de peste, 2-3 bucati, Gratar -— ™ 3 20-25

150 g fiecare Tava de sticla

Peste intreg, 2-3 bucati, 300 g  Gratar — O 3 20-30

fiecare Tava de sticla

Recomandari privind urmatoarea prajire Amplasare Recomandare:

Daca procesul de prajire nu este optim, consultati Friptura este prea inchisi = Selectati o temperatu-

aceste recomandari. la culoare sau crusta este ra mai scazuta.

pe alocuri arsa. m  Reduceti durata de
prajire.
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Amplasare

Recomandare:

Amplasare

Recomandare:

Alimentele prdjite sunt
prea uscate.

m  Selectati o temperatu-
ra mai scazuta.

= Reduceti durata de
prajire.

Crusta alimentelor prajite
este prea subfire.

= Cresteli temperatura.
Sau:

= Dupa finalizarea dura-
tei de praijire, conec-
tati pentru sucrt timp
grill-ul.

Sosul de la prajire este
ars.

= Utilizali un vas mai
mic.

= Adaugati o cantitate
mai mare de lichid la
prajire.

Sosul de la prajire este
prea deschis la culoare si
prea apos.

= Pentru evaporarea
unei cantitati mai mari

de lichid utilizati un vas

mai mare.

= Adaugati o cantitate
mai mica de lichid la
prajire.

16.6 Sufleuri, gratenuri si paine prajita

Nota:

Recomandari privind prepararea
m  Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
®  Pentru sufleuri si cartofi gratinati utilizafi o forma de sufleu rezistenta la microunde si la temperaturi inalte, cu inalti-

me de 4 pana la 5 cm.

Carnea se arde la inabu-
sire.

Verificati daca vasul
de prajire si capacul
se potrivesc si daca
acesta din urma se in-
chide bine.

Reduceti temperatura.
Adaugati lichid la Tna-
busire.

Friptura nu este patrunsa.

Taiali friptura.
Preparati sosul in va-
sul pentru prajire.
Adaugati feliile de frip-
tura In sos.

Finalizati prepararea
feliilor de friptura la
microunde.

Lasali sufleurile si gratenurile s se mai coaca timp de 5 minute in cuptorul deconectat.
Prajiti in prealabil feliile de péaine.

Preparatul Accesorii/Ve- inaltimein Modde Temperaturain Puterea mi- Durata de
sela stare sus- incalzire °C/Treaptade croundelor prepararein
pendata grill exprimata in min.
wati
Sufleu, dulce, aproxima- Veseld neaco- =~ 140-160 360 25-30
tiv 1,5 kg perita
Sufleu picant din ingredien- Veseld neaco- -~ % 150-170 600 20-25
te gatite, aproximativ 1 kg  perita
Cartofi gratinati din ingre- Veseld neaco- =~— 210-220 600 20-25
diente crude, aproxima- perita
tiv 1,1 kg
Paine prgjita, 4 bucati Gratar -— ™ 3 - 8-10

16.7 Produse preparate congelate

Nota:

Recomandari privind prepararea
m  Respectati indicatiile de pe ambalaj oferite de producator.
» Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.

= Nu suprapuneti cartofii prajiti, crochetele si turta de cartofi si intoarceti-le dupa jumatate din timpul de preparare.

Preparatul Accesorii/Ve- indltimein Modde  Temperaturain Puterea mi- Durata de
sela stare sus-  incalzire °C croundelor preparare in
pendata exprimata in min.
wati
Pizza cu blat subtire Gratar ~ 220-230 - 10-15
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Preparatul Accesorii/Ve- inaltimein Modde Temperaturain Puterea mi- Durata de
sela stare sus- incalzire °C croundelor preparare in
pendata exprimata in min.
wati
Bagheta de pizza Grétar ~— 1. - 1. 600 1.2
2.220-230 2.- 2.13-18
Cartofi prajiii Tava rotunda  —~ 220-230 90 10-15
de pizza
Crochete Tava rotunda -~ 210-220 - 10-15
de pizza
Turta de cartofi, galuste din Tava rotunda  -—~ 200-220 90 15-20
cartofi umplute de pizza
Strudel Tava rotunda  ~— 220-230 - 20-30
de pizza
Sufleuri, de exemplu lasag- Vesela acope- ~— 220-230 600 10-15

na, aproximativ 450 g

rita

16.8 Preparate de verificare

Aceste prezentari generale au fost redactate pentru institutele de verificari, pentru a facilita verificarea aparatului con-
form EN 60350-1:2013, respectiv IEC 60350-1:2011 si conform standardelor EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Decongelare cu microunde

Preparatul Accesorii/Vesela inélt,ime in stare Puterea mi- Durata de preparare
suspendata croundelor  in min.
exprimata in
wati
Carne, 500 g Vesela neacoperitd Baza interiorului 1. 180 1.5
cuptorului 2.90 2.10-15

Prepararea cu microunde

Recomandari de reglare pentru prepararea cu microunde a preparatelor de verificare.

Preparatul

Accesorii/Vesela

inaltime in stare
suspendata

Puterea mi-
croundelor
exprimata in
wati

Durata de preparare
in min.

Crema de oua, 1 kg Vesela neacoperitd Baza interiorului 1. 600 1.10-13
cuptorului 2.180 2. 20-30
Tort de biscuiti, 475 g Veselad neacoperita  Baza interiorului 600 8-10
cuptorului
Friptura din carne tocata, 900 g Vesela neacoperita  Baza interiorului  18-23 18-23
cuptorului
Prepararea in combinatie cu microundele
Nota:
Recomandari privind prepararea
= Pentru carnea de pasare utilizati un vas inalt.
m  Asezali pasarea cu pieptul orientat in jos. Intoarceti-o la jumatatea timpului.
Preparatul Accesorii/Ve- inél;ime in  Mod de Temperatura in Puterea mi- Durata de
sela stare sus- incalzire °C croundelor preparare in
pendata exprimata in min.
wati
Cartofi gratinali Gratar ~ X 210-220 600 20-25
Vesela neaco-
perita
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Preparatul Accesorii/Ve- inaltimein Modde Temperaturain Puterea mi- Durata de

sela stare sus- incalzire °C croundelor preparare in
pendata exprimata in min.
wati

Prajituri Gratar ~ 190-200 180 20-27
Vesela neaco-
perita

Pasére Gratar ~ X 190 360 30-45
Veseld neaco-
perita

Coacere

Nota: Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.

Preparatul Accesorii/Vesela inél;ime in Mod de in- Temperaturain Durata de pre-
stare suspen- calzire °C parare in min.
data

Blat de tort Gratar ~ 170-180 30-40

Forma demonta-
bila & 26 cm
Placinta cu mere Gratar ~ 170-190 80-100
Forma demonta-
bila @ 20 cm

Fursecuri gpritate Tava de sticla ~ 160-170 30-35

Prajituri mici Tava de sticla ~ 160-170 25-30

Preparare pe grill

Nota: Intoarceti burgerul de vitd la jumétatea timpului.

Preparatul Accesorii/Vesela inélt,ime in Mod de in- Treapta de grill Durata de pre-
stare suspen- calzire parare in min.
data

Rumenirea feliilor de paine Gratar — (il 3 4-5

Burgeri de vitd, 9 bucati Gratar —_ ] 3 35-45

Tava de sticla

17 Serviciul clienti
Pentru informatii detaliate despre perioada si conditiile
de garantie din fara dumneavoastra, adresali-va servici-
ului de asistenta pentru clienti, distribuitorului local sau
accesati site-ul nostru web.

Daca apelati la Serviciul pentru clienti, trebuie sa
mentionatfi numarul de identificare a produsului (E-Nr.)
si numarul de fabricatie (FD) al aparatului dumneavoas-
tra.

Datele de contact ale serviciului pentru clienti le gasiti
in lista atasata a unitatilor de service pentru clientisau
pe pagina noastra de internet.

Acest produs are surse de iluminat din clasa de efi-
cienta energetica G. Sursele de iluminat sunt disponibi-
le ca piese de schimb si trebuie Tnlocuite numai de un
personal de specialitate instruit in acest scop.

17.1 Numarul de produs (Nr. E) si numarul
de fabricatie (FD)

Numarul produsului (Nr. E) si numarul de fabricatie
(FD) se gasesc pe placuta de tip a aparatului.

Placuta cu date tehnice pe care se regasesc aceste
numere este vizibila atunci cand deschideti usa apara-
tului.

€ =

{Type J

Pentru gasi rapid si usor datele aparatului dvs. si nu-
marul de telefon al serviciului pentru clienti le puteti no-
ta undeva sa le aveti la Tndemana.

E-Nr: FD: ZNr:
\ |
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18 Instructiuni de montare

Tineti cont de aceste informatii atuci cand montati apa-
ratul.

18.1 Pachetul de livrare

Dupa despachetare verificati ca livrarea sa fie completa
si ca toate piesele sa nu prezinte eventuale deteriorari
din transport.

W
\.

18.2 Montarea in siguranta

Respectati aceste instructiuni privind sigu-

ranta atunci cand montati aparatul.

= Numai la montajul regulamentar cores-
punzator instructiunii de montaj este garan-
tata siguranta la utilizare. Instalatorul este
responsabil pentru functionarea ireprosa-
bila la locul de instalare. A

= Verificati aparatul dupa despachetare. In
cazul in care aparatul a fost avariat in tim-
pul transportului, acesta nu trebuie pus in
functiune.

= fnainte de punerea in functiune, indepaértati
ambalajul si foliile din plastic din interiorul
cuptorului si de pe usa.

® Respectati instructiunile din fisele de mon-
tare a accesoriilor.

= Mobilierul in care se efectueaza incorpor-
area trebuie sa fie rezistent la temperaturi
de pana la 90 °C, iar panourile frontale ale
corpurilor de mobilier adiacente trebuie sa
rezite la temperaturi de pana la 65 °C.

= Nu montati aparatul in spatele unei usi de-
corative sau usii unui corp de mobilier.
Exista pericolul de supraincalzire.
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Realizati lucrarile de decupaj la corpul de
mobilier inainte de introducerea aparatului.
Indepartati rumegusul. Functionarea com-
ponentelor electrice ar putea fi afectata.

m Racordarea fara stecher a aparatelor poate
fi efectuata numai de catre personal de
specialitate autorizat. In cazul avariilor re-
zultate in urma unei conectari eronate,
dreptul de garantie este anulat.

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Piesele care sunt accesibile in timpul montaju-
lui pot avea muchii ascutite care pot provoca
raniri.

» Purtati manusi de protectie

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Utilizarea unui cablu prelungitor de alimentare
electrica sau a unui adaptor neadecvat este
periculoasa.

» Nu utilizati prelungitoare sau prize multiple.

18.3 Racordul electric

Pentru a putea racorda in siguranta aparatul la reteaua
de alimentare cu energie electrica, fineti cont de aceste
indicatii.

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Instalarile executate incorect sunt periculoase.

» Instalarea unei prize sau modificarea cablului de co-
nectare poate fi efectuatda doar de catre un electri-
cian calificat si cu respectarea prescriptiilor cores-
punzatoare.

» Aparatul trebuie racordat la o prizd cu contact de
protectie instalatéd conform prescriptillor in vigoare.

» In cazul in care stecherul nu mai este accesibil du-
pa montare, trebuie instalat un dispozitiv de deco-
nectare omnipolar, cu o distanta intre contacte de
cel putin 3 mm. Protectia la atingere trebuie sa fie
asigurata prin montare.

18.4 Mobilierul pentru incorporare

Acest aparat este destinat numai utilizarii dupa incorpo-
rarea intr-un corp de mobilier. Acest aparat nu este
conceput ca aparat de masa, insa nici pentru utilizarea
in interiorul unui dulap.

Dulapul incorporat nu trebuie sa aiba perete posterior
in spatele aparatului. Pastrati o distanta de mini-

mum 35 mm intre perete si baza dulapului sau peretele
posterior al dulapului de deasupra.

Dulapul de incorporare trebuie sa aiba in partea fronta-
& o deschidere pentru ventilare de 50 cmz2. Pentru
aceasta, decupati plinta sau fixati un grilaj de ventilare.
Nu acoperiti fantele de ventilare si orificiile de aspirare.



18.5 Montarea intr-un dulap inalt

Tineti cont de dimensiunile de montare si de distantele
de siguranta ale dulapului inalt.

~600..
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18.6 Montare sub un blat

In cazul mont&rii sub un blat, tineti cont de dimensiunile
de montare si de distantele de siguranta.

Pentru ventilarea aparatului, placa intermediara trebuie
sa aiba un decupaj de ventilaiie.

Daca aparatul va fi montat sub o plita, respectati instru-
ctiunile de montare a plitei.

18.7 Montarea pe colt

Tn cazul mont&rii pe colt, tineti cont de dimensiunile de
montare si de distantele de sigurania.

min. 90
DN

min. 90

18.8 Montarea aparatului
1. Pozitionati central aparatul.

.1

Instructiuni de montare

2. Fixati ferm aparatul pe corpul de mobilier.

18.9 Demontarea aparatului

1. Deconectali aparatul de la reteaua electrica.
2. Desfaceti suruburile de fixare.
3. Ridicali usor aparatul si extrageti-l complet.
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1 Be3onacHOCTb

CobntoaanTte cneayowme yKasaHua no TEXHUKe
6e3onacHoCTw.

1.1 O6wme yKasaHuA

® BHumarensHoO npounTtanTte gaHHoe
PYKOBO/ACTBO.

= CoxpaHuTe UHCTPYKLNIO 1 MHDOPMAaLIMIO O
npuoope Ana AabHEenWero ncnob3oBaHnA
WAK ONA nepejayn cnenyolemy
BNagenbLy.

= B cnyyae oOHapyXeHnAa noBpexaeHunn,
CBA3AHHbIX C TPAHCMOPTUPOBKON, HE
noJkntouante npnodop.
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1.2 Ucnonb3oBaHUe NO Ha3HaAYEeHUIO

MoakntoyeHne npubopa 6e3 WTencenbHON BUNKKU

JAOMKEH NPOU3BOANUTL TOSIBKO KBaNMpUUUPOBaH-

Hbl cneunanuct. B cnyyae noBpexxaeHun us-3a

HEeNpPaBWSIbLHOrO NOAKMOYEHWA rapaHTUiMHbIE 00A-

3aTenbCTBa TEPAIOT CUITY.

BesonacHocTb aKcnnyaTtaumMu rapaHtupyeTca

TONBbKO NPU KBaNnMULMPOBAHHON YCTAHOBKE C

cobntoaeHneM MHCTPYKLMK MO MOHTaxKy. 3a npa-

BMSIbHOCTb YCTaHOBKW OTBETCTBEHHOCTb HECET

YyCTaHOBLUMK.

Ncnonb3ayite npubop TONbKO:

® 1717 NPUroTOBAEHMA OMI04 1 HaMUTKOB.

® 1717 ObITOBOrO MCMNOAL30BAHMA UK
MCMNOJIb3OBAHNA B aHa/IOTMYHBIX Lesfx,
HanNpUMep: Ha KyxXHAX 4718 COTPYAHUKOB
MarasmHoB, OPUCOB U APYIrnX
KOMMEPYECKNX NPEANPUATUI; B
Ce/IbCKOXO3ANCTBEHHbIX OpraHn3aumnsax;
KJIMEeHTamMn B TOCTUHULAX WU OPYTUX
BapuaHTax pasmelleHusa,
npenycMaTpuBatroLLnx nutaHne.

® Ha BbicoTe He 6onee 4000 M Haa ypPOBHEM
MOpPA.

Otot npubop cootBeTcTBYET HopMe EN 55011
nnu CISPR 11. 3T0T NpoayKT OTHOCKTCA K rpynne
2, knaccy B. lNpuHaane)xHocTb K rpynne 2 o3Ha-
YaeT, YTo ANA Harpesa NULLEBbIX NPOAYKTOB CO-
34al0TCA MUKPOBONHbI. [pUHAANEXHOCTb K Knac-
cy B o3Hauaet, yto npnbop npeaHasHaveH AnA
ObITOBOro MCNONb30BaHMA.

1.3 OrpaHuueHue Kpyra nonb3oBaTtenen

HaHHbin nprbop MOXKET Ucnonb3oBaTbCA AeTbMU
B BO3pacrTe OT 8 fIeT U cTapLue, a TakXKe nmuamu ¢
OrpaHUYeHHbIMU GUSUYECKUMU, CEHCOPHBIMU UK
YMCTBEHHbLIMWU CMNOCOBHOCTAMM UMK C HeaoCTaT-
KOM OnblTa W/MAn 3HAHWK, eCNN OHU HaxXoAATCA
noA NPUCMOTPOM WK NOCIe NoTyYeHUA yKasaHU
no 6e3onacHoOMy MCNONb30BaHWIO Npubopa 1 no-
Cle TOro, Kak OHW 0CO3HasnMn OMacHOCTH, CBA3AH-
Hble C HENPaBWJIbHbIM UCMOIb30BAHUEM.

HeTtAm 3anpelleHo urpatb ¢ npubopom.

OumnctKy n obcnyxunBaHve npubopa 3anpeLlaerca
BbINOSIHATL AETAM; 3TO paspeLLaeTcA ToNIbKO Ae-
TAM cTaplle 15 net no4 HaA30POM B3POCHbIX.

He nonyckaite neteit mnaaie 8 net K npubopy u
ero ceTeBOMy MpoBoay.
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1.4 Bbe3onacHafA akcnnyaTtauuAa

A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb

BO3ropaHun!

JlerkoBocnnameHstoLmeca npeaMeTbl, XpaHs-

WuecA B pabouer kamepe, MOryT Bocnname-

HUTbCA.

» He xpaHute B pabouei kKamepe nerkosocnna-
MeHsAroLmMecA npeamMeThl.

» Ecnu u3 npubopa noctynaet AbIM, BbIKNOUATE
€ro UKW OTKJIKOUMTE OT INIEKTPOCETU U AEPIKUTE
ZIBEPb 3aKPbITOH, YTOOBI NOracuTb BO3MOXHOE
nnama.

CnyyanHo ynasLUMe KyCOYKM NULLK, KanHyBLUWK

YXUP WK COK OT XKapeHuA MOryT BCMNbIXHYTb.

» epen akcnnyaTtauuein yaanute rpybble 3a-
rpAsHeHnA u3 pabouei kamepsbl, C NOBEPXHO-
CTW HarpeBaTeNbHbIX 3NEMEHTOB 1 NPUHAA-
NEXHOCTEMN.

M3-3a cTpymn Bo3ayxa, NpOoHMKatoLLEenh B npubop

MpWY OTKPbIBaHWW ABEPLULI, NepraMmeHTHaA Byma-

ra MOXXeT NOAHATLCA, KOCHYTLCA Harpesaresib-

HOro 3/1IeMeHTa U BCIbIXHYTb.

» [Npu npeaBapuTenbHOM pasorpese U BO Bpe-
MA NPUroToBfieHNA 06A3aTeNbHO 3aKpennAnTe
neprameHTHyto 6ymary B NpMHaANEXHOCTAX.

» Bceraa otpesaitte noaxoaAwmni pasvep byma-
M ¥ cTaBbTe Ha Bymary KacTprono unv popmy
ANA BblNEKaHuA.

MeperpeB npubopa MOXKET CTaTb NPUYUHOW

Bo3ropanua. Ecnu npubop BCTpoeH 3a aekopa-

TMBHOM U MebenbHOM ABepLeWn, TO SKcnya-

TauuA npvbopa Npu 3aKpbITOV ABEPLE NPUBO-

AWT K U3NIULLHEN aKKyMynAuuK Tenna.

» Kcnonb3yite NpnMbop TONbKO C OTKPbLITOW Ae-
KopaTUBHOM unn mebenbHoM ABepLen.

A NPEOYNPEXAEHUE - OnacHocTb oxora!

Bo Bpemsa pabotbl nprbop v ero A4oCTynHbIe Ya-

CTW HarpesaroTCA.

» CobntoaanTe 0OCTOPOXKHOCTb, HE MpPUKacanTeCh
K HarpesaTtesibHbIM 3N1eMeHTaM.

» He noanyckante aeten mnaawe 8 net K npu-
6opy.

[MpuHaane>xHoCTu unu nocyza o4YeHb ropadme.
» Yro06bl M3BNEYL rOpAYYLO NOCyAy UK NpuHaa-
NeXXHOCTH 13 paboyei kamepsbl, Bceraa uc-

NONb3yWTe MPUXBATKM.

BesonacHocTb ru

Mapbl ankorona MOryT BOCMAaMeHUTLCA B ropA-

yel pabouen kamepe.

» JlobaBnsaunte B 6ntoaa TONbKO HebONbLLOE KO-
NIMYECTBO HAMUTKOB C BICOKUM COAEPXaHUEM
cnupTa.

» OCTOPOXXHO OTKpbIBanTe ABepLy npubopa.

A NPEAYNPEXJOEHUE — OnacHocTb

owinapueBaHuAa!

B npouecce akcnnyaTtauuu oTKpbITble ANA A0-

cTyna yactv npubopa CubHO HarpeBaroTCA.

» He npukacantecb Kk ropAuMM Yactam npubopa.

» He noanyckaite geten 6113Ko K npubopy.

N3 oTKpbITOM ABepUbl NpMbopa MOXKET Bbl-

pBaTtbcA ropAa4un nap. lNpu onpeaenéHHon tem-

nepartype OH MOXET ObITb HE BUAEH.

» OCTOpOXHO OTKpbLIBaNTE ABepLy npubopa.

» He noanyckaite geten 61m3Ko K npubopy.

Mpu ucnonb3oBaHuM BoAbl B pabouern kKamepe

MOXET 06pasoBaTbCA ropAYUi BOAAHOM Nap.

» 3anpelyaeTcA HanMBaTb BOAY B ropAvyto pa-
6ouyto Kamepy.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpOBaHUA!

MNMouapanaHHoe cTekno ABepubl npubopa Mo-

YKET TPECHYTb.

» He ncnonbayiiTe arpeccuBHble abpasvBHble
UMCTALLIME CPEACTBA UK OCTPble MeTannye-
CKMe CKpeOBKM AnA OUYUCTKU CTeKna ABepLbl
npubopa, Tak Kak OHX MOryT nouapanarts no-
BEPXHOCTb.

MeTtnu aBepubl Nnprubopa NoABUIKHbLI NMPU OTKPbI-

BaHWM U 3aKpbIBAHWUKU ABEPLbI, Bbl MOXETe 3a-

LeMuTb cebe nanblbl.

» He gotparusaiTtech [10 yYacTKa, rae HaxoaAT-
cA NeTnu.

A NPEQYNPEXAEHUE - OnacHocTb

nopaeHuA 3NeKTPUYECKUM TOKOM!

MNpu HekBaNMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE Npubop

MOXET CTaTb UCTOYHMKOM OMaCHOCTH.

» PemoHTMpoBaTh Npubop paspeLuaeTca ToSIbKO
KBanMpuUUMPOBaHHbIM CneLnanmcTam.

» JInA pemMoHTa npubopa MOXHO MCMoNb30BaTh
TONbKO OPUIMHaNbHbIE 3an4YacTy.

» Bo n3berkaHne onacHocTein 3ameHa nospe-
YXIAEHHOro ceteBoro kabenAa gaHHoro npubopa
MOXET ObITb BbINOSIHEHA TONIbKO NPOU3BOAK-
Tenem unu aBTOpU30BaHHOM UM CEPBUCHOW
cny»x6oi nMbo NMUOM, UMEIOLLIMM aHanorny-
HYHO KBanMpuKaumio.
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ru bBesonacHocTb

MoBpexxaeHHaA M3oNALMA ceTeBoro Kabena AB-

NAETCA UCTOYHUKOM OMACHOCTH.

> Hu B KOEM cnyyae He AONyCKanTe KOHTaKTa
ceTeBoro kabenA ¢ ropAYMMM YyacTAMM Npubo-
pa UM C UCTOYHMKaMM Tenna.

» Hu B KOEM cnyyae He AOMyCKanTe KOHTaKTa
ceTeBoro kabena c oCTPbIMU KOHLAMW UK
KPOMKaMM.

» 3anpeluaetca nepernbartb, 3aeMNATb UK
nepeobopynoBaTtb ceTeBoW Kabenb.

MpoHuMKLan B npubop Brnara MOXeT cTaTb Npu-

YMHOWN NOPaXKEHUA TOKOM.

> He ucnonbayiTte AnA ouncTku npubopa napoo-
YUCTUTENN USIM OYUCTUTENN BLICOKOIO AaBne-
HUA.

MoBpeXkAeHHbI NPUéop MM NOBPEXAEHHbIN

ceTeBoW kabenb ABNATCA UCTOYHUKOM onac-

HOCTMW.

» Kareropuuecku 3anpeLuaerca aKcnayatmpo-
BaTb NOBPEXAEHHbIN Nprbop.

» Kareropuuecku 3anpeLuaerca aKcnayarauma
npubopa, NOBEPXHOCTb KOTOPOro UMEET Tpe-
LLMHBI UM NOBPEXKAEHa.

> 3anpeluaercA TAHYTb 3a CeTEBOM Kabesb, uTo-
6bl OTCOEANHUTL NPUOOP OT CETU ANEKTPONUTA-
HWA. BblHUMaKTe U3 po3eTKU BUIIKY CETEBOIO
Kabens.

> B cnyyae noBpexxaeHvA npubopa unu ceteBo-
ro kabenA HemMeANleHHO BbIHbTE BUIIKY CETEBO-
ro kabenA U3 po3eTKU UK OTKIIHOUUTE
npeaoxpaHuTenb B 6/10Ke NpeaoXpaHUTENeN.

» Ob6patutecb B CEPBUCHYHO CNyXOy.

— Crpannya 151

/A NPEOYNPEXAEHUE — OnacHocTb

yayuiba!

et MoryT 3aBepHYTbCA B yNaKOBOYHbLIN MaTe-

puan unv HaaeTb ero cebe Ha rofnoBy U 3a0X-

HYTbCA.

» He noanyckante aeTten K ynakoBo4yHOMy marte-
puany.

> He nossonaiTte AeTAM Urpatb C YyNaKOBOYHbLIM
mMarepuanom.

Jetn MoryT BAOXHYTb UK NPOrNIOTUTL MeSIKKe

AeTanu, B pesynbTare 4yero 3a0oxXHyTbCA.

» He noanyckanTe AeTen K MenKkumMm AeTanfam.

» He nossonanTe geTAM urpatb ¢ MeKUMu ae-
TanfaMu,
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1.5 MukpoBonHoBas neyb

BHUMATEJIbHO O3HAKOMBTECbH C BAXHbI-
MW YKASAHMAMW MO TEXHUKE BE3OTAC-
HOCTU U COXPAHUTE UX OJ1A NMOCIEAVYIO-
LLIEFO MUCIOJ1Ib3OBAHUA

/A NPEOYNPEXAOEHUE — OnacHoCTb

Bo3ropaHua!

Ucnonb3oBaHue npubopa He N0 Ha3HAYEHUIO

OMnacHO U MOXXeT NPUBECTH K NonomMke. Hanpw-

Mep, KpynAHble UK 3epHOBbLIE NMOAYLLIEYKH MPH

pasorpeBaHn MOryT BCMbIXHYTb.

» 3anpeLuaerca CylwnTb B Npubope NpoayKThI
Unu oaexxay.

» 3anpeluaerca HarpeBaTb B npubope Aomalu-
HIot0 00yBb, KPYNAHbLIE UK 3epHOBLIE NOAY-
LLIEYKHM, NyOKM, BNaXKHbIE TPANKKU U TOMY NoJ006-
Hoe.

> Kcnonb3ayinte Nnpubop TONbKO ANA NPUroToBne-
HMA BI04 M HaNWUTKOB.

MNpoAyKTbl, MX yNakoBKa U KOHTEWHepbl AnA

XpaHeHUA MOryT 3aropeTbCA.

» Hukoraa He pasorpeBanTe NPOAYKTbl NUTAHWA
B TEPMOCTATUYECKOM YNaKoBKe.

» Pasorpesatb NpoAyKTbl B KOHTEMHEpPAX U3
nnactMmacchbl, 6ymaru unu U3 apyrux Bocnna-
MEHAIOLLMXCA MaTepuanoB MOXHO TONbKO MoA
JIMYHBIM HabNoAEHWEM.

» Henb3a yctaHaBnvMBaTb CNULIKOM OO0SbLUYHO
MOLLIHOCTb MUKPOBOJIH UK BPEeMA UX BO3AeW-
ctBuA. Bcerna cneayire ykasaHuam, npu-
BeAE&HHbLIM B IaHHOM PYKOBOACTBE MO 3KCMy-
araumu.

He cywmnte npoAyKTbl B MUKPOBOSIHOBOW MEYMU.
He pasmopauBaiTte u He HarpesauTte npo-
AYKTbl C HU3KUM COAepIKaHUeM BOAbI, Hanpwm-
Mep, X/1€6 NpU CIMLLKOM BbICOKON MOLLHOCTH
MWKPOBOJH MU ANUTENBHOM BPEMEHM.

Macno AnA npuUroToBNeHUA NULLK MOXKET 3aro-

peTbCA.

» Hwukoraa He pasorpeBanTe pacTuTenbHOe Mac-
110 B MUKPOBOJIHOBOM PEXXUME.

/A NMPEQYNPEXAEHUE — OnacHocTb

B3pbiBa!

XXuakocTu unu apyrue NnpoayKTbl NUTaHUA B

NIOTHO 3aKPbLITOM NOoCcyZe MOryT B3opBaTtbCA.

» Hukoraa He HarpeBanTe XUAKOCTU UNK Apyrue
MPOAYKTbI MUTAHUA B NJIOTHO 3aKPLITON Nocyae.



A NPEQYNPEXAEHUE - OnacHocTb oxora!

[MpoayKTbl C TBEPAOW KOXYPOW UK LLIKYPKOW

MOryT NTONHYTb BO BPEMA W NMOCNE HarpeBaHuA.

» 3anpeLueHo rotoBuTb ANLA B CKOpPJyne 1 paso-
rpeBaTb BapéHble AlLA B CKOpPIyne.

» Hwukoraa He rotoBbTE MONOCKOB M Pakoob-
pasHbIX.

> [pu NPUrOTOBNEHWUN ANYHULI-TNA3yHbKU NPOKO-
NINTE YENTOK.

> VY NpoayKTOB NMUTaHMA C TBEPAON KOXKYPOMU Unn
LLUKYPKOW, Hanpumep, ABNOK, NTOMUAOPOB,
KapTodena, COCMCOK KOXXypa UMK LLKYpPKa Mo-
ryT NONHYTb. NPOKONUTE KOXYPY MU LLUKYPKY
nepea HarpeBaHWEM.

JleTcKoe nutaHue nporpeBaeTcA He paBHOMEP-

HO.

» He pasorpeBaiTte AeTCKOe NUTaHWe B 3aKpbl-
TOW nocyae.

Bcerna cHumaiTe KpbILLKY UK COCKY.
Mocne HarpeBa TWaTeNbHO NepemeLLanTe nnu
B3OonTanTe cCoaepIKUMoe.

» [lepea TeM Kak KopMmuTb pebeHka, obAsatenb-
HO NpoBepbTe TemMnepartypy.

Pasorpetble 6ntoaa otaatoT Tenno. Mocyaa mo-

XXeT CUSIbHO HarpeBaTtbCA.

» Yr10o6bl M3BMEYL NOCYAY U NPUHAANEIKHOCTH U3
paboyei kKamepsbl, BCeraa Mcnonb3ymnrte npu-
XBaTKM.

['epmeTnyHO 3anasHHaA ynakoBKa W 3aKaTaH-

Hble B OaHKM NPOAYKTbl MPW HarpeBaHWn MoryT

NOMHYTb.

» Bceraa cobnioaaite ykasaHuA Ha yNaKoBKe.

» Yrobbl M3BNeYb HGntoaa u3 paboyern kamepb,
BCeraa ucnosnb3ynTe NpuxBaTKy.

B npouecce akcnnyartaumun oTKpbITble A1 A0-

cTyna yacTu npubopa CUNbHO HarpeBaroTCA.

» He npukacaitech k ropAYMM Yactam npubopa.

» He noanyckawte aeter 6nm13Ko K npubopy.

Ucnonb3oBaHue npubopa He No Ha3HaAYEHUIO

onacHo. Hanpumep, CnuwKkom ropavas Aomall-

HAA 00yBb, KPYNAHbIE UK 3ePHOBbLIE NOAYLLEY-

KW, T'yOKM, BNaXKHble TPAMNKKU M TOMY noaobHoe

MOFYT MPUBECTU K OXKOram.

» 3anpelyaeTca cylwuTb B Npubope NpoayKTbl
unu oaexay.

» 3anpeluaetcA HarpesaTb B npubope aAomall-
HIOO 00YBb, KPYNAHbIE UK 3€PHOBLIE NOAY-
LUEYKH, ryOKM, BNaXKHbIe TPAMKKU U TOMY Noo6-
Hoe.

» Wcnonb3ayite npubop TONbKO ANA NpUrotoBne-
HWA B4 M HaMNWUTKOB.

BesonacHocTb ru

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb
owinapueaHuA!
Mpun HarpeBaHWM XXUAKOCTU BO3MOXKHA 3a-
Zlep>KKa 3aKkunanuA. B aTom cnyyae Temnepary-
pa KuneHua gocTturaetcaA 6e3 o6pasoBaHusA B
YKMIAKOCTU XapaKTepHbIX My3blpbKOB. PEKOMeH-
AyetcA cobntoaTb OCTOPOXKHOCTb Aake Npw
HEe3HauUTEeNbHOM COTPACEHUM EMKocTu. MopA-
yan XXMAKOCTb MOXKET BHE3amnHo HayaTb CUJIbHO
KuneTb v Bpbisratb.
» [Npu HarpeBaHuW Bceraa Knaaute B EMKOCTb
NIOXKKY. OTO MOMOXKET M3BEeXKaTb T.H. OTIOIKEH-
HOro 3aKMNaHus.

v X

/A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpoBaHUA!

HenoaxoaAwaa nocyaa MOXXeT nonHyTb. B pyu-

Kax U KpblwKax ¢apPpopoBOn U KepamMUyecKon

nocyAbl MOryT 6biTb MeNK1e AblPOYKHM, 32 KOTO-

PbIMU HaXOAATCA NyCTOTbl. [1pM NPOHUKaHUK B

3T NYCTOThbI BNarn nocyaa MOXXeT TPECHYTb.

» Mcnonb3ynte cneunanbHyto nocyay AnA Mu-
KPOBOJSTHOBLIX NEYeEN.

Ucnonb3oBaHe MeTaninyeckon nocyabl Unu

@MKOCTeN, a TakyKe Nocybl C MeTaNIMYECKOM

GYPHUTYPOU B pEXXUME MUKPOBOJSTH MOXKET Bbl-

3BaTb 06pasoBaHne UCKP. ITO MOXKET NpuBe-

CTM K noBpexaeHuto npubopa.

» 3anpeluaeTca Ucnonb3oBaTb MeTanIMyeckne
EMKOCTU B PEXXMME MUKPOBOJTH.

> Kcnonb3syuTte TONbLKO nocyay, npeaHasHayeH-
HYIO ANA MUKPOBOJIHOBOW NEYU, UM PEXUM
MMWKPOBOJH B KOMOMHALMK C BUAOM Harpesa.

/A NPEOYNPEXOEHUE - OnacHocTb
nopaxeHuA aNeKTPUYECKUM TOKOM!
Mpubop paboTaeT Noa BLICOKUM HANPAXKEHU-
eM.

» Hwukoraa He BckpbiBaiTe kopnyc npubopa.
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ru Bo usbexxaHne martepuanbHoro yuep6ba

A NMPEAYNPEXAEHUE - Puck HaHeceHuA

cepbe3HOro Bpeaa 340pPOBbHO!

HenpaBunbHaa ouncTKa MOXKeT NoBpeaunTb No-

BEPXHOCTb Npubopa, COKPaTUTb CPOK €ro CIy»-

6bl ¥ NPUBECTU K BO3HUKHOBEHMIO OMACHbIX CH-

Tyauuiu, Hanpumep, yTeuke MUKPOBOSTHOBOM

3Hepruu.

» PerynapHo ouuwlanTe npubop 1 cpasy >ke yaa-
NAWATE U3 HEro OCTaTKU NMPOAYKTOB.

» Bceraa cneaute 3a uuMctoton paboyen kame-
pbl, YINOTHUTENA ABEpLbl, ABEPLbl U OrpaHu-
yuTena OTKPbIBaHUA ABepLbl.

— "Ounctka mu yxoa", CrpaHmya 132

He ucnonb3ayite npnbop, ecnu noBpexkaeHa
Asepua unu eé ynnotHutenb. Boamor)kHa yTeu-
Ka MUKPOBOTHOBOW 3HEPIUM.

» He ucnonbayite npubop, ecnv nospexaeHa
ABepua paboyer Kamepbl, yNnoTHUTENb ABEpP-
Ubl MM NNacTUKoBan pama.

» PeMmoHT npubopa AoMmKeH NPOU3BOANTLCA
TONbKO CneunanucTamMm CEPBUCHOM CY»KObI.

Y npubopos 6e3 3aLUMTHOrO Kopnyca 3Heprus

MWKPOBOJTH MOXXET BbIXOAUTb HAPYXKY .

» Hwukoraa He cHMMaMTe 3alUMUTHBLIA KOpMyC.

» [lnA ocyllectBneHnA NPoGUNaKTUKN U pe-
MOHTa BbI3blBalUTE CEPBUCHYIO CNYXOY.

2 Bo usbemaHue maTepuanbHoro yuiepoba

2.1 O6wan uHpopmauums

BHUMAHMUE!

Boaa, HaxoaAwancA B pasorpetor paboyei kamepe, Bbl-
3biBaeT obpasoBaHve ropAYero BoaAHoro napa. B pe-
3ynbTate M3MeHeHWA TemnepaTypbl BO3MOXXHO NoBpe-
»JeHue npubopa.

» 3anpeluaetcA HanMeatb BOAY B ropAdyto padouyto
Kamepy.

Bnara, ckonuBluanAca B paboyeit kamepe B TeUEHUE ANu-

TENbHOro BPEMEHU, MOXKET CTaTb NPUYMHON KOPPO3HM.

» [lpoTupaiTe KOHAEHCAT KaXKAbIM pa3 nocne 3aeeplue-
HWA MPUrOTOBNEHUA.

» He aepxute BnaxkHble NpoAyKThbl B 3aKpbITOM pabo-
yew Kamepe B TeYeHWe AIMTENbHOMO BPEMEHMU.

» He ucnonbayite pabouyto Kamepy AnA XpaHeHuA
NPOAYKTOB.

OxnarkaeHve npubopa ¢ OTKPLITON ABepLen Co BpeMe-

HEeM BbI3blBaET NOBPEXKAEHWE MOBEPXHOCTH NPUMBbIKAIO-

Lwen Kk npubopy mebenu.

» [locne perkuma aKkcnnyataumu Npu BLICOKOW TeMe-
paType danTe padouyei Kamepe OCTbITb C 3aKPLITOW
ABepuen.

» 3anpellaetca dpuKcuMpoBaTh ABeply npubopa B
OTKPLITOM COCTOAHWUM KakUM-NMBO NpeaMeTOM.

» OcTaBnaiTte paboyyto Kamepy OTKPLITON ANA BbiCbIXa-
HUA TONBKO Nocne peXkuma paboTbl ¢ GONbLIMM KOMK-
4yecTBOM Bnaru.

Ecnu ynnoTHuTeNnb ABEpUbI CUbHO 3arpA3HéH, ABepua

BO BPEMA UCMONb30BaHUA He ByAeT NIOTHO 3aKpbIBaTb-

cA. OTO MOXKET NPUBECTU K NOBPEXKAEHUIO NOBEPXHOCTH

npuneratowen K npudopy medenu.

» Cnegaute 3a TeMm, 4ToObl YNIOTHUTENA ABEpLUbI Bceraa
ocTaBacA YUCTbIM.

» He ucnonbayite npubop, ecnv ynnoTHUTENL NOBpe-
AOEH WK OTCYTCTBYET.

CuaeTtb Ha aBeple npubopa unu obnokaunBaTbCA Ha Heé

3anpeLuaeTca, TaK Kak iBepla npu 3ToM NoBpeXkaaeTcA.

» 3anpeluaeTca BcTaBatb Ha ABeply npubopa, caautb-
€A, IepXKaTbCA UM ONMPaTbCA Ha Heé.
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2.2 MuKpoBonHoBas neuyb

Mpv Nonb30BaHUM MUKPOBONIHOBOW Meybto cobnoaaiTe
JaHHbIEe YKasaHuA.
BHUMAHUE!

Conpu1kocHoBEHME MeTanna ¢ BHyTPEHHEN NOBEPXHO-
CTbto paboyeit Kamepbl MOXKET NPUBECTH K 00pasoBaHuto
UCKpP, KOTOpblE MOTYT NOBPEeAnTb NPUOOP MK BHYTPEH-
Hee CTEeK/o ABepubl.

» Crneaute 3a TeM, YTOBbI MeTaNIMYECKUE NPeAMETHI
(HanpuMmep, NOXKKa B CTaKaHe) HaxoAMMUCh Ha pac-
CTOAHUM HE MeHee 2 CM OT CTEHOK pabouei Kamepbl
¥ BHYTPEHHEW CTOPOHbI ABEpLUbI.

AntoMuHWEBaA nocyaa, NoMeLLéHHanA B Npubop, MoXeT

BbI3BaTb MCKPOBblE pa3pAabl. [pubop MoXKeT noBpe-

AUTbCA U3-3a UCKPOODBPa3oBaHMA.

» Hu B KOeM cnyuyae He UcNonb3ynTe antoMUHUEBYHO
nocyay.

Pa6ota npnbopa 6e3 ycTaHOBJNIEHHbIX B HEro 6nto BeaéT

K neperpyske.

» HuKkoraa He 3anyckanTe peXxumM MUKPOBOJIH, He yCTa-
HoBuMB Ontoao B pabouyto kamepy. UcktoueHmem Ae-
NAETCA KpaTKOBPEMEHHaA NpOoBEPKa NPUroAHOCTH Mo-
cyabl.

[MpuroToBneH1e NONKOPHa B PeXMME MUKPOBOJSTH

HECKOMNbKO pas NoApPAZA NPM CIMLLIKOM BbICOKON MOLLHO-

CTM MUKPOBOJIH MOXXET NPUBECTU K NOBPEXAEHUIO pabo-

Yyen Kamepbl.

» [aiite npubopy OCTbITb B TEYEHUE HECKOIBKUX MUHYT
MeXAy NPUroToBAEHUAMM.

» Hukoraa He yctaHaBnMBaiTe CIULWKOM B0MbLUYHO
MOLLIHOCTb MUKPOBOJH.

» Hcnonbsyinte makcumym 600 Br.

» [lakeTvKM C NONKOPHOM BCeraa Knaaute Ha CTeKAH-
Hoe 6o o.



Ecnu cHATb 3alLUMTHYIO NaHesb, MOXHO NOBPeAUTb reHe-

paTtop MUKPOBOJIH.

» 3anpelyaeTcAa CHUMaTb 3alUWUTHYLO NaHesb reHeparo-
pa MUKPOBOJIH B paboyei kamepe.

3alumTa oKkpyXarLlen cpelbl U 3KOHOMUA  FU

Mcnonb3oBaHne HeNOAXOAALLEN NOCYAbl MOXKET npuBe-

CTU K NOBpeXkaeHuto npubopa unv TpaBMUPOBaHMIO.

» [lpu “cnonb3oBaHUK rpunAa, KOMBUHUPOBAHHOMO pe-
YXMMa C UCNONb30BaHWEM MUKPOBOJIH UK FOPAYEro
BO34yXa UCMONb3yMTe TONbKO TEPMOCTOMKYHO nocyay.

3 3awuTta oKpymatroLlien cpeabl U

3.1 YTunusauua ynakoBKH

YnakoBoOYHble Matepuanbl 3KONOrn4yecku 6esonacHbl 1
MOryT UCNOJIb30BaTLCA NMOBTOPHO.

>  VTunuanpywTe oTAeNbHbIE YAaCTH, NPeABapUTENBHO
paccopTMpoBaB MX.

3.2 KaK COKOHOMUTb 3NEeKTPO3HEepruro

Mpw cobntoaeHnn aTuX ykasaHuin npubop Byaet pacxo-
Zl0BaTb MEHbLLE 3NEeKTPOSHEPTUH.

MpeaBapuTenbHeIi Harpes npubopa TpebyeTcaA TONbKO

B TOM C/y4ae, eC/im 3T0 YKa3aHo B MHCTPYKLUWU UK CO-

BeTax Nno yCTaHOBKe.

= OTCYyTCTBME NpeaBapuTENbLHOro Harpesa npvbopa
no3BonAeT CSKOHOMUTL A0 20 % 3Hepruu.

MUcnonbayiTe TeMHble 3ManMpoBaHHbIE MU MOKPLITLIE
YepHbLIM NakoM GOPMbl ANA BbINEKaHHA.
= OHM 0COBEHHO XOPOLUO MOr/oLWatoT Teno.

Bo Bpema NpUroToBneH1A ctapantech pexke OTKpbIBaTb

ZBepLy npubopa.

= Tak jlydlle coxpaHaeTca Temnepartypa B paboyei Ka-
Mepe 1 He TpebyeTcA AOMNONHUTENbHAA 3HepPrua Ha
noazepkaHve Temneparypsl npubopa.

QKOHOMMHA

Bbinekaiite HeckonbKko 6504 0AHO 3a APYTMM MK o4-

HOBPEMEHHO.

» Pabouan kamepa ocTaeTcA pasorpeTon nocne Bbine-
KaHWA NepBOro NMpora, 3a CYeT Yero BpeMA BbineKa-
HWMA BTOPOro NMMpora yMeHbLUIaeTcA.

Mpu ANMTENBEHOM BpeMEHH NpUroToBeHua 6ntoaa Bbl-

KntoyanTe npubdop 3a 10 MUHYT A0 3aBepLUEHUA NPUTo-

TOBJIEHMA.

» OcTaToyHoro Tenna AocTaTtouyHo, YToBbl AOBECTH
61040 40 FOTOBHOCTM.

Heuncnonb3yemble NpUHaanexHocT HeobxoanMo you-

paTtb 13 pabouei Kamepbi.

» MN36bITOYHOE KONMYECTBO NPUHAANEIKHOCTEN YBENH-
unBaeT aHepronoTpebneHe Npu HarpeBaHuu.

MpoayKTbl rnyBoKoi 3aMOPO3KK CnesyeT pasMoparu-

BaTb Nepes NpUroToBlEHUEM.

= Takum 06pasom aHeprua He ByaeT pacxonoBaTbCcA
Ha pasmMopakuBaHue.

3ameTKa:

Ona pabotsl npubopa TpebyeTcA:

B pexuM padoThbl C BKIOUYEHHbLIM ANCMIEEM
makc. 1 BT

B pexuM padoThl C BbIK/OUYEHHLIM OUCTIeeM
makc. 0,5 Bt
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ru 3HaxkomcTBO ¢ npubopom

4 3HaKOMCTBO C Npubopom

4.1 OnemeHTbl ynpaBneHusa

HacTpoutb Bce dyHKuMK npubopa u nonyuntb MHGOPMAaLMIO 0 ero paBoyem COCTOAHUM MOXHO Yepes naHenb ynpasne-

HWUA.
é__ o min:sec C= «
Q 'E.DE Ee'qoc >>S °
fi ° S COOO 00 000k >
-\ S === —
_ _ start
? ﬁ, @ 8 kg sgp
g_ \

B 3aBucumocTH oT TMna npubopa oTAenbHblE AeTanu Ha PUCYHKE MOFYT OTAMYaTLCA, HanpumMep, no uBeTy 1 GopMe.

Mepekntoyatenb BbIBopa GpyHKLWNA

CeHcopHble nona

avennei

MoBOPOTHbLIN NepeKoYaresb

Mepekntouatenb Bbibopa GyHKUUM

Mepekntouatenb Bolbopa GyHKUMIA NpeaHasHayeH ana
YCTAHOBKM BMZOB Harpesa 1 ApYyrux GyHKLWNA.

B HekoTOpbIX UCMONHEeHUAX Npubopa nepeknoyaTesns Bbl-
Bopa pyHKUMIA ABNAETCA yTanMBaeMbIM.

Ecnu noBepHyTb Nepekntoyatens Bolbopa GYHKUWIA 13
HYNEBOro MOMOXEHUA B MONOXEHWE QYHKLUK, QYHKLMUA
CTaHeT AOCTYMHA Yepes3 HECKOIbKO CEKYHA.

CeHcopHble nonfa

ﬂosopon-l bIH nepekno4yartesb

C nomMoLLbI0 MOBOPOTHOIO NEpPeKNoYaTeNa MOXKHO U3Me-
HUTb YCTaHOBOYHblE 3HaYEHWA, oToBpaXkatoLmeca Ha
aucnnee.

B HekoTopbIx UcnonHeHUAXx npubopa NOBOPOTHHLIN
nepexnoyaTens ABNAETCA yTarnMBaeMblM.

B cnuckax BbiBopa (Hanpumep, B CNUCKax nporpamMm) 3a
nocneiHuM NyHKTOM CHOBa cneayeT NnepBbli.

Mpu ycTaHOBKe 3HaYeHWI, Hanpumep, Beca, B cnyyae
AOCTWXEHUA MUHUMANBHOMO MW MaKCUMMAaSTbHOMO 3Haue-
HWA MOBOPOTHELIV NepeKoYaTenb cneayeT NoBepHYTb
Hasaa.

CeHCOprIe nonA MMeroT HyBCTBUTEJIbHbIE K KACaHUKO NOBEPXHOCTH. Ona Bbl60pa PYHKLMM KOCHUTECH COOTBETCTBYHOLLIE-

ro nons.

CumBon Pamunua MpumeHeHue

=S MukpoBonHoBana neyb Bbi6op ypoBHA MOLLHOCTY MUKPOBOJH UiK BEIBOP pexxnmMa MUKPOBOSTH
JIOMOSIHUTENBHO K BMAY Harpesa.

i [Mporpammebl aBTOMaTUYECKOro BbI30B MEHIO YCTaHOBKM NporpamMmMbl aBTOMaTMYeCKOro NpuroTosse-

npuUroToBJIEHUA HUA.
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3HakomCcTBO ¢ npubopoM  ru

CumBon damununa

MpumeHeHue

$
>

BLicTpbIii NpeaBapuTerNbHEIA pa3o- KopoTkoe HaxkaTue: akTMBauuA Unu AeakTuBauvaA GbICTporo npeasapu-

rpes/BnokupoBka ana 6e3onacHo- TeNbHOro pasorpeBa.

CTW aeten [onroe HaykaT1e: aKTMBaLUMA UK AeaKTMBaUMA ONOKUPOBKK AnA 6es-
OMacHoOCTH AeTe.
® DYHKUMM BpEeMEHHM YcTaHoBKa Taimepa, BpeMeHU NPUroToBNEHUS UK BPEMEHU CYTOK.
8 Temneparypa Bbl30B MEHIO YCTaHOBKM TeMneparyphl.
kg Bec BbI30B MeHI0 ycTaHOBKM Beca.

startDstop  3anyck/cTon

KopoTKoe HaykaTue: 3amnyCcK uin OCTaHOBKa pexuma.
InutensHoe Ha)kaThe: oKoHYaHue paboTsl pexxuma. Hactpoiku ByayT

cOpoLLeHbI.
Hucnnen AKTUBHOE YcTaHaBnMBaeMoe 3HayeHne BbiAENEHO
Ha avcnnee otoBparkatotcA TekyLUue YCTaHOBOUHbIE 3Ha4yeHue 6enbiM ¥ NOAYEPKHYTO KPaCHOW YepTOM.
3HAYEHWUA UK onumu AnA Belbopa. AKTUBHOE 3HaYeHUEe MOXXHO U3MEHUTb
NMOBOPOTHBLIM MepektoyaTenem.
MaccuBHoe 3HaueHue, He BblAENEHHOEe CKOOKaMu,
3HayeHue HeNb3A U3MEeHUTb HanpAmyo. YTobbl n3-
. MEHUTb 3HauYeHue, HeobxoAMMO CHavyana
min:sec caenatb €ro aKTMBHbIM.

©

AnemeHTbI gUcnnen

Hwxe naHo KpaTtkoe onncaHune 3HaAYEHUN PasnnyHbIX 3N1EeMeHTOB AUCHen.

Cumson damununa 3HaueHue

Tavimep Ecnu cumBon BblaeneH, Ha aucnee
noABAAETCA MHAMKALMA BPEMEHU
Tanmepa.

C) Bpemsa npurotoBneHua Ecnu cumBon BblgeneH, Ha aucnnee
NoABNAETCA MHAMKALMA BPEMEHN Npw-
roTOBJSIEHMA.

® Bpemsa cyTok Ecnu cumBon BblgeneH, Ha aucnnee
NOABNAETCA MHAMKALMWA BPEMEHU CY-
TOK.

h:min Yacbl/MUHYTHI MHavMKaumA BpemMeHu B yacax U MuHy-
Tax.

min:sec MUWHYTbI/CEKyHABI MHankaumA BpeMeHn B MUHYyTax v ce-
KyHAax.

C= BrokupoBka ana 6esonacHocTn aeteir  Ecnu cumBon BolaeneH, 6rokupoBka
ZnA 6e3onacHOCTV AeTel BKIOYEHA.

- Pexknum BeicTporo Harpesa Ecnu cumBon BblaeneH, yHKuUuA Bbl-
CTPOro npeasapuTenbHOMo Harpesa
aKTMBMpPOBaHa.

°C Temnepatypa Temnepatypa OyaeT nokasblBaTbCA B
°C.

kg Bec MHankaumA Beca B KunorpaMmmax.

121



ru 3HaxkomcTBO ¢ npubopom

UHaukaTop Temnepartypbl

MHavkatop TeMnepatypbl YKasblBAET CTEMNEHb pasorpe-
Ba.

4.2 Bupbl HarpeBa

Mocne 3anycka pexuma paboTbl KpacHasA NIMHUA B HUX-
Hel YyacTv Aucnnen yKasbiBaeT CTENEeHb NOBbLILUEHWUA TEM-
nepatypbl paboyei kamepbl. JIMHMA 3anonHAeTCA Kpac-
HbIM MO Mepe NoBbILLEHUA TeMnepaTtypel. [onHocTbo 3a-
MOSIHEHHAA KPACHBIM JIMHUA YKa3blBaeT Ha TO, YTO MpH-
Bop pasorpencs. B pexxume rpuna MHAMKaTop pasorpesa
CTaHOBMTCA KPacHbIM cpasy.

B pexxrme MUKPOBOSIH MHAUKATOP TeMnepaTtypbl OTCYT-
CTBYeT.

M3-3a TepMHUECKOM MHEPLIMOHHOCTHU OToBpaXkaemasn
Temneparypa MOXeT OT/IMYaTbCA OT PaKTUYECKON TeMne-
paTypbl padoyei kamepebi.

HouHow pexum

[nA 3KOHOMUK BNEKTPOSHEPIUM B Nepuo ¢ 22 4acoB A0
5:59 yacoB APKOCTb UHAMKALMM aBTOMATUYECKN YMEHb-
LIaeTcs.

3aeck npuBeaéH 0630p BUAOB HArpeBa U pekoMeHAaLmn1 Mo UX UCMOoJb30BaHUIo.

Cumson damununa Temnepatypa/pe1mbl MpumeHeHue
=2 MukpoBonHOBaA neyb MOLLHOCTb MUKPOBOJIH: InAa pasmopakuBaHus, ao-
= 90 W BeJEeHUA 10 TOTOBHOCTU U
= 180 W pasorpeBaHuA 6noa U Xua-
= 360W KOCTEW.
= 600 W
= 900 W
"opAumMi Bo3ayx 40 °C Moaém apoxoxesoro Te-
100-230 °C CTa, pasMopa)kxuBaHue Top-
TOB CO B36UTBIMU CIIMBKAMMU.
BeinekaHne/>xapexue Ha oa-
HOM YpPOBHE.
X [punb c KOHBEKUKeEH 100-230 °C XKapeHnue nTvubl, pbibbl Le-
JIMKOM MJIN KPYMHBIX KYCKOB
MAca.
= [MpeaBapuTenbHbIM Nogo- 30-70 °C [MpeasaputenbHbIM Nogo-
rpes rpeB Nocyabl.
MpurotoBnexue Ha rpune Pexxumbl rpuna: MpurotoBnexue Ha rpune
= 1 =cnabbin Harpes MAOCKUX NPOAYKTOB, TaKMUX
® 2 = CpeaHUin Harpes KaK CTeMKM, Konbacku unm
® 3 = CU/bHbIV Harpes TOCTbIl. 3anekaHve nNpoAayK-
TOB.
i [Mporpammel - [nAa npurotoBneHne MHoOrmx

6104 NpesyCcMOTPEHbI
npeABapuTeNbHO 3anpo-
rpaMMMpPOBaHHbIE YCTaHOB-
KM.

4.3 Pabouan kamepa

dyHKUMM paboyeit kKamepbl YNPOLLAOT SKCNIyaTaumio
npubopa.

OcselueHue pabouei Kamepbl

Mpu oTKpLIBaHWK ABepUbI Npubopa BKItoYaeTcA Noa-
cBeTKa paboyeit kamepsbl. Ecnn aBepua npubopa oTKpbI-
Ta 6onee 15 MUHYT, OCBeLLEHWEe OTKtoYaeTCA.

Mpu BeIGOPE BONbLUMHCTBA PEXUMOB paboThl ocBeLLe-
H1e pabouyeit kamepbl BKNOYAETCA cpasy nocne 3anycka
pexuma. Mocne 3aBepLueHna paboTsl ocBeLleHue pabo-
yel Kamepbl OTKIOYaETCA.
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B 6a30Bbix yCTAHOBKAX MOXKHO YCTaHOBUTb BKINOUYEHHE
OCBeLLIeHUA AYX0BOro LWKagda Bo BpeMaA padoThl.
— CrpaHnya 131

OxnamaaroLwmui BeHTUNATOP

OxnakaaroLLmnii BEHTUIATOP BKIOYAETCA U BbIKNOYaeTCA
no Mepe Heo6xoAMMOocCTH. TENNbIA BO3AyX BbIXOAWUT Ye-
pe3 BEHTUNALMOHHLIE MPOpesu Haa ABepuei npubopa.
BHUMAHUE!

He HaKpbiBalTe BEHTUNALMOHHBIE NPOPE3U, YTOOLI He
BbI3BaTb Neperpes npubopa.

» He 3aKkpbiBaiiTe BEHTUIALMOHHbLIE MPOPES3H.



[na 6onee BbICTpOro oxnarkaeHua padouei kKamepbl
OXNXKJ2OLLUMIA BEHTUAATOP NPOAOMKaeT paboTtaTb onpe-
AenéHHoe BpeMsA nocne eé BblKNoUYeHuaA. B pexxume mu-
KPOBOJIH NPpMBOpP He HAarpeBaeTCA, HO OXMaXKAAOLLMIA
BEHTUNATOP BCE paBHO BKAtoyaeTcA. OxnaxkaaroLmm
BEHTUIATOP MOXXET NpoJomKatb padoTy, Aaxke ecnu pe-
YXMM MUKPOBOJIH 3aBEPLLEH.

Akceccyapbl ru

KoHpeHcar

Bo BpemA foBeAeHWA 6ntoa 10 FOTOBHOCTM B paboyeit
Kamepe v Ha ABepue npubopa MOXET CKamnnuBaTbCA
KoHAeHcat. CKonneHne KoHAeHcarta ABNAETCA HOPMOW U
He BnMAET Ha GYHKUMOHUpoBaHue npubopa. MNocne 3a-
BEpPLUEHWA MPUroTOBNEHMA NPOTPUTE KOHAEHCAT.

4.4 Oeepua npubopa

Ecnu oTKpbITb ABepLy Npubopa Bo BPEMA TEKYLLENO pe-
»Xuma pabortsl, paboTa npubopa npuoctaHoBuTcA. Koraa
ABepua npubopa GyaeT 3aKkpbiTa, NPOAOIKNUTL BbINOJHE-
HUE PEeXXMMa MOXKHO C NMomMoLLbto startDstop

5 AKceccyapbl

MUcnonb3ayite opuriHanbHele akceccyapbl. OHM aganTu-
poBaHbl K AaHHOMY npuBopy.

B 3aBucumocTv OT Tvna npubopa KOMMIEKTYIOLLUE MOTYT
pasnuuyarbca.

NMpuHaaneHoCcTH MpumeHeHue

PewwéTtka = PelueTka AnA BbiNeKa-
HWA W XKapeHuA B pe-
XMMe AyXOBOro LUKa-
da.

= PeuleTtka AnA npuro-
TOB/EHUWA Ha rpune,
Hanpumep, CTENKOB,
KonbacoK unv TocToB

= PelleTka AnA ycTaHoB-
KK mocyabl, Hanpumep,
dopm AnA 3anexkaHku

5.1 JlononHuTenbHble NPUHaANEXHOCTH

JononHutenbHble NPUHAANEIKHOCTU MOXKHO NpUobpecTu
yepes CEPBUCHYIO CNY>KOY UK Yepe3 UHTEPHET-MarasuH.
MonHbIM NepeyeHb cneunanbHbIX NPUHAANEXHOCTEN K
npubopy Bbl HAWAETE B HALLMX PEKaMHBIX NPOCHeKTax
WK B UHTEPHETE:

www.bosch-home.com

MpUHaANEXHOCTU OTHOCATCA K KOHKPETHBIM Npubopam.
lMoatomy Npu NOKyMKe BCeraa ykasbiBanTte TOYHOE
o06o3HayeHve (Homep E) Bawero npubopa.
MHpopmaLmio 0 TOM, Kakue NpUHaANerKHOCTU npeanara-
toTCA ANA Ballero npubopa, Bbl MOXKETE HANTU B OHMaMH-
MarasuHe UM 3anpoCUTb B CEPBUCHOM Cny»KOe.

CteknfAHHanA nocyna

MpumeHeHne
® TyweéHsle 6no0a
®  3anekaHku

npOTMBeHb ANnA NMuubl

MpumeHeHne
= [IMpor Ha NpoTUBHE
= Menkoe neueHse

5.2 YctaHOBKa npuHaanexHocTeun
anHaﬂﬂe)KHOCTVI MOXHO yCTaHaB/inBaTb B ABYX MOJ0O-
MEeHUAX.

» YcTaHaBnvBanTe NPUHAANIEXHOCTH TaK, YTOObl OHU He
Kacanucb asepubl npubopa.

— YcTaHoBKa NpMHaANexHocTen B
BEPXHEE MONOXKEHME.
~ YcTaHoBKa NpuMHaAnexHocTen B

HWXXHEE NOoJIOXXEeHHUe.

VLNARRNNN

Ha pucyHke n3obpakeHo nonoxeHue Ans yCTaHOBKM .

)

TN

/i

.

Ha pucyHke n3obpakeHo nonoxeHue Ans yCTaHOBKM .
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ru [lepea nepBbIM UCMONb30BAHUEM

6 MMepen nepBbiM UCMNOJNIb30BaHUEM

BbinonHuTe ycTaHOBKM AA NepBOro BBOAA B KCnnyarta-
uuto. OumncTtute npubop M akceccyapei.

6.1 lMepsbih BBOA B IKCNAyaTauuto

Mocne BLINOMHEHUA 3EKTPUYECKOrO NOAKIHOUYEHUA UK
OTKJTHOUEHMA BNEKTPOIHEPruK Ha aucniee oTobparkaerca
3anpoc Ha yCTaHOBKY BpeMeHu cyToK. [epes Tem, Kak
MOABWTCA 3anpOC, MOXET NMPOWTU HECKOJIbKO CEKYHA.

> [loakntounte I'IpVI60p K 3JNIEKTPOCETH.

v Ha avcnnee muraet sHauenue 2:00 w ceetutea O.

YcTtaHOBKa BpeMeHHU CYTOK

1. YcTaHOBWTE BpeMsA CyTOK NOBOPOTHLIM NepeKntoya-
Tenem.

2. Haxmure ©.

v Bpemsa cyToK ycTaHOBEHO.

3ameTKa: Y1006l yMEHbLINTL NOTpedNeHne aNeKTpo-

3Heprum BallMm NPMOOPOM, MOXHO OTKITHOUYNTL MHAMKA-

LUMIO BPEMEHM CYTOK.

6.2 OuucTka npubopa nepen nepebIM
Mcnonb3oBaHUEM

Mepen nepBbIM Ucnonb3oBaHMeM npubopa Heo6XoaAUMO

OYUCTUTL pabouyto KaMepy U NPUHAANEIKHOCTH.

1. Y6eautechb, uto B paboyeit kKamepe HeT OCTaTKOB yra-
KOBKM, NPUHAANEXHOCTEN UNK APYrMX NpeaMETOB.

2. 3akpoiite aABepuy npubopa.

3. C nomouubto nepekntoyatensa Bblbopa GpyHKUMIA ycTa-
HOBWTE peXxuM «opAuni Bo3ayx» (&,

4. ToBOPOTHLIM NEPEKoYATENEM YCTAHOBUTE TEMMEpPA-

Typy Ha 180 °C.

Haykmute Ha startDstop

3anyckaeTca pexxum pabdoTsl npudopa.

Yepes yac Haxkmute startDstop

YcTaHoBHUTE Nepekstoyatesb Bolbopa GYHKUMIA B Hy-

NeBOE MONOXEHHE.

Mpu6op ouuLLeH.

Mpu6op BLIKMIOYEH.

No< o

< <

6.3 YucTKa npuHaaneHocTeu

» TwarenbHo ounucTuTe NPpUHaANEXHOCTHU CaJ'I(DeTKOVI n3
MAKOW TKaHW U MblIbHbLIM pacTBOpoOM.

7 CraHpapTHOe ynpaBneHue

7.1 Bknrountb npubop

» [InA BKIOYeHUA Nnpubopa NoBEepHUTE NepeknodaTenb
Bbl6opa GYHKUMN.

v Mpwubop roTos Kk paboTe.

v Ha aucnnee noaBnAeTcA pekoMeHAyeMOoe 3HaYeHue.

7.2 BbikntoueHue npubopa

Koraa npubop He ucnonbayercA, ero Heo6xoAMMO Bbl-

KntoyaTb. Ecnu ycTaHOBKM He BIMOSHAKOTCA B TEYEHKE

ZANUTENbHOIo BpeMeHH, NprMBop BhIKIoYaeTcA aBToMaTu-

YECKM.

> YcTaHoBWTE Nepekntoyatenb Bblbopa GyHKUMI B Hy-
NeBOE NOMOXEHME.

v BbinonHexune ¢pyHKuMi npubopa npepuiBaeTcA.

Ha avcnnee otoBparkaeTcA BpeMA CYTOK.

v HekoTopble MHAMKaUWMKM Ha aucnnee oTobpaxatoTcA
TaK)Xe B TOM Cinyyae, eciv Npuoop BIKIOYEH.

<

7.3 YcTtaHOBKa BMAa Harpesa U
TemMmnepartypbl

1. Mepekntoyatenem BbiBopa GYHKLMIA YCTAHOBUTE HYX-
HbI BUA Harpesa.

v Ha auncnnee noAsnAeTcA pekoMeHyemMoe 3HauveHue.

2. [pu HeoBXOAMMOCTH U3MEHUTE YCTaHOBKM. [1nA 3Toro
HaXXMWUTE Ha COOTBETCTBYIOLLEE NOSe U U3MEHUTE 3Ha-
YyeHune C MOMOLLIbIO NMOBOPOTHOrO NepeKoyaTens.

3. Haxmure Ha startDstop

3anyckaetcA pexkum paboTsl npubopa.

v Topur startDstop

<
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v [pu BeIBOpe BMAA HarpeBa ¢ TemMnepaTtypoi MHAMKa-
TOp TeMnepaTtyphbl 3anofHAETCA.

4. Tpu HeoBXOAMMOCTH B TEKYLLEM peXxume paboTsl
yCTaHOBWTE ApYyroe 3HauyeHne TeMnepaTypbl NOBOPOT-
HbIM MepekstoyaTenem.

B TekyLLem pexkume paboTbl HENb3A YCTAHOBUTL 3Ha-
yeHune Temnepatypbl Ha 40 °C.

7.4 MNpepbiBaHWe pexuma

TeKyLLMiA PEXXUM MOXKHO NMPUOCTAaHOBUTbL B NtoO0oH Mo-
MEHT.

1. Haxmute startDstop unu oTkpoiite aBepuy npubopa.
v Pabota npubopa npuoctaHaBnuBaetcA.

v Muraer startDstop .

2. Y7106kl NPOAOMKNTL BEINOIHEHUE PEXXUMA, 3aKpOoiTe
ABepuy npubopa 1 HaxkmuTe startDstop
BrinonHeHue pexkuma Bo30OHOBNAETCA.

v Topwur startDstop

<

7.5 OTmeHa pexuma

TeKyLUIA PEXKUM MOXKHO OTMEHUTL B OO0 MOMEHT.

> YcTaHoBWTe nepekntoyatenb Bblbopa GYHKUWIA B Hy-
neBoe MNonoXKeHue.
lMocne npepbiBaHUA UK OTMEHBI PeXXUMa oxnarkaato-
LM BEHTUNATOP MOXKeT paboTtaTb AasnbLue.

v BbinonHexue ¢yHKUMi npubopa npepbiBaeTcA.



7.6 Pexum ObicTporo Harpesa

UT00bl COKOHOMMWTL BPeMs, Bbl MOYKETe COKPaTUTb Npo-

JOJMKUTENbHOCTb HarpeBa Npu MCrnosb3oBaHWK onpeae-

NIEHHbIX BUAOB Harpesa, HauynHasA ¢ TeMneparyphbl

100 °C.

®yHKUMIO BLICTPOro HarpeBa MOXXHO UCMOJMb30BaTb NpU

crneayloLwmnx Buaax Harpesa:

" [ropAunii BO34yX, NCKIKOUEHNE: FOPAYNIA BO3AYX
40 °C

L] [PUnb C KOHBEKLIMEN

YcTaHOBKa ObICTPOro Harpesa

YTo6bl A0BUTLCA paBHOMEPHOIrO NPUroToBNeHna 6noaa,
cTaBbTe NPUHAANEXKHOCTU U Bntoo B pabouyto Kamepy
TONbKO MocCre 3aBepLueHna BeICTporo Harpesa. YcraHaB-
nvBaiiTe BpeMA NPUroTOBIIEHWA TONBLKO NOCE 3aBepLUe-
HUA BbICTPOro pasorpesa.

1. YcTtaHaBnuBaiTe NoAXoAALUMIA BUA Harpesa U Temne-
patypy Bbiwe 100 °C.

Harkata &.

Ha avcnnee ropwur .

HaxmuTe Ha startDstop

3anyckaeTtcA BbICTpbIM Harpes.

lopwurt start[>stop .

Mpu AOCTMKEHUM YCTAaHOBNIEHHOM TemMnepatyphbl Obl-
CTpbIM Harpes 3aBepluaeTcA. Pazgaertca 3ByKOBOM
curHan u Ha aucnnee racHer . Mpu6op npoaomxaet
paboTaTtb C 3aAaHHLIM BUAOM Harpesa U yCTaHOBIEH-
HOM Temneparypomn.

€ € « W N

MuKpoBonHoBasa neyb  ru

v BbICTpLIM HarpeB aBTOMAaTUYECKU AeaKTUBUPYETCA No
UCTEYEHUN MaKCUMYM 15 MUHYT.

OTmeHa ¢yHKUMM BbicTpOro Harpesa

» Haxkara &.

v Ha aucnnee noracHer $§. Mpu6op npoaomxaet pabo-
TaTb C 3alaHHbIM BUAOM HarpeBa W yCTaHOBNEHHOW
TemMneparypow.

7.7 ABTOMaTUUeCcKoe OTKrUYeHue

Ina obecneyeHuns Bawen GesonacHocTv Npubop ocHa-

LWEH QYHKUMEN aBTOMATMYECKOr0O 3aLLMTHOrO OTKIOYe-

HuA. MNpubop aBTOMATAYECKU OTKIKOYAETCA, el JOomny-

CTMUMOE BpeMsA ero paboTsl ObiNo NPEBLILLEHO.

MpoaomKHUTEeNbHOCTL PadoThl 40 OTKKOYEHUA 3aBUCHT OT

YyCTaHOBOK:

= [opAaumi Bo3ayx 40 °C v npenBaputesnbHbIv
nogorpes: 24 yacos

= [opAumi Bo3ayx 100-230 °C 1 rpuib C KOHBEKLINEN:
5 vacos

= [punb: 90 MUHYT

Ecnu npubop Obin BeIKNOUYEH PYHKUMEN aBTOMATUUYECKO-
ro OTK/ItOYEHUA, Ha aucnnee noasutca £2. Bol MoxeTe
noATBEePAUTb COOOLLEHNE, HAaXKaB startD>stop .

8 MuKpoBonHoBaf nevb

B pexxmme MUKPOBOJTH BOSMOXXHO 0co6eHHOo 6blCTpO€ npuroToeneHue 6]'”0}1, pasorpes, BbinekaHne ninn pasmMmopaxkmea-
HWe NPOAYKTOB. Pexxum MUKPOBOJIH MOXXHO UCNONb3oBaTb OTAE/1IbHO UK B KOMOUWHALIMKN C BUZIOM Harpesa.

8.1 MowHOCTb MUKPOBOJIH

3aecb ﬂpMBeL].éH 0630p BMAOB MOLLHOCTU MUKPOBOJIH N UX MPUMEHEHHUE.

MowHocTb MUKpO- MakcumanbHoe Bpema  lpumeHeHue

BOJIH B BaTTax NPUroToBAEHUA

90 W 1:30 4 LLlapgAwee pasmopaxuBaHne NpoayKToB.

180 W 1:30 4 PasmoparkvBaHue v foBeaeHne A0 rOTOBHOCTU NPOAYKTOB.

360 W 1:30 4 JloBeseHWe [0 rOTOBHOCTM MACA U pbibbl UNu LWaaALLee pasorpesa-
Hue 6ntoa.

600 W 1:30 vy PasorpeBaHuve 6ntoa v AoBeAeHUE UX 4O FOTOBHOCTM.

900 W 30 MUHYT PasorpeBaHue »XMaKkocTew.

MakcumanbHaa MOLLHOCTb He npeagycMoTpeHa AnAa pasorpesaHnA

énton.

NMpennaraemblie 3HayeHUA

[nA Kaxxaon MOLHOCTU MUKPOBOJTH NMPUMOOPOM peKo-
MeHZyeTcA BpeMA NpUrotoBneHna. Bel MoXkeTe NpuHATL
WK U3MEHUTb PEKOMEHYEMOE 3HAYEHUE B COOTBETCTBY-
foLemM none.

8.2 MNpuHaanexHoOCTU U Nocyaa AnA
MCMNoNb30BaHUA B peXUMe MUKPOBOJIH

Yrtobbl paBHOMepHO pasorpesatb 6ntoaa U He nospe-
ZIUTb NpuBop, NCTONb3YUTE NOAXOAALLYIO NMOCyAy U Npu-
HaANEXXHOCTH.

[Mpexae yem ncnonb3oBaTb NOCyay B MUKPOBOSTHOBOM
neuyun, 03HaKOMbTECh C MHPOPMaLMEH OT MPOU3BOAUTENA.
B cnyyae coMHeHui NpoBeanTe NPOBEPKY NPUroAHOCTH
nocyabl. [lpoBepka nocyabl Ha NPUrOAHOCTb ANA UCMONb-
30BaHWA B MUKPOBOJIHOBOM neuv — Crpaxuya 126
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anrOﬂHO AnAa ucnosfib3oBaHUA B MMKpOBOﬂHOBOﬁ

ne4yu

Mocyaa v npuHaanexHo- O6ocHoBaHWe

CTH

Mocyaa us TepmocTabusib-
HOro Matepuana, noaxo-
AALero AnA Ucnonb3oBa-
HWA B MMKPOBOJSIHOBOW ne-
un:
Crekno
Creknokepamuka
dapdop
TepmMocTabunbHbIi
nnacTmK
= [lonHocTblo rnasypo-
BaHHaA Kepamuka 6e3
TPEeLUuH

XKaponpouHbii matepuan
YCTOMUYMB K BO3AENCTBUIO
MUWKPOBOJH.

MpuHaanexHocTn, BXxoan-
LLMe B KOMMNEKT NOCTaB-
KW: peLuéTtka

PewéTtka, BxogAaLlas B
KOMIMNIEKT NOCTaBKK, pas-
paboTaHa ana npubopa
NoAXOAWT ANA UCNOSb30-
BaHWUA B pEXXMME MUKPO-
BOJIH.

MeTannuyeckue npubopsl

Utobbl n3berkaTb 3afepr-
KM 3aKWMMNaHuA, Bbl MOXeTe
“cnonb3oBaTb MeTanuye-
CKu1e NpubopkIl, Hanpumep,
NIOXKY B CTaKaHe.
3ameTKa: Metann moxxeT
BbI3BaTb MCKPOBbLIE pa3ps-
Zbl, KOTOPbIE MOBPEXAAIT
pabouyto Kamepy U CTEK/o
Asepubl. Metannmueckum
npeaMeT JOMKEH Haxo-
IMTbCA HA PacCTOAHUU He
MeHee 2 CM OT CTEHOK pa-
Goyeit Kamepbl U BHYTPEH-
Hel CTOPOHbI ABepubl.

He npurogHo AsfA UcnoJib3oBaHUA B MMKpOBOﬂHOBOﬁ

ne4yu

Mocyana v npuHaanexHo- O6GocHOBaHWe

CTH

lMocyaa 3 metanna

MeTann He nponyckaet
MWKPOBONHLI. Bntoaa He
HarpeBaloTCA UNK Harpe-
BatotcAa cnabo.

lMocyaa ¢ 3010TUCTOW MNK
cepebpucToi oTAENKOM

MWKpOBOSHbLI MOTyT NMo-
BPEANTb 30/10TUCTYIO U Ce-
pebpucTyto otaenky. Uc-
nosib3ynTe nocyay TOSbKO
B TOM cfyyae, ecfim ume-
€TCA rapaHT1A Npou3Boau-
Tens, 4To nocyaa noaxo-
AWT ANA NPUMEHEHUA B
MWUKPOBOJSIHOBOM Neyu.

126

MpurogHo Ana UCNOJNb3OBaHUA B peUMe
«MUKpOKOM6U»

Pexkum «MuKpokom6u» No3BONAET UCMONb30BaTh MOLL-
HOCTb MUKpPOBO/H Ao 600 W BT 0gHOBpPEMEHHO C Npu-
MeHeHueM Buaa Harpesa. [1oatomy meTannmueckue
bOPMbI MOXXHO MCMOSb30BaTh B pexunmMme «MUKpOKOM-
Bu».

Mocyna u npuHaanexHo- O6o0CHOBaHWe
CTH

MpuHaanexHocTyn, Bxoas-  NpuUHaANEeXHOCTH, BXOAA-

LLIMe B KOMIJIEKT MOCTaBKU  LLUKE B KOMIEKT NOCTaB-
KM, HANPUMEP, PELLETKa,
He 06pasytoT UCKPOBbLIE
paspAabl NpY UCToNb3oBa-
HUK B pexxume «MuKpo-
KOMOM».

dopmbl AnA BbineKaHuA M3 Beineyka xopoLuo npone-

MeTanna KaeTcA CHU3Y, TaK Kak Me-
Tannmyeckune Gopmbl And
BbiNeKaHuA NyyLue NpoBo-
ZAT Tenno.

3ameTKa: Metann MoxeT
BbI3BaTb UCKPOBbIE paspA-
[bl, KOTOPblE NOBPEXAAIT
pabouyto Kamepy U CTEKIO
asepubl. Metannumueckun
npeameT JO/MKEH Haxo-
ONUTbCA Ha PaCcCTOAHUKN HE
MeHee 2 CM OT CTEHOK pa-
6oueit Kamepbl U BHYTPEH-
Hel CTOPOHbI ABEpPLBbI.

8.3 MNpoeepka nocyabl Ha NPUrogHOCTb ANA
MCNonb3oBaHUA B MUKPOBOJIHOBOW Neyu

MpoBepbTe NPUroAHOCTL NOCYAbl K UCMONIb30BaHUIO B
MUWKPOBOIHOBOM Neyn nNpu NOMOLLM CrieLMansHOro TecTa.
MycTyto nocyay MOXHO UCMONb30BaTb B PEXUME MUKPO-
BOJH TOJIbKO BO BpeMA NpoBeAeHUA NPoBEPKMU Npuroa-
HOCTH.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb
owunapusaHua!

B npouecce akcnnyataumMu oTKpbITle ANA AOCTyNa Y4acTtv
npubopa cunbHO HarpeBaroTCA.

» He npukacaiTecb k ropauMm yactam npudopa.

» He noanyckaite aete 6nmM3Ko K npubopy.

1. MocTaBbTe NycTyto Nocyay B pabouyto Kamepy.

2. YcTaHOBWUTE MaKcMMalbHYH MOLLIHOCTbL Npubopa Ha

Y2 — 1 MUHYTY.

Bkntounte perxkum startDstop

MpoBepKa nocyabl NPOUMCXOANT crneaytoLwmnm o6-

pasomMm:

— Ecnu nocyna octanacb xonoAHOM UK TENNONW, OHA
noAxoAWT ANA UCMONb30BaHWA B MUKPOBOSTHOBOWM
neuu.

— Ecnun nocyaa ctana ropAven uam BO3HUKIIN UCKPBbI,
npepBuTe NPOBEPKY NpurogHocTu. Nocyaa He noa-
XOAMT ANA UCMONb30BaHUA B MUKPOBOHOBOM Me-
un.

Eall o



8.4 YcTaHOBKa MOLLHOCTU MUKPOBOJIH

[nA pasnuuHbix BUAOB 61t04 NpeaycMOTPEHb! pasiuy-

Hble BapWaHTbl MOLLHOCTU U YCTaHOBOK.

BHUMAHMUE!

Pa6ota npubopa 6e3 ycTaHOBNEHHbIX B HEro 6tos BeaéT

K neperpyske.

» HuKoraa He 3anycKanTe peXxum MUKPOBOJSIH, He ycTa-
HoBvB 6ntoa0 B pabouyto kamepy. UckntoueHnem AB-
NAETCA KpaTKOBPEMEHHanA NpPoBepKa NPUroAHOCTH MNo-
cyabl.

LA N
~ ~~
Nt

v | X

1. Cneayite yKasaHuAM Mo TexXHWKe 6e3onacHocTH
— CrpaHuya 116 v yKkazaHUAM Mo NpeAoTBpaLLEHUIo
MaTtepuanbHoro ylwepba — Crpaxuuya 118.

2. Cnepay#te ykasaHUAM NO NPUMEHEHUIO NOCYAbl U NPU-
HaaANeXHOCTeNn, NPUroAHbIX AN1A UCMONb30BaHUA B MU-
KPOBOIHOBOM neun. — CrpaHuya 125

3. YcraHoBuTe nepekntoyatesnb Bbibopa GyHKUMI Ha [,

4. YT106bl YyCTAHOBWTL XKENAEMYH MOLLUHOCTb MUKPO-
BOJIH, HaXKMuTe &,

5. YcraHoBuTe TpeByemoe BpeMA NPUroTOBNIEHUA C MO-
MOLLIbIO MOBOPOTHOrO Nepeksoyarens.

6. Bkntounte perkum startDstop
Bbl MoxkeTe B Nt060M MOMEHT BLINONHEHUA pPeXXUma
M3MEHWUTb BPEMA MPUIroTOBAEHUA C MOMOLLIbIO NOBO-
POTHOrO Nepekoyarens.

v OtcyeT BpeMeHM NPUroTOBAEHUA NPOAOSIKMUTCA K1
3anycTuUTCA PEXXMM MUKPOBOIJTH.

v [locne ucteyeHuns ycTaHOBIEHHOW NPOAOMKUTENBHO-
CTU PEXXMM MUKPOBOJIH aBTOMAaTUYECKU 3aBEPLUNTCA,
W pa3aacTcA 3BYKOBOW CUrHa.

7. Korza 6ntono 6yaet rotoBo, NOBEPHUTE NEPEKIOYa-
Tenb Bbi6opa QYHKLUMIA B HYNIEBOE MOMOXEHME.

8.5 UHTepBanbl ycTaHOBKU BpeMeHHU

MHTepBan ycTaHOBKW BpEMEHU NPUTOTOBNIEHWUA B PEXKMU-
M€ MWKPOBOJIH 3aBUCUT OT BPEMEHH MPUrOTOBNIEHUA.

Bpemsa BbinonHeHUnA UHTepBan
0—1 mMuHyTa 5 cekyHA
1-3 MUHYTHI 10 cekyHA
3—15 MuHyT 30 cekyHA
15 MuHYT — 1 yac 1 MuHyTa
1 yac — 1 yac 30 MHUHYT 5 MUHYT

8.6 UsmeHeHHe MOLLHOCTH MUKPOBOJIH

» Haxarta &l
M3MeHUTb MOLLHOCTb MUKPOBOJIH OT CaMOW HU3KOM
0 CaMOM BbICOKON MOXHO MyTéM MHOrOKpPaTHoro Ha-
xatma.
Ecnu pexkum MUKpPOBOJTH BbIBMpaeTcA nocne 3anycka,
pabota npubopa npuocTaHasnMBaeTcA. Bkntounte pe-
YKMM KHOMKoW startDstop

MuKpoBonHoBasa neyb  ru

8.7 MNpepbiBaHUe pexuma

TeKyLUWUi pEXXMM MOXHO NPUOCTAHOBWTL B Nt0B0oH Mo-
MEHT.

1. Haxkmute startDstop unu oTkpownte asepuy npubopa.
v Pabota npubopa npuocTaHaBnuBaeTcA.

v Muraert startDstop

2. Y106kl NpoA0MKUTL BLINOJIHEHUE PEXMMA, 3aKpoiTe
aBepuy npubdopa n Haxxmute startDstop
BbinonHeHue pexxvma Bo3obHoBRAETCA.

v [opur startDstop

<

8.8 OTmeHa pexuma

TeKyLLUHUA peXxMM MOXHO OTMEHUTb B Nt0BOH MOMEHT.

» YcTtaHoBWTe Nepekstoyatenb Bolbopa QYHKLUMIA B Hy-
NeBOe MNOJNOXKEHHME.
Mocne npepbiBaHUA UK OTMEHBI PEXXMMA OXNaXkaato-
UM BEHTUNATOP MOXKeT paboTatb Aanblue.

v BoinonHenune ¢yHKuUMi Nnpubopa npepbiBaeTcA.

8.9 Mukpokombu

Urtobbl COKPAaTUTL BPEMA NMPUrOTOBNIEHWA, Bbl MOXKETE
KOMOWHUPOBATL HEKOTOPbLIE BUAbI HArpeBa C PEXXUMOM
MMWKPOBOJIH.

B pexkume «MuKpoKoMOU» BO3MOYKHO MCMOSIb30BaHUe
cneayoLIMX BUAOB Harpesa:

n ropAunii Bo3ayx

n oWnb C KOHBEKLMEl

= [ punb

UcKntoyeHus:

n MoOLLHOCTb MUKPOBOAHIO00 W

n Fopaunin Bo3ayx 40 °C

L] [peaBapuTenbHbIM NOAOrPEB NOCyObl

YcTaHoBKa pexuma «MUKpOKOMOU»

Bkntounte pexxMmM MUKPOBOSH AOMOSHUTENBHO K BUAY
Harpesa.

1. YcTtaHoBWTE Nepekntoyatesb Boibopa GyHKUMI Ha
KOMOWHMPYEMbIN BUA Harpesa.

v Ha aucnnee noaesnaeTcA pekomMeHAyemoe 3HauyeHue
AnA TemnepaTtypbl.

2. YcraHoBWTe TemMnepaTypy C NOMOLLbIO MOBOPOTHOIO
nepexoyatens.

3. Y106kl ycTaHOBWTL XEnaemy MOLLHOCTb MUKPO-
BOJH, HaXkmuTe &,

v Ha auncnnee noABnAeTCA peKOMeHAYyeMOe 3HaYeHne
ANA BPEMEHMU NPUrOTOBNEHUA.

4. YcTtaHoBMTE BpeMA NPUroTOBAEHUA NPU MOMOLLM NO-
BOPOTHOrO MepeKsoYaTens.

5. Bkntounte pexxum startDstop

v OTcueT BpeMeHW NpUroToBIEHNA MPOAOIIKUTCA U
3anycTuTcA pexxunmM «MUKPOKOMOU>».

v [lo ucteyeHnn yCTaHOBIEHHOTO BPEMEHU PEXKUM
«MUKpOKOMOU» aBTOMATUUYECKMU 3aBEPLUMTCH, U pas-
AacTcA 3BYKOBOMW CUrHa.

MU3meHeHHe MOLLHOCTH MWUKPOBOJTH

» Hakara &l
M3MeHUTb MOLLHOCTb MMKPOBOJIH OT CaMOW HU3KOM
0 CaMOM BbICOKON MOXHO MyTEéM MHOrOKpPaTHOro Ha-
KaTua.
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Ecnu pexkum MUMKPOBOJH BbIOUpaeTcA nocine 3anycka,
pabota npubopa npuoctaHasnMBaetcA. BkounTe pe-
YKUM KHOMKoW startDstop

MNMpepbiBaHKe pexuma

TeKyLUnii peXXMM MOXKHO NMPUOCTAaHOBUTL B N0OOM MO-

MEHT.

1. Haxmute startDstop unu oTkpoiite aBepuy npubopa.

v Pab6ota npubopa npuoctaHaBnuBaetcA.

v Muraer startDstop

2. Y7106kl NPOAOMKNTL BLINONIHEHUE PEXXUMA, 3aKpOoTe
ABepuy npudopa u Haxxmute startDstop

v BbinonHexue pexkuma Bo3oBHoOBRAETCA.

v Topurt startDstop .

OTmeHa pexuma
TeKyLLMIA PEXXUM MOXKHO OTMEHUTL B SO0 MOMEHT.

» YcTaHoBHTe Nepekstoyatesb Bblbopa GYHKUMIA B Hy-
fieBoe NOMoXeHKe.
lMocne npepbiBaHMA UK OTMEHBI PEXXMMA OXNTaXKAato-
LUMIA BEHTUNATOP MOXKET paboTtaTb AasnbLue.

v BbinonHenune ¢yHKUMi Nnpubopa npepbiBaeTcA.

8.10 HarpeBaHue 1 cyLLKa pabouei Kamepbl

Karkabli pas nocne 3aBepLueHnA paboTbl NpocyLunBanTe
pabouyto kamepy, 4Tobbl B HEM He ocTaBanach Bnara.

1. [Hawte npubopy ocTbiThb.

2. Cpasy yaanute KpynHble 3arpAsHeHnA B pabouen Ka-
Mepe.

3. lpoTpuTe Bnary Ha fiHe paboyei Kamepsl.

4. YcraHoswuTe BuA HarpesalZl c noMoLLbO Nepekntoya-
TenA Bolbopa GYHKLMNA.

5. Haxkaral.

6. oBOpPOTHBEIM MepeknoyaTenem yctaHoBuTe Temnepa-
Typy Ha 150 °C.

7. Osaxabl Haxmute O.

v Ha aucnnee Boiaenaetca ©.

8. YcraHoBMTE NOBOPOTHLIM NepeksoyarenemM Bpemsa
BbINOSIHEHUA 15 MUHYT.

9. C nomoulbto startDstop zanycTute pexwvm.

v HauHeTtcA cylka v 3aBepLumTCA No ucteyeHun 15 mu-
HYT.

10. OTkpoiiTe aBepuy npubopa, 4ToBbl BbINYCTUTL BOAA-
HOW nap.

8.11 MpocywuBaHue pabouei Kamepbl
BPY4HYIO

Karkablit pas nocne 3aBepLueHUa paboTbl NpocyLLnBanTe

pabouyto kamepy, UToObl B HeW He ocTaBanach Brara.

1. [Haitte npnbopy OCThITb.

2. Ypanute KpynHble 3arpAsHeHuA B paboyeit kamepe.

3. Hacyxo npotpute pabouyto kKamepy ryOKow.

4. OctaBbTe ABeply nNpubopa OTKPLITON Ha OAMH yac,
yTobbl AaTb padouyeir Kamepe NOMHOCTbLIO OCThITh.

9 Mporpammbl aBTOMaTUYECKOro NPUroTOBNEHUA

MporpamMmMebl aBTOMaTUUYECKOro NPUrOTOBEHWA NMOMOTYT
Mpv NPUrOTOBMIEHMU Pa3NUYHbIX 6ntoa, aBTOMATUYECKH
BbIBMpanA onTMMasbHbIe HACTPOWKH.

9.1 YKasaHuA ycTaHOBKam Anf
npuroToBneHua 6nioa

YTt06bl 10OUTECA ONTUMASIbHOTO pesynbrarta npuroTosse-
HUA, cnenyﬁTe cneAyroWnM yKasaHUAM.
u MCI'IOHbSyﬁTe TONbKO NPOAYKTbI OTJIMYHOIo Ka4vyecrtea.

9.2 O630p 6ntoA

= cnonb3ynTe TONbKO MACO, XPaHMBLLEECA B XOJ10-
ANNbHUKeE.

= Mcnonb3yiTe TONbKO NPOAYKTLI ryOOKOH 3aMOPO3KHM,
XpaHWBLLMECA B MOPO3WUIbHON Kamepe.

= BbiHbTe NPOAYKT U3 YNaKoBKK 1 B3BeCbTe ero. Ecnu
Bbl HE MOXXETe YKa3aTb TOUYHbIM BEC NPOAYKTa, OKPYT-
nuTe ero.

= [loMecTUTe NPOAYKT B XONOAHY0 pabouyto kamepy.
Mcnonb3ayinte TOMbKO »KaponpouHyo nocyay, npuroa-
HYIO ANA UCMOMb30BaHUA B MUKPOBOHOBOW Meuun,
HanpuMmMep CTEKNAHHYIO UM KepaMUYECKYIO.

Bam notpebyeTca ykasatb Bec npoAykra. Bbl Mo)keTe ykasaTb Bec NpoAyKTa TObKO B paMKax NpeAyCMOTPEHHbIX 3Ha-

YEHUN.

PasmopamuBaHue

Homep Bua 6nrona MpuHaanex- BoicoTa [luana3oH Beca YKasaHuA
HOCTb yCTaHOB- B Kr

KU

FOl MacHon dpapw  lMnockana oTKpbl- ~— 0,2-1,0 Y)Ke pasmMopOXKeHHbIN papLl BblHK-
TaA nocyaa MainTe nocne nepesopavnBaHusa.

Foc Kycku msaca [MnockanA OTKpbl- ~—~ 0,2-1,0 YaananTe XXMAKOCTb Npu nepesopayu-
TaA nocyaa BaHWM, HU B KOEM Cllyyae Henb3A Uc-

nonb3oBaTb €& Ana AanbHenLen rotos-
KW, OHa TaKyXe He A0KHa conpuKkacaTb-
CA C APYrMMU NPOAYKTaMMU.
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Homep Bun 6nrona MpuHaanex- BoicoTa [lnanasoH Beca YKasaHuA
HOCTb YCTaHOB- B KI
KU
P03 LibinnéHok, MNnockana OTKpbl- ~—= 0,4-1,8 YaananTe XMAKOCTb NpU NepeBopaYn-
UbINAEHOK Ky- TaA nocyaa BaHWM, HU B KOEM Cllyyae Henb3sA Uc-
coykamu nonb3oBaTb €€ AnA AanbHeWLen rotos-
KW, OHa TaKXXe He J0SKHa conpuKkacaTb-
CA C APYrMMM NPOAYKTaMM.
P4 Xneb Mnockan OTKpbl- ~—= 0,2-1,0 Pasmoparkmaitte x51eb TonbKo B HE06-
TaA nocyaa XOAUMBIX KONIMYECTBAX, TaK KaK OH Bbl-
CTpO yepcTBeeT. [10 BO3MOXHOCTH pas-
ZenuTe NOMTHUKM.
Mporpammbl NPUroToBAEHUA
Homep Bun 6nrona MpuHaanex- BoicoTa [lnanasoH Beca YKa3saHuA
HOCTb YCTaHOB- B KI
KU
P05 Puc 3akpbiTad nocy- ~— 0,05-0,2 He vcnonbayiite puc 6bICTPOro npuro-
aa TOBNIEHWA B NakeTukax. lpu Bapke puca
obpasyeTcA MHOro neHbl. YcTaHoBuUTE
Bec Kpynbl (6e3 »xuakoctu). [JobaBbTe B
puc 2—2,5 06 bEMA XKUAKOCTH.
POE Kaptodenb 3akpelTas nocy- ~— 0,15-1,0 NopexbTe Ha KYCOYKM OAMHAKOBOW Be-
ha nnunHbl. JJo6aBbTe 1 CT.J1. BOAbI HA KaK-
Able 100 .
PO OsoLuu 3akpbiTas nocy- ~— 0,15-1,0 MOpeXbTe Ha KYyCOYKM OAMHAKOBOM Be-

na

nnumHbl. JlobaBbTe 1 CT.N1. BOAbI Ha KaXK-
able 100 r.

Kom61HMpOBaHHbIE NPOrpaMmmMbl NPUrOTOBNIEHUA

Homep Bug 6nroga MpuHaanex- Boicota [lMana3oH Beca YKasaHuA
HOCTb YCTaHOB- B Kr
KU
oA 3anekaHka, 3a- OTkpblTaa nocy- =~—= 0,4-1,2 BbicoTa 3anekaHKu He JoSKHa NPeBbI-
MOPOXKEeHHasn aa watb 3 cM.
PO LibinnéHok, ue-  OTKkpbiTaA nocy- =~— 0,5-2,0 "pyaKkon BHUS.
NIMKOM ha
P Poctbud, cpea- OrTkpbiTaa nocy- =~— 0,5-1,5
Hel NpoXkapku  aa
Pl CBuHaA Welka  3aKkpbiTad nocy- =~— 0,5-2,0
ANA XKapKu Aa
Fic BapaHuHa, 3akpbiTas nocy- ~— 0,8-2,0 BapaHuHa ¢ nonatku unu GapaHbA Hora
cpeaHenpoXka-  Aa 6e3 KocTH
peHHasn
Fi3 MacHon pynetr  OTkpbITaa nocy- -~—- 0,5-1,5 BeicoTa pyneta He AO/MKHA NpeBbIlaTh
ha 7 CM.
P Pbi6a, uenmkom OTKpbiTaA nocy- =~— 0,3-1,0 [MpeaBapuTenbHO HaAPEXbTE KOXKY Ha
na pbi6e. Bbinoxxute pbiBy CNMHKOW BBEPX
B nocyay.
Pi5 MNnos/pusotTo Buicokan 3a- ~— 0,05-0,2 K oaHoW yacTu puca fobaBbTe TpY YacTu

U3 CBEXMX Mpo-
ZYKTOB

KpbITas nocyna

BOAbl U YeTblpe YacTu osoLlen. Mcnonb-
3yWTe TONIbKO CBEXWEe NPOoAYKTLl. BBean-
Te TONbKO BEC puca.

9.3 YcTaHoBKa 6bntona

1. YcraHoBuTe nepekntoyatens Buidopa dyHKuui Ha [,
v Ha aucnnee noAeutcA nepBbit HOMep 6itoda U peko-
MeHAyemMoe 3HayeHue Beca.

2. Tpu NomoLLM NOBOPOTHOMO NepeksoUaTens Bulbepute
yrenaemoe 651040.

3. Haxkaraka.

4. [MoBOPOTHBIM NepekKnyaTenem 3aaanTe Hy>KHbIN

BecC.
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ru ®yHKUMM BPEMEHM

X X

Mepea Hayanom nNpurotoBnieHna ¢ nomotubto (11 n kg

MOXXHO MepexoanTb OT Bbibopa 6oaa K yKasaHuto

Beca 1 obpatHo.

Mpunbop aBTOMATUYECKM YCTAHOBUT COOTBETCTBYHO-

Liee BpeEMA NPUroTOBEHMA.

HaxmuTe Ha startDstop

Mocne Hayana NpUroToBNEHNUA HENb3A U3MEHUTL Bbl-

6op 6ntoaa U 3HaYeHWe Beca. 3afaHHbIi BEC MOXKHO

BbIBECTU Ha AUCNNeN, HaxaB Kg.

3anyckaeTca pexxum pabotbl npudopa.

Fopwut start[Dstop .

HaunHaeTcA OTCYET BpeMeHW NPUroTOBNEHNA.

B HeKoTOpbIX MporpaMmmax pasfiaeTcA KOPOTKUNA

3BYKOBOW CUrHan, koraa 6ntoao Heobxoavmo nepe-

MeLLaTb U1 NOBEPHYTh.

Mo “CTeyeHUr BPEeMEHW NPUrOTOBNEHUA:

- Paspaérca sBykoBo# curHan. MNpubop nepecTtaét
HarpeBaTbCcA.

- YcTaHoBUTE Nepeknoyatenb Belbopa GyHKUMI B
HyNeBOE MOMOXEHHE.

9.4 lpepbiBaHUe pexuma

TeKyLUni peXXnM MOXKHO NMPUOCTAHOBUTL B 060 Mo-
MEHT.

1. Hakmute startDstop unm oTkpoiiTte asepuy npubopa.
v Pabota npubopa np1ocrtaHaBnuBaeTCA.

v Muraert startDstop .

2. Y1066l NpoAomKNUTb BLINOJIHEHUE PEXMMA, 3aKpOKTe
ABepuy npubopa n Haxkmute startDstop
BbinonHeHue pexvma Bo3o6HOBRAETCA.

v Topwur startDstop

<

9.5 OTmeHa pexuma

TeKyLUMiA PEXXUM MOXKHO OTMEHUTDL B JII0O0M MOMEHT.

» YcTaHoBWTe nepekstoyatesb Bbldopa GYHKUMIA B Hy-
NeBOE NOJNOXKEHHME.
[Mocne npepbiBaHMA UK OTMEHBI PEXKMMA OXJTaXKAato-
LUMI BEHTUNATOP MOXKeT paboTath Aanblue.

v BbinonHexue ¢yHKuui Nnpubopa npepbiBaeTcA.

10 ®PYHKUUU BpeMeHU

Mpubop MMeeT GYHKLUUU BPEMEHH, C MOMOLLBHO KOTOPbIX
MOXXHO 3a/aTb NPOAOCIKUTENbHOCTb NMPUrOTOBAEHUA UK
yCTaHOBWTbL TaluMep.

10.1 3anpoc pyHKUUA BpEeMEHHU

Tpe6oBaHue: Ecnu BbiNONHEHbI HACTPONKM HECKOMBbKUX
dYHKUMIA BpeMeHU, Ha aucnnee ByayT ropeTb COOTBET-
cTBytOLLME cuMBONLI. Bo BpemA pabotel npubopa fo-
CTYMHbI GYHKUMK Takmepa M BpEMEHW NPUroTosneHuA. B
peXXMMe OXXuMAaHWA AOCTYNHbl QYHKUMKM TaumMmepa 1 Bpe-
MEHM CYTOK.

>

v

Haxxumaiite O, noka B pokyce He okaxkytca O, & unu
C)
Ha aucnnee noABuTCA TekyLlee 3HaYeHue.

10.2 U3meHeHHe BpeMeHHU CYTOK

TpeboBaHue: [1na n3MeHeHus BpemMeHu CyToK nprbop
ZIOMKEH ObITb BEIKOYEH.

1.

v

2

3.

v
v

Oearkabl Haxkmute O.

Ha ancnnee noseutca G n Bpems cyTok.
YcTaHoBHUTE BpemMA CYTOK MOBOPOTHLIM NepeKsoya-
Tenem.

Haxkxmute ©.

Bpems cyToK ycTaHOBMEHO.

Ecnn ® He HaxkaTa, uepes HECKOJMbKO CeKyHa ByaeT
MPUHATO 3aaHHOe 3HauYeHue.

3ameTtKa: YT1o0bl yMEHbLLUNTL NOTPebreHne aneKTpo-
SHeprvu BaLUMM NPUOOPOM, MOXHO OTKIMOUUTE MHANUKA-
LMIO BPEMEHM CYTOK.

10.3 Bpemsa npurotosneHus

Bbl MOXKeTe yKasaTb nepvoa BPEMEHU, MO UCTEUYEHWUM KO-
TOporo pexum pabdotbl npubopa Gyaet aBTOMaTUYECKH
3aBeplleH. MakcMansHoe BpemA NpUroToBeHnaA Co-
craBnAeT 23:59 u.

YcTtaHOBKa BpeMeHU NPUroToBieHun
1. YcraHoBuWTe BMA Harpesa v TemMnepatypy.
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Haxumaiite (O, noka B dpokyce He okaxketca O.
YcTtaHoBuTe Tpebyemoe BpemMA NPUroToBlEHUA C Mo-
MOLLIbIO MOBOPOTHOTO MepeKovaTens.

Haykmute Ha startDstop

3anyckaetca pexxum pabotsl npubopa.

lopwur startDstop

HauuHaeTcA OTCYET BpeMeHW NPUroTOBNEHHA.

W N

< < < »

3aBepmeHMe BpeéMeHU NpUroToBJieHUA

TpeboBaHue: Paznaértca 3sykoBoi curHan. Mpubop
nepecrtaéT HarpeBaTtbcA. Ha aucnnee noABuTCA MHAMKA-

[l ¥alal
UMNA i,

1. Hakara ©.

v 3BYKOBOW CHUrHas BLIKJTOYEH.

2. YcrtaHoBwuTe nepekntoyatens Bolbopa GYHKUWIA B Hy-
neBOe NONOXKEHHME.

v [Npunbop BLIKIOYEH.

UsmeHeHHe BpeMeHU NPUroToBieHuA

> [loBOPOTHLIM NepektoYaTeneM U3MeHUTe BPeMA
NPUroTOBMEHUA.

v Yepes HeCKoMNbKO CEKYHA Ha AUCMee NOABUTCA 13-
MEHEHHOE 3HaueHWe BPEMEHU NPUroTOBNEHMA.

v HauunHaeTca oTCuéT BpemeHu NpUroToBeHuA.

C6poc BpemMeHH NPUroTOBJIEHUN

1. Ecnv 3agaHa ¢pyHKumA Tanmepa, Haxxmute O.

2. Tpu NnomMoLLM NOBOPOTHOIO NepeKtoYaTena ycraHo-
BUTE BpeMA NpuroToBnenua 00,

v Yepes HeCKOMbKO CEKYHA YCTAaHOBKA BPEMEHW MPUro-
ToBneHua Byaet cbpoweHa. Pexxum pabotbl npubopa
He npepBeTCA.

10.4 Tanmep

Bbl MO)KeTe 3aaatb Bpemsa TanmMepa, No UCTEYEHUU KOTO-
poro pasaactcA 3ByKOBOW curHasn. Bpemsa Tanmepa Mox-
HO YCTaHOBMTb MaKCUMYyM A0 24 4acos.

Talimep paboTaeT HE3aBUCHUMO OT peXxuma padoTbl U
Apyrux GyHKUMM BpemeHu. CurHan Tamnmepa otnmMyaeTcH
OT APYruX 3BYKOBbIX CUrHASOB.



BnokupoBka anA 6esonacHocTv AeTei  ru

YcTtaHOBKa Tanmepa > Haxkmute Ha no6oit cUMBOI.

1. Hakumaiite ©, noka B poKyce HE OKaXKeTCA &. v Taiimep BbIK/OYEH.

2. YcraHoBwuTe xenaemoe BpemA TaiMepa NOBOPOTHLIM -
nepeKouaTenem. U3smeHeHue Bpemem] Taumepa

v Yepes HECKONLKO CEKyHA NOABUTCA MHANKALNA 3a- > W3meHWTe BpemsA TaiMepa NoBOPOTHLIM NepeKnoYa-
[laHHOTO BpEMeHH Taimepa. Tenem.

v Taiimep BKHO4aETCA. v Hepes HECKOMBKO CEeKyHA MOABUTCA MHAMKALMA 3a-

v Ha ancnnee ropu &. JlaHHOro BpeMeHu Taiimepa.

v HaunHaeTca oTCUéT BpemMeHu Taiimepa. C6poc Tanmepa

3aBeplueHue paboThl TaiiMepa > [lpu nomoLum MNOBOPOTHOIO NepeKiodaTens ycTaHo-

A N BWTE BpeMA TanMepa Uil L.
Tpe6oBaHue: Pasnaértca 3ByKoBoM curHan. Ha avcnnee o

g, v Taimep BbIKTHOYEH.
NOABWUTCA MHAMKALUMA Ll L.

11 BnokupoBKa ana 6esonacHoCTH aeTen

3abnokupyiTe npubop, 4tobbl AETU HE MOTI/IM CrlyYairHO v Ecnu yctaHoBneHo BpemaA Taiimepa , TO OTCUET Bpe-

BK/OUMTb NPUOOP UK U3MEHUTb €r0 HACTPOWKM. MeHu npofomkutcaA. o Tex nop, noka ¢yHKuuaA 6no-
KMPOBKK ANnA 6esonacHocTH neTeﬁ BKJ/lO4eHa, BpemMA

11.1 BKnrouyeHue GHOKMpOBKM ana TaiiMepa U3MeHUTL HEBO3MOXHO. 3BYKOBbIE CUrHanbI,

6e3onacHoOCTH aeTel HanpuMmep, TauMep, MOXKHO OTKOUYUTb, HaXKaB Jto-
6yt0 KHOMKY

Tpe6osaHue: MprBop BLIKIIOUEH.

> B TeueHue 4 cekyHA yaepKuBaiiTe HaxaTow £. 11.2 JeakTuBauua 6no|(|4p03|(|4 anqa

v [laHenb ynpasneHuA 3361'IOKVIpOBaHa. 6e3onac|.|oc-|-|,| neTeﬁ

v Ha aucnnee nosBnAetcA cumBon C=. . .
» B TeueHue 4 cekyHA yaepkuBaiTe HaxkaTow &.

v [MaHenb ynpaBneHus pasbnokMposaHa.

12 Ba3oBble YCTAHOBKH

Bbl MokeTe 3aaTb 6a30Bble yCTaHOBKM Npubopa B COOTBETCTBUM C BaLLMMK NOTPEBHOCTAMM.

12.1 O630p 6a30BbIX YCTAHOBOK

3necb npuBeaeH 0630p 6a30BbIX YCTAHOBOK M 3aBOACKMX HACTPOEK. BasoBble yCTaHOBKM 3aBUCAT OT 000pyA0BaHWA Npu-
6opa.

UHaukaTop BasoBaf ycTaHOBKa Bbibop OnucaHue
cil! MpoAoMKUTENIbHOCTL CUrHA- | = KOPOTKKIM = 10 cexkyHa HacTtpoika npoaom«utesnbs-
noB c = cpeanuit = 30 cekyHA' HOCTW 3BYKOBOIO CMrHana
3 = [NVHHBIA = 2 MUHYTHI Mo UCTEYEHUN BPEMEHM NpH-
roTOBNEHWA UK Tanmepa.
ch? CurHan Ha)kaTua KHOMOK L = BbIKN Bkntounte Mnu BbIKNOUUTE
{ =K' 3BYK MPU HAXKaTUU KHOMOK.
chd ApkocTb aucnnen | = HM3KaA Hactpoitka apkoctu auc-
c = cpeaHnAA' nnes.
3 = BbicoKan
i NHanKaTop BpemeHu L = BbIKN OtobpakeHue Ha aucnnee
{ = BKn' BPEMEHM CYTOK.
5 OcBelleHue paboyeit Kame- L = BbIKN BkntoyeHue unu BoiKoYe-
pbl =K' HWe ocBelleHus paboyei
Kamepbl.
chb 3aBo/cKanA ycTaHoBKa 0 = Bbikn' BosBpaT 3MeHeHHbIX Ha-
i =BKN CTPOEK K 3aBOACKUM yCTa-
HOBKaM.

! 3aBoAcKan HACTPOMKa (MOXXET OTiMUYaTbCA B 3aBUCMMOCTH OT TUNa npubopa)
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ru OuucTka v yxoa

UnaukaTop BasoBaf ycTaHOBKa BoiGop OnucaHue
cli Pe)kum ieMoHCTpaLInm L = Bbikn' BkrtoueHue unu Bbikntoue-
! = BKN HUe peXxxuma AeMOoHCTpa-
Lunu.
3ametKa: Pexxum ge-
MOHCTPaUWK aKTUBEH TONb-
KO B TeUeH1e nepBbix 5 Mu-
HYT nocrne NoAKMYeHUA
npubopa.
cl POMKOCTb 3BYKOBOIO CHUI-  { = HU3KaA BoinonHute HacTpownKy
Hana £ = cpeaHnAn’ FPOMKOCTH CUrHanoB.
3 = BbicoKan

' 3aBoAcKan HACTPOMKa (MOXKET OTNiMYaTbCA B 3aBUCMMOCTU OT TUna npubopa)

12.2 U3ameHeHHe 6a30BbIX YCTAaHOBOK

TpebosaHue: Mpubop A0MKEH ObiTh BbIKMOUEH.

1. Yaepxuaite Haxxaton O B TeueHne HECKONbKKX ce-
KyHA.

v Ha aucnnee noasutca nepean 6a3oBan yCcTaHOBKaA.

2. MameHuTe 6a30BYHO yCTAHOBKY NOBOPOTHLIM
nepexknoyaTenem.

3. Haxmure C.

v Ha aucnnee nossutcA cnenytolwlan 6asoBan ycTaHOB-
Ka.

4. Haxatnem © Bbibepute Bce rkenaemble 6a3oBble
YCTAHOBKM U UBMEHWTE 3HAYEHUA.

5. YTo6bl COXpaHUTL UBMEHEHWA, HAXKMWUTE U YAEPKH-
Baite (O B TeUeHWEe HECKONbKUX CEKYHA.

3amertKa: Nocne OTKNIIOYEHWA SNEKTPOSHEPTUU UBMEHE-

HUA 6a30BbLIX YCTAaHOBOK OyAyT COXPaHEHBI.

12.3 C6poc nameHeHUi 6a3oBbIX YCTAHOBOK

» [loBepHWTE Nepekstoyatesb Bolbopa GyHKUMIA.
v Bce nameHenua 6yayt cOpolleHbl U He COXPaHATCA.

13 OuucTKa U yxon

Ina gonroBpemMeHHo ucnpasHoi pabotel npubopa Tpe-
ByeTcA ero TwartesibHaA OYACTKA M YXOA.

13.1 YucTAwee cpeacTeo
|/|CI'IOJ1b3yl71Te TONbKO noaxoAAllne Yuctame cpeacrea.

/\ NPEOYNPEMAEHUE — OnacHOCTb nopameHus

3NeKTPUYECKUM TOKoM!

MpoHuKLWan B npubop Bnara MoXeT cTaTb NPUYUHOM Mo-

PaXKEHNA TOKOM.

» He ucnonbayite aAna ounctku npubopa napooUncTmTe-
N UK OYUCTUTENM BBICOKOTO AaBNEHUA.

BHUMAHMUE!

Henoaxoaswme yicTALLME CPeACTBA NOBPEXAAOT MNo-

BEPXHOCTHU npubopa.

» He ucnonbayite arpeccvBHble UK abpasmBHble uu-
CTALLME cpeacTBa.

» He ucnonb3ayite uuctAmMe cpeactea ¢ 6ONbLUMM CO-
Aep)XaHuem cnupTa.

» He Ucnonb3ayiTe }eCTKUe MoYasKu Unm ryoku.

» He ucnonb3yiTe cneunasnbHble YUCTALLME CPeaACTBa B
TENIOM COCTOAHUM.

» WcnonbayiiTe cpescTBO ANA OUUCTKMU CTEKON, CKPeBoK
ANA CTEKNAHHbIX NOBEPXHOCTEN UK CcpeacTBa No yxo-
Ay 3a M34eNvAMM U3 HEPXKABEIOLLIEeH CTanu TOMIbKO B
TOM CcJflyyae, ec/im 3T0 PeKOMEeHA0BaHO B YKa3aHWAX
MO OYUCTKE COOTBETCTBYIOLLEW AeTanM.

HoBeble ry6ku cofepykat NOCTOPOHHUE YacTULbl, Nonas-

LLIKe NpY NPOU3BOACTBE.

» HoBble ry6ku anA MbiTbA NOCYAbI TLLATENBHO BbIMO-
Te nepea UCMosib30BaHUEM.

YucrAawme cpeactBa AnA oTAesbHbIX I'IOBerHOCTeVI n
KOMMNOHEHTOB CM. B pyKOBOACTBax No O4YUCTKe.
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13.2 OuucTtka npubopa

Ouwnwavite I'IpMéOp B COOTBETCTBMU C YKa3aHUAMMU, YTOOhI
He noBpeauvTb oTAelIbHble KOMMNOHEHTbI UK NOBEPXHOCTHU
HenoAxXoAALMUM CriocoBOM OUMCTKU UITM YACTALLIMM cpea-
CTBOM.

& NPEAYNPEX OEHUE — OnacHocTb oxora!

Bo BpemaA paboTbl Npubop 1 ero AOCTYNHbIE YacTu Ha-

rpeBatoTCA.

» Cobntoaaite OCTOPOXKHOCTb, HE NPUKacanWTeCh K Ha-
rpeBaTefnbHbIM 3eMeHTaM.

» He noanyckaite aetein mnaawe 8 net K npubopy.

A\ NPEOYNPEMAEHUE — OnacHocTb BosropaHua!

CnyyarHo ynaBLUMe KYCOYKM MULLIM, KamHYBLUMN XUP UK

COK OT »XapeHWA MOTyT BCMbIXHYTb.

» [lepea akcnnyataunen yaanute rpybbie 3arpAsHEHWA
u3 pabouei Kamepbl, C NOBEPXHOCTH HarpeBaTesNbHbIX
3NEMEHTOB U NPUHAANEIKHOCTEN.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpoBaHuA!

MouapanaHHoe cTekno ABepLbl Npubopa MOXET Tpec-

HYTb.

» He ucnonb3ayite arpeccrBHble abpasmBHble YUCTALLME
CpeacTBa WM oCTpble MeTannmMueckue ckpebku and
OUMCTKM CTeKNa ABepLibl Npubopa, Tak Kak OHW MoryT
nouapanarb NOBEPXHOCTb.

1. Cneay#te ykaszaHuAM MO UCMONb30BAHMUIO YUCTALLMX
cpeacts. — Crpaxuya 132

2. Cneaynte ykasaHMAM NO OYMCTKE OTAENbHBIX KOMMO-
HEHTOB MNK NoBepXHOCTeH Npubopa.

3. Ecnu He ykaszaHo nHoe:



-~ KomnoHeHTEI nprubopa ounLlaiTe ¢ NOMOLLbHO ro-
pAYEro MblfIbHOro pacteopa 1 TKaHeBoW cander-
KM.

- [NpoTpute Hacyxo MArKOM TKaHEBOW candeTKomn.

13.3 OuucTtka pabouen Kamepbl

1. Cnegayvite ykasaHuaAm
- "Yucrawee cpeactso”, CtpaHnya 132.

2. Mcnonb3aynte AnA OYUCTKU FOPAYUI MblIbHBIR UK
YKCYCHbIX pacTBop.

3. [Npu cMnbHOM 3arpA3HEHUN UCMONb3YUTE CPEACTBO
ZINA OYMCTKM AyXOBbIX LWKadoB. Mcnonb3ayite cpea-
CTBO A1 OYMCTKM AyXOBbIX LUKA(POB TONbKO B OCThIB-
wew paboyei kamepe.

He ncnonb3yinte HY cnpen AnA AyXOBbIX WKadOB, HU
noBble Apyrue arpeccuBHbLIE OUUCTUTENM ANA AYXO-
BhIX LLIKAOB, a Takke abpasnBHbIE YUCTALLME Cpea-
cTBa.

Utobbl n3bexxaTb LapanuH, He UCTIoNb3yrTe XECTKUE
Mouarnku, rpy6ele rybku unu cpeacTBa ANA YACTKU Ka-
CTptonb.

PexkomeHgauua: Ytobul nsbexxaTb HENPUATHLIX 3ana-
XOB, HarpeBaTe YallKy BoAbl C HECKONbKUMU Kanna-
MM JIMMOHHOTO COKa B TedeHne 1—2 MUHYT Npu MaKcH-
MasbHOW MOLLHOCTM MUKPOBOJH. UToObI M3bexarb 3a-
ZIEPXKKU 3aKuUMaHuA, BCeraa Knaaute B EMKOCTb JIOXK-
KY.

4. BbITpWUTE HACYXO MArKOW CanpeTKomn.

OuMCTKa CTEKNAHHOro AHa

1. Cnegayvite ykasaHuaAm
- "YuctAwee cpeacteo”, CrparHuya 132.

2. [1nA O4NCTKM CTEKNAHHOMO AHa UCNOMb3YHUTE ropPAYUI
MbISIbHBIA PacTBop U candeTky U3 MArKON TKaHw.
He ucnonbayiite AnA OYUCTKM MeTannmMyeckue ckpeb-
KM UnK CKpeOKU ANA CTEKNAHHBLIX NOBEpPXHOCTEN. He
TpuTe.

3. BbITpuTE HACyX0 MATKOM candeTKow.

13.4 OuucTKa nepeaHen naHenu npubopa

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTBYytOLLAA OUMCTKA MOXKET NMPUBECTHU K NOBpPeE-

YKIAEHUIO NepeHel naHenu npubopa.

» He ncnonb3yiTte AnA OUMCTKM CpeacTBa AnfA OUMCTKU
CTEKOJ1, MeTannMyeckne cKkpebku unm ckpebku ana
CTEK/AHHbIX NOBEPXHOCTEN.

» YT06bl NPEeaoTBPATUTL KOPPO3UID, CPasy e yaanaunte
NATHA U3BECTH, XKMUPA, Kpaxmana u AnyHoro Benka ¢
NOBEPXHOCTEN U3 HEPXKaBeoLLEeN CTanu.

» Wcnonb3yiTe cneunasnbHble CpeacTsa no yxoay 3a us-
JeNMAMU U3 HepXKaBeloLLien CTanu ANA OYUCTKM Ha-
rpeTbiX MOBEPXHOCTEN U3 HEPXKaBEIOLLEN CTanu.

1. Cnegayvite ykasaHWAM MO UCMNONb30BaHUIO YUCTALLIMX
cpeacts. —~ CrpaHuya 132

2. [epeaHtoto naHens npubopa oumLLainTe ¢ NOMOLLbIO
ropAYero MblfibHOro pacTeopa U candeTkn U3 MArkon
TKaHM.

3ameTKa: Hebonblune LIBETOBLIE OTNWUKA HA nepea-
Hen naHenu npméopa BO3HMKAKOT U3-3a Pas/IMYHbIX
mMarepuanoB, HanpumMmep ctekna, nnactMaccbl UM Me-
Tanna.

Ounctka M yxoa ru

3. CpeAacTtBo no yxoay 3a M3AENUAMU U3 HEPIXKaBEIOLLEN
cTanu cneslyet HaHOCUTbL NEPEAHION NaHesnb npubopa
U3 Hep)KaBeroLLEen CTann TOHKUM ClI0eM C MOMOLLIbIO
MATKOM TKAHEBOW candeTKy.
CpeacTtso Mo yxo4y 3a usgenuMAMU U3 HepykaseroLlen
CTaslM MOXKHO NpUOBPeCTU B CePBUCHOW Cry>kBe nnu
B CMeuvann3MpoBaHHOM MarasuHe.

4. BbITpUTE HACyX0 MATKOW candeTKow.

13.5 OuucTKa naHenu ynpasneHun

BHUMAHMUE!

HecooTtBeTcTBYytOLLAA OUMCTKA MOXKET NPUBECTU K NOBpe-

YIOEHUIO NaHenu yrnpasneHus.

» He npotupaite naHenu ynpasneH1A MOKpoH cangert-
KOW.

1. Cnegayvite ykaszaHuAM MO UCMONb30BAHUIO YNCTALLIMX
cpeacts. — CrpaHuya 132

2. OuuctuTe naHesnb ynpasneHuA candeTkon n3 MUKpo-
®UBPLI UK BRaYKHOW TKAHEBOW CangpeTKoM.

3. BbITpuTE Hacyxo mArkon candeTkomn.

13.6 YucTka npuHaanexHocTen

1. Cnepay¥iTe yKasaHWAM MO UCMOMb30BaHUIO YACTALLMX
cpeactB. — CrpaHuya 132

2. PasmouuTte noaropesLUMe OCTATKU MULLIM TKAHEBOK
candeTKon, CMOYEHHOW ropAYUM MblfIbHbIM PacTBO-
poM.

3. TwartenbHO OUYUCTUTE NPUHAANEIHOCTU FOPAYUM
MblSIbHBIM PacTBOPOM U TKAHEBOW CandeTkon unm
LWETKOW ANA MbITbA NOCYAbI.

4. OunwanTte peLlETKY CPeACTBOM ANA OUUCTKU M3Aenuni

U3 Hep)KaBeroLLEen CTanu MM B NOCYA0MOEYHOM Ma-
LUKHE.
Mpu cMnbHOM 3arpA3HEHWU UCMONb3YHTE ryOKy U3 He-
pXKasetoLLen cTanu unu CpeacTBo ANA OYUCTKU AYXO-
BbIX LUKAOB.

5. BbITpuTE Hacyxo MArKon candeTKou.

13.7 PeKomeHzauum no yxoay 3a npubéopom

YunuTbiBalTe pEKOMeHAAUMK MO yxoay 3a CBOUM npHbo-
poM, yToBbl 0becrneunTs ero GyHKLUMOHUPOBaHUe HaAos-
ro.

Cnocob ycTpaHeHuA MpeumyLiecTBo

Lep>xute npnbop B uMcTO- 4TOOLI 3arpA3HEHUA He

Te W yaanauTe sarpAsHe- BbESIUCb U HE NMOAropeny.
HUA cpasy no Mepe BO3-

HUKHOBEHWA. QuuLlaiite

pabouyto Kamepy nocne

Ka)XZ0ro MCnonb30BaHuA,

HemeaneHnHo yaanaunte MpuHUMaiTe Mepbl No
NATHa U3BECTH, XKNPa, npenoTBpaLLeHNI0 KOPpPO-
Kpaxmana v AM4Horo 6en-  3uu.

Ka.

LnA nuporoB ¢ COYHOM Ha-  DTO NO3BONUT U3bexaTb
YMHKOW MCNOMIb3YWTE NPO-  CUJIbHbIX 3arpA3HEHU pa-
TMBEHb ANA NUULbI. Boueit kamepbl.
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ru YcTtpaHeHue HencnpaBHOCTEN

MpeumyLiecTBo

370 No3BONUT U3bEXKATH
CWNBHBIX 3arpA3HEHUN pa-
Boueit kamepbl.

Cnocob ycTpaHeHuA

Monb3yiiTeck cneunans-
HOM NocyZon AnA »kape-
HWA, HaNpUMep, XapoB-
Hen.
CneumnanuaupoBaHHble Y-
CTALUME CPeAcTBa U cpea-
CTBa MO YX0A4Y MOXHO
npuobpecTun yepes cep-
BUCHYto cny»<6y. Cobnto-
ZlanTe UHCTPYKUWKU U3roTo-
BUTENA.

13.8 OuucTKa cTéKon ABepLbl

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTBylOLLAA OYUCTKA MOXKET MPUBECTHU K NoBpe-

OEHUIO CTEKON ABepLbl.

» He ucnonbayite ckpeboK AnA CTEKNAHHLIX NOBEPXHO-
CTen.

1. Cneay#Te yKasaHWAM MO MCMOSb30BaHMIO YACTALLMX
cpeacts. — CrpaHuya 132

2. Crekna aBepubl o4MLIanTE TKAHEBOM CaNdeTKOW,
CMOYEHHOW CPeACTBOM AJ1A YUNCTKMU CTEKON.
3ameTKa: TeHu Ha CTEKNax ABepubl, BbIMMAAALLNE KaK
pasBoAbl, HA CaMoM Aene ABNAIOTCA CBETOM, OT-
PayKEHHBIM OT OCBeLLeHuA paboyei Kamepei.

3. BbITpuTE HACYX0 MATKOW candeTKow.

13.9 OuucTKa ynnoTHUTENA ABepLbl

BHUMAHUE!

HecooTtBeTcTBytOLLAA OUMCTKA MOXKET NPUBECTU K NOBpe-

IEHUIO YNIOTHUTENA ABEpUbI.

» He ucnonbayite AnA OYUCTKU MeTaNIMYeCKne CKpeb-
KM Unn CKpeBKu AnA CTEKNAHHBLIX NOBEPXHOCTEMN.

» He ucnonb3oBaTb abpasuBHble YUCTALLME CPEACTBa.

1. Cneay#ite ykaszaHuAM MO UCMONb30BAHUIO YNCTALLMX
cpeactB. —~ CrpaHuya 132

2. [InA OYMCTKM YNAOTHWUTENA ABEepLbl MCNOMb3YyHTe ropa-
YWUN MbINbHBIA PACTBOP U CandETKy U3 MAMKON TKaHW.

3. BbITpuTE HACYXO MATKOW candeTKow.

13.10 MpocywunBaHue pabouei Kamepbi
BPYYHYIO

A NPEAYMNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!
Bo BpemA paboTsl npubop CUnbHO HarpeBaeTcH.
» [lepea ouncTkoi faite npubopy OCTbITb.

1. Ynanute BO3MOXKHble 3arpAsHeHuA B paboyei kame-
pe.

2. Hacyxo BbITpuTe pabouyto Kamepy MArKOW TKaHbHO.

3. OcraBbTe ABepuy npubopa oTKPbLITOM, Noka padoyan
Kamepa NonHOCTbHO HE BbICOXHET.

13.11 lNporpamma ana nogaepmaHua
YUCTOThI

MporpaMma anAa nofAep)KaHua YACTOTb ABNAETCA Obl-
CTpbIM anbTepHaTUBHLIM BapUaHTOM ANA nepuoanye-
CKOW 04MCTKM pabouel kamepbl. B xoae aToi nporpam-
Mbl 3arpA3HEHNA pa3MAryatoTCA NOCPeACTBOM Ucnape-
HWA MbINILHOIO pacTBopa. 3aTeM 3arpA3HEHWUA Nerko yaa-
NAKOTCA.

YcTaHOBKa nporpaMmmbl 4nAa noanepxaHua
YUCTOTbI

1. Jo6aBbTe HECKONBKO Kanesb MOKLLEro CPeAacTBa B
YallKy C BOAOW.

2. TMonoxuTe B YaLLKy NOXKY, 4ToObl NPeaoTBPaTUTL

3anasabiBaHne o6pasoBaHWA My3bIPbKOB.

MocTaBbTe YallKy B LeHTp paboyei kamepsbl.

YcTaHoBuTEe MOLLHOCTL MUKpOBOSH 600 BT.

YcTaHoBWUTE NPOAOMKUTENIbHOCTL NPOrpamMmel 5 Mu-

HYT.

6. 3anycTtute peXxum MUKPOBOJSIH.

7. Tlo 3aBepLUeHMM OCTaBbTE ABEPLY 3aKPLITOM eLle Ha
3 MUHYTBI.

8. lMpoTpuTe ocThLIBLLYIO pabouyto kKamepy MArKomn can-
deTroN.

9. lMpocylmute pabouyto kKamepy, OCTaBUB ABEPLY
OTKPbITOW.

ok w

14 YcTpaHeHWe HeucnpaBHOCTEM

Bbl MOXeTe caMOCTOATENBHO YCTPAHWUTL HE3HAYUTESTb-
Hble HencnpaBHOCTH BaLLero npubéopa. Bocnonbsyitech
MHpOPMAaLMEN U3 rMaBbl «YCTPaHEHWE HEUCNPABHOCTEN»
nepea obpallieHneM B CEPBUCHYLO cry»By. 3To nNo3so-
NIUT U36eXatb AOMONHUTENBbHBIX PACXOA0B.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpOBaHHA!

Mpu HekBanM@PUUUPOBAHHOM PEMOHTE NPUBOP MOXKET

cTaTb UCTOYHUKOM OMACHOCTH.

» PemoHTHpoBaTh Npubop paspeLuaeTca TonbKo 0by-
YEHHbIM crneuuanMcTam.

» Ecnu npuBop HeucnpaBeH, 06paTtuTechk B CEPBUCHYIO
cnyxoy.
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A NPEOAYNPEXOEHUE — OnacHOCTb nopameHus

3NEeKTPUUECKUM TOKOM!

Mpu HekBanNMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE NPUBOpP MOXKET

cTaTbh UCTOYHUKOM OMACHOCTH.

» PemoHTHpoBaTb NpMOoOpP paspeLuaeTca TONbKO KBanu-
®UUMPOBAHHBLIM CreuManucTam.

» [InA pemMoHTa npubopa MOXHO MCMOoNb30BaTh TONBKO
OpUrMHasbHbIE 3an4acTy.

» Bo usberkaHne onacHOCTeN 3aMeHa NOBPEXAEHHOr0
ceTeBOro kabenA AaHHOro npubopa MoXKeT ObITb Bbl-
MONHEHa TONbKO NMPOU3BOAWUTENEM UM aBTOPU3OBaH-
HOWM UM CEPBUCHOM CNy»XXO0i NMMHO NULOM, UMEIOLLIM
aHanorvuHyto KBanuoukauuto.



YcTpaHeHve HeucnpaBHOCTEN U

14.1 C6oum B paboTte

HeucnpaBHocTb

MpuunHa 1 ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTeN

Mpn6op He paboTaer.

Bunka ceteBoro kabenda He BCTaBNieHa B PO3EeTKY.
» [loakntounte ﬂpMéOp K QNEKTPOCEeTH.

HeuncnpaseH npenoxpanvTens.
» [lpoBepbTe NpenoxpaHuTenb B Broke NpeaoXpaHUTENEN.

C6oit aneKTponuTaHua.
» [lpoBepbTe, paboTaeT v OCBELLEHWE UK APYrvMe NPUBOpPbI B MOMELLEHUH.

®yHKUMOHaNbHaA HEeUCNPaBHOCTb

1. OTKnounTe NpeaoxpaHuTenb B 610Ke NpeaoxpaHuTenei.

2. Bkntouute ero cHosa npumepHo Yyepes 10 cekyHA.

v B cnyyae ogHokpaTHOM HencnpaBHOCTH COOBLLEHME UCUESHET.

3. Ecnu coobLleHre noaBuTCA CHOBA, 0BpaTUTeCh B CEPBUCHYIO CNy>KOy. [03BOHUB, YKayKuTe
TOYHoe coobLleHne 06 oLnbke.
- "CepsucHan cnymba”, CtpaHmya 151

Mpubop He HarpeBa-
eTcA, Ha aucnnee Mu-
raet ABOETOUME.

B 6a30Bbix ycTaHOBKAX aKTUBM3UPOBaH AEMOHCTPALMOHHBIA PEXKUM.

1. OTcoenuHute Npubop OT CETU NUTAHWA, HEHAZOMNIO OTKIIOYUB NpeaoXpaHuTesNb B Broke
npeLoxpaHuTENen.

2. B TeuyeHve 3 MUHYT AeaKTUBUPYHTE AEMOHCTPAUMOHHBIA PEXXMM B 6a30BbIX YCTAHOBKAX.

BbinonHeHue pexkuma
MMWKPOBOJIH NpepBa-
HO.

®yHKUMOHaNbHAA HEUCNPaBHOCTb

1. OTkntounTe npegoxpaHuTens B 6110Ke NpeaoxpaHuTenen.

2. Brntouute ero cHosa npumepHo Yyepes 10 cekyHa.

v B cnyuyae oaHOKpaTHOM HEMCNPaBHOCTM COOBLLEHNE UCUESHET.

3. Ecnu cooblueHne noABUTCA CHOBA, 0BpaTUTeCh B CEPBUCHYIO CNy»KOBy. [M03BOHUB, YKaXKUTe
TOuHOe coobLleHue 06 oLnbKe.
— "CepsucHasn cnyba", CrparHmya 151

Bniona pasorpeBatot-
cA MeAJSieHHee, YeM
00bIYHO.

YcTaHoBnEHa CAULWLKOM HU3KaA MOLLHOCTb MHWKPOBOJIH.
» VYcTaHoBuTe 6onee BbICOKYHO MOLLUHOCTb MUKPOBOJIH.

B npubope Haxoautca 6onblni 06bEM NPOAYKTOB, YeM 0BbIYHO.

» VYBenuybTe BpeMA NPUroTOBNEHMA.
[BoWiHOW 06bEM yBENMUMBAET BPEMA NPUrOTOBIIEHUA BABOE.

Bnioaa xonoaHee, yem 06bIUHO.
» [lepemeluvBaiTe unv nepesopayvBaiTe 6ato4a B NpoLecce NPUroToBIeHUsA.

MwuKpoBOHOBaA neyb
He paboTaer.

JBepua 3aKpbiTa HeMmoTHO.
» [lpoBepbTe, He 3aXkaTbl M ABEpLEi 0CTaTKK MULLM WU NOCTOPOHHUE NPeaMETHI.

KHonka startDstop He 6bina HarkaTa.
» HarkmuTte Ha startDstop |

Ha avcnnee muraet
«12:00» 1 roput cum-
son ©

Co6oMt aneKkTponuTaHua.
» 3aHOBO yCTaHOBWTE BPEMSA CYTOK.
— "YcTaHoBKa BpemeHu cyToK", Ctpanuya 124

Mpn6op He paboTaer.
Ha aucnnee otobpa-
YKaeTcA Bpems npuro-
TOBIEHMA.

KHonka startDstop He Gbina HaxkaTa.
» Haxkmute Ha startDstop |

14.2 YKa3aHufl Ha aucnnee

HeucnpaBHOCTb

MpuurHa u ycTpaHeH1e HeucnpaBHOCTEN

Ha ancnnee noss-
nAetca coobLueHue ¢
II«D»ll U II«E»II,

Hanpumep, DO111 nnu

EO111.

®yHKUMOHANbHaA HEUCNPaBHOCTb

1. OTKOUMTE NPeaoxpaHuTeNb B B10Ke NpeaoXpaHUTeNeN.
Bkntounte ero cHoBa npumepHo yepes 10 cekyHA.
B cnyyae ogHokpaTtHOM HEUCNpPaBHOCTU COOOBLLIEHUE MCUESHET.

v
3. Ecnv coobuieHne noaBUTCA CHOBA, 0OpaTtuTech B CepBUCHYLO Cy>KOy. [03BOHMB, yKaXKuTe

ToYyHOoe coobLleHne 06 oLnbKe.
— "CepsucHan cnyba”, CtpaHmya 151
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ru Ytunusaumsa

HeucnpasHocTb MNpuunHa u ycTpaHeHWe HeUCNpaBHOCTEH

Ha avcnnee noss- Cpabotana ¢pyHKUMA aBTOMATUYECKOTO BLIK/HOYEHUA.
J"'_H:?TCH coobuieHue »  Hayxmute ntobyto KHOMKY.

cC.

Ha aucnnee noas- Bnara B naHenu ynpasneHus.

J:_H‘e'TCH coobLleHune » BbicyluuTe NaHenb ynpaBfieHus.

o,

15 YTunusauyua

15.1 YTunusaumsa ctaporo 6bIToBOro
npubopa

YTUnu3auma B COOTBETCTBUM C SKOSIOTMYECKUMU HOpMa-

MK oBecneynBaeT BO3MOXKHOCTb BTOPUYHOIO UCMOSb30-

BaHWA LLEHHbIX CbIPbEBLIX MaTepuanos.

1. BbIHbTe U3 PO3ETKM BUIIKY CETEBOro Kabens.

2. O6pexbTe ceTeBoi kabenb npubopa.

3. Ytunusupyite npubop B COOTBETCTBUM C IKOMOrnYe-
CKMMU HOpMaMM.
CBefZieH1A 0 BO3MOXXHbIX cnocobax yTunmsaumnm Moxx-
HO MONY4YUTb B CNeuUnanM3MpoBaHHOM TOProBOM Npea-
MPUATHK, a TaKXKe B PaiOHHBIX UM TOPOACKMX Opra-
Hax ynpasfieHuA.

JaHHbli npubop MMeET OTMETKY O CO-
OTBETCTBUM €BPOMENCKUM HOpMaM
2012/19/EU yTunnsaumu anexktpuye-
I CKUX 1 BNEKTPOHHBIX NprbopoB (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).
JaHHble HopMbI ONPeaenAT AEUCTBY-
toLne Ha TeppuTopun EBpocorosa
npasuna Bo3Bpara v yTunusaumu cTa-
pbIX NPMBOPOB.

16 Y Bac Bce nonyuuTca!

3aechb Bbl HaaéTe 0630p ONTUMAabHBIX YCTaHOBOK AJiA
MPWUrOTOBIIEHUA PA3NIMYHEIX TUMOB BN, a TAKXKE PEKO-
MeHAALUN OTHOCUTENBHO NPUHAANEXHOCTEN U Nocyabl.
Bce pekomeHaaunu nogobpaHsl ¢ y4eToM Xxapaktepu-
CTMK UMEHHO Balliero npubopa.

16.1 PekomeHagyemas nocnenoBaTeflbHOCTb
OEeUCcTBUH

3Aaech Bbl HaWAéTe NO3TanHyto NocneaoBaTenbHOCTb
ZENCTBUI, KOTOPaA NOMOXKET BaM Hauy4Lnm o6pasom
“cnonb3oBaTb PEKOMEHAYeMbIe YyCTaHOBKK. Bbl nonyuute
MHOOPMALMIO O MHOXKECTBE OBNtoA, a TaKKe pekoMmeHaa-
LMK 1 COBETbI, KOTOPbIE MOMOrYT BAM CAMOCTOATESIbHO
HacTpauBaThb ¥ Ucnonb3oBaTk Npubop BHE NpeayCcTaHoB-
NIEHHbIX NPOrpamMm onTMMasnbHbIM 06pasom.
PexomeHnauwms: Mpubop nmeeT 3anporpaMmmupoBaH-
Hble yCTaHOBKM AnA BonbLuoro Beibopa 6ntoa. Ecnv Bbl
XOTUTE BOCMOSbL30BaTLCA 3aJaHHbIMKU YCTAHOBKaMM, 1C-
nonb3yiTe NporpamMmMbl aBTOMaTUYECKOro NPUroToBIIe-
HUA.

1. BbibepuTe noaxoasilee 61040 M3 CivcKa.
Pexkomenpgauuu
= Ecnv Bbl Ucnonb3ayeTte npubop Bnepsble, cneayiTe
AaHHbIM yKa3aHUAM:
— — "begonacHocTtb", Oldal 114
— — "Kak COKOHOMUTb B/IEKTPOIHEPINIO",
Oldal 119
— — "KoHpeHcat", Oldal 123
= Ecnu Bbl He MOXXeTe HalTU yxenaemoe 61040 Uiu
BapuaHT NpuMeHeHuA npubopa, OpUeHTUPYHTECH
Ha pekomMeHaauunu ana nogobHoro 6ntoza.
2. BbIHbTe NPUHAANEIKHOCTH U3 pabouei Kamepbl.
3. Bblbepute noaxoaaLlyto nocyay M NpUHaANEMHOCTH.
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MUcnonb3ayite nocyay v NpUHAANEIKHOCTH, YKasaHHble
B COBeTax Mo ycTaHOBKaM.

MpenBapuTenbHbIM pasorpes npubopa TpebyetcA
TONbKO B TOM Cly4ae, eCnu 3TO yKasaHo B peuenTe
WK coBeTax Mo YCTaHOBKaM.

BbinonHWTe HacTpoiikK Npubopa B COOTBETCTBUM C CO-
BETaMM MO yCTaHOBKaM.

& NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb
owinapvusaHua!

M3 oTKpbITOM ABEpLbl NpUbopa MOXKET BbipBaThCA ro-
pAauunii nap. MNMpu onpenenéHHoi Temneparype oH Mo-
YeET ObITb HE BUAEH.

» OcTopoXKHO OTKpbIBaTe ABEpLY Npubopa.

» He noanyckaite aeten 6nm3Ko K npubopy.

Koraa 6ntofo 6yaeT rotoBo, BeIKNOUATE NpUGOP.



16.2 PeKkomeHAaauUuu nNo NpUroToBneHUo
6nroa c HU3KUM cofepKaHUeM aKkpunamuga
AKpunamua BpeZeH AnA 340poBbA U oBpasyeTca npu

NPUroToBJIEHUU 3ePHOBLIX U KapTodenAa Ha oYeHb CUJb-
HOM OrHe.

Bnrono Coset

Obwan nHpopmauma = BpemA NpurotoBieHns
[OJIKHO ObITb MO
BO3MOXXHOCTU
KOPOTKUM.

= baoga Ao/mKHbl UMETb
30/10TUCTLIN LBET, a He
TEMHBbIN.

= IcnoAb3ynTe KPYMHble
N NIOTHbIE NPOAYKTHI.
Mpwn nx
NPUroOTOBAEHUN
oBpasyeTcA MeHbLUe
akpunamuaa.

Bbineuka n menkoe neye- ® YctaHaBnmBanTte

Hbe Temneparypy B
pexume ropavero
BO3/yxa Ha
MakCcuMasibHOe
3HauyeHne 180 °C.

= Bhineuky n menkoe

neyeHbe cMasbiBanTe
ANLIOM UM AUYHBIM
XKENTKOM. ITO
yMeHbllaeT
obpasoBaHne
akpunamuaa.

Kaptodenb ¢ppu B Ayxo- = Pacnpegenute

BOM LUKady KapTodesnb ppn Ha
NPOTMBHE PABHOMEPHO
B OANH CJ/ION.

= Y7008l KApTOdEns hpu

He nepecox, Kiaante
Ha NPOTUBEHbL HE
MeHblle 400 .

PasmopamMBaHMe C MUKPOBOJIHAMHU

3ameTKa:
YKasaHuA no NPUroToBJIEHUIO

Y Bac Bce nonyuutcal ru

16.3 PasmopaxuBaHue, pasorpesaHue 1
noseaeHue 6nro4 40 roTOBHOCTU NpH
NOMOLLW MUKPOBOJTH

CoBeTbl M0 yCTaHOBKaM ANA pasMoparkMeBaHusa, pasorpe-
BaHWA ¥ goBeaeHus 6nto4 A0 FOTOBHOCTU B PEXXUME MU-
KPOBOJH

Bpema npurotoBneHuA 3aBUCUT OT UCMONb3YEMOM MOCY-
Abl, @ TaKXKe TemMneparypsbl, KOM4YECTBa U CBOWCTB Npo-
aykroB. [MoaTomy B Tabnuue ykasbiBaeTcA AnanasoH 3Ha-
YeHWn. HaunHanTe ¢ HaMMeHbLLEero sHa4YeHua n, ecnm
Heo6xoAMMO, B crneaytoLLmnii pas ycTaHOBUTE TeMneparty-
py 4yTb Bbille. Mo)eT crnyuuTbeA TaK, UTo 00 bEM NpUro-
TaBNMBaEMbIX MPOAYKTOB OT/IMYAETCA OT YKa3aHHOro B
Tabnuue. MNpu atom gercTByeT obLuee NpaBuio: ABOWHOM
06bEM = yBOMTE BPeMA NPUroToBNEHNA, NMOSIOBUHA
o6béma = NonoBMHA BPEMEHU NMPUTOTOBAEHHA.

CoseTbl N0 pasmopaxBaHUIO, pa3sorpeBaHuIo U
[oBefleHHIo 610 A0 rOTOBHOCTH B peXUMe
MWKPOBOJIH

CrnepnyWte 3TMM coBeTaM, YToObl MONYYNUTb XOPOLLMIA pe-
3ynbTaT Npyu pasMopa)kuBaHuu1, pasorpeBaHuu 1 aosese-
HUK BNOA 10 TOTOBHOCTU B PEXXMUME MUKPOBOJTH.

PacnonomxeHue Coset

Bbl X0TUTE NPUIrOTOBUTL YBenuubTe UM cokpatute
KONMMYECTBO, HE YKasaHHOe BPEMA MPUrOTOBIIEHUA, py-
B Tabnuue. KOBOZACTBYACH creayto-
LM MPaBUIOM:
= JIBONHOM OOBEM MOYUTU
BOBOE YyBENNUYMBaET
BPEMA MPUroToB/IEHUA
= [JonoBuHa 0ObLEMA
cokpallaeT Bpemsa
NPUroTOB/EHNA BABOE

®  /Icnofb3yiiTe OTKPbITYO NOCYAY, NPUroAHYK ANA UCNONb30BaHNA B MUKPOBOIHOBOW MeYn.
= 2-3 pasa nepeBepHUTE UNn nepemeltante 6at000. MNpu nepeBopaumBaHun cnente o0pas3oBaBLIYOCA XUOKOCTb.
m  OcTaBbTe Pa3MOpPOXeHHble NpoayKThbl elwé Ha 10-30 MUHYT B BbIK/IIOUEHHOM NpuOope 419 BblpaBHUBAHWUA

Temneparypsl.

B HexXHble YacTu, HanpUMep, HOXKMN U KPbIIbILLKK UbIMAEHKA UK XXUPHbBIE KpaiHWe YacTy apKoro, MOXHO HaKPbITh
HeBONbWMMUK KyCOUKaMWN alloMUHNEBOI oMb, Mpu 3TOM altoMUHKUEBaA (obra He AO/KHA KacaTtbea
BHYTPEHHWX CTEHOK npudopa. Mo UcTeuyeHnn No0BUHLI BOEMEHW PasMOPaXUBaHNA PObRY MOXHO CHAT.

Bnrono NMpuHaanexHocTn/ BbicoTa ycTa- MowHocTb Bpemsa npurotosne-
nocyna HOBKH MUKPOBOJSIH B HUA, MUH.
BaTTax
[oBAAMHA, TENATUHA UK CBUHMHA OTKpbITaA nocyaa ~ 1.180 1.15
KYCKOM (Ha KocTu u 6e3 kocTtu), 800 r 2.90 2.10-20

' Otoenute Apyr OT Apyra pasMopOXeHHbIe YacTu.
2 [locTaHbTe pasMopOXXeHHOe MACO.

8 PasMopamMBaﬁTe TONbKO BbIMEe4YKy 6es rnasypu, CIMBOK, XXenatnuHa Unm Kpema.
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bnrogo MpuHaanexHocTtH/ BbicoTa ycTa- MoLHoCTb Bpems npurotoBne-
nocyna HOBKM MUKPOBONH B HUA, MUH.
BaTTax
[‘oBAAMHA, TENATUHA UK CBUHMHA OTKpbITaA nocyaa ~ 1.180 1.20
KyCKOM (Ha kocTu u 6e3 KocTu), 1,0 kr 2.90 2.15-25
['oBAAMHA, TENATUHA UK CBUHMHA OTKkpbiTaa nocyaa ~— 1.180 1.30
KyCKOM (Ha KocTu u 6e3 koctu), 1,5 Kr 2.90 2.20-30
['oBAAMHA, TenATUHA UM CBMHKMHA Ky-  OTKpbITaa nocyaa ~ 1.180 1.3
coyKamu uimn fioMTukamu, 200 r ! 2.90 2.10-15
loBAAMHa, TENATUHA UK CBUHKMHA Ky-  OTKpbITas nocyaa — 1.180 1.5
COYKaMM WK NOMTUKamMK, 500 1 2.90 2.15-20
['oBAAMHA, TeNATUHA UK CBMHKMHA Ky-  OTKpbITaa nocyaa ~ 1.180 1.8
CcoYyKaMu MM fIoMTuKamu, 800 r ! 2.90 2.15-20
MncHo# dapLu, cMelaHHblit, 200 12 OTKpbiTas nocyaa ~ 90 10-15
MnAcHo# ¢apLu, cMewaHHblit, 500 12  OTKpbiTas nocyaa ~— 1.180 1.5
2.90 2.10-15
MacHon dpapLu, cmeLwwaHHbin, 800 r OTKpbiTaA nocyaa ~ 1.180 1.10
2.90 2.5-10
MTvMua uenukom unm Kyckamu, 600 r OTKkpbiTaa nocyaa ~— 1.180 1.8
2.90 2.10-15
MTvua uenukom unm Kyckamm, 1,2 kr - OTKpbITaa nocyaa ~ 1.180 1.15
2.90 2.25-35
YTKa, 2,0 Kr OTKpbITaa nocyaa ~ 1.180 1.20
2.90 2.30-40
PuibHoe ¢une, pbibHble KoTnetel i OTKpbITasA nocyaa ~— 1.180 1.5
NOMTHKM, 400 1! 2.90 2.10-15
Pbi6a uenvkom, 300 r OTKpbITaa nocyaa ~ 1.180 1.3
2.90 2.10-15
Pbiba uenmkom, 600 r OTKpbiTaa nocyaa ~— 1.180 1.8
2.90 2.10-15
OsoLuu, Hanpumep, ropotuek, 300 r OTKpbITaA nocyaa ~ 180 10-15
OsoLuu, Hanpumep, ropotuek, 600 r OTKpbITaa nocyaa ~— 1.180 1.8
2.90 2.5-10
OpyKThl, AroAabl, HanpuMep, MmanuHa,  OTKpbITaA nocyaa ~ 180 7-10
300"
®pyKThl, AroAbl, Hanpumep, manuHa,  OTKpbITaA nocyaa ~ 1.180 1.8
500r’ 2.90 2.5-10
CnnBoYHOE Macno, pacTonIEHHOE, OTKpbiTaA nocyaa ~ 1.180 1.1
125t 2.90 2.2-4
CnnBo4HOE Macno, pacTonyieHHoe, OTKpbITaA nocyaa ~ 1.360 1.1
250r 2.90 2.2-4
Xneb uenukom, 500 r OTKpbiTaA nocyaa ~ 1.180 1.6
2.90 2.5-10
Xneb uenukom, 1,0 Kr OTtKpbiTaA nocyaa ~ 1.180 1.12
2.90 2.15-25
Mupor, cyxon, Hanpumep, cA0BHbI OTKpbiTaA nocyaa ~ 90 15-25
nupor, 500 r ®
Mupor, cyxoi, Hanpumep, CAOOHbIN OTKpbiTaA nocyaa ~ 1.180 1.5
nupor, 750 r ® 2.90 2.10-15
Mupor, couHbln, Hanpumep, ppykto-  OTKpbITaa nocyaa ~ 1.180 1.5
BblIi MMPOT, TBOPOXKHbIM nupor, 500 r 3 2.90 2.10-15
Mupor, couHblid, Hanpumep, opykTo-  OTKpbITas nocyaa ~— 1.180 1.7
BbIM NWUPOT, TBOPOXHbIN nupor, 750 13 2.90 2.10-15

' Otaenute Apyr OT Apyra pasMOPOXKEHHbIE YacTy.

2 JlocTtaHbTe pasMOpOXKEeHHOE MACO.

3 Pa3MOpa)'KVIBal7ITe TONbKO BbIMEYKY 6es rmasypu, CIMBOK, XXenatnuHa Uin Kpema.
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Pa3mopaxusaHue 1 pasorpeBaHue 6nroq rnydbokon 3aMopo3KH

3ameTKa:
YKasaHuA No NpUroToBEHNUIO

Y Bac Bce nonyuutcal ru

= /lcnosb3yiiTe 3aKpbITyt0 Nocyay, NPUrOAHYIO A/1A MCNO/Ib30BaHWA B MUKPOBO/IHOBOW Neyn. Bbl MOXETE HakpbITh
OMt0A0 TAPENKOoW UK cneunanbHo GoLroi, NpeaHasHauyeHHo! A1a CNo/b30BaHUA B MUKPOBO/THOBOW Mneun.
BblHbTe nonydabpukatsl M3 ynakoBKU.
= PaBHOMEpPHO BbIOXMUTE 6111040 B nocyay. [nockue nonydadpukartsl JOXOAAT A0 FOTOBHOCTU ObICTPEE, Yem

BbICOKWME.

2-3 pasa nometllanTe UM nosepHute 61000.
Mocne pasorpeBaHua aante 6104y NOCTOATh 1—2°MUHYTHI.
bntoga otaoatoT Tenno nocyae. ocyaa MOXET OUeHb CUABHO HarpeBaTheA. VIcnonb3ynTe npuxBaTku.

Bnoao MpuHaanexHocTn/ BbicoTa ycTa- MowHocTb Bpemsa npurotoBne-

nocynaa HOBKH MWUKPOBOJIH B HUA, MMH.
BaTTax

MeHto, nopunoHHoe 6ntofo, rotoBoe  3akpbiTad nocyaa ~— 600 10-15

6ntozo, 300400 r

Cyn, 400 r 3akpbiTaa nocyaa ~ 600 8-15

Pary, 500 r 3akpbiTaa nocyaa ~ 600 10-15

Pary, 1 kr 3akpbiTaa nocyaa ~— 600 20-25

JIOMTMKM nnn KyCcoukM MAca B Co- 3akpbiTaa nocyaa ~ 600 25-30

yce, Hanpumep, rynaw, 500 r

JIOMTUKKM MK KyCcoYkM MAca B COo- 3akpbiTaa nocyaa ~ 600 25-30

yce, Hanpumep, rynaw, 1 Kr

Pui6a, Hanpumep, Kycouku pune, 3akpbiTaa nocyaa ~— 600 10-15

400 r

Pbi6a, Hanpumep, Kycouku oune, 3akpbiTaa nocyaa ~ 600 18-20

800r

"apHuWpbl, HAaNpUMeEp, pUC, MakapoHbl, 3akpbiTaA nocyaa ~ 600 2-5

[l0Be1éHHbIe 10 TOTOBHOCTH, 250 1

"apHUpbI, HaNpPUMEP, pUC, MakapoHbl, 3akpbiTad nocyaa ~ 600 8-10

noBeAéHHble A0 rotoBHOCTH, 500 r

OBoluu, Hanpumep, ropoLLek, BPoKKo- 3akpbiTad nocyaa ~ 600 5-8

N1, MOPKOBb, MOCIE NpeaBapuTenb-

Ho# o6pabotku, 300 r

OBoluu, Hanpumep, ropoLlek, BpokKo- 3akpbiTad nocyaa ~ 600 14-17

N1, MOPKOBb, MOCIe NpeasapuTenb-

Ho 06paboTku, 600 r

LLnunar, 500 r 3akpbiTaa nocyaa ~— 600 11-16
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PasorpeBaHue B peXMMe MUKPOBOJIH

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb
owinapuBaHua!
Mpun HarpeBaHWM XMOKOCTU BO3MOXKHA 3aAeprKKa 3aKu-
naHuA. B aToM crnyyae Temnepartypa KuneHua agocturaet-
cA 6e3 06paszoBaHUA B XUAKOCTU XapaKTEPHbIX Ny3bIpb-
KoB. PekoMeHayeTcA cobnoaarb OCTOPOXHOCTb AaKe
NPU HE3HAYUTEIbHOM COTPACEHUN EMKOCTH. ['opAYan
YXMUAKOCTb MOXXET BHE3anHoO HayaTb CUNBHO KUMeTb U
Opbi3ratb.
» [lpu HarpeBaHuM Bceraa Knaaute B EMKOCTb NTOXKKY.
OT0 NOMOXKET U3berkathb T.H. OTIOXEHHOIO 3aKuna-
HUA.

v X

BHUMAHUE!

ConpuKocHOBeHMe MeTanna ¢ BHyTPEHHEH NoBepXHO-

CTbto pabdouer Kamepbl MOXET NMPUBECTU K 00pasoBaHuio

MCKp, KOTOpbIe MOTyT NOBpPeAUTb NPUBOP UK BHYTPEH-

Hee CTeK/o ABepubl.

» Creaute 3a TeM, YToObl MeTanMyeck1e npeamMeTsl
(HanpuMep, NoXKKa B CTakaHe) HaxoAUIUCb Ha pac-
CTOAHUM HE MeHee 2 CM OT CTeHOK paboyei kamepsl
W BHYTPEHHEeW CTOPOHbI ABEpPLbI.

3amerTKa:
YKasaHuWA No NpUroToBIEHNUIO
= [Icnonb3ynTe 3aKpbITyto Nocyay, NPUrogHyto ana
NCNONb30OBAHNA B MUKPOBOMHOBOW Meun. Bbl MoxeTe
HaKpPbITb 6711040 TAPEsIKON UK cneunasbHOn
honbron, npegHasHa4eHHOW ANA UCNONB30BAHNA B
MUKPOBO/IHOBOW Neun. BbiHbTe nonydadpukartsl ns
yNaKoBKMW.
= PaBHOMEpPHO BbIIOXKUTE 61040 B nocyay. [nockue
nonytadpukaTtbl 4OXOAAT 4O rOTOBHOCTU ObICTPEE,
yeMm BbICOKME.
2-3 pasa nomMewante i nosepHuTe 611040.
® [locne pasorpesaHus fante 6ntoay nocToATb 1-
2°MUHYThI.
= boaa otaatoT Tenso nocyae. locyaa MoXeT OYeHb
CUNBbHO HarpeBaTtbCA. VICMob3ynTe NpuUxXBaTKy.
= JleTcKOe nuTaHue:
— CraBbTe Ha peléTKy ByTblTOUKKM B3 COCKM Mnn
KPbILLKHK.
— Tlocne HarpeBa TWaTenbLHO NepemeLLanTe unm B3-
BonTaiTe coaepIKUMOE.
— O6nasaTenbHO NpoBepAlTe TemrnepaTypy AETCKOro
nuTaHuA.

Bnrono NMpuHaanemHocTn/ BbicoTa ycTa- MoLwHocTb Bpemsa npurotosne-
nocyana HOBKH MUKPOBOMIH B HUA, MMH.
BaTTax
MeHto, nopuunoHHoe 6ntofo, rotosoe  OTkpbiTaa nocyaa ~ 600 5-10
6ntono, npum. 400 r
Hanwntku, 200 mn Crekno ~ 900 1-2
MocTaBbTe B cTaKaH
NOXKKY
Hanutku, 500 mn Crekno ~ 900 2-4
MocTaBbTe B cTakaH
NOXKKY
IleTckoe nuTaHue, Hanpumep, 6yTol-  CtaBbTe OyTHUIOYKM — ~— 360 1-2
NIOYKM C MONOYHOM cMechkto, 150 mn ' 6e3 cocKku unm
KPbILLUKM Ha AHO pa-
Boyeit kamepsl
Cyn, 2 Tapenku, npum. 175 OTKpbiTaA nocyaa ~ 900 4-5
Cyn, 4 Tapenku, npum. 175 OTKpbiTaA nocyaa ~ 900 5-6
JIOMTUKM MK KyCOUKK MAca B CO- 3akpbiTan nocyaa ~ 600 10-15
yce, Hanpumep, rynaw, 500 r
Pary, 400 r 3akpeblTas nocyaa ~— 600 5-10
Pary, 800 r 3akpbiTasa nocyaa ~ 600 10-15
Osowu, 150 r OTKpbITaa nocyaa ~ 600 2-3
Osowm, 300 OTKpbiTaA nocyaa ~ 600 3-5

' MNocne HarpeBa TWaTensHo nepemeLlanTte unu Babontante cogepxumoe. Crneaute 3a TemnepaTypon.
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MpuroToBneHue ¢ MUKPOBONHaAMH

3ameTKa:

YKasaHuA No NpUroToBEHNUIO

= /lcnosb3yiiTe 3aKpbITyt0 Nocyay, NPUrOAHYIO A/1A MCNO/Ib30BaHWA B MUKPOBO/IHOBOW Neyn. Bbl MOXETE HakpbITh
OMt0A0 TAPENKOoW UK cneunanbHo GoLroi, NpeaHasHauyeHHo! A1a CNo/b30BaHUA B MUKPOBO/THOBOW Mneun.
BblHbTe nonydabpukatsl M3 ynakoBKU.

= PaBHOMEpPHO BbIOXMUTE 6111040 B nocyay. [nockue nonydadpukartsl JOXOAAT A0 FOTOBHOCTU ObICTPEE, Yem
BbICOKME.
Mocne pasorpeBaHus gante 6nt0ay NocToATb 1—2°MUHYTHI.
Bntoga otaatoT Tenno nocyae. MNocyaa MOXET OUYEHb CUILHO HarpesaTbCA. ICNonb3ynTe NpuxBaTKu.
OpurnHanbHbeIN BKYC 61t04a B 3HAUUTENIbHOW CTeneHu coxpaHaeTca. MIcnonbayiite yMepeHHoe KONnyecTBo Cou U
npunpas.

= OBoWM 1 KapTodeb HapeXbTE Ha KPYMHbIE KYCOYKN OAMHAKOBOW BeNNUYMHbL. Ha kaxablie 100 r npoagykta
noBaekTe 1-2 CT.1. BoAbl. Bpema oT BpemeHu nepemelunBanTe.

m K pucy no6aBbTe ABOMHOE KOMUYECTBO XUOKOCTU.

Bnrono NMpuHaanemHocTn/ BbicoTa ycTa- MowHocTb Bpemsa npurotosne-
nocynaa HOBKH MUKPOBOMH B HUA, MUH.
BaTTax
LIbINNEHOK LUennKkom, oxXnaXkAEHHbIN, 3akpbiTaa nocyaa ~ 600 30-35
NOTPOLUEHBIN, 1,3 Kr
Pui6Hoe ¢une, ceexee, 400 r 3akpbiTaa nocyaa ~— 600 10-15
OBoluu, cBexue, 250 1 3akpbiTaa nocyaa ~— 600 5-10
OBoluu, cBexune, 500 r 3akpbiTaa nocyaa ~ 600 10-15
Kaptodenb, 250 r 3akpeiTas nocyaa ~— 600 8-10
Kaptodens, 500 r 3akpeblTas nocyaa ~— 600 10-15
Puc, 125 1 + 250 mn Boabl 3akpbiTaa nocyaa ~ 1.600 1.7-9
2.180 2.15-20
Puc, 250 r + 500 mn BoAbl 3akpelTas nocyaa ~ 1.600 1.8-10
2.180 2.20-25
Cnaakue 6ntoaa, Hanpumep, NyauHr  3akpbiTad nocyaa ~ 600 6-8

(6bicTporo npurotosnexua), 500 mn '
' B npouecce NpurotoBneHua 2—3 pasa nepemeLuante BEHYMKOM ANA B3OMBAHWA.

nOI'IKOpH AnA NpUroToBJsieHUA B MMKpOBOﬂHOBOﬁ neyu

3ameTKa:

YKasaHuA No NpUrotToBAeHMIO

= IcnOAb3yNTe XKapPOMPOUHYO MOCKYHO CTEKNAHHYIO nocyay. He ncnonbaynte hapdop Wi CUNLHO BbIFHYThIE
Tapenku.
Bcerna ctaBbTe CTEKNAHHYKO NOCYAY Ha PELLETKY.
Bpemsa npurotoBneHnA 3aBUCUT OT KOIMYECTBA NPOAYKTOB.
[na Toro, utoBbl MOMNKOPH HE MOAropes, BbiIHUMANTE 1 BCTPAXMBANTE MaKeT C NONKOPHOM Yyepesd 1 Munyty 1 30
cekyH. OCTOPOXHO, NakeT ropayni!

Bnroao MpuHaanexHocTn/ BbicoTa ycTa- MowHocTb Bpemsa npurotoBne-
nocynaa HOBKH MUKPOBOMH B HUA, MUH.
BaTTax
[MonKopH AnA NPUroTOBAEHUA B MU- PewéTtka ~ 600 3-5
KpoBosiHoBou neuu, 100 r CTeKnAHHbIA NpOTH-
BEHb
CoBeTbl N0 pa3amopaXMBaHUIO, pa3orpeBaHUIO U PacnonoxeHue CoseTt
ﬂzﬁeg(;::::) 61110A A0 FOTOBHOCTH B peuMe Bawe 6nto0g0 cnuwkom cy- ®  CokpaTtute Bpemn
P ¥ . xoe. NPUroTOB/IEHMA UK
Creayite aTMM coBeTaMm, YyToObl NOYYMTb XOPOLLWIA pe- YMEHbLUUTE MOLLHOCTb
3ynbTaT Npu pasmMopaXkKMBaHWu, pasorpeBaHvun 1 goseje- MUKPOBOSTH.
HUU 6J'||'O,C|, [0 r0OTOBHOCTH B pexXume MUKPOBOJIH. ™ HaKpOVITe éﬂ}OﬂO "
no6aBbTe 6oNbLUe
XUAKOCTW.
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PacnonomxeHue

Cosert

Bntoao no ucrevenunn Bpe-
MeHW He PasMopPO3UNOCh,
He pasorpenoch U He
ZOLUNO 10 FOTOBHOCTM.

YBenuubTe BpEMA NpUro-
ToBneHuA. NpoayKTbl
6onbLiero o6bEma u
6ornbLuel BbICOThI TpebytoT
BornbLue BpeMeHu ana 06-
paboTku.

Mo UCTeYeHUN BpeMeHH
6111040 CbIpOe BHYTPH, HO
neperpeToe CHapyXwu.

= Bpemsa OT BPEMEHU
nepemMelnBanTe.

B YMEHbLINTE MOLHOCTb
MUKPOBOJH U
YBENNULTE BPEMA

NPUroTOBIEHNA.
Mocne pasmoparkupaHuAa B YMEHbLUUTE MOLIHOCTb
nTMUA MK MACO CHapPYXKK MWKPOBOJTH.
MArKUe, a BHYTpY ellle He  ®  KpyrHble NPoayKThl
oTTasnNu. rnepeBepHUTe

HECKOJIbKO pas.

16.4 Muporu 1 BbiNne4yKa

CoBeTbl o yCTaHOBKaM A4 NPpUrotosieHNA NMporoe 1

BbIMNEYKH.

Temnepatypa 1 NpoACMIKUTENBHOCTL BhINEKAHMA 3aBU-
CAT OT KONMYecTBa TecTa v OT ero CBOMCTB. [1oaTomy B

Tabnuue ykasbiBaeTcA AnanasoH sHadeHui. HaunHaitte ¢

HaunMeHbLLlero 3Ha4yeHuAa u, ecnu HeO6XO£I,MMO, B cneay-

tOLLMIA pa3 yCTaHOBWUTE Temnepatypy 4YyTh Boilwe. Mpu 6o-
niee HU3KoW TeMnepaTtype 610 NoapyMAHUBAETCA paB-

HOMepHee.

PekomeHAaauuu no BbiMeKaHUIO

Mbl NOAroTOBMIIM HECKOJSIbKO COBETOB ANA AOCTUXEHUA
Hauny4dulero pesysbraTta BblNeKaHUA.

Muporu B popmax
3ameTKa:

YKasaHuA No NpuroToBSIeHUIO
= CoBeThl MO YCTAHOBKAM paccunTaHbl Ha NOCTAHOBKY O1t0Aa B HE pasorpeTbiii npeaBapuTeibHo npuéop.

PacnonoxeHue Cosert
Bbineuka A0JHKHa NoAHU- m  CmasbiBanTe XNPOM
MaTbCA paBHOMEPHO. TOJIbKO AHO

Pas3bEMHON HOPMBbI.
® [locne BbinekaHuA
OCTOPOXHO OTAeNuUTe
MMPOr HOXXOM OT
CTEHOK (hOpMbI.

Menkue BbineyHble nsge-
1A He AOJIXXHbl CKNneun-
BaTbCA B Nnpouecce Bbine-
KaHunA.

MomelanTe nsnenuna Ha
paccTofAHuK 2 cM Apyr oT
Apyra. Toraa 6ynet aocta-
TOYHO MecTa, YTobbI Bhine-
KaeMble U3aesiMA MOorm
XOPOLLO MNOAHATLCA U 3a-
PYMAHWUTLCA CO BCEX CTO-
POH.

yée.EI,VITer, 4YTO Bblle4yka
rotosa.

MpOTKHMTE NMpPOT B CAMOM
BbICOKOM MecCTe AepeBAH-
HoM nanoukoi. Ecnu Tecto
He NPUIKNaeT K nanouxe,
MMPOr roToB.

Bbl xoTHTE Neub no cob-
CTBEHHOMY peLenTy.

OpueHTUpyiTeCh Ha NOXo-
YKYHO BbINEUKY B Tabnuue
BbINEYKH.

Ucnonbayinte popmel AnA
BbINEKaHWA 3 CUIIMKOHA,
CTeKna, nnactuka Uiun Ke-
PaMUKHK.

= Dopma gomkHa
BblAEPXMBATL
Temneparypy ao
250 °C.

® B taknx gopmax
BbiNeuka MoayynTca He
Takou PyMAHOMN.

= B pexvume MUKPOBOJIH
BPEMA NMPUroTOBEHNA
MOXET OblTb MEHbLLE,
yeM ykasaHo B
Tabnuue.

= QopMmy AnA NMpora BCeraa CneayeT CTaBUTb Ha CEPEaNHY PELETKN.
= /ICNONb3yNTE XaponpOUHyt0 Nocyay, NPUrOAHYIO ANA MPUMEHEHUA B MUKPOBOJIHOBOMN NeuYn.
= DopMbl ANA BbINEKAHWA 13 MeTaia MOXHO UCMOJb30BaTh TONLKO 63 BKIKUEHUA PEXUMA MUKDPOBOJIH.
= Jlyywe BCero noaxoaAt TEMHbIE MeTanyeckne Gopmel AnA BeiNeKaHuA.
Bnrono MpuHaanex- BbicoTa Bug Ha- Temneparty- MowHocTb Bpema npu-
HocTU/Mocyaa YCTaHOBKU rpeBa pa, °C MUKPOBONIH TFOTOBMEHUA,
B BaTTax MUH.
Cno6Hblii nupor, obbiuHoe  dopma «Be- ~ 170-180 90 40-50
TeCTo' HOK» WnK NpA-
MOYroJbHanA
dopma
Cao6HbIi nupor, ToHkoe Te-  dopma «Be- ~ 150-170 - 70-90
CTO (HanpuMep, MeCOYHbIA  HOK» WUAK NpA-
nupor) MOYrobHas
dopma
Kop» ana Topta us tecta ®dopwma ana ~ 160-180 - 30-40
AnA Kekca KopXka anA
TopTa

' OcTaBbTe NUMPOr OCThIBATL B AYXOBOM LUKady NpumM. Ha 20 MUHYT.
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Bnrono NMpuHapnewm- BbicoTa Bua Ha- Temneparty- MowHocTe Bpemsa npu-
HocTU/mocyaa YCTaHOBKM rpesa pa, °C MUKPOBONH rOTOBNEHHUA,
B BaTTax MUH.
@OpyKTOBBIN NUPOT, TOHKMK,  PasbemHan ~ 170-190 90 30-45
U3 TecTa AnA Kekca unu Yyaweob-
pasHasa popma
BuckeuTHBLIM TOPT, 3 ANUA PasbémHan ~ 170-180 - 30-40
dpopma
@26 cm
@PpPYKTOBLIN/TBOPOXKHBIN PasbémHan ~ 170-180 180 35-45
TOPT M3 NecoYHoro Tecrta’ dopma
@26 cm
Muuua Kpyrnbii npo-  ~— 220-230 - 15-25
TMBEHb ANA
nmuubl
[MMKaHTHBIK NUpor, Hanpw- PasbémHan ~ 200-220 - 50-70
Mep, KuLl dopma
J 26 cm
OpexoBblit nupor PasbémHan ~ 170-180 90 30-35
dopma
26 cm
LpoxoxeBoe TecTo ¢ couyHon Kpyrnbeid npo-  ~— 170-190 - 55-65
HaUYMHKOM TMBEHb ANA
nmuubl
MNneteHka n3 apoxoxkesoro  Kpyrnbld npo-  ~— 170-190 - 35-45
Tecta 13 500 r MyKu TUBEHb AnA
nMuLbl

' OcTaBbTe NUPOr OCThIBATL B AYXOBOM LUKady NpuM. Ha 20 MUHYT.

Menkas Bbineyka

3ameTKa:

YKasaHuA No NpUroToBEHNUIO

= CoBeThl MO YCTAHOBKAM pacCcumMTaHbl Ha NOCTaHOBKY 61t04a B HE pasorpeThii NpeasapuTensHo npuoop.
= QopMy ANA NMpora Bceraa CreayeT CTaBuUTb Ha CepeanHy PELETKN.

®  Jlyywe Bcero noaxoanaT TEMHbIE MeTanimdeckme hopMbl 4119 BbinekaHus.

Bnoao MpuHaanemHo- BeicoTta ycTta- Bupg Harpe- Temnepatypa, °C Bpema npuro-

cTu/nocyna HOBKH Ba TOBJEHMUA,
MUH.

Menkoe neveHbe Kpyrneid npotn-  ~— 150-170 20-35
BEeHb A4N1A nuuUbl

MuHaanbHoe neyeHbe Kpyrnbit npotu-  ~— 110-130 35-45
BEHb ANA NuuLbl

Bese Kpyrnbii npotn-  ~— 100 80-100
BEHb A4N1A nuuUbl

Kekcbl dopma anA Kek-  ~— 160-180 35-40
COB Ha peLLéTke

Beineuka 3 cnoéHoro tecta Kpyrnbii npotu-  ~— 190-200 35-45

BEHb ANnA NULLbl

Xneb6 u 6ynouku

3ameTKa:

YKasaHuA No NpUroToBIEHNUIO

= CoBeThl MO YCTAHOBKAM pacCcumMTaHbl Ha NOCTaHOBKY O1t04a B HE pasorpeThiii NpeasapuTensHo npuoop.
= QopMy ANA NMpora Bceraa CreayeT CTaBuUTb Ha CepeanHy PELETKN.
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u ﬂyuLue BCEro NoAXoAAT TEMHble MeTaNMJYeckne Gopmbl A1A BblNEKaHMA.

bnrogo MpuHaanemHo- Beicota ycta- Bupg Harpe- Temnepartypa, °C Bpemsa npuro-
cTyu/nocyna HOBKM Ba TOBNEHUSA,
MUH.
Xneb, 1,5 kr MpAmMoyronbHaA =~— 1.230 1.10-15
dopma 2.200-210 2.40-50
Bynouku, Hanpumep, Bynouku us  Kpyrneli npotu-  ~— 210-230 25-35
MLWEHUYHOW MYKH BEeHb A/A nuuubl
CoBeTbl NO BbINEKaHUIO PacnonoxeHue Cosert
Ecnu Bbineyka He yaanach, 34ecb Bbl HANAETE COBETHI, Bbineuyka noapymaHueaeT- ® [loHW3bTE
KaK ynyyLlunTb pesysibTar B CrefytoLlnmn pas. CA HepaBHOMEpPHO. Temneparypy
p c BblNEeKaHWA.
acnosnomeHue oBeT x OTpexbre
Mupor onaaaer. = |Icnonb3yiTe Te HeobxoanMoe
NHIPELNEHTbI, KOTOPbIE KOMNYeCTBO

yKasaHbl B peuente, 1
cobntogante ykasaHus
Nno NPUroTOBNEHNIO,
NPUBEAEHHbLIE B HEM.
Mcnonb3yite MeHblLe
XNOKOCTM.

nnu:

YMeHbLUInTE

neprameHTHoln Gymaru.

= Pasmectute opmy
ONA BbiMeKaHWA no
LEeHTPY.

= DopMUpynTE MENKNE
BbINEYHbIE N30ENA
0MHaKOBOro pa3mepa
N TONLUMNHBI.

Temneparypy
Bbinekanua Ha 10 °C u
yBenmubTe
NMPOLO/KNTE/TbHOCTb
BblNekaHuAa.

Bbineuka rotoBa CHapyxu,
HO He MpOoneKNack BHYTPH.

[Mpor cnvwKoM CyxoMn.

[MoBbiCcbTE TEMNEpPATYPY
BblinekaHnA Ha 10 °C u co-
KpaTtute NpoAomKuUTeNb-
HOCTb BbIMEKaHUA.

Bca NOBEPXHOCTb Nnpora
CJ/IMLLIKOM cBeTnan.

[MpoBepbTE YPOBEHL
YCTaHOBKU U
NEUHAANEXHOCTH.
[loBbICkTE
Temneparypy
BbinekaHua Ha 10 °C.
Nnu:

YBennubte
NPOAO/HKUTENBHOCTb

= YMeHblnTe
Temneparypy
BblnekaHua n
yBENNYLTE
NPOAO/IKNTENBHOCTb
BblNEKaHuA.

m  JloBaBbTe MeHbLUe
KUOKOCTW.

Mpun npuroToBneHUM NMpo-

ra ¢ COYHOM HaYMHKOM:

m  CHauana ucnekute
OHO.

= |IcneyéHHoe AHO
NOCbINbTE MUHAOANEM
NN NaHMPOBOYHLIMU
cyxapfamu.

= BhITOXUTE HAUMHKY Ha
OHO.

BbINEKaHA.

Mupor He noapymMAHUNCA
CBEPXY, HO CITULLIKOM
CUINbHO NOAPYMAHMUICA
CHM3y.

MocTaBbTe NUpPOr Ha ypo-
BEHb BbILLIE.

Mupor He noapymAHUncA
CHM3Y, HO C/IULLKOM CH/lb-

HO NOAPYMAHWICA CBEPXY.

[MocTaBbTe NUPOr Ha
YPOBEHb HUXE.
YMeHbLlnTe
Temneparypy
BblNekaHua n
yBENNYLTE
NPOAO/HKUTENBHOCTb
BblNnekaHua
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PacnonoxeHue CoBeT

Mupor He oTaenaetca oT = [locne BbinekaHuA
¢dbopMbl nocne Toro, Kak Jante NMpory OCTbITb B
ero nepesepHyIu. TeyeHne 5-10 MUHYT.

= AKKypaTHO oTaenute
CTEHKW nupora oT
hopmMbl C MOMOLLLIO
HOXa.

= OnATb NepeBepHUTe
NMUPOr 1 HECKOJIbKO
pas NpuioXxuTe K
dhopme xonogHoe
B/IAXXHOE MOJIOTEHLIE.

= B cneayowmin pas
CcMaxbTe hopmy
XNPOM U NOChINbLTE
NaHNPOBOYHbLIMU

cyxapAMu.
Mexxay ¢popmoi 1 pellér- = [IpoBepbTe, HE
KOM BO3HWUKAIOT UCKPBI. 3arpAsHeHa nu dhopma
CHapy»Xu.

= [IaMeHuTe NosiIoKeHue
hopMmbl B padouel
Kamepe.

= [lpogosmkante
BbINEKaHWE, BbIKOUMB
PEXUM MUKPOBOJIH W
yBEe/MUNB
NPOAOMHKNTENEHOCTh
BbINeKaHuA.

16.5 XapeHue v rpunb

CoBeTbl N0 ycTaHOBKaM AJIA YXapeHWA Unn NpurotTosne-
HWA Ha rpune

Temnepatypa 1 BpeMsaA apKu 3aBUCAT OT KoNMYecTBa
NPOAYKTOB M Mx cBOMCTB. MoaTomy B Tabnvue ykasbiBa-
eTCA AManasoH 3HayeHuih. HaunHaiTte ¢ HauMeHbLIEero
3HAUYEHUA U, ecrim HeoBXoAnMO, B CneayroLLmMii pas ycTa-
HOBWTE TemMnepaTypy YyTb BbILLE.

MXapeHue B nocyne

Ecnu rotoBuTth 6ntoaa B cneunanbHoi nocyae, X MOXHO
NIerko BbIHYTb M3 paboyei kamepbl M nogaTtb NPAMO B Mo-
cyae. MNpuroToBneHue B 3aKpbITOM NOCyAe NO3BOMAET CO-
JepxaTtb pabouyro Kamepy B YMCTOTE.

O6wue cBeeHUA O apeHUU B nocyae

= IcnOAb3ynTE KapOonpoUHyo Nocyay, NPUroaHYH
0NA NPYMEHEHNA B MUKPOBOJIHOBOWM MeYn.

= QopMbl 418 XapeHua 13 MeTasinia MOXHO
MCNOb30BaTh TOMILKO 6E3 BKIOUEHNA
MUKPOBOJTHOBOIO pexumMa.
YcTaHOBUTE MOCydy Ha PELUETKY.

® [lpoBepbTe, NOMELLAETCA M NOCyaa BHYTPU
padoueli Kamepbl.

= Jlyylie BCEro MCnoib3oBaTb CTEKAHHYO NOcyay.
CraBbTe ropAvyto CTEKMAHHYO NOCyAy Ha Cyxyto
noactaeKy. Ecnu noacraBka 6yaeT MOKpoOW Unm xo-
NOZIHOM, CTEKNIO MOXKET TPECHYTb.

® [locyna MOXET O4YeHb CUIbHO HarpesatbeA. [loaTomy
NpPW BbIHUMaHUU UCNONBL3YNTE MPUXBATKMW.

m  Cneayvte nHdopmMaumm Nnpom3BoanTensa o nocyae
ONA XapeHua.

Y Bac Bce nonyuutcal ru

OTKpbITaa nocyaa
Mcnonb3ayite nocyay AnA )apeHua ¢ BLICOKUMU BopTH-
KaMMU.

3aKkpbiTana nocyaa

Vicnonb3ynte NoaxoaALLyto, XOPOLLO NPUIeratlLLyto
KPbILLKY.

Mpun npuroToBNeHUK MAca cobntoaalnTe paccToaHne
MeXxay NpoayKTOM N KPbILWKOW HEe MeHee 3 CM.
MAco MOXXeT NpUNoAHATLCA.

MT1ua, MACO 1 pbiBa NOKPLIBAKTCA XPYCTALLEN
KOPOUKOW 1 B 3aKPbITON XapOoBHe. VIcnob3ynte
YKAPOBHIO CO CTEK/IAHHOWN KPbILWKOW. YCTaHOBUTE
Bonee BbICOKYO TemnepaTypy.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb
owunapvuBaHua!

[Mpyn OTKPLIBAHWU KPLILLKK MOCNE MPUrOTOBNEHWUA MOXET
BbicBoOOXAaTbCA O4YeHb ropauui nap. Mpu onpeaenéH-
HOM TemMnepatype OH MOXXeT ObiTb HE BUAEH.

»

>

MoAHUMaMTe KPLILLKY TaK, 4ToObl rOpAYMK Nap Mor
YUTW B CTOPOHY, NPOTUBOMONOXKHYO OT Bac.
He noanyckaite getei 61n3ko K npubopy.

MpumeuaHuna

[MocTHOE MACO UnKn TyLLEHOE MACO

— Bnente B nocyay XMAKOCTb NPUMEPHO Ha
1/2 cMm, HanpMMep BOAY, BUHO, YKCYC U T.1M.
KonnMyectBo »XMAKOCTH 3aBUCUT OT copTa MAca U
0T MaTtepwuana nocyabl, a Takxe oT TOro, UCMonbay-
€Te N1 Bbl KPbILLKY.

[Mpn NpUroToBNEHNU B SMAIMPOBaHHOM UK TEM-
HOW MeTanIMyecKoi XapoBHe Heobxoanmo aoba-
BWTb BOJbLUIE XXUAKOCTU, YEM MPU NMPUTOTOBIEHNUM
B CTEKNAHHOW nocyae.

Mpwu NpurotoBneHun TyLéHoro MAca fobaBbTe
HEMHOro 60JibLUe XMAKOCTH.

— B npouecce xapeHua »xuakocTtb ncnapurtca. MNpn
HEOOXOANMOCTYM XNAKOCTb MOXHO akKypaTHO
NONMBaTh.

— [lo ncreyeHnn NOAOBUHBI BPDEMEHM
NPUrOTOBNEHNA NEPEBEPHNUTE KYCKN MACA.

Pri6a

— [pu TyweHun poidbl BAenTe B nocyay 1-3
CTOJIOBbIX JTOXKMW XWUAOKOCTK, HAnpumep,
JIMMOHHOIO CoKa Wan ykcyca.

MpuroTroBneHue Ha rpune

InA nonyyeHvA NoayxapucTon KOPoUKK rotoBbTe Bntoga
Ha rpune.

[OTOBLTE B PEXMME IPUNA TONBKO C 3aKPbITON
ABepuelr npudopa.

bes npenBaputenbHOro pasorpesa.

Vcnonb3ynte NopUMOHHbIE KYCKM OMHAKOBOro Beca
N TONLLMHBI.

Toraa oHW paBHOMEPHO NOAPYMAHUBAKOTCA M OCTatOT-
CA COYHbIMMU.

KnaauTe NopuUMOHHbIE KYCKN HEMOCPEACTBEHHO Ha
PELWETKY.

MepeBopaumBalite NOPLIMOHHbBIE KYCKW MPU NMOMOLLN
LWMNLOB ANA rpus.

Ecnu npoTKHYTb MACO BUSIKOM, COK BbITEYET U MACO
NOSYUYUTCA CYXUM.

Connte NOPLMOHHbBIE KYCKW TOMbKO NOC/e
NMPUrOTOBNEHMA Ha rpuse.

Conb BbITATMBAET M3 MACA BOAY.

145



ru Y Bac Bce nonyuutcsl!

3ameTka: TéMHOe MACO, HanpvMep roBAAWHA, NoAPY-
MAHWBaeTcA ObicTpee, YeM TENATUHA UK CBUHMHA. CHa-
PY>KU KYCKU CBETNIOFO MACA UNK pbiBbl YacTo BbiBatoT
JIMLLb CNEerka KOPMYHEBOTO LBETA, B TO BPEMA KaK BHY-
TPW OHM YXKE FOTOBbLIE U COYHBbIE.

HarpeBatenbHbiit 3n1eMeHT rpunA aBTOMaTUYeCKM Bbl-
KNHOYaeTcA M CHOBAa BKoYaeTcA. OTo HopManbHo. Ya-
CTOTa 3aBUCMUT OT YCTaHOBIIEHHOTO peXuma rpuna.

B npouecce npurotoBneHna Ha rpuine MoxkeT 06pasoBhbl-

BaTbCA AbIM.

PekomeHpauuuv gansa KapeHuAa U TylueHuA
[nA npuroToBReHUA yaauHbIX XapeHbIX U TYLLUEHBIX 604

cnenyVlTe AaHHbIM coBeTaM.

PacnonomxeHue

Cosert

[NocTHOE MACO HE AOMKHO =
NONYYNUTLCA CYXHUM.

Mo »enaHuo cMaksTe
MACO XXMPOM WU
006n10X1Te nonockamm
WwnuKa.

YKapKkoe MOXXHO Npuroto- =
BWUTb C KOXXEM.

CoenanTe Ha Koxe
KpecTooBpasHblie
Hazpesbl.

CHauana odxapbsTe
MACO KOXeWn BHUS3.

FloBAaguHa

3amerTKa:
YKasaHuA no NPUroToB/EHUIO

PacnonomxeHue

Cosert

MocTapaiiTtecb AepyKatb
pabouyto Kamepy B UMCTO-
Te.

[Mpwn BbICOKOWN
Temneparype xapeHus
rOTOBbLTE MPOAYKThI B
3aKPbITOM XapOoBHE.

M#Aco AoMKHO ocTaBaTbeA
FOPAYMM M COYHBIM,
Hanpumep, pocToud.

Korpa »xapkoe Oyaet
rOTOBO, ero cneayet
ocTaBuTb elle Ha 10
MWHYT B BbIK/IKOUEHHOW
3akpbITOl paboyeii
Kamepe anAa
PaBHOMEPHOIO
pacnpefenenHns
MACHOro coka. Bpems
BbIAEPXKN HE BXOAUT B
yKasaHHoe Bpems
NPUrOTOBNEHWA.
[Tocne NpuUroToBieHnA
3aBepHuTe OO0 B
ATIOMUHNEBYIO (DOABIY.

= CoBeThbl N0 YCTAHOBKAM paccuuTaHbl Ha NOCTaHOBKY 6/toAa B HE padorpeTbiii NpeasapuTebHo npruéop.
= [OBAXUI CTEVK U POoCTOUD nepeBopaymBanTe no MCTeUYEHUN NOOBUHLI BDEMEHW MPUroTOBNEHMA. B 3aBeplieHne
fnarnte 6ntoay NocToATb ewé npum. 10 MUHYT.

Bnrono MpuHaanewx- BbicoTa Bua Ha- Temnepatypa MouwHocTb Bpemsa npu-
HocTM/mocyaa YCTaHOBKM rpesa B °C/peum MUKPOBONH TOTOBJIEHUA,
rpunsa B BaTTax MUH.
"oBAAMHA ANA TyLleHus, PewéTtka ~— 180-200 180 120-145
npum.1 Kr 3akpbiTan no-
cyna
Poctbug, cpeaHenporka- PewwéTka ~ X 210-230 180 30-40
PEHHbIN, MPUM. 1 KI OTKpbITanA no-
cyna
["oBAXMI CTeHK, cpenHenpo- Peluértka -— ] 3 - 20-30
YKapeHHbIn, 2—3 Kycka, Ton-  CTeKnAHHbIN
LnHoM 2—-3 cm, no 200 r NPOTUBEHb

CBHHHMHA

3ameTKa:
YKasaH1A No NpUroToBIEHNUIO

= CoBeThl MO YCTAHOBKAM paccunTaHbl Ha NOCTaHOBKY Ot0Aa B He pasorpeThiii npeasaputensHo nproop.

= MAco ans xapku 6e3 KOXu NepeBepHUTe No UCTEUYEHUN NPUMEPHO MNOSTOBUHBLI BDEMEHW NPUroTOBNEHMA. B
3aBepLUIEHNe JanlTe XapKoMy NocToATb eweé npum. 10 MUHYT.

= BbiknagblBanTe )apkoe B NoCyay KOxel BBepx. Hagpexste Koxy. MNepeBopaunsaTh apkoe He TpedyeTtcA. B
3aBeplleHne ganTe XXapkomy noctoATb ewe npum. 10 MUHyT.

m  CTelK 13 LWEeNHOM YacTn NepeBepHUTE NO UCTeYeHUn 2/3 BPEMEHN NMPUrOTOBIEHUA.

Bnrono MpuHaanewx- BbicoTa Bua Ha- Temnepatypa MowHocTb Bpems npu-
HocTM/mocyaa YCTaHOBKM rpesa B °C/pemum MUKPOBOJNIH TOTOBJIEHUA,
rpunsa B BaTTax MUH.
MaAco anAa »kapku 6e3 koxxu, Peluétka ~ X 220-230 180 40-50
Hanpumep, LIenKa, 3akpbiTana no-
npum. 750 r cyaa
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Bnrono NMpuHapnewm- BbicoTa Bua Ha- Temnepatypa MowHocTtb Bpemsa npu-

HocTU/mocyaa YCTaHOBKM rpesa B °C/pexum MUKPOBONH rOTOBNEHHUA,
rpuns B BaTTax MUH.

Maco ana »xapku ¢ koxxen,  PewéTtka ~— 190-210 - 130-150

Hanpumep, nonartka, OTKpsbITan no-

npum. 1 kr cyha

Crelk u3 wenHom yactn, 2— PelwéTka — (] 3 - 25-35

3 WT., 2-3 CM TOJILLNHOM CTeKnAHHbIN
NpPOTUBEHb

Opyrue 6nroga U3 maca

3ameTKa:

YKasaHuA No NpUrotToBAEHMIO

= CoBeThbl MO yCTAHOBKaM paccumnTaHbl Ha NOCTAHOBKY O1t04a B HE pasorpeThiii NpearaputensHo nproop.
®= B 3aBeplueHne gante MACHOMY pyaeTy NoCToATb ewé npum. 10 MUHYT.

m  Konbacku nepeBopaunBante no ucteueHun 2/3 BpeMeHn npuroToBneHus.

Bnrono NMpuHaanewx- BbicoTa Bua Ha- Temnepatypa MowHocTtb Bpemsa npu-

HocTU/mocyaa YCTaHOBKM rpesa B °C/pexum MUKPOBONH rOTOBNEHHUA,
rpunsa B BaTTax MUH.

MacHon pynert, npum. 750 r  PewéTtka ~ X 180-200 600 15-20
OTKpebITan no-
cyna

Konbacku-rpunb, 4—6 wr., PewwéTka — (] 3 - 25-35

npvm. no 150 r CTeKnAHHLIN
NpPOTMBEHb

Mtuua

3ameTKa:

YKasaHuA No NpuroToBieHUIo

= CoBeThl MO YCTAHOBKAM paccuuTaHbl Ha MOCTaHOBKY O1toaa B HE pasorpeThiii NpeaBapuTeibHo npuoéop.

®  LbinnéHka uennmkoM BblknaabiBanTe rpyankor BHKS. [NepesopaunBaiTe No UCTEUYEHUN NOOBUHBI BPEMEHN
NPUroTOBAEHWA.
Kycouku LbINIEHKA W YTUHbIE TPYAKW BbiKNaabliBanTe Koxel Beepx. MNepeBopaunsats 61000 He TpebyeTcAa.
['yCUHbIE OKOpOYKa NepesopaynBanTe no UCTEUEHUN MOOBUHBI BDEMEHW NPUroTOBAEHNA. HakonmTe Koxy B
HECKO/TbKNUX MeCTax.

Bnrono NMpuHaanewx- BbicoTa Bua Ha- Temnepatypa MowHocTtb Bpema npu-
HocTW/nocyaa YCTaHOBKM rpesa B °C/peum MWUKPOBONH rOTOBJIEHUA,
rpunsa B BaTTax MHH.
LibinnéHoK, uenmMkom, PewéTtka ~ X 220-230 360 35-45
npum. 1,2 Kr 3akpebiTan no-
cyna
LibinnéHoK, Kycoukamu, PewéTtka ~— 210-230 360 20-30
npvm. 800 r OTKpbITanA no-
cyna
YTuHana rpyaka, npum. 500 r  Pewétka -— X 3 90 20-30
CTeKnAHHLIN
NpPOTMBEHb
'ycuHaA rpyaka, ryCuHble PewéTtka — X 210-230 90 30-40
oKopouka, 700-900 r OT1KpeblITan no-
cyna
Pui6a
3ameTKa:

YKkasaHuA No NPUroToBAEHMIO

= CoBeTbl NO YCTAHOBKAM paccuuTaHbl Ha NOCTaHOBKY O1toaa B HE padorpeTbiii npeaBapuTesisHo npuéop.

= [1nA NpUroToBNEHMA Ha rpune poidbl LEMKOM, HanpuMmep, 10coca unn hopenu, BuiknaasiBanTe eé Ha cepeanHy
PELWETKMU.
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= [lpeaBapuTesibHO CMaXbTe PELETKY pacTUTE/IbHbIM MaC/IOM.

Bnrono NMpuHaanemHo- BeicoTa ycta- Bup Harpe- Pemwum rpuna Bpemsa npuro-

cTtu/nocyna Ba TOBJEHUA,
MUH.

PbibHble KoTneTsl, 2-3 WT., No PewéTtka ™ 3 20-25

150 r CTeKknAHHbIA Npo-
TUBEHb

Pbi6a uenukom, 2-3 wWr., no Pewétka ] 3 20-30

300r CTeknAHHbIV Npo-
TUBEHb

CoBeTbl N0 MapeHuro PacnonomeHue Coset

Ecnu »kapKkoe He yaanocb, 3eck Bbl HAWAETE COBETHI,
KaK ynydllnTb pesynbTaT B CreayroLmi pas.

PacnonomeHue CoeeTt

YKapkoe cnukom Tém- = Bhibepute 6onee

HOE, a KOpoYKa MecTamu HU3KYIO TeMMnepaTypy.

noaropena. = Cokpatute
NPOAO/IKNTENBHOCTb
xapeHus.

YXapKoe nepecyLueHo. = BhiBepute 6onee
HU3KYIO TeMMnepaTypy.

m  Cokpartute

NPOAO/MIKNTENBHOCTb
xapeHus.

XpycTAawana Kopoyka = []oBbICbTE

C/ALLIKOM TOHKas. Temnepartypy.
nu:

[Mocne 3aBeplUeHnA
BPEMEHW XapeHuA
HEeHaAoNro BKAKOUMTE
peXnm rpuna.

Coyc anA apkoro nogro- =
pen.

Beibepute nocyay
MEHbLLIErO pa3mepa.
Mpun >xxapeHuu
nobasbTe 6onblle
XNOKOCTH.

16.6 3aneKaHKH, rpaTeHbl U TOCTbI

3ameTKa:
YKasaHuA no NPUroToBNIEHUO

Coyc anA »apKoro cnuiu-

KOM CBET/bli U BOAAHMU-
CTbIN.

= Y700blI BEINAPUBAIOCH
6o/blle XNaKoCTH,
BbiOMpalTe Bonee
NPOCTOPHYIO nocyay.

= [lpu xapeHun
noGaBnanTe MeHblle
XUOKOCTU.

MsAco noaropaet npu
TYLLEHUM.

m  KpbllWKa O/HKHA
noaxoauTb K nocyne u
NIOTHO e€ 3akpbiBaThb.

= YMeHblnTe
Temneparypy.

= [lpu TyweHun
[00aBbTe XNOKOCTb.

XKapkoe nnoxo npoxxapw-

NoCb.

HapexbTe xapkoe.
[MpUroToBLTE COYC B
nocyae A1A XXapeHuA.

= BblN1OXUTE KYCOYKM
XXapKoro B Coyc.

= JloBeauTe xapkoe Ao
FOTOBHOCTU B pexume
MUKPOBOJH.

= CoBeThbl N0 YCTAHOBKAM paccuuTaHbl Ha NOCTaHOBKY OtoAa B HE padorpeTbiii npeasapuTebHo npruéop.

= [1nA npurotoBaeHnA cydne n KapTodenbHbIX 3anekaHoK UCNONb3YINTe XaponpouHyto hopMy A1A 3aneKaHKu
BbICOTOM 4-5 CM, NOAXOAALLYIO A1A UCMOAb30BaHMA B MUKPOBOIHOBOW MEYMN.
OcTaBbTe 3anekaHKy 1 rpateH B BbIK/IKOUEHHOM OyXOBOM WKady elle Ha 5 MUHYT.
[Moacywmnte KyCoukn TocTa 3apaHee.

Bbnrono MpuHaanewx- BbicoTa Bua Ha- Temnepatypa MowHoctb Bpemsa npu-
HocTM/mocyaa YCTaHOBKM rpesa B °C/pemum MWUKPOBOJIH TOTOBJIEHUA,
rpunsa B BaTTax MUH.
3anekaHka, cnaakas, OTKpblTaA no- ~— 140-160 360 25-30
npum. 1,5 Kr cyaa
lMukaHTHaA 3anexkaHka 13 OTKpbITaAa no- ~— X 150-170 600 20-25
rOTOBbIX MHIPEANEHTOB, cyna

npum. 1 Kr
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Bnrono NMpuHapnewm- BbicoTa Bua Ha- Temnepatypa MowHocTtb Bpemsa npu-
HocTU/mocyaa YCTaHOBKM rpesa B °C/pexum MUKPOBONH rOTOBNEHHUA,
rpuns B BaTTax MUH.
KaptodenbHana 3anekaHka  OTKpbiTad no-  ~— 210-220 600 20-25
U3 CbIPblX MHIPEAWNEHTOB, cyaa
npum. 1,1 kr
TocTbl, 3anekaHue 4 wr. PewwéTka — (] 3 - 8-10

16.7 FoToBble 6ntoaa rnyboKon 3aMOPO3KU

3ameTKa:

YKaszaHusa no NPUroToBneHuto

m  CobntogainTe ykasaHua NpousBoanTesna Ha ynakoBKe.

= CoBeThbl MO YyCTAHOBKaM paccumnTaHbl Ha NOCTAHOBKY O1t04a B HE pasorpeThiii NpearaputesnisHo npuoop.

® He knaante kapTodens Gpu, KPOKETbl 1 XapeHblid KapTodenb ApYyr Ha Apyra, No UCTEYEHUN NOAOBUHbI BPEMEHN
NPUroTOBNEHNA NEepeBepHUTE.

Bnoao MpuHaanewx- BbicoTa Bua Ha- Temneparty- MowHocTe Bpemsa npu-
HocTU/Mocyaa YCTaHOBKU rpeBa pa, °C MUKPOBOMAH TOTOBMNEHUA,
B BaTTax MUH.
lM1uua Ha TOHKOM TecTe Pewétka ~ 220-230 - 10-15
Muuua-6aret PewéTtka ~ 1.- 1.600 1.2
2.220-230 2. 2.13-18
KapTtodens ¢ppu Kpyrnei npo-  -—~ 220-230 90 10-15
TUBEHb ANnA
nuuLbl
KpokeThl Kpyrnbit npo-  —~ X 210-220 - 10-15
TMBEHb ANA
nuuubl
XXapeHbl KapTodenb, dap- Kpyrneid npo- -~ X 200-220 90 15-20
LUMPOBaHHbIN KapTodpenb TMBEHb ANA
nuuUbl
LLitpyaens Kpyrnobii npo-  ~— 220-230 - 20-30
TMBEHb ANA
nuuLbl
3anekaHKka (Hanpumep, na-  3akpbiTad no-  ~— 220-230 600 10-15
3aHbA), npum. 450 1 cyna

16.8 KoHTponbHbIe 6ntoaa

JaHHble 0630pbl BbiM cocTaBeHbl AnA PasfMyHbIX KOHTPONMPYHOLLMX OpraHoB, YtoBbl 061erynTb Npoueaypy NpoBeEpKU
npubopa B cootBetcTBUM ¢ EN 60350-1:2013 nnu IEC 60350-1:2011 1 B cootBetcTBuM ¢ HopMmoi EN 60705:2012, IEC
60705:2010.

PasmopamMBaHMe C MUKPOBOJIHAMHU

Bnoao MpuHaanexHocTn/ BbicoTa ycTa- MowHocTb Bpemsa npurotoBne-
nocyna HOBKHU MUKPOBOMIH B HWUA, MUH.
BaTTax
Msaco, 500 r OTKpbITaA nocyaa IHo paboueit ka- 1.180 1.5
Mepbl 2.90 2.10-15
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MpurotoBneHue c MUKPOBONHAMH
CoBerTbl N0 yCTaHOBKaM AnA NpUrotoBneHnAa KOHTPOJIbHbIX 6J'II'O£I, B peXxxume MMUKPOBOJIH.

bnrogo

MpuHaanexHocTH/

nocyaa

BbicoTa ycTa-
HOBKM

MoLuHOoCTb
MUKPOBOJIH B
BaTTax

Bpemsa npuroToBne-
HUA, MUH.

AnyHbIN Kpem, 1 Kkr

OTKpbITaa nocyaa

IHo paboueii Ka-
Mepbl

1.600
2.180

1.10-13
2.20-30

BuckBuTHBIN TOPT, 475 T

OTKkpbiTaa nocyaa

IHo paboueii ka-
Mepbl

600

8-10

MgacHo#n pynert, 900 r

OTKpbITaA nocyaa

IHo paboueii Ka-
Mepbl

18-23

18-23

anrOTOBHEHMe B KOM6MHMpOBaHHOM pexume ¢ ucnoJsib3oBaHHemM MUKPOBOIJIH

3ameTKa:

YKasaHuA No NpUroToB/IeHUIO
= [1nA NpurotToBneHna UbiNAéHKa UCMosb3ynTe Nocydy C BbICOKMMU OOPTUKAMU.

= BhiknagsiBante UblNaEHKa pr,[lKOIZ BHWNS. I'IepeBopaquBaPlTe Nno ncrteyeHnm noso0BNHbI BpEMEHW NMPUTrOTOBTIEHNA.

Bnrono MpuHaanewx- BbicoTa Bua Ha- Temnepary- MowHocTe Bpemsa npu-

HocTM/mocyaa YCTaHOBKU rpesa pa, °C MWUKPOBONH TOTOBJEHUA,
B BaTTax MUH.

KaptodenbHana 3anekaHka  Pelwértka ~ 210-220 600 20-25
OTtKpbITanA no-
cyna

Mupor PewéTtka ~ 190-200 180 20-27
OTKpbITaA no-
cyaa

LbinnéHok PewéTtka ~ X 190 360 30-45
OrtkpebiTan no-
cyna

BbinekaHue

3ameTKa: CoBeTbI MO YCTAHOBKAM pacCyMTaHbl Ha MOCTaHOBKY 604a B He pasorpeThlii NpeaBapuTeNibHO npubop.

bnrogo MpuHaanexHo- Bbicota ycta- Bup Harpe- Temnepatypa, °C Bpemsa npuro-

ctu/nocyna HOBKU Ba TOBNEHHA,
MUH.

BuckeuT Ha Boae Pewwétka ~ 170-180 30-40
PaszbémHan ¢op-
Ma & 26 cm

3aKpbITbli AGMNOYHBIW NUpOr PewéTtka ~ 170-190 80-100
PasbémHan ¢op-
Ma @ 20 cm

durypHoe neveHbe CTeKnAHHbIA Npo- ~— 160-170 30-35
TUBEHb

ManeHbK1e KeKCbl CTeKkNAHHbIA NpO- ~— 160-170 25-30
TUBEHb

150



MpuroTroBneHue Ha rpune

CepBucHasa cny»x6a  ru

3amerTKa: o UCTeYEHUM NONOBWHLI BPEMEHMW NPUIOTOBNIEHNUA NepeBepHUTE BUpbyprep.

Bnroao MpuHaanexHo- BbicoTta ycTta- Bupg Harpe- Pexwum rpunsa Bpemsa npuro-
cTy/nocyna HOBKH Ba TOBNEHHA,
MUH.
lMoaKapeHHble TOCTbI PewéTka -— (il 3 4-5
Bugpoyprepsl, 9 Wr. PewwéTka — (] 3 35-45
CTeknAHHbIA Npo-
TUBEHb

17 CepBucHana cnyxoba

MoapobHyto MHPOPMAaLMIO O rapaHTUIMHOM CPOKE W yCho-
BWAX rapaHTMu B BalLei CTpaHe Bbl MOXKeTe 3anpoCuTh B
Haluew cepBUCHOW cry»«6e, y Ballero npoJasua uim
HanTh Ha Hallem caWTe.

Mpu oBpaLleHnn B CEPBUCHYHO CIY>KBY YKaXkuTe Homep
nsnenua (E-Nr.) u 3aBoackow Homep (FD) npubopa.
Anpec v TenedoH CepBUCHOM CyXObl MOXXHO HaWTH B
npunaraemMomM NnepeyHe CEPBUCHbBIX CNY)KO Unu Ha Ha-
wem BebB-canTe.

Lna aoctyna K KOHTaKTam cny»6 KNUeHTCKOro cepeuca,
Bbl TAKXXE MOXKETE MCNOoNb3oBaTh AaHHbIM QR Koga.
https://www.bosch-home.ru

3TOT NPOAYKT UMEET UCTOYHWUKM CBETA Kacca dHeproad-
¢dektnBHOCTM G. UCTOUHMKM CBETA NpeanararTcA B Kade-
CTBE 3an4yacTv U AO/MKHbI 3aMEHATLCA TONIbKO cneunanb-
HO 0BYyYeHHbIM AN1A 3TOro KBaNUPUUMPOBaHHLIM NEPCOo-
Hanom.

17.1 Homep usnenun (E-Nr.) u 3aBoacKoun
Homep (FD)

Howmep usaenusa (E-Nr.) n 3aBoackoin Homep (FD) Bbl
HaWaeTe Ha pUPMeEHHOW Tabnnuke cBoero npubopa.
dupmeHHas Tabnuuka ¢ HoMepamMu HaXoAUTCA Ha BHY-
TPEHHeW CTOPOHE ABepLbI.

[ Ew FD: ZNr: | CE E
(e |
YTo6bl 6bICTPO HaWTK AaHHble npubopa u Homep Tenedo-
Ha CepBMCHOMN CNy>KObl, Bbl MOXXETe 3anucatb 3T1 AaH-
Hble.

18 WUHCTPYKLMUA NO MOHTaNXYy

YuutbiBavite AaHHYO MHGOPMALMIO NPKU YCTAHOBKE Npw-
6opa.

18.1 KoMmnneKT nocTtaBKU

Mocne pacnakoBKK NpoBepbLTE BCE AeTanu Ha OTCyT-
CTBUE TPaHCMOPTHLIX MOBPEXAEHWNH, a TaKKe KOMIMIEKT-
HOCTb NMOCTaBKH!.

]
\.
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ru  MHCTPYKUMA N0 MOHTaXY

18.2 Be3onacHOCTb NpPU MOHTaMe

Mpu ycTtaHoBKe npubopa cobntoaante AaHHble

yKasaHuA 1o TexHWKe 6e30MacHOCTHU.

® be30nacHOCTb 3Kcnlyatauum
rapaHTUpyeTcA TONbKO Npu
KBaIMPULUNPOBAHHOW YCTAaHOBKE C
cobntoaeHNneM NHCTPYKLUMKU MO MOHTaxy. 3a
NPaBWUIbHOCTb YCTAHOBKN OTBETCTBEHHOCTb
HECET yCTaHOBLUMK.

® Pacnakynte n ocmoTpute npudop. He
noakntovante npndop, ecam oH Obin
NOBPEXAEH BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKM.

® [lepen Hayanom akcnyataumn yganute
YNaKOBOUHbIA MaTtepuan U KNENKyK MIEHKY
n3 padouer kamepsbl U ¢ ABepLbl npudopa.

m O6partuTe BHMMaHME Ha MOHTaXHbIEe
NNacTUHbI ANA YCTaHOBKM
NPUHaONEXHOCTEN.

m Mebenb oA BCTpamBaHWA [O/KHA
BblAepXunBatb Temnepatypy 4o 90°C, a
cocegHue dacaabl — 1o 65°C.

®» He yctaHasnvsanTe npubop 3a
fekopaTtuBHOM Ui mebenbHon asepuen. B
NPOTUBHOM C/ly4ae BO3HUKHET OMACHOCTb
neperpesa.

®m PadoTbl NO BLINOHEHNIO BLIPE30B B
mebenun BbINONHANTE nepesn YyCTaHOBKOW
npudopa. Yoanute onunku. OHWM MoryT
HapyLWWTb PadoTy 91EKTPUUECKUX
KOMMOHEHTOB.

m [ToakntoueHne npudopa 6e3 WrencenbLHon
BUNKN JO/HKEH NPOU3BOANTL TOSIbKO
KBa/IMMULNPOBAaHHbI crneunannct. B
cnyyae noBpeXAeHnn n3-3a HenpaBUIbHOIO
NOAKIOUYEHNA rapaHTUnHbIE 0BA3aTeNbCTBA
TEPAIOT CUAy.

A NMPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb
TpaBMUpOBaHUA!

IeTtanu, oTKpbITble NPU MOHTaXKe, MOryT ObiTb
OCprIMVI n I'IpVIBeCTVI K nope3a|v|.

> MCI‘IOJ‘Ib3OBaHVIe 3aLLUUTHBIX nepanOK

/A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb

BO3ropaHuAa!

Ucnonb3oBaHue yanMHEHHOro ceteBoro kabens

¥ HeJoMyCTUMbIX aZjlanTepoB OnacHo.

» He ncnonbayite yanuHutenbHble kabenu unm
MHOIOKOHTaKTHble PO3ETKH.
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18.3 MNMoaknrouyeHUe K aneKTpoceTH

Ina 6e3onacHoro noakntoyYeH1a npuéopa K aNeKTpoceTy
cobntoaiTe AaHHbIE MHCTPYKLMK.

A\ NPEOYNPEMOEHUE — OnacHOCTb nopameHus

ANEeKTPUUECKUM TOKOM!

Mpu HeKBaNMPUUMPOBAHHOM MOHTaXKE NPUBOP MOXKET

cTaTb UCTOYHUKOM ONACHOCTMU.

» TonbKo KBaNMPUUUPOBAHHLIN INEKTPUK MOXKET yCTa-
HOBUTb PO3ETKY UK 3aMEHWUTb COELMHUTENbHbLIN Ka-
6efb C y4eTOM COOTBETCTBYHOLLIMX CTAHAAPTOB.

» [pnbop MOXKHO NOAKIOUATbL K CETU TONBKO Yepes
NpaBuIbHO YCTaHOB/IEHHYIO PO3ETKY C 3a3eMJIAIOLLUM
KOHTaKTOM.

» Ecnu nocne yctaHoBKu npubopa Ao LWTencesibHoM
BWJIKW HEBO3MOXXHO ByaeT fgobpatbcsA, To Npu ycTa-
HOBKe crneayeT NpeayCcMOTPeTb CneUnasbHbIA BbIKO-
yatenb ANA pasMblKaHMA BCEX MONOCOB C PACCTOAHM-
eM MeXJy PasoMKHYTbIMU KOHTaKTaMu He MeHee
3 MM. Mpu ycTaHoBKe obecnedbTe 3aLuuTy OT NPUKOC-
HOBEHMUA.

18.4 Me6enb AnA BCTpauBaHUA

JaHHbI npubop npeaHasHauyeH UCKITIUUTENbHO AnA
BCcTpauBaHuA. MNpnbop Henb3A Ucrnonb3oBaTh, YCTaHOBUB
€ro Ha CToN Wi B WKao.

Y WwKaga AnA BCTpavBaHWA He A0MKHO OblTb 3aaHew
cTeHku. CobntofanTe paccTofHue He MeHee 35 MM Mex-
Ay CTEHKOW M AHOM LuKada unv 3agHen CTEHKON yCTaHoB-
JIeHHOro BhILLE LWKada.

Ha ¢poHTanbHOM noBepxHOCTH WKada AnA BCTpauBaHuA
JAOMKHO pacnonaratbcA BEHTUNALMOHHOE OTBEPCTHE
nnowaasto 50 cm2. [1na atoro caenanTe Bbipes B LO-
KONbHOW NaHeNu Man BCTaBbT€ BEHTUMALMOHHYIO PELLET-
Ky. BEHTUNALMOHHbBIE NPOpE3N HEe [OMKHbI BbITh 3aKpbl-
Thl.

18.5 BcTpauBaHue B LUKa¢p-KONOHHY

YuuTbiBaiTe yCTaHOBOUYHbIE pasmepbl M 6esonacHble pac-
CTOAHMA ANA LWKada-KONOHHbI.
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18.6 YcTaHOBKa nog cToneLwiHulen

Mpu ycTaHoBKe NoJ CTONELLHMLER coBntofanTe MOHTax-
Hble paamMepbl U 6e3onacHble PacCTOAHUA.

[nAa obecneyeHuns BeHTUNALMKM Npubopa B pasaenutesb-
HOWM Neperoposike A0MKHO BbITb OTBEPCTUE ANIA BEHTUNA-
LK.

Ecnu npubop ycTaHoBNEH NoA BAPOYHOMW NaHenbto, cne-

AyWTe MHCTPYKUMAM MO MOHTa)Ky BaPOYHOM NaHesnu.

18.7 BctpauBaHue B yrny

Mpu MOHTaXKe B yriy cobniogante MOHTaXKHbIE pasmMepbl
u 6esonacHble pacCTOAHMA.

-t

min. 90

18.8 MoHTam npubopa

1. BblpoBHANTE NpMOOP MO LEHTPY.
2. TMpukpenute npubop K Mebenu.

18.9 JlemoHTam npubopa

1. BebliKkSitounTe npuobop.
2. OcnabbTe BUHTLI KpeneHus.

MHCTPYKUMA NO MOHTaXKY ru

3. Crnerka npunogHumMuTe npruéop 1 NONHOCTbLIO U3BIe-

KUTe.
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0 Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance
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» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service
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You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.
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