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Шановний користувачу! 
 
Дякуємо, що придбали продукцію торгової марки LIBERTY. Для ефективної та надійної 
роботи приладу важливо ознайомитися із даною інструкцією до вашого першого 
використання.  
 
Уважно прочитайте інструкцію з експлуатації даного пристрою та збережіть її на майбутнє. 
Це допоможе Вам зрозуміти, як працює Ваш новий пристрій. Даний пристрій відповідає 
міжнародним стандартам безпеки. Пристрій створено виключно для побутового використання 
та не можна використовувати для виробничих цілей. Даний пристрій слід використовувати 
тільки за призначенням. Використання з будь-якою іншою метою небезпечним. Виробник не 
несе відповідальності за будь-які пошкодження, спричинені неправильним використанням. 
 
ВСТУП 
 
 
Будь ласка, уважно прочитайте інструкцію з експлуатації перед тим, як приступити до 
експлуатації мультиварки. Зберігайте інструкцію, вона може знадобитися Вам у майбутньому. 
При покупці мультиварки дотримуйтесь наступних правил: 
• Перевірте комплектність товару. 
• Переконайтеся у відсутності механічних пошкоджень на виробах, що входять в 
комплект поставки. 
• Зберігайте товарний (касовий) чек і гарантійний талон на виріб до кінця гарантійного 
терміну експлуатації. 
Дана мультиварка виготовлена відповідно з сучасними технологіями. Вона має витонченим 
дизайном, є зручною та безпечною у використанні. 
Важливо! Мультиварку, придбану в холодний час, щоб уникнути виходу з ладу, до 
включення в електромережу необхідно витримати не менше чотирьох годин при кімнатній 
температурі. 
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Що ж таке мультиварка? 
 
«Розумна каструля», «чудо каструля» - саме так по-іншому називають цей кухонний прилад 
господині. Саме він в даний час набуває найбільшої популярності серед жінок та кухарів, які 
ведуть правильний спосіб життя. 
Мультиварка з легкістю здатна замінити каструлю, сковорідку і навіть духовку. Якщо 
спробувати розібратися що ж є попередником мультиварки, то можна прийти до висновків що 
це - рисоварка. Отож, мультиварка - це вдосконалена рисоварка. 
Процес приготування їжі в цих "сестер" дуже схожий. Їжа готується при щільно закритій 
кришці під тиском з системою відводу пари. Зайва волога випаровується, решта всмоктується 
в їжу. 
Мультиварці доступні не тільки звичні функції: варіння, тушкування, смаження, готування на 
пару, а й випічка та підігрів. І головна перевага в тому, що процес приготування їжі не 
потребує постійного контролю. 
Причому багато хто відзначає, що страви, приготовані в мультварці виходять смачнішими, 
соковитішими, завдяки особливому режиму приготування. 
 
Переваги мультиварки 

1. Приготування їжі в мультиварці можна називати швидким, бо все ж таки, вона помітно 
економить час. Поки готується їжа, можна зайнятися іншими справами і навіть 
сходити на роботу. Це відбувається тому, що не потрібно стежити за процесом 
приготування - нічого не википить, "не втече" і не пригорить. Досить закласти 
продукти в чашу, виставити певний температурний режим або програму і все! Через 
певний час прилад видасть звуковий сигнал, що буде повідомляти про завершення 
процесу варіння і відключиться, перейшовши в режим звичайного підігріву. 

2. У нашій мультиварці  доступні функції «відкладеного старту» і «підігріву». Сенс 
функції «відкладеного старту» (відстрочення) полягає в тому, що можна закласти в 
чашу інгредієнти обраної страви ще ввечері, а вранці отримати вже готовий продукт 
(страву), який мультиварка запропонує Вам в гарячому вигляді, завдяки функції 
"підігріву"  

3. Мультиварка витрачає дуже мало електроенергії. Важливо тільки дотримуватися 
рецептури і вибирати правильний режим для приготування, то в такому випадку Ви 
отримаєте дуже і дуже економічну "помічницю". 

4. Різноманіття страв. Навіть найпростіша модель мультиварки може приготувати безліч 
страв. Зробити випічку і навіть йогурт. Не потрібно володіти кухарськими знаннями і 
навичками, щоб приготувати смачні страви. Потрібно лише дотримуватися 
запропонованої рецептури, вибирати потрібні програми і страви будуть готуватися, 
можна сказати, самі по собі. Правда ж, зручно? 

5. Можливість приготування здорової і багатої на вітаміни їжі - це безсумнівно є 
перевагою мультиварки. Якщо в Вашому будинку є дитина або у Вашій родині 
прийнято правильно харчуватися і вживати лише здорову їжу, то ця річ для Вас буде 
незамінна. 

6. Мультиварка Liberty може  замінити Вам безліч інших приладів. Таких як пароварка, 
хлібопічка, духовка, фритюрниця, йогуртниця і т.д. Тому, якщо Ви придбали 
мультиварку, то купувати решту приладів просто не виникає необхідності. 
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ЗАХОДИ БЕЗПЕКИ ПРИ ЕКСПЛУАТАЦІЇ 
 
• Уважно прочитайте дану інструкцію перед експлуатацією приладу щоб уникнути 
поломок при використанні. Неправильне поводження може призвести до поломки вироби, 
нанести матеріальний збиток або заподіяти шкоду здоров'ю користувача. 
• Перед початком роботи переконайтеся, що всередині приладу немає пакувальних 
матеріалів та інших сторонніх предметів, наявність яких може привести до пошкоджень 
приладу або пожежі. Якщо на підставці виробу є наклейки - зніміть їх. 
• Перед першим вмиканням перевірте, чи відповідають технічні характеристики виробу 
параметрам електромережі. 
• Не вмикайте мультиварку-мультиварку в розетку одночасно з іншими 
електроприладами. 
• Не вимикайте прилад з мережі під час роботи! 
• Не вмикайте прилад в мережу без знімною чаші, а також не включайте з порожньою 
чашею! 
• Не тягніть за шнур живлення, не перекручуйте і не накручуйте його навколо приладу. 
• Використовуйте мультиварку тільки для приготування продуктів. Ні в якому разі не 
сушіть в ній одяг, папір або інші предмети. 
• Прилад не призначений для використання особами (включаючи дітей) із зниженими 
фізичними, чуттєвими або розумовими здібностями, або за відсутності у них досвіду або 
знань, якщо вони не знаходяться під контролем або проінструктовані про використання 
приладу особою, відповідальною за їх безпеку. 
• Використовуйте прилад подалі від дітей. Діти повинні перебувати під контролем для 
недопущення гри з приладом.  
• Не залишайте увімкнений прилад без нагляду. 
• Не використовуйте прилад, якщо пошкоджений шнур або штепсельна вилка, а також, 
якщо пошкоджено або несправний сам прилад. Віднесіть його в сервісний центр. Ремонт 
приладу повинен здійснюватися тільки в авторизованому сервісному центрі. Не ремонтуйте 
прилад самостійно. 
• Щоб уникнути ураження електричним струмом не занурюйте корпус приладу у воду 
або інші рідини. Якщо він все ж потрапив у воду, ні в якому разі не торкайтеся до корпусу, а 
негайно відключіть його від електромережі. 
• Не допускайте провисання електричного шнура з краю столу або над гарячими 
поверхнями. 
• Вимикайте прилад від мережі, якщо Ви ним не користуєтеся, а також перед чищенням. 
• Не використовуйте прилад в цілях, не передбачених інструкцією. Не використовувати 
поза приміщеннями. 
• Будьте дуже уважні, якщо поряд з працюючим приладом перебувають діти. 
• При роботі корпус, чаша і кришка пристрою нагріваються. Не торкайтеся гарячих 
поверхонь голими руками. Використовуйте спеціальні прихватки. 
• Не використовуйте приладдя, що не входять в комплект поставки. 
• Під час роботи мультиварки через отвір, розташований на кришці приладу виходить 
пара, тому будьте обережні і не нахиляйтеся близько до пристрою. 
• Не закривайте мультиварку кухонним рушником, не ставте сторонні предмети на 
кришку приладу. Отвір виходу пари приладу буде заблоковано, що призведе до поломки 
пристрою.  
• Не використовуйте мультиварку поблизу штор, полиць, кухонних шаф та інших 
предметів, які можуть бути пошкоджені парою. 
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• Будьте уважні - при відкритті кришки і витяганні чаші по закінченні роботи 
мультиварки може вириватися струмінь гарячої пари. Перед відкриттям кришки необхідно 
нормалізувати тиск в робочій камері, відкривши клапан випуску пари. 
• Готуйте страви тільки в чаші, яка продається разом з мультиваркою! 
• Не викладайте продукти безпосередньо на дно приладу. 
• Вийміть знімну чашу, покладіть всі необхідні інгредієнти, потім встановіть чашу в 
мультиварку. 
• Перед приготуванням щільно закривайте кришку виробу. Якщо кришка буде закрита 
недостатньо щільно і герметично, це вплине на смак і якість приготовленої їжі. Не нагрівайте 
і не використовуйте знімну чашу для приготування страв поза мультиваркою. Це може 
привести до пошкодження спеціального покриття чаші. 
• Перед використанням переконайтеся, що між нагрівальною поверхнею мультиварки-
мультиварки і знімною чашею немає сторонніх предметів. 
• Слідкуйте за чистотою нагрівальної поверхні і знімною чаші. Будь-які забруднення 
можуть привести до пошкодження приладу.  
Важливо! Корпус мультиварки, внутрішня чаша і нагрівальна поверхня завжди повинні 
залишатися сухими і чистими! 
• Не замінюйте чашу іншим контейнером або ємністю. 
• Не використовуйте металеві предмети, які можуть подряпати чашу. Покриття, 
нанесене на поверхню чаші, може поступово стиратися, тому необхідно використовувати її 
дбайливо.  
• При переміщенні чаші в мультиварку простежте, щоб вона була сухою і чистою. 
• Не починайте приготування поки не переконаєтеся, що внутрішня чаша мультиварки 
вставлена в прилад правильно до кінця. 
• Рівень води та інгредієнтів у чаші не повинен перевищувати позначку максимально 
допустимого рівня шкали, розташованої на внутрішній поверхні чаші. Не використовуйте для 
приготування в мультиварці гарячу воду. 
• Не лийте воду в саму мультиварку! Це може привести до пошкодження пристрою або 
ураження електричним струмом. 
• Перед приготуванням щільно закрийте кришку приладу. Якщо кришка буде закрито 
недостатньо щільно, порушиться герметичність, що може вплинути на смак і якість 
приготованого блюда. 
• Викладаючи інгредієнти, наливаючи воду в знімну чашу мультиварки, стежте за тим, 
щоб дно і зовнішні стінки чаші залишалися сухими і чистими. 
• Щоб уникнути пошкодження покриття при роботі з чашею пристрою використовуйте 
тільки ті аксесуари що входять в комплект, або пластикові / дерев'яні кухонні прилади. 
• Не наливайте в чашу оцет. Це може пошкодити спеціальне покриття. 
• Під час роботи не залишайте ложки всередині чаші. 
• Через деякий час після експлуатації чаша приладу може поміняти колір - це нормальне 
явище, пов'язане з тим, що поверхня чаші контактує з водою та миючими засобами. 
• Використовуйте і зберігайте прилад у недоступному для дітей місці.  
• Вимикайте пристрій з розетки після використання, а також перед чищенням. Перед 
переміщенням, проведенням чищення або інших дій по догляду дайте пристрою охолонути. 
• Якщо не використовуєте прилад, вимкніть його з мережі. Вимикаючи прилад, не 
тягніть за шнур живлення, акуратно вийміть вилку з розетки. 
• По закінченні приготування дайте мультиварці охолонути протягом 15 хвилин перед 
наступним включенням. 
• Не вставляйте металеві або інші предмети в випускний клапан або будь-які інші деталі 
виробу. Бережіть обличчя і руки від пари, що виходить з клапана. 
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. УВАГА! Під час роботи прилад нагрівається! У разі необхідності контакту з мультиваркою 
під час її роботи, використовуйте кухонні рукавиці або прихватки. Не використовуйте прилад 
вологими руками. 
• Прилад призначений тільки для домашнього використання. 
• Збережіть дану інструкцію. 
• При використанні подовжувана, переконайтеся, що максимально допустима 
потужність кабелю відповідає потужності приладу. 
• Керуйтеся рецептами приготування. 
УВАГА! Ніколи не виймайте продукти з мультиварки гострими предметами, які можуть 
пошкодити покриття. 
УВАГА! Під час першого включення мультиварка може видавати неприємний запах гару. Це 
нормальне явище і пов'язане з вигорянням заводського масла! 
Виробник залишає за собою право без попереднього сповіщення вносити незначні зміни в 
конструкцію виробу, кардинально не впливають на його безпеку, працездатність і 
функціональність 
 
 
КОМПЛЕКТНІСТЬ 
 
 
 
Найменування Кількість, шт. 
Мультиварка 1 
Внутрішня чаша 1 
Змінна кришка 1 
Фритюрниця 1 
Гарантійний талон 1 
Керівництво з експлуатації 1 
Пакувальна коробка 1 
Решітка  1 
Книга рецептів 1 
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ПАНЕЛЬ УПРАВЛІННЯ 
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КОНСТРУКЦІЯ ПРИСТРОЮ 
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ЧОМУ 2 КРИШКИ? 
 
Смак страв приготовлених у цій моделі сильно відрязнається від інших, в цьому і секрет двох 
кришок. 
 
Використовуйте кришку мультиварки для приготування їжі під тиском, щоб утримати всі 
соки та аромати страви.Замініть на іншу кришку повітряного смаження (кришка-гриль), яка 
створює вихор перегрітого повітря для отримання хрусткої скоринки на ваших стравах. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Кришка мультиварки 
Вона блокує перегріте парне 
середовище, примушує рідину і 
вологу просочитись у ваші 
страви, тим самим утримуючи 
аромат і поживні речовини. 
Вона може готувати до 70% 
швидше, ніж звичайна 
духовка.  

Кришка-гриль має нагрівальний 
прилад і турбо вентилятор, який 
створює вихор перегрітого 
повітря. Використовується для 
хрусткої і коричневої скоринки. 
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Приготування під тиском 
 

 
 
Крок 1. Прилад оснащений кришкою мультиварки, прикріпленої до основи. 
Поверніть ручку, щоб відкрити кришку. Відпустіть вимикач і поверніть 
кришку за годинниковою стрілкою. Коли маркування на кришці вирівняно з 
маркуванням відкритого блокування, підніміть кришку, щоб її зняти. 
 
 
 
 
Крок 2. Помістіть внутрішній горщик всередину основи. 
 
 
 
Крок 3. Додайте усі необхідні інгредієнти, не заповнюйте вище відмітки 
максимального заповнення.  
Примітка. Не використовуйте кришку для приготування під тиском без 
внутрішнього горщика. 
 
 
Крок 4. Поставте кришку поверх приладу, вирівнюючи положення, позначене 
Open маркуванням. Поверніть кришку проти годинникової стрілки, 
приблизно на 30*. Коли кришка заблокована, вимикач вивільнення перейде 
автоматично до закриття. 
 
 
Крок 5. Оберіть спосіб приготування. Далі ви можете підправити 
температуру та час приготування. Якщо протягом 5 секунд після вибору 
способу приготування не вносяться зміни, мультиварка почне процес 

приготування автоматично. 
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Приготування з кришкою-гриль 

 
 Крок 1.  Прилад оснащений кришкою-гриль Поверніть ручку, щоб відкрити 
кришку. Відпустіть вимикач і поверніть кришку за годинниковою стрілкою. 
Коли маркування на кришці вирівняно з маркуванням відкритого 
блокування, підніміть кришку, щоб її зняти. 
 
 
 
 
Крок 2. Помістіть внутрішній горщик всередину основи. 
 
 
 
Крок 3. Додайте усі необхідні інгредієнти, не заповнюйте вище відмітки 
максимального заповнення.  
Примітка. Не використовуйте кришку для приготування під тиском без 
внутрішнього горщика. 
 
 
Крок 4. Поставте кришку-гриль для обсмаження зверху приладу, 
вирівнюючи позначки штепсельного з’єднання бази. Попередньо встановлена 
функція гриль не буде функціонувати, якщо заглушки зчеплення не 
встановлені належним чином. 
Примітка. НЕ повертайте кришку-гриль, щоб заблокувати її. 
 
 
Крок 5. Оберіть спосіб приготування. Далі ви можете підправити 
температуру та час приготування. Якщо протягом 5 секунд після вибору 
способу приготування не вносяться зміни, мультиварка почне процес 

приготування автоматично. 
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ІНСТРУКЦІЇ З ВИКОРИСТАННЯ 
 
! Щоб не ошпаритись паром, ПОСТІЙНО ТРИМАЙТЕСЬ ПОДАЛІ від клапану випуску пару! 
Пар з клапану може виходити раптово! Якщо тиск перебільшує допустимий, спрацьовує 
система надлишкового скидання тиску! 
! Для зливання вмісту чаші, не піднімайте корпус! Не витягуйте чашу, коли її вміст ще 
гарячий! 
! Щоб запобігти опіків, не торкайтесь металевої поверхні корпусу. Щоб відкрити кришку, 
беріться тільки за ручки на кришці. Вміст чаші гарячий. Завжди відкривайте кришку подалі 
від обличчя та  тіла. 
! Щоб відкрити кришку – не прикладайте зусиль. Кришка повинна відкриватись вільно. Будь-
який опір означає, що кришка знаходиться під тиском. Кришку можна відкривати лише, коли 
вийде пар і впаде тиск. 
! Не заливайте олію/масло в пусту чашу, щоб смажити під тиском. Це може призвести до 
вибуху! 
! щоб негайно перервати будь-яку функцію, натисніть кнопку ВІДМІНА. 
 
 
 
ПЕРЕД ПРИГОТУВАННЯМ 
 
Перед першим приготуванням страв у мультиварці рекомендуємо налити в зйомну чашу 
невелику кількість води, встановити програму і дочекатися її завершення, а потім злити воду з 
чаші. 
Після установки внутрішньої чаші в мультиварку, проверніть її до повного стикання з 
нагрівальним елементом. Перед вибором програми для приготування, будь ласка, перевірте, 
щоб внутрішня чаша з їжею була правильно розміщена. (Якщо внутрішня чаша неправильно 
розміщена, забороняється починати приготування.) 
Щільно закрийте верхню кришку приладу, щоб уникнути поганого приготування і витоку 
тепла в зв'язку з поганою герметизацією. 
При закритій кришці її конструкція забезпечує герметичне з'єднання з корпусом виробу, що 
дозволяє нагнітати в мультиварці високий тиск. Під час роботи, коли тиск в мультиварці вище 
атмосферного, кришка автоматично блокується. 
Якщо по закінченні приготування кришка не відкривається без зусилля, значить, тиск в 
робочій камері ще занадто високий. Відкрийте клапан випуску пари і дочекайтесь, поки тиск в 
приладі нормалізується. 
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КЛАПАН ВИПУСКУ ПАРИ 
 
Мультиварка обладнана клапаном випуску пари, який розташований на кришці. Завдяки йому 
можна використовувати прилад для приготування їжі під високим тиском в режимі 
скороварки або при звичайному атмосферному тиску.  
 
 
УВАГА! При відкритті клапана випуску пари під час або після закінчення процесу 
приготування можливий сильний вертикальний викид гарячої пари. Будьте максимально 
обережні, не нахиляйтесь над кришкою! 
 
ПРИМІТКА: При першому включенні мультиварки може з'явитися легкий запах диму або 
пластику, що супроводжує вигорання заводського мастила. Це тимчасове явище і не є 
поломкою або дефектом. Через деякий час запах зникне. 
Для визначення кількості рису або будь-якої іншої крупи використовуйте мірний стаканчик, 
який входить в комплект мультиварки. Рис буде смачним і розсипчастим, якщо його кількість 
не перевищуватиме 8-ми мірних стаканчиків (при приготуванні 8-10 мірних склянок, рис не 
буде розсипчастим). 
Наливайте воду відповідно до кількості мірних склянок, але при цьому пам'ятайте, що всі 
крупи вбирають воду по-різному. 
Не використовуйте знімну чашу мультиварки для промивання інгредієнтів / замішування 
тіста. Не розрізайте страву всередині чаші. 
Слідкуйте за тим, щоб продукти були рівно розподілені по чаші. 
Викладаючи інгредієнти в чашу мультиварки, пам'ятайте, що в процесі приготування 
продукти збільшуються в обсязі, тому, рівень води / продуктів не повинен перевищувати 
позначку максимально допустимого рівня шкали, розташованої всередині. 
Щоб уникнути недостатній теплоізоляції забороняється залишати ложку всередині ємності. 
Внутрішня чаша покрита двостороннім антипригарним або керамічним покриттям, тому 
заборонено використання металевих ложок або щіток.  
 
 
ФУНКЦІЯ «ВІДСТРОЧКА СТАРТУ» 
 
Дозволяє задати час, через який почне роботу заздалегідь обраний автоматичний режим 
приготування. Відстрочка старту може бути встановлена в діапазоні від 10  хвилин до 24 
годин із кроком встановлення в 10 хвилин. 
Для цього: 
1. Після вибору режиму і часу приготування натисніть кнопку «ВІДСТРОЧКА». На 
дисплеї висвітиться час відкладеного старту. Значення за замовчуванням - 10 хвилин. 
2. Натискаючи на кнопки «+» і «-» встановіть потрібне значення в інтервалі 0-24 години. 
Для швидкої зміни значення натисніть і утримуйте кнопку. 
3. Через кілька секунд після закінчення встановлення часу відкладеного старту цифри на 
дисплеї перестануть блимати і почнеться зворотній відлік встановленого часу. 
4. Щоб скасувати встановлення натисніть кнопку «ПІДІГРІВ/ВІДМІНА». 
5. Після цього введіть параметрами режиму заново. 
 
 
Не рекомендується використовувати функцію відкладеного старту, якщо в рецепті в якості 
інгредієнтів використовуються продукти, що швидко псуються (яйця, молоко, вершки, м'ясо, 
риба, сир і т. п.). 
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При встановленні часу старту слід враховувати, що робота введеного режиму і початок 
зворотнього відліку часу приготування почнеться тільки після виходу приладу на робочі 
параметри, момент досягнення необхідних значень температури і тиску.  
 
 
ФУНКЦІЯ « ПІДТРИМКА ТЕМПЕРАТУРИ» 
 
Ця функція дозволяє підтримувати температуру готової страви в діапазоні 60-80° С протягом 
24 годин. Функція включається автоматично по закінченні режиму приготування. Функція 
ПІДТРИМКИ ТЕМПЕРАТУРИ недоступна в режимах «СУ-ВІД» «ЙОГУРТ» «СУШКА» 
«СМАЖЕННЯ» 
Після завершення роботи індикатор кнопки обраного режиму выключится і пролунає 
звуковий сигнал. Загориться жовтий індикатор кнопки « ПІДІГРІВ / ВІДМІНА » і 
автоматично включиться функція підтримки тепла. На дисплеї висвітится "bb". 
Для відключенням режиму « ПІДІГРІВ» натисніть кнопку « ПІДІГРІВ/ВІДМІНА ». Індикатор 
кнопки згасне, прилад перейде в режим очікування. 
Незважаючи на те, що прилад може зберігати продукт в розігрітому стані до 8 годин, не 
рекомендується залишати продукти в даному режимі більше 2-3 годин, так як іноді це може 
призвести до зміни їх смаку і погіршення якості страви. 
Пам'ятайте, що при роботі функції підтримання тепла прилад також нагрівається. 
Використовуйте кухонні рукавиці для вилучення чаші з приладу. 
Не накривайте прилад в режимі підтримки тепла - це може призвести до його поломки.  
 
 
ПРИГОТУВАННЯ СТРАВ 
 
В мультиварці реалізовані 11 автоматичних режимів приготування, в яких заздалегідь 
підібрані оптимальні налаштування для приготування вами самих різноманітних страв з будь-
яких продуктів. 
Для отримання якісного результату пропонуємо скористатися рецептами з приготування 
страв із доданої до мультиварки книги рецептів, розробленої спеціально для цієї моделі. Там 
ви зможете знайти рекомендації щодо ручних установок часу та температури приготування 
при високому тиску для різних продуктів. 
 
 
 
ПРИГОТУВАННЯ ЇЖІ ПІД ТИСКОМ 
 
Використання мультиварки дозволить швидко приготувати різними способами овочі, м'ясо, 
рибу, суп і багато інших страв із збереженням більшої кількості корисних властивостей 
продуктів, ніж при класичному способі приготування. При закритому клапані виходу пари 
відбувається герметизація робочої камери, де під час роботи приладу нагнітається і 
підтримується високий тиск. Завдяки цьому закипання води і пари відбувається при 
температурі вище 100° С. За таких умов час приготування скорочується більш ніж в два рази, 
тому в продуктах зберігається максимальна кількість вітамінів і мікроелементів. В процесі 
роботи приладу при високому тиску до продуктів обмежений доступ кисню, що також є 
важливою умовою збереження всіх корисних властивостей приготованої їжі. 
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ОСНОВНІ ПРАВИЛА ПРИГОТУВАННЯ ЇЖІ ПІДТИСКОМ: 
 
Не намагайтесь готувати в мультиварці без води або якої-небудь іншої рідини - це може 
серйозно пошкодити прилад. Об'єм рідини повинен становити, як мінімум, 2 мірні склянки.  
Не використовуйте мультиварку для смаження продуктів на олії під тиском - вона призначена 
виключно для варіння.  
Не заповнюйте ємність мультиварки продуктами і водою більш ніж на 4/5 чи менш 1/5 від 
об'єма чаші. При варінні продуктів, що мають здатність набухати в гарячій воді або виділяти 
піну (шпинат, рис, бобові, макарони, манти і т. п.). Не наповнюйте чашу більше ніжна 3/5 від 
її об'єма, інакше клапан випуску пари може засмітитися. 
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РЕЖИМИ ПРИГОТУВАННЯ 
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ПРАВИЛА ДОГЛЯДУ І ОЧИЩЕННЯ ПРИЛАДУ 
 
Перш ніж приступати до очищення пристрою, переконайтесь, що він відключений від 
електромережі і повністю охолонув. Використовуйте м'яку тканину і неабразивні засоби для 
миття. Радимо виконувати чистку приладу відразу після використання. Перед першим 
використанням або для видалення запахів після приготування - рекомендуємо прокип'ятити 
20 хвилин половину лимона в режимі «ВАРКА» при закритому клапані виходу пари. 
Забороняється використання губки з жорстким або абразивним покриттям, абразивних засобів 
і розчинників (бензин, ацетон і т. п.). 
 
 
ОЧИЩЕННЯ КОРПУСУ 
 
Очищайте корпус пристрою по мірі необхідності, відповідно до правил з догляду та очищення 
приладу. 
 
 
 
ОЧИЩЕННЯ ЧАШІ 
 
Рекомендується після кожного використання, відповідно до правил з догляду та очищення 
приладу. Можливе використання посудомийної машини. По закінченні очищення протріть 
зовнішню поверхню чаші насухо. 
 
 
ОЧИЩЕННЯ КЛАПАНА ВИПУСКУ ПАРИ ТА УЩІЛЬНЮЧОЇ ГУМИ 
 
Паровий клапан знаходиться на кришці виробу і складається з зовнішньої і внутрішньої 
частин. 
1. Зніміть перемикач парового клапана на зовнішній стороні кришки, потягнувши його вгору. 
Очистіть його відповідно до правил з догляду та очищенню приладу.  
2. Відкрийте кришку приладу. На внутрішній стороні кришки розташований захисний 
кожух парового клапана. 
3. Відгвинтіть кожух, промийте його теплою водою. Очистіть клапан відповідно до 
правил з догляду та очищення приладу. Встановіть кожух клапана на місце. Встановіть 
перемикач пари клапана на потрібну сторону кришки і зафіксуйте легким натисканням. 
4. Акуратно зніміть ущільнювальну гуму на внутрішній частині кришки. Промийте її 
теплою водою. Встановіть гуму на місце. Ущільнювальна гума повинна бути встановлена 
рівно і без перекосів. 
5. Рекомендується проводити очищення клапана випуску пари після кожного 
використання пристрою. 
 
 
ОЧИЩЕННЯ КОНТЕЙНЕРА ДЛЯ ЗБОРУ КОНДЕНСАТУ 
 
Під час приготування їжі можливе утворення конденсату, которий в даній моделі скупчується 
у спеціальному контейнері на задній частині корпуса приладу. Для видалення конденсату 
зніміть контейнер, потягнувши його вниз, вилийте воду, після чого встановіть контейнер на 
місце.  
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МОЖЛИВІ ПРОБЛЕМИ В РОБОТІ ТА ЇХ УСУНЕННЯ 
 
 

Опис проблеми Причина Рішення 

Важко закривається 
кришка 

Прокладка 
встановлена 
неправильно 

Скорегуйте 
положення 
прокладки 

Застрявання поплавкового 
клапана на планці Злегка підштовхніть планку клапана 

Важко 
відкривається 
кришка 

Поплавковий клапан не 
опустився 

Зубочисткою злегка 
проштовхніть 
клапан 

Прокладка 
встановлена 
неправильно 

Скорегуйте 
положення 
прокладки 

Витік пари з-під 
кришки 

Забруднення 
прокладки Очистіть прокладку 

Пошкодження 
прокладки Замінить прокладку 

Кришка закрита нещільно Закрийте кришку згідно інструкції 

Витік пари з 
поплавкового 
клапана 

 

Забруднення 
прокладки 
поплавкового 
клапана 

Очистіть прокладку 
поплавкового 
клапана 

Пошкодження 
прокладки 
поплавкового 
клапана 

Замініть прокладку 
поплавкового 
клапана 

Поплавковий клапан не 
піднімається 

Рівень води та продуктів нижче 
мінімально допустимого 

Використовуйте правильну кількість води і 
продуктів відповідно до інструкцій 

Витік пари з-під кришки або з 
клапана скидання тиску 

Надішліть пристрій в сервісний центр для 
перевірки 
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УТИЛІЗАЦІЯ 
 
Упаковка і окремі елементи приладу вироблені з матеріалу, який піддається переробці. На них 
розміщений значок переробки та відомості про тип матеріалу (PE, PS, POM). Перед початком 
експлуатації приладу потрібно зняти упаковку та утилізувати її. 
Застереження. Упаковка може становити небезпеку для дітей. матеріали, придатні для 
переробки, слід здати в місцевий пункт збору і утилізації відходів. Додаткові відомості можна 
отримати у місцевих органів влади і в пунктах утилізації відходів. Після закінчення періоду 
експлуатації даний прилад не можна утилізувати як звичайні комунальні відходи, його 
потрібно здати в пункт збору та повторної  переробки електричних і електронних пристроїв. 
Про це інформує символ, розташований на продукті, інструкції з обслуговування або на  
упаковці. 

Матеріали, з яких виготовлений прилад, придатні для повторної переробки, у 
відповідності з позначеннями. Завдяки повторній переробці, використання 
матеріалів або інших форм використання зношеного обладнання, Ви робите 
значний вклад у захист навколишнього середовища. Інформацію про 
відповідний пункт прийому зношеного обладнання Вам надасть адміністрація 
міста. 
Дякуємо за Ваш внесок у захист навколишнього середовища. 

 
 
 
УМОВИ ЗБЕРІГАННЯ   
 
Зберігайте виріб в сухому приміщенні, при температурі від +5ºС до +40ºС, з 
відносною вологістю повітря не більше 80%. 
За умови правильного встановлення виробу, експлуатації та періодичного 
сервісного обслуговування, що проводиться авторизованим сервісним центром,  
виробник гарантує безпечну роботу даного виробу на протязі 2 (двох) років. 
Адресу авторизованого сервісного центру у Вашому місті або регіоні Ви 
можете знайти на вкладці до гарантійного талону або на сайті 
http://www.liberty-electronics.com.ua 
 
Виготовлено: Шунде Юнісон Електрік Епплайнс Фекторі 
Адреса: No.17 Вест Тангджі Роуд, Норз Женгху Індастріел Еріа, Нанту Таун, Жонгшан, Китай 
 
Уповноважений представник в Україні: ТОВ "Ліберті Електронікс Україна"  
29000, м.Хмельницький, вул.Нижня берегова, 42/1 тел. 0382-704509 
 
Дата виготовлення: червень 2020 
 

 


