Szanowni Panstwo,

Dziekujemy za zakup miksera z linii Lata 50.

Wybierajgc jeden z naszych produkiéw, zdecydowali sie Parstwo na idealne
rozwigzanie, kiére tqczy estetyczny wyglad z innowacying technologiq. Firma Smeg
oferuje unikalne przedmioty, kiére stajq sie elementami ekskluzywnego wyposazenia.
Urzgdzenia gospodarstwa domowego Smeg doskonale komponujq sie z innymi
produktami tej sameij linii, stajqc sie jednoczesnie prawdziwg ozdobg kuchni.

Mamy nadzieje, ze bedq Parnstwo mogli w petni doceni¢ zalety swojego nowego
urzgdzenia.

Dodatkowe informacje o produkcie dostepne sq na stronie: www.smeg50style.com
lub www.smeg.com.

Model SMFO2 - SMFO3 - SMF13
Mikser
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1 Ostrzezenia

1.1 Wstep

Wazne informacje dla uzytkownika:

Ostrzezenia

Ogélne informacje dotyczqce
niniejszej instrukcji obstugi,
bezpieczenstwa i wycofania z
uzytkowania.

Opis
Opis urzqdzenia i akcesoriéw.

Uzytkowanie

B (nformacie o uzytkowaniu
3 urzqdzenia i akcesoriéw, porady
dotyczqce przyrzqdzania.

. i

Czyszczenie i konserwacja
Informacje dotyczqce
prawidtowego czyszczenia i
konserwaciji urzqdzenia.

Ostrzezenie dotyczqce
bezpieczenstwa

Informacja

Sugestia

N =] > B
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Ostrzezenia

.2 Instrukcja obstugi

Niniejsza instrukcja obstugi stanowi
integralng cze$¢ urzqdzenia i powinna by¢
przechowywana w catosci i w zasiegu reki
uzytkownika przez caty okres uzytkowania
urzgdzenia.

1.

3 Przeznaczenie

Urzadzenie jest przeznaczone
wylgcznie do uzytku domowego.

Nie wolno wykorzystywa¢ urzqdzenia
do celéw odmiennych od jego
przeznaczenia.

Nalezy korzystaé z urzqdzenia
wylgcznie w pomieszczeniach
zamknietych oraz chroni¢ je przed
czynnikami atmosferycznymi.

Urzgdzenie moze by¢ stosowane do
mieszania, ubijania, wyrabiania ciasfa i
miksowania sktadnikéw statych oraz
plynnych. W pofqczeniu z dodatkowymi
akcesoriami, moze wyrabiad i cigé
ciasto na rézne formaty.

Urzgdzenie nie zostato zaprojektowane
do dziatania w zmiennej temperaturze
zewnetrznej lub z systemami zdalnego
stferowania.

Urzqgdzenie nie moze by¢ uzywane
przez osoby (w tym dzieci) o
ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych lub nieposiadajgcych
odpowiedniego doswiadczenia lub
wiedzy w uzytkowaniu urzqdzen
elekirycznych, chyba ze bedzie sie to
odbywa¢ po odpowiednim
poinstruowaniu i pod kontrolg oséb
dorostych odpowiedzialnych za ich
bezpieczenstwo.



Ostrzezenia A

1.4 Ogélne zalecenia dotyczqce
bezpieczeristwa

Aby zapewni¢ bezpieczenstwo * W przypadku awarii, naprawa

uzytkowania urzgdzenia nalezy stosowad urzqdzenia moze by¢ wykonana

sie do wszystkich ostrzezen dotyczgceych wylgcznie przez wykwalifikowanego

bezpieczenstwa. technika.

* Przed uzyciem urzqdzenia nalezy * Nie nalezy modyfikowa¢ urzgdzenia.
uwoZn?e przeczytad niniejszq instrukcje * Nie nalezy nigdy prébowaé gasi¢
obstugi. pfomienia lub pozaru wodag: wytgezy¢

* Natychmiast po zakonczeniu pracy urzadzenie, wyjqé wiyczke z gniazdka i
nalezy wylgczy¢ urzqdzenie. nakry¢ pfomien pokrywkq lub kocem

* Podczas eksploataciji urzadzenia nie gasniczym.
nalezy pozostawia¢ go bez nadzoru. * Nalezy przechowywac urzgdzenie w

* Nalezy odtqczy¢ urzadzenie od zrédta miejscu niedostepnym dla dzieci.

zasilania przed czyszczeniem i po
kazdym uzyciu.

¢ Nie wolno zanurzaé urzgdzenia,
przewodu zasilajgcego ani whyczki w
wodzie ani w innej cieczy.

* Nie nalezy uzywac urzqdzenia, jesli
kabel zasilajgey lub wiyczka sq
uszkodzone lub jesli urzqdzenie zosfato
upuszczone na ziemie bqdz
uszkodzone w inny sposéb.

* Kabel jest celowo krotki, aby uniknge
wypadkéw. Nie nalezy uzywac
przediuzacza.

* Nie nalezy dopusci¢, aby przewad
zasilajgey miat kontakt z ostrymi
krawedziami.

* Aby wyciggng¢ wiyczke z kontaktu,
nigdy nie nalezy ciggng¢ za kabel.

* Nie nalezy umieszcza¢ urzqdzenia na
lub w poblizu kuchni gazowej lub
elekirycznej, wewnatrz pieca lub w
poblizu zrédet ciepta.

* Nigdy nie nalezy probowac naprawiaé
urzqdzenia samodzielnie lub bez
pomocy wykwalifikowanego technika.
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Informacje na temat niniejszego
urzqdzenia

Przed zmiang akcesoriow lub
zblizeniem sie do czeéci w ruchu, nalezy
odtqczyé urzqdzenie od gniazdka
elekirycznego.

Nie wolno wkiada¢, wyjmowad i
wymienia¢ narzedzi urzqdzenia z
wylgczong blokadq bezpieczenstwa
(gfowica silnika obnizonal).

Podczas pracy urzqdzenia nalezy
unika¢ kontaktu z ruchomymi czesciami.
Nalezy trzymad rece, wlosy, ubranie,
tyzki, szpatutki oraz inne przedmioty z
dala od narzedzi i akcesoriow
urzqdzenia, aby unikng¢ obrazen ciata
lub uszkodzenia sprzetu.

Nie wolno usuwa¢ narzedzi podczas
pracy urzqdzenia.

Przed rozpoczeciem uzytkowania
urzqdzenia z wykorzystaniem narzedzi
nalezy upewni¢ sie, ze miska jest
prawidfowo osadzona i zamocowana
na podstawie.

Nie wolno odblokowywaé lub
wyjmowa¢ miski podczas pracy
urzqdzenia.

Nie nalezy przekracza¢ maksymalnej
pojemnosci miski.

Przed rozpoczeciem czyszczenia
nalezy poczekad az urzqdzenie
ostygnie.

Nie nalezy uzywaé narzedzi i
akcesoriéw innych niz te przewidziane i
dosfarczone przez producento.
Korzystanie z nieoryginalnych czesci,
oprzyrzqdowania i akcesoriow moze
spowodowaé obrazenia ciafa lub
uszkodzenie sprzetu.
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Ostrzezenia

* Nie wolno umieszcza¢ zadnych
przedmiotéw na urzgdzeniu.

* Nie nalezy uzywac¢ agresywnych
detergentéw, ani ostrych przedmiotéw
do czyszczenia lub usuwania
pozostafosci z miski, narzedzi lub
akcesoriow.

* Nalezy pilnowa¢, by dzieci nie bawity
sie urzgdzeniem.



Ostrzezenia

1.5 Odpowiedzialno$é producenta

Producent nie ponosi zadne;j

odpowiedzialnosci za obrazenia ciata lub

straty materialne powstafe w wyniku:

* uzycia urzqdzenia w sposéb niezgodny
z przeznaczeniem;

* nieprzestrzegania zalecen zawartych w
instrukji obstug;

* manipulacji przy chociazby jedne;j
czesci urzqgdzenia;

* uzywania nieoryginalnych czesci
zamiennych;

* niezasfosowania sie do insfrukcii
bezpieczenstwa.

1.6 Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera dane
techniczne, numer seryiny i oznaczenie.
Nigdy nie nalezy zdejmowac tabliczki
znamionowe;.

1.7 Utylizacja

X

Urzadzenie nalezy podda¢ utylizacii
oddzielnie od innych odpadéw
(Dyrektywa 2012/19 /WE).
Urzqdzenie nie zawiera substanciji w ilosci
niebezpiecznej dla zdrowia i srodowiska,
zgodnie z aktualnymi dyrektywami
europe;jskimi.

Napiecie elektryczne
Niebezpieczerstwo porazenia

pradem
* Odfqczyé gtéwne zasilanie elekiryczne.

* Odtgczy¢ przewdd zasilajgey od
instalacji elekiryczne.

A

* Stare urzqdzenia elekiryczne nie
mogq by¢ utylizowane wraz z
odpadami gospodarstwa domowegol
Zgodnie z prawem, sprzet elekiryczny,
ktéry osiagnaf koniec swojego okresu
uzytkowania powinien by¢ przekazany
do punktéw zbidrki zuzytego sprzetu
elekirycznego i elekironicznego. Dzigki
tfemu bedzie mozliwy recykling cennych
materiatéw pochodzgcych ze starych
urzqdzen i ochrona $rodowiska. Aby
uzyska¢ wiecej informacii prosimy o
kontakt z lokalnymi wladzami lub
pracownikami punkiéw selektywnej
zbiorki odpadow.

Opakowanie urzqdzenia zostato

wykonane z materiatéw, kidre nie

zanieczyszczajq srodowiska i nadajq sie
do recyklingu.

* Materialy z opakowania nalezy odda¢
do odpowiednich punkiow selektywnej
zbiorki odpadow.

Opakowania z tworzyw
sztucznych
Niebezpieczeristwo uduszenia
sie

* Nie pozostawia¢ bez nadzoru
opakowania i jego elementéw.

* Dzieci nie powinny bawic sie
plastikowymi torebkami opakowania.
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Opis
2 Opis
2.1 Opis urzqdzenia

Model SMFO2 - SMFO3 - SMF13 - Mikser

1 Glowica silnika 8 Podstawa mocujgca miski
2 Korpus 9 Miska™*
3 Wytgeznik i przetgeznik predkosci 10 Pokrywka przciwrozpryskowa z

4 Przycisk odblokowujgcy podnoszenie/ dozownikiem™

opuszczanie glowicy 11 Kofcowka do zagniatania ciasta
5 Gniazdo dolne do mocowania narzedzi 12 Mieszadto ptaskie
1
1

dostarczonych w komplecie 3 Trzepaczka

6 Gniazdo przednie do mocowania
akcesoriéw opcjonalnych

4 Mieszadto z elastycznymi krawedziami*

7 Zabezpieczenie gniazda przedniego

*W wyposazeniu tylko okreslonych modeli. Dostepne jako dodatkowe akcesorium.

**Design i materiaf z kidrej jest wykonana miska mogq sie rézni¢, w zaleznosci od modelu miksera.
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Opis

2.2 Opis czesci
Gtowica silnika (1)

Gérna cze$e urzqdzenia odpowiedzialna
za wprawianie w ruch narzedzi i
akcesoriéw pomocniczych.

Wytqcznik i przetqceznik predkosci (3)
Dzwignia zmiany predkosci.

Pozycja ‘0" dzwigni odpowiada potozeniu
OFF (urzqdzenie wytgczone).

Aby uruchomi¢ urzgdzenie, umiesci¢
dzwignie na jednej z 10 dostepnych
predkosci (pozycje 1-10), w zaleznosci od
wybranej funkcii.

W, 3.5 Wskazowki dotyczgce ustawiania
predkosci” celu uzyskania dodatkowych
szczegotow i sugestii patrz.

Przycisk odblokowujgcy podnoszenie/
opuszczanie glowicy (4)

Przycisk, kiory umozliwia zwalnianie
glowicy silnika i ustawienie w jednej z
dwach mozliwych konfiguracii (pozycjo
podniesiona lub opuszczonal.

Gniazdo dolne do mocowania narzedzi
dostarczonych w komplecie (5)
Gniazdo do mocowania narzedzi.
Umozliwia stabilne utrzymanie narzedzi
podczas ruchu planetarnego miksera.

Gniazdo do mocowania akcesoriow
opcjonalnych.

Gniazdo przednie do mocowania
akcesoriéw opcjonalnych (6)

Posiada zdejmowang nasadke ochronng.

Podstawa mocujgca miski (8)

Podstawa wyposazona jest w rowki, kiére
pozwalajg zamontowaé i odpowiednio
zabezpieczy¢ miske.

Miska™* (9)

Miska o pojemnosci 4,8 litra.

Idealna na duze i mate ilosci skfadnikow.

Posiada uchwyt, kiéry utatwia wkiodanie i
wyjmowanie.

**Design i materiat z kidrej jest wykonana miska mogq sie rézni¢, w zaleznosci od modelu miksera.
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2.3 Akcesoria w komplecie

Koricéwka do zagniatania ciasta z
aluminium

Przydatna do fgczenia sktadnikéw,
wolnego mieszania i zagniatania ciasta
drozdzowego. |dealna do
przygotowywania ciasta na chleb,
makaron, pizze itp.

Mieszadto ptaskie z aluminium

Przydatne do mieszania i miksowania
sktadnikéw na jednolitg mase.

|dealne do przygotowywania ciasta do
stodkich i stonych wypiekow, ciasteczek,
polew itp. oraz innych pdtgestych
preparatow.

Opis

Trzepaczka ze stali nierdzewnej

Idealna do ubijania, mieszania, spieniania i
taczenia w kremowq mase plynnych i
potptynnych sktadnikéw, takich jak masto,
jajka, $mietana itp.

Idealna do przygotowywania kreméw,
sosoOw itp.

Mieszadto z elastycznymi krawedziami*

Mieszadlo ze sfali nierdzewnej, z
elastycznymi silikonowymi krawedziami.
Uzyteczne do mieszania mas i ubijania
miekkich ciast.

Usuwane krawedzie gwarantujq jednolitg
konsystencje podczas catej fazy
wyrabiania.

*W wyposazeniu tylko okreslonych modeli. Dostepne joko dodatkowe akcesorium.
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Pokrywka przciwrozpryskowa z
dozownikiem™

Zabezpiecza przed rozpryskiem
mieszanych skfadnikéw, kiére mogq
wydosta¢ sie z miski oraz utatwia
dodawanie sktadnikéw poprzez wlot.
Nadaije sie do uzycia w pofgczeniu z
miskq ze stali nierdzewne;™.

*W wyposazeniu tylko okreslonych modeli. Dostepne joko dodatkowe akcesorium.

271



=3

3 Uzytkowanie

3.
1.

1 Przed pierwszym uzyciem

Usung¢ ewentualne folie ochronne na
zewngtrz lub wewngtrz urzqdzenia oraz
z akcesoriéw.

. Usunq¢ ewentualne etykiety (za

wyijatkiem tabliczki z danymi
technicznymi) z urzadzenia, jego czesci
oraz narzedzi.

3. Wyiq¢ i umy¢ miske i narzedzia (patrz

4.

,4 Czyszczenie i konserwacja”).
Oczysci¢ korpus i gtowice urzqdzenia
za pomocq wilgotnej $ciereczki.

. Dokiadnie osuszy¢ czeéci i umiesci¢ je w

pofozeniu uzytkowym.
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3.2 Sposéb uzytkowania miksera

1. Ustawi¢ mikser na ptaskiej, stabilnej i
suchej powierzchni.

2. Nacisnq¢ przycisk zwalniajgey (1).

3. Nacisng¢ i przytrzymaé przycisk i
podnies¢ recznie glowice (2).




Uzytkowanie -2

4. Umiesci¢ miske (3) na podstawie 6. Zamocowa¢ narzedzie (6) w dolnym
mocujqce] (4). gniezdzie (7] wciskajgc ku gorze.
Chwyci¢ za uchwyt (5] i obroci¢ miske (3) Przytrzyma¢ wciéniete ku gorze
zgodnie z kierunkiem ruchu wskazowek narzedzie i obroci¢ je w kierunku
zegara, az zatrzasnie sie w podstawie odwrotnym do ruchu wskazowek
mocujqce;. zegara, az sworzen (8) zostanie

catkowicie zablokowany w specjalnym
gniezdzie.

5. Wybra¢ odpowiednie narzedzie, w
zaleznosci od typu pracy do wykonania.

Czesci ruchome

Niebezpieczenstwo obrazen
ciata

* Nie wolno uzywa¢ urzqdzenia bez
wczedniejszego zamocowania miski.

o | Upewni¢ sie, ze narzedzie jest
1 dobrze zablokowane w dolnym
gniezdzie.
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7. Whozy¢ sktadniki do miski.

8. Nacisnq¢ przycisk odblokowuijgey (1) i
lekko podnie$¢ glowice (2), aby
umozliwi¢ jej zwolnienie.

9. Nacisng¢ i przytrzymac przycisk i
opusci¢ recznie glowice (2).

10. Ewentualnie zamontowa¢ pokrywe
przeciwrozpryskowq (9) z otwieraniem
na zewnatrz.
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11. Sprawdzi¢, czy przetqcznik

predkosci (10) jest ustawiony na ‘0’
(OFF).

12. Podiqczy¢ przewdd zasilajgey do
gniazdka.

13. Wybra¢ pozgdang predkos¢ (od 1 do
10) za pomocq przetgeznika (10),
aby uruchomi¢ urzqdzenie i rozpoczgée
przetwarzanie sktadnikéw. Patrz
,Wskazéwki dotyczgce ustawiania
predkosci”.
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3. Nacisngé¢ przycisk odblokowujgey (1),
aby podnieé¢ glowice (2).

Po zakorczeniu pracy:

1. Umiesci¢ przetqeznik predkosci (10)na
‘0" (OFF) i wyja¢ przewdd zasilajgey z
gniazdka elekirycznego.

2. Zdjq¢, jesli jest zamontowana, pokrywke
przeciwrozpryskowq (9).
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-2 Uzytkowanie

-

4. Lekko wcisng¢ narzedzie (6) ku gorze i 5. Wyjq¢ miske (3) z podstawy

obréci¢ w kierunku zgodnym z ruchem mocujqcej (4) obracajqc jq w celu
wskazéwek zegara, aby odblokowad je odblokowania w kierunku przeciwnym
od sworznia (8). do ruchu wskazowek zegara.

Wyija¢ narzedzie (6) z dolnego

gniazda (7).

276



=3

3.3 Sposéb uzycia pokrywki 2. Wyréwna¢ otwieranie pokrywki (1) na
przeciwrozpryskowej zewngtrz, aby méc dodawac do miski
1. Zatozy¢ pokrywke skfadniki bez koniecznosci
przeciwrozpryskowq (1) na gérng zatrzymywania pracy narzedzia.

krawedz miski ze stali nierdzewnej* po
zamonfowaniu jej na podstawie
mocujqcej, zamocowaniu narzedzia w
dolnym gniezdzie oraz po opuszczeniu
gtowicy do pozyciji robocze;.

*W wyposazeniu tylko okreglonych modeli. Dostepne jako dodatkowe akcesorium.
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3.4 Funkcje Ruch planetarny

Ruch planetarny generowany jest poprzez
o . ruch obrotowy (1), joki narzedzie wykonuje
Urzqdzenie jest wyposazone w uktad wokoét wlasnej osi w kierunku przeciwnym

zabezpieczajqcy, kidry automatycznie do kierunku ruchu obrotowego (2] miksera.
zatrzymuje dziatanie urzqdzenia, gdy

glowica silnika jest podniesiona.

Bezpieczny system blokujgcy

Ruch ten pozwala na dotarcie w
precyzyiny sposéb do wszystkich punkiéw
miski i za kazdym razem zapewnia
doskonafe wyniki.

Funkcja Smooth Start

Funkcja Smooth Start umozliwia fagodny
rozruch urzqdzenia przy niskiej predkosci
poczagtkowej, niezaleznie od fej ustawione;j
za pomocq przetgcznika.

Predkos¢ wzrasta stopniowo, az do
osiggniecia pqudone] wartosci.

Pozwala to unikng¢ uszkodzenia sprzetu i
narzedzi oraz zapobiega wydostawaniu
sie sktadnikéw na zewnqtrz miski.
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3.5 Wskazéwki dotyczqce ustawiania predkosci

NISKA
1-3

NISKA
1-3

SREDNIA
4-7

WYSOKA
8-10

MIESZANIE

Mieszanie sktadnikéw.

ZAGNIATANIE

Zagniatanie - przygotowywanie ciast
wyrastajgeych (chleb, pizza, ciastka,
makaron jajeczny), patrz ,Ciasto na
chleb, pizze i makaron jajeczny”.

MIKSOWANIE

Miksowanie i zagniatanie gestych
mas.

Mieszanie cukru i masta, miksowanie
ciast w proszku.

UCIERANIE | UBIJANIE NA
SZTYWNO

Ucieranie rzadkich lub gestych ciast.
Ubijanie na sztywno biafek, $mietany
lub soséw.
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Tabela zalecanych narzedzi, proponowanych predkosci i maksymalnej pojemnosci

Biatka
C Smietana
Gotowe ciasto do
® wypiekow

lub

b Ciasto do stodkich
wypiekow

Ciasfo na chleb/pizze

: Ciasto na makaron

jajeczny

(M $rednie wymiary jaj: 53-63 g

8-10

8-10

280

2-3 min

2-3 min

3-4 min

3-4 min

4 min

5-7 min

2-120

100 ml/1000 ml

2 kg ciasta

2,6 kg ciasta

1,8 kg ciasta (maks 1,2 kg
maki)

500 g ciasta z 3 jajami



Uzytkowanie

Porady ogélne

Aby nie uszkodzi¢ urzqdzenia, nigdy nie
przekracza¢ maksymalnej predkosci i
pojemnosci wskazanych w tabeli.

Wiqczy¢ urzgdzenie z malq
predkosciq, az skfadniki zostang
wymieszane, a nastepnie zwigkszy¢
predko$¢ w zaleznosci od operaciji do
wykonania.

Skfadniki nalezy zawsze dodawaé przy
krawedzi miski, o nie bezposrednio na
narzedzie w ruchu.

Zmniejszy¢ predkos¢ podczas
dodawania suchych sktadnikéw oraz
plyndw, aby zapobiec wydostaniu sie
ich na zewngtrz miski. Po tym jak
zostang odpowiednio wymieszane,
zwiekszy¢ predkosc.

Gdy urzqdzenie jest w ruchu nalezy
uzywaé pokrywki
przeciwrozpryskowej* do mieszania
sktadnikow ptynnych lub podczas
dodawania suchych sktadnikéw, aby
unikng¢ rozpryskiwania i zabrudzenia

pyfem.

Nalezy utrzymywaé miske oraz
narzedzia miksera w czystosci i
montowac je tylko wiedy, gdy sq
catkowicie suche.

Po zakonczeniu uzytkowania miksera,
jesli zostaty zabrudzone, korpus oraz
glowica urzadzenia powinny by¢
doktadnie oczyszczone wilgotng
$ciereczkq.

3

Porady na temat ubijania biatek

* Aby uzyskac¢ lepsze wyniki, nalezy

uzywac biafek o temperaturze
pokojowej.

Przed ubiciem, nalezy upewnic sie, ze w
narzedzia i miska nie sq mokre, Huste i
ze nie ma na nich $sladow zéttka.

Aby unikngé rozpryskiwania, stopniowo
zwieksza¢ predkos¢ i ubija¢ dopoki nie
uzyska sie zgdanej konsystenciji.

Mikser umozliwia bardzo szybkie ubicie
biatka. Nalezy uwaznie kontrolowa¢
prace miksera, aby unikng¢ zbytiego
ubicia biatek.

Porady na temat ubijania $mietany

* Aby uzyskac¢ lepsze wyniki, nalezy

uzywaé zimnej $miefany do ubijania.
Aby unikngé rozpryskiwania, stopniowo
zwieksza¢ predko$¢ do maksymalne;
wskazanej i ubija¢, dopoki nie uzyska
sie zqgdanej konsystencii.

W przypadku jednego litra, zaleca sie
rozpoczqé od predkosci 7-8 i ubijac
przez pierwszq minute lub co najmniej
dopoki $miefana nie zacznie gestnied.
Nastepnie przejs¢ do predkosci 10 i
ubija¢ do korca.

*W wyposazeniu tylko okreslonych modeli. Dostepne joko dodatkowe akcesorium.
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Wskazéwki dotyczqgce przepiséw z
uzyciem jajek

Aby uzyskac¢ lepsze wyniki, nalezy
uzywad jaj o femperaturze pokojowe;.
W przypadku przygotowania suchych
mas nie nalezy przekraczad ilosci 3 jqj
sredniej wielkosci i w razie potrzeby
doda¢ niewielkg ilos¢ wody.

Porady dotyczqce zagniatania

Upewni¢ sie, ze stosunek ptynnych
sktadnikéw w wyrabianym ciescie jest
odpowiedni (przynajmniej 50-60% wagi
w stosunku do uzytej maki). Zbyt suche
ciasto moze przeciqzaé urzqdzenie.

* Jezeli zauwazy sie trudnosci w dziataniu

urzadzenia, wylqczy¢ je, podzieli¢
ciasto na dwie potowy i wyrabiad
oddzielnie.

Ciasto na chleb, pizze i makaron jajeczny

* Uruchomi¢ urzadzenie na predkosci 1,

dopoki wszystkie sktadniki nie
wymieszajq sie ze sobg, nastepnie
zwiekszy¢ do predkosci 3.

Aby jak najlepiej potgczy¢ ze sobg
sktadniki, zaleca sie na poczatek wlanie
plyndw do miski.

Makaron jajeczny, chleb, pizza:
wyrabiac je wylgcznie z
wykorzystaniem koficéwki do
zagniatania. Uzy¢ ptaskiego mieszadta
wylgcznie w celu rozpoczecia
procedury zagniatania.

NIGDY nie uzywa¢ mieszadta z
elastycznymi krawedziami™.

2 Uzytkowanie

Gotowe ciasto do wypiekéw

* W przypadku ciast o wadze do 1 kg:

wigczy¢ urzqdzenie z matq predkoscig,
dopoki wszystkie skfadniki nie zaczng
sie ze sobq tqczyé, nastepnie stopniowo
zwigkszy¢ do 7 i miksowac¢ przez
pozosfaly czas.

W przypadku ciast o wadze do 2 kg:
wigczy¢ urzqdzenie z predkosciq 1
dopoki wszystkie sktadniki nie zaczng
sie ze sobq tqczy¢, nastepnie stopniowo
zwiekszy¢ do 3-4 i miksowad przez
pozostaly czas.

Ciasto na sfodkie wypieki

* Do przygotowywania kruchego ciasta i

podobnych zaleca sie stosowanie
zimnych sktadnikéw chyba, ze
wskazano inaczej w przepisie.
Podczas przygotowywania sfodkich
wypiekow, najpierw zmiksowaé masto
w temperaturze pokojowej z cukrem,
doda¢ jaja, a nastepnie make.

e | Podczas zagniatania, mieszania

1 ciezkich sktadnikow lub duzej

ilosci masy moze nastqpic¢
czesciowy ruch gtowicy silnika.
Jestto normalne i nie wplywa na
prawidfowe funkcjonowanie oraz
trwatos¢ urzgdzenia.

*W wyposazeniu tylko okreslonych modeli. Dostepne joko dodatkowe akcesorium.
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4 Czyszczenie i konserwacja

4.1 Ostrzezenia

4.2 Czyszczenie zwyczajne codzienne

Aby utrzyma¢ powierzchnie w dobrym
stanie, nalezy po kazdym uzyciu i
ostudzeniu urzqdzenia regulamie czysci¢.
Sptuka¢ dokfodnie wodg, nastepnie
wysuszy¢ miekkg szmatkq lub $ciereczkg z
mikrofibry.

Pokrywa przeciwrozpryskowa z
dozownikiem™ i trzepaczka mogq by¢
myte recznie, uzywajqc neutralnego
detergentu i miekkiej ggbki.

Koncowka do zagniatania, ptaskie
mieszadto oraz miska ze stali nierdzewne*
mogq by¢ myte w zmywarce.

Szklana miska™ moze by¢ myta recznie w
cieptej wodzie z neutralnym defergentem
lub w zmywarce, uzywajac programu o
niskiej temperaturze (maksymalnie 50°C).
Pokretto przy podstawie miski mozna
wymontowad i umy¢ osobno.

Mieszadto z elastycznymi krawedziami*
moze by¢ myte w zmywarce.

Aby utatwi¢ czyszczenie, silikonowe
krawedzie mogq by¢ wyjmowane i myte w
zmywarce.

*W wyposazeniu tylko okreslonych modeli. Dostepne jako dodatkowe akcesorium.
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4.3 Co nalezy zrobié jesli...

Silnik nie uruchamia sie

Silnik jest przegrzany.

Wiyczka nie jest prawidfowo
wlozona do gniazdka.

Kabel jest uszkodzony.

Brak elekirycznosci.

Gtowica zostata podniesiona w

trakcie pracy urzqdzenia.

Odtqczyé od zasilania
elekirycznego i poczekag,
az silnik ostygnie.

Podigczy¢ wiyczke do
gniazdka. Nie nalezy
uzywaé przediuzaczy ani
adapterow.

Sprawdzi¢, czy gtéwny
przefqcznik jest wigczony.

Wymieni¢ kabel zwracajqc
sie do auforyzowanego
cenfrum serwisowego.

Sprawdzi¢, czy gléwny
przefqcznik jest wigczony.

System blokady
bezpieczenstwa jest
wigczony. Przestawi¢
przefqcznik predkoscina O
(OFF), nacisngé i
przytrzymaé przycisk z tytu
urzqdzenia, by zwolni¢ i
opusci¢ glowice.
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Czyszczenie i konserwacja ﬂ

Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie

Nalezy umiesci¢

Urzqdzenie nie sfoi na stabilne; urzqdzenie na stabilne;

powierzchni. L orzchni
rownej powierzchni.
Wymieni¢ podktadki

Antyposlizgowe podkiadki zwracajqc sie do

gumowe sq zuzyfte. autoryzowanego centrum
serwisowego.

Urzgdzenie wibruje

Ustawiona jest zbyt wysoka Ustawi¢ nizszq predkos¢ i

predkosc lub obcigzenie jest zbyt sprawdzi¢, czy miska nie

duze. jest przecigzona.

Upewnic¢ sie, ze miska jest
odpowiednio
zamontowana do
podstawy mocujqce;.

Miska nie zostafa prawidfowo
zamontowana do podstawy
mocujqcej.

Sprawdzi¢ je i
Wraz z uptywem czasu gniazdo  wyregulowa¢, zwracajgc
dolne poluzowato sie. sie do autoryzowanego
centrum serwisowego.

Ustawi¢ przefgcznik
Narzedzia uderzajq o predkosci na O, weisngc
$cianki miski przycisk z tytu urzadzenia,
aby podnies¢ glowice i
sprawdzi¢ prawidtowe
zamocowanie narzedzia
w dolnym gniezdzie lub
osadzenie miski na
podstawie.

Narzedzie lub miska sq
nieprawidfowo zamocowane.
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Ciasto jest zbyt twarde i

o o Doda¢ wody lub innej
uniemozliwia obracanie sie

cieczy, by rozluzni¢ ciasto.

Narzedzie z trudem narzedzia.

obraca sie¢ wewngtrz

miski Usungé pofowe zawartosci
Miska jest zbyt pefna. miski i przetwarzaé obie

czesci osobno.







