PL  PIEC DO PIZZY

EN  PIZZA MAKER 67480
DE  PIZZAOFEN

RU  MEYb 4Ns NULYbI

UA Y gns mign

LT PICOS KEPIMO ORKAITE
LV  PICAS KRASNS

CZ PEC NAPIZZU

SK  PEC NA PIZZU

HU  PIZZASUTG KEMENCE

RO  APARAT PREPARAT PIZZA
ES  HORNO PARA PIZZA

FR  FOUR A PIZZA

IT FORNO PER PIZZA

NL  PIZZAOVEN

GR  ®OYPNOX MITEAS
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PL

1. pokrywa

2. podstawa

3. regulacja temperatury
4. regulacja czasu

5. kontrolka pracy

6. grzatka

7. kamien do pizzy

8. forma do pieczenia

9. néz do pizzy

10. szpatutka

UA

1. KpuLKa

2. nipctaBa

3. perynioBaHHs Temnepatypu
4. perynioBaHHs yacy

5. iHaukatop cTaHy poboty

6. Harpisay

7. kaMiHb Ans niuy

8. hopma Ans BUMiYKK

9. Hix Ans niuy

10. nonatka

SK

1. veko

2. podstavec

3. nastavenie teploty
4. nastavenie trvania
5. kontrolka prace

6. varna doska

7. kame na pizzu
8. plech na pecenie
9. kréjac na pizzu
10. $pachtra

I'NSTRUZKTC CJA

EN

1. lid

2. base

3. temperature adjustment
4. time adjustment

5. operation status light

6. heater

7. pizza stone

8. baking form

9. pizza cutter

10. spatula

LT

1. dangtis

2. pagrindas

3. temperatiros reguliavimas
4. laiko reguliavimas

5. darbo indikatorius

6. Sildytuvas

7. picos akmuo

8. kepimo forma

9. picos peilis

10. mentelé

HU

1. fedél

2. alap

3. hémérséklet-szabalyozo
4. idébeallitas

5. mitkddésjelzé lampa

6. flitébetét

7. pizzakd

8. siitéforma

9. pizzakés

10. spatula

DE

1. Deckel

2. Basis

3. Temperaturregler

4. Zeiteinstellung

5. Betriebskontrollleuchte
6. Heizelement

7. Pizzastein

8. Backform

9. Pizzaschneider

10. Spachtel

Lv

1. vaks

2. pamatne

3. temperatdras regulésana

4. laika regulésana

5. darbibas stavokla indikators
6. silditajs

7. picas akmens

8. cepsanas forma

9. picas nazis

10. lapstina

RO

1. capac

2.baza

3. reglarea temperaturii

4. reglarea timpului

5. lampa indicator functionare
6. Incélzitor

7. placé de piatra pentru pizza
8. forma de copt

9. tdietor pentru pizza

10. spatuld

TOYAS.A. ul. Sottysowicka 13-15, 51-168 Wroctaw, Polska
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RU

1. KpbllKa

2. 0cHoBaHWe

3. perynsiTop Temneparypbl
4. perynaTop Bpemern

5. uHpvKaTop paoTbl

6. HarpesaTens

7. KaMeHb ANs MALLbI

8. hopma Anst Bbineykm

9. HOX Ans nnULb!

10. nonatka

cz

1. viko

2. z&kladna

3. regulace teploty

4. regulace ¢asu

5. kontrolka provozniho stavu
6. ohfivat

7. kamenna deska

8. pecici forma

9. n0Z na pizzu

10. $pachtle

ES

1. tapa

2. base

3. control de temperatura

4. control de tiempo

5. luz indicadora de funcionamiento
6. calentador

7. piedra para pizza

8. molde para hornear

9. cuchillo para pizza

10. espatula
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1. couvercle 1. coperchio 1. deksel 1. KOTaKI
2. embase 2. base 2. voet 2. pdon

3. pUBuIon Bepuokpaciag

4. puBuion xpdvou

5. evdelkTIKr Auyvia Aerroupyiag
6. Beppavikd aToixeio

7. métpa Tito0g

3. réglage de la température
4. réglage de temps

5. témoin de fonctionnement
6. plaque chauffante

7. pierre a pizza

3. termoregolatore

4. regolazione del tempo
5. spia di funzionamento
6. resistenza

7. pietra per pizza

3. temperatuurinstelling
4. tijdinstelling

5. bedrijfsstatuslampje
6. verwarmingselement
7. pizzasteen

8. moule de cuisson 8. teglia da forno 8. bakvorm 8. pdppa ynoiparog
9. couteau a pizza 9. coltello tagliapizza 9. pizzames 9. payaipi Tritoag
10. spatule 10. spatola 10. spatel 10. omdTouha

5

Przeczyta¢ instrukcje

Read the operating instruction
Bedienungsanleitung durchgelesen
MpounTaTh MHCTPYKLMIO
MpounTaTb HCTPYKLitD
Perskaityti instrukcijg

Jalasa instrukciju

Prectet navod k pouZiti
Precitat ndvod k obsluhe
Olvasni utasitast

Citesti instructunile

Lea la instruccion

Lisez la notice d'utilisation
Leggere il manuale d'uso
Lees de instructies

AiaBdoTe Tig 0dnyieg xprang

Bezpieczny kontakt z zywnoscig

Safe contact with food

Sicherer Kontakt mit dem Essen
Be3onacHblit KOHTaKT C MALLEBLIMI MPOAYKTaMM
BeaneyHuit KoHTaKT 3 ixelo

Saugus salytis su maistu

Dross kontakts ar partiku

Bezpeény kontakt s potravinami
Bezpeény kontakt s jedlom

Biztonsagos kapcsolat az élelmiszerekkel
Contactul sigur cu alimentele

Contacto seguro con los alimentos
Contact sécurisé avec les aliments
Contatto sicuro con il cibo

Veilig contact met voedsel

Aogaig emagr pe Ta TPOPIU

Uwagal Goraca powierzchnia.
Caution! Hot surface.
Achtung! Heilte Oberfléche.
Brumanue! lopsyasi noBepxHOCTb
Ygara! Mapsiya noBepxHs.
Démesio! Karstas pavirsius.
Uzmanibu! Karsta virsma.
Pozor! Horky povrch.

Pozor! Hortci povrch.
Figyelem! Forro feliilet.
Atentie! Suprafata fierbinte.
jAtencion! Superficie caliente.
Attention ! Surface chaude.
Attenzione! Superficie calda.
Let op! Heet opperviak.
Mpoooyr! Zeotd empdveia

)i

—
Ten symbol informuje o zakazie umieszczania zuzytego sprzetu elekirycznego i elektronicznego (w tym baterii i akumulatoréw) tacznie z innymi odpadami. Zuzyty sprzet
powinien by¢ zbierany selektywnie i przekazany do punktu zbierania w celu zapewnienia jego recyklingu i odzysku, aby ogranicza¢ ilo$¢ odpadow oraz zmniejszy¢ stopnien
wykorzystania zasobow naturalnych. Niekontrolowane uwalnianie sktadnikow niebezpiecznych zawartych w sprzecie elektrycznym i elektronicznym moze stanowi¢ zagroze-
nie dla zdrowia ludzkiego oraz powodowa¢ negatywne zmiany w $rodowisku naturalnym. Gospodarstwo domowe petni wazna role w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia
i odzysku, w tym recyklingu zuzytego sprzetu. Wiecej informacji o wtasciwych metodach recyklingu mozna uzyska¢ u wiadz lokalnych lub sprzedawcy.

This symbol indicates that waste electrical and electronic equipment (including batteries and storage cells) cannot be disposed of with other types of waste. Waste equipment
should be collected and handed over separately to a collection point for recycling and recovery, in order to reduce the amount of waste and the use of natural resources. Un-
controlled release of hazardous components contained in electrical and electronic equipment may pose a risk to human health and have adverse effects for the environment.
The household plays an important role in contributing to reuse and recovery, including recycling of waste equipment. For more information about the appropriate recycling
methods, contact your local authority or retailer.

Dieses Symbol weist darauf hin, dass Elektro- und Elektronik-Altgerate (einschlieRlich Batterien und Akkumulatoren) nicht zusammen mit anderen Abféllen entsorgt werden
drfen. Altgerate sollten getrennt gesammelt und bei einer Sammelstelle abgegeben werden, um deren Recycling und Verwertung zu gewahrleisten und so die Abfallmenge
und die Nutzung nattirlicher Ressourcen zu reduzieren. Die unkontrollierte Freisetzung gefahrlicher Stoffe, die in Elektro- und Elektronikgeraten enthalten sind, kann eine
Gefahr fir die menschliche Gesundheit darstellen und negative Auswirkungen auf die Umwelt haben. Der Haushalt spielt eine wichtige Rolle bei der Wiederverwendung
und Verwertung, einschlieBlich des Recyclings von Altgeraten. Weitere Informationen zu den geeigneten Recyclingverfahren erhalten Sie bei den értlichen Behdrden oder
Ihrem Handler.

3TOT CUMBOM MHOPMUPYET O 3arnpeTe NOMELLATb U3HOLIEHHOE ANEKTPUIECKOE U ANEKTPOHHOE 0BOpY0BaHHE (B TOM YMCTe Gatapem 1 akkyMynaTopbl) BMECTE C ApyruMiA
oTxoaamu. M3HolueHHoe oBopyaoBaHue AOMKHO CoBMpaTbes CENeKTUBHO M NMepefaBaTbes B TOWKY cbopa, uTobbl obecnewnTs ero nepepabotky W yTunusaumio, Ans
TOr0, YTOBbl OrPAHMYUTL KOMUYECTBO OTXOMO0B, U YMEHBLLMTL UCTIONb3OBAHUE MPUPOAHBIX PECYPCOB. HEKOHTPONMPYEMbIN BbIGPOC ONacHbIX BELLECTB, CopepXalluxcs B
QNEKTPUYECKOM W ANEKTPOHHOM 060p)’IJOBaHMVI, MOXET NPeLCTaBnATb Yrpo3y And 300P0BbA YenoBeka, U NPUBOAUTL K HEraTMBHbIM U3MEHEHUAM B Opr)KaDOIJ.leVI cpege.
J]omau.mee XO03SIACTBO Wrpaet BaxHYyl0 ponb npu MOBTOPHOM WCMONb30BaHWM W yTUNWU3auuW, B TOM YuCne, yTunusauun U3HOLEHHOro OGODWJOBEHMR. I'qupoﬁHy»o
VIHCbOpMaLlVIlO 0 NpaBWIbHbIX METOAAX YTUNU3aLMN MOXHO NOMY4UTb Y MECTHbIX BracTen unm Yy npoaasua.

I NS TR UK C J A ORY GINALNA
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Lleit cumeon nosigomnsie Npo 3a60POHY PO3MILLEHHS BIAXOAIB ENEKTPUYHOTO Ta EeNneKTPOHHOro obnapHaHHs (B TOMY YWCTi akyMynsTopiB), y TOMY YuCAi 3 iHWMMK
Binxonamu. BinnpauboBate o6naaHaHHs noBuHHO GyT BUGIPKOBO 3ibpaHo | nepeaaHo B NyHKT 36opy Ans 3abesneyerHs oro nepepobky i BIAHOBNEHHS, OB 3MeHILIMT
KinbKICTb BIAXOAIB | 3VEHLLMTM CTYMiHb BUKOPUCTAHHS NPUPOAHUX PECYPCiB. HEKOHTPONbOBAHE BUBINbHEHHS HEBE3NEUHNX KOMMOHEHTIB, L0 MICTATLCS B ENEKTPUYHOMY Ta
€eneKTPOHHOMY o6naaHaHHi, Moxe NpeAcTaBnaTv Hebeaneky ANS 3N0POB’s NIOAVHY | BUKNUKATY HEraTVBHI 3MiHW B HABKONMMLUHBOMY CepeAoBMLLi. FOCNOAapCTBO Biairpae
BaXNMBY POMb Y PO3BUTKY MOBTOPHOTO BUKOPUCTAHHS Ta BiHOBMNEHHS, BKIOYalo M yTUni3aLlito BUKOpUCTaHoro oBnaaHaHHs. binblu AeTanbHy iHdopmaLliio npo npasumbHi
MeToAM YTUNi3aLlii MoXHa oTpuMaTy y MicLiesoi Bnaau abo npoaasus.

Sis simbolis rodo, kad draudziama iSmesti panaudota elektring ir elektronine jrangq (jskaitant baterijas ir akumuliatorius) kartu su kitomis atliekomis. Naudota jranga turéty
bati renkama atskirai ir siun¢iama j surinkimo punkta, kad baty uZtikrintas jos perdirbimas ir utilizavimas, siekiant sumaZinti atliekas ir sumazinti gamtos istekliy naudojima.
Nekontroliuojamas pavojingy komponenty, esanciy elektros ir elektroninéje jrangoje, iSsiskyrimas gali kelti pavojy Zmoniy sveikatai ir sukelti neigiamus natdralios aplinkos
pokycius. Namy tkis vaidina svarby vaidmenj prisidedant prie pakartotinio jrenginiy naudojimo ir utilizavimo, jskaitant perdirbima. Norédami gauti daugiau informacijos apie
tinkamus perdirbimo btidus, susisiekite su savo vietos valdZios institucijomis ar pardavéju.

&is simbols informé par aizliegumu izmest elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus (tostarp baterijas un akumulatorus) kopa ar citiem atkritumiem. Nolietotas iekartas ir
jasavac atseviski un janodod savakSanas punkta ar mérki nodrosinat atkritumu otrreiz&jo parstradi un regeneraciju, lai ierobezotu to apjomu un samazinatu dabas resursu
izmantoSanas limeni. Elektriskajas un elektroniskajas iekartas ietverto bistamo sastavdalu nekontroléta izdali$anas var radit cilvéku veselibas apdraudéjumu un izraisit
negativas izmainas apka idé. Majsaimnieciba pilda svarigu lomu otrrei; izmanto$anas un regeneracijas, tostarp nolietoto iekartu parstrades veicinasana. Vairak
informacijas par atbilsto$am otrreizéjas parstrades metodeém var sanemt pie vietéjo varas iestazu parstavjiem vai pardevéja.

Tento symbol informuje, Ze je zakazano likvidovat pouZité elekirické a elektronické zafizeni (vcetné baterii a akumulétor() spolecné s jinym odpadem. Pouzité zafizeni by
mélo byt shromazdovéno selektivné a odesilano na sbéré misto, aby byla zajiSténa jeho recyklace a vyuZiti, aby se snizilo mnoZstvi odpadu a snizil stuped vyuzivani
pfirodnich zdroju. Nekontrolované uvolfiovani nebezpecnych slozek obsazenych v elektrickych a elektronickych zafizenich mize predstavovat hrozbu pro lidské zdravi a
zpusobit negativni zmény v pfirodnim prostredi. Doméacnost hraje dulezitou roli pfi pfispivani k opétovnému pouziti a vyuziti, véetné recyklace pouzitého zafizeni. Dali
informace o vhodnych zptsobech recyklace Vam poskytne mistni Ufad nebo prodejce.

Tento symbol informuje o zékaze vyhadzovania opotrebovanych elektrickych a elektronickych zariadeni (vratane batérii a akumulatorov) do komunalneho (netriedeného)
odpadu. Opotrebované zariadenia musia byt separované a odovzdané do prislu$nych zbernych miest, aby mohli byt nélezite recyklované, ¢im sa znizuje mnoZzstvo odpadov
a zmen3uje vyuzivanie prirodnych zdrojov. Nekontrolované uvoliiovanie nebezpeénych latok, ktoré st v elektrickych a elektronickych zariadeniach, méoZe ohrozovat ludské
zdravie amat negaﬁvny dopad na Zivotné prostredie Kaidé domécnost’ ma dﬁleiitu ulohu Vv procese opétovného pouiitia a opétovne’ho ziskavania surovin, vratane recy-

Ez a szimbélum arra hivja fel a figyelmet, hogy tilos az elhasznalt elektromos és elektronikus készlléket (tobbek kozott elemeket és akkumulatorokat) egyéb hulladékokkal
egyitt kidobni. Az elhasznalt késziiléket szelektiven gylijtse és a hulladék mennyiségének, valamint a természetes eréforrasok felhasznalasénak csékkentése érdekében
adja le a megfelelé gy(ijtpontban Ujrafeldolgozas és Ujrahasznositas céljdbdl. Az elektromos és elektronikus késztilékben talélhaté veszélyes Gsszetevok ellendrizetlen
kibocsétasa veszélyt jelenthet az emberi egészségre és negativ valtozasokat okozhat a természetes kornyezetben. A haztartasok fontos szerepet toltenek be az elhasznalt
készlilék Gjrafeldolgozasaban és Ujrahasznositasaban. Az Ujrahasznositas megfelelé modjaival kapcsolatos tovabbi informaciokat a helyi hatésagoktdl vagy a termék
értékesitojétdl szerezhet.

Acest simbol indicé faptul ca deseurile de echipamente electrice si electronice (inclusiv baterii i acumulatori) nu pot fi eliminate impreuna cu alte tipuri de deseuri. Deseurile
de echipamente trebuie colectate si predate separat la un punct de colectare in vederea reciclé si recuperaru pentru a reduce cantitatea de deseuri si consumul de resurse
naturale. Eliberarea necontrolata a componentelor periculoase continute in echipamentele electrice si electronice poate prezenta un risc pentru sanatatea oamenilor siare
efect advers asupra mediului. Gospodériile joacé un rol important prin contributia lor la reutilizare si recuperare, inclusiv reciclarea deseurilor de echipamente. Pentru mai
multe informatii in legétura cu metodele de reciclare adecvate, contactati autoritatile locale sau distribuitorul dumneavoastra.

Este simbolo indica que los residuos de aparatos eléctricos y electronicos (incluidas las pilas y acumuladores) no pueden eliminarse junto con otros residuos. Los aparatos
usados deben recogerse por separado y entregarse a un punto de recogida para garantizar su reciclado y recuperacion a fin de reducir la cantidad de residuos y el uso de
los recursos naturales. La liberacion incontrolada de componentes peligrosos contenidos en los aparatos eléctricos y electronicos puede suponer un riesgo para la salud
humana y causar efectos adversos en el medio ambiente. El hogar desempefia un papel importante en la contribucion a la reutilizacion y recuperacion, incluido el reciclado
de los residuos de aparatos. Para obtener mas informacion sobre los métodos de reciclaje adecuados, péngase en contacto con su autoridad local o distribuidor.

Ce symbole indique que les déchets d'équipements électriques et électroniques (y compris les piles et accumulateurs) ne peuvent étre éliminés avec d'autres déchets.
Les équipements usagés devraient étre collectés séparément et remis & un point de collecte afin d'assurer leur recyclage et leur valorisation et de réduire ainsi la quantité
de déchets et ['utilisation des ressources naturelles. La dissémination incontrélée de composants dangereux contenus dans des équipements électriques et électroniques
peut présenter un risque pour la santé humaine et avoir des effets néfastes sur 'environnement. Le ménage joue un réle important en contribuant a la réutilisation et a la
valorisation, y compris le recyclage des équipements usagés. Pour plus d'informations sur les méthodes de recyclage appropriées, contactez votre autorité locale ou votre
revendeur.

Questo simbolo indica che I'apparecchiatura elettrica e elettronica usurata (comprese le batterie e gli accumulatori) non puo essere smaltita insieme con altri rifiuti. Le appa-
recchiature usurate devono essere raccolte separatamente e consegnate al punto di raccolta specializzato per garantire il riciclaggio e il recupero, al fine di ridurre la quantita
dirifiuti e diminuire I'uso delle risorse naturali. |l rilascio incontrollato dei componenti pericolosi contenuti nelle apparecchiature elettriche e elettroniche puo costituire il rischio
per la salute umana e causare gli effetti negativi sul’ambiente naturale. Il nucleo familiare svolge il ruolo importante nel contribuire al riutilizzo e al recupero, compreso il
riciclaggio dell'apparecchiatura usurata. Per ottenere le ulteriori informazioni sui metodi di riciclaggio appropriate, contattare I'autorita locale o il rivenditore.

Dit symbool geeft aan dat afgedankte elektrische en elektronische apparatuur (inclusief batterijen en accu’s) niet samen met ander afval mag worden weggegooid. Afge-
dankte apparatuur moet gescheiden worden ingezameld en bij een inzamelpunt worden ingeleverd om te zorgen voor recycling en terugwinning, zodat de hoeveelheid afval
en het gebruik van natuurlijke hulpbronnen kan worden beperkt. Het ongecontroleerd vrijkomen van gevaarlike componenten in elektrische en elektronische apparatuur
kan een risico vormen voor de menselijke gezondheid en schadelijke gevolgen hebben voor het milieu. Het huishouden speelt een belangrijke rol bij het bijdragen aan
hergebruik en terugwinning, inclusief recycling van afgedankte apparatuur. Voor meer informatie over de juiste recyclingmethoden kunt u contact opnemen met uw gemeente
of detailhandelaar.

Autd 10 oUpBolo deixvel OTI amayopeleTal n amOPPIYN XPNOIMOTIOINKEVOU NAEKTPIKOU Kai NAEKTpOVIKOU €£OTTAIOLOU (QUPTIEPIAPBAVOPEVWY TWY UTTATCPILV Kal
OUoOWPEUTWY) Pe GMa amépAnTa. O xpnaipomololpevog EoTAIoHGG Ba Tpémel va SUMEYETaN EMAEKTIKG Kai va amoaTéAAeTal o anueio auAoyg yia va e§aopahioTei n
QVakUKAWOT| ToU Kai 1) avakmoT Tou yia T peiwon Twv amoPAfTwy kai T peiwon Tou BaBuol Xprong Twv guoikwv Topwv. H avegéAeykTn ameAeuBépwon emikivouvwv
OUOTATIKWV TIOU TIEPIEXOVTAI OTOV NAEKTPIKG Kal NAEKTPOVIKG EGOTTAIOO pTropei var amoteAéoer amelh yia Ty avBpwmiv uyeia Kai va TTPOKaAEae! apvnTiké ahayég
aT0 QuaIkd TrepIBGAAov. To voikokupid dladpapari(el onpavTikd pého oty oupBoAr oTnv eTTavaypnoipoToinan Kai avakton, cupTepIAauBavopévng TG avakikAwong,
xpnoipomoinuévou egomAiopoU. Ma TePIoadTEPES TTANPOPOPIES OXETIKG pE TIG KaTAAANAES HEBOBOUG avakUKAWONG, ETTKOIVWVAGTE PE TIG TOTTIKEG apXES 1} TOV TTIWANTH.
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CHARAKTERYSTYKA URZADZENIA
Piec do pizzy jest urzadzeniem przeznaczonym do przygotowywania pizzy oraz cienkich ciast. Dzieki dwom grzatkom piec jest w

stanie wytworzy¢ wyzsza temperature niz wigkszo$¢ domowych piekarnikéw, co powala na szybkie przygotowanie pizzy. Prawi-
diowa, niezawodna i bezpieczna praca urzadzenia jest zalezna od wiasciwej eksploatacji, dlatego:

Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia nalezy przeczytac¢ calg instrukcje i zachowac ja.

Za wszelkie szkody i obrazenia powstate w wyniku uzywania urzadzenia niezgodnie z przeznaczeniem, nie przestrzegania prze-
pisow bezpieczenstwa i zalecen niniejszej instrukcji, dostawca nie ponosi odpowiedzialno$ci. Uzywanie urzadzenia niezgodnie z
przeznaczeniem, powoduije takze utrate praw uzytkownika do gwarancji, a takze z tytutu rekojmi.

WYPOSAZENIE

Urzadzenie jest dostarczane w stanie kompletnym i nie wymaga montazu. Przed rozpoczgciem uzytkowania urzadzenia nalezy
jednak usuna¢ wszystkie elementy opakowania i zabezpieczen na czas transportu. Wymagane sg takze czynno$ci przygotowaw-
cze opisane w dalszej czesci instrukcji. Wraz z urzagdzeniem dostarczane sa: kamien do pieczenia, forma do pieczenia, néz do
pizzy oraz szpatutki.

OGOLNE ZALECENIA UZYTKOWANIA

Urzgdzenie zostato zaprojektowany do uzytku domowego i zabronione jest wykorzystanie
go w zastosowaniach komercyjnych np. zaktadach gastronomicznych.

Urzgdzenie jest zaprojektowane tylko do uzytku wewnatrz pomieszczen. Nie nalezy wysta-
wiac urzadzenia na dziatanie deszczu lub innych opadow atmosferycznych.

Urzgdzenie stuzy tylko do obrobki termicznej potraw, umieszczonych bezposrednio na do-
tgczonym kamieniu lub w dotgczonej formie. Zabronione jest wykorzystanie urzadzenia w
innym charakterze, na przyktad jako podgrzewacza do produktow znajdujgcych sie w na-
czyniu.

Zabronione jest samodzielne naprawianie, demontaz lub modyfikacja urzgdzenia. Wszelkie
naprawy urzgdzenia muszg by¢ przeprowadzone przez autoryzowany punkt naprawy.
Podczas pracy nalezy caty czas mie¢ urzadzenie pod nadzorem.

OSTRZEZENIE! Urzadzenie podczas pracy nagrzewa sie do wysokiej temperatury, nie na-
lezy dotykaC ptyty grzewczej oraz $cianek urzadzenia podczas jego pracy, grozi to powaz-
nym poparzeniem.

Urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania przez dzieci w wieku do co najmniej 8 lat
oraz osoby 0 obnizonych mozliwosciach fizycznych, umystowych i osoby o braku do$wiad-
czenia i znajomosci sprzetu. Chyba, ze bedzie nad nimi sprawowany nadzor lub zostanie
przeprowadzony instruktaz odnosnie uzytkowania urzadzenia w bezpieczny sposob tak, aby
zwigzane z tym zagrozenia byly zrozumiate. Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzadzeniem.
Dzieci bez nadzoru nie powinny wykonywac czyszczenia i konserwacji urzadzenia.

Zalecenia dotyczace transportu i instalacji urzgdzenia

Urzgdzenie moze by¢ postawione tylko na twardym, ptaskim, rownym i niepalnym podtozu.
Podioze powinno wytrzymywac cigzar samego urzadzenia oraz zywnoSci na nim umiesz-
czonej.

Nalezy zapewni¢ odstep co najmniej 10 cm dookota bocznych Scianek urzgdzenia, nad
urzadzeniem nie umieszcza¢ materiatow nie odpornych na dziatanie wysokiej temperatury.
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Pozwoli to na wiadciwg wentylacje urzadzenia. Nie ustawia¢ w poblizu krawedzi np. stotu.
Urzadzenia nie ustawia¢ w poblizu tatwopalnych materiatw, np. firan lub zaston.

Nad urzgdzeniem nie nalezy umieszcza¢ zadnych urzadzen elektrycznych. Podczas pracy
uwalniana jest para wodna, ktéra moze spowodowac zwarcie instalacji elektrycznej oraz by¢
przyczyng porazenia elekirycznego.

Zabronione jest wiercenie w produkcie jakichkolwiek otwordw, a takze jakakolwiek inna mo-
dyfikacja urzadzenia nieopisana w instrukcji.

Urzadzenie przenosic tylko ostudzone, chwytajgc za obudowe. Nie przemieszczac urzadze-
nia ciggnac za kabel zasilajacy.

Temperatura w migjscu instalacji i uzytkowania urzadzenia musi sie zawiera¢ w przedziale
+10 °C + +38 °C, a wilgotnos¢ wzgledna musi by¢ ponizej 90% bez kondensacji pary wodne;.

Zalecenia dotyczace podigczania urzgdzenia do zasilania

Przed podigczeniem urzadzenia do zasilania nalezy sie upewnic, ze napiecie, czestotliwosé
i wydajnos¢ sieci zasilajgcej odpowiadajg wartosciom widocznym na tabliczce znamionowej
urzadzenia. Wtyczka musi pasowac do gniazdka. Zabronione jest jakiekolwiek przerabianie
wiyczki.

Urzadzenie musi by¢ podigczone bezposrednio do pojedynczego gniazdka sieci zasilajgce).
Zabronione jest korzystanie z przedtuzaczy, rozgateznikéw i gniazd podwajnych. Obwad sieci
zasilajgcej musi by¢ wyposazony w przewod ochronny oraz zabezpieczenie co najmniej 16 A.
Unika¢ kontaktu kabla zasilajgcego z ostrymi krawedziami oraz gorgcymi przedmiotami i
powierzchniami. Podczas pracy urzadzenia kabel zasilajgcy musi by¢ zawsze w petni roz-
winiety, a jego potozenie nalezy ustali¢ tak, aby nie stanowit przeszkody w trakcie obstugi
urzadzenia. UtoZenie kabla zasilajgcego nie moze powodowac ryzyka potkniecia. Gniazdko
zasilajgce powinno znajdowac sie w takim miejscu, aby zawsze byta mozliwos$¢ szybkiego
odtgczenia wtyczki kabla zasilajgcego urzadzenie. Podczas odtgczania wtyczki kabla zasila-
jacego zawsze nalezy ciggng¢ za obudowe wtyczki, nigdy za kabel.

Jezeli kabel zasilajgcy lub wtyczka ulegng uszkodzeniu, nalezy je natychmiast odtgczy¢ od
sieci zasilajgcej i skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem producenta celem wymiany.
Nie uzywac urzadzenia z uszkodzonym kablem zasilajgcym lub wtyczka. Kabel zasilajacy
lub wtyczka nie mogq zosta¢ naprawione, w przypadku uszkodzenia tych elementéw nalezy
je wymieni¢ na nowe pozbawione wad. Wymiany kabla zasilajgcego razem z wtyczka nalezy
dokona¢ w autoryzowanym serwisie producenta.

Zalecania dotyczace uzytkowania urzgazenia

OSTRZEZENIE! Wnetrze pieca nagrzewa sie do wysokiej temperatury. Zachowaé szcze-
g6ing ostroznos¢ podczas otwierania nagrzanego pieca. Moze zosta¢ gwattownie uwolnio-
na para wodna. Nigdy nie dotykaC wnetrza pieca bez upewnienia sig, ze piec oraz akcesoria
do pieczenia zostalty catkowicie ostudzone.

Wszystkie czynnosci wymagajace dotykania nagrzanego urzadzenia nalezy przeprowadza¢
w rekawicach kuchennych chronigcych przed oddziatywaniem wysokiej temperatury.

W przypadku przygotowywania potraw, ktdre w jego trakcie mogg rozrzucaé gorgce fragmenty
zywnosci nalezy stosowac $rodki ochrony osobistej zabezpieczajgce przed poparzeniem.
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Upewnic sie, ze podioga w poblizu urzgdzenia nie jest sliska. Pozwoli to unikng¢ poslizgnie-
cia, ktére moze spowodowac grozne urazy.
Podczas przygotowywania potraw nalezy caty czas je obserwowac i zapobiegac przypale-
niom. Zywno$¢ pozostawiona bez nadzoru moze ulec spaleniu, ktére moze by¢ przyczyng
pozaru oraz groznych oparzen.
Nie nalezy stosowac noza do ciecia potraw umieszczonych na kamieniu lub w formie. Do-
prowadzi to do uszkodzenia ich powierzchni i moze mie¢ wptyw na przygotowywanie potraw.
W trakcie przygotowywania potraw powierzchni kamienia lub formy nalezy dotykac tylko
za pomocg narzedzi wykonanych z drewna lub tworzyw sztucznych. Narzedzia powinny
wytrzymywac temperature wytwarzang przez plyte grzewcza. Zabronione jest zdejmowanie
i naktadanie potraw za pomoca reki.
Jezeli w trakcie lub po przygotowaniu potrawy pozostang na kamieniu lub w formie resztki
zywnosci nalezy je usung¢ przed przygotowaniem kolejnej potrawy. Resztki zywno$ci mogg
ulec spaleniu, powodujgc powstanie dymu, nieprzyjemnego zapachu, a takze wptyng¢ na
smak przygotowywanej potrawy. Mogg by¢ takze przyczyna pozaru. Sposob konserwacii
urzgdzenia zostat opisany w dalszej czesci instrukii.
Na powierzchnie kamienia nie nalezy naktada¢ Zgdnego tluszczu. Powierzchnia kamienia
moze $ciemnieC w trakcie uzytkowania. Jest to naturalny proces i nie wptywa na wydajnosé
urzadzenia.
Jezeli przygotowanie potrawy wymaga uzycia ttuszczu nalezy go rozprowadzac na formy do
pieczenia za pomocg miekkiego pedzla. Urzadzenie nie stuzy do przygotowywania potraw
przez smazenie w gtebokim tiuszczu.
Wysoko$¢ potrawy musi by¢ tak dobrana aby nie dotkneta grzatki w trakcie pieczenia. Nale-
2y uwzglednié, ze ciasto moze zwiekszy¢ swojg objetos¢ w trakcie pieczenia.

OBSLUGA URZADZENIA

Instalacja, uruchomienie i obstuga urzgdzenia

Urzadzenie nalezy rozpakowa¢, catkowicie usuwajac wszystkie elementy opakowania. Zaleca sie zachowa¢ opakowanie, moze
by¢ pomocne przy p6zniejszym transporcie i magazynowaniu urzadzenia.

Urzadzenie przygotowac zgodnie ze wskazéwkami z punktu ,Konserwacja urzadzenia”.

Przed pierwszym uzyciem nalezy dokona¢ wygrzania urzadzenia oraz kamienia. Pozwoli to usuna¢ resztki $rodkéw konserwuja-
cych uzytych do zabezpieczenia urzagdzenia na czas magazynowania.

Kamien umiesci¢ w podstawie urzadzenia (1l) i zamkna¢ pokrywe (lIl). Urzadzenie ustawi¢ zgodnie ze wskazoéwkami instrukcji
i podtaczy¢ do zasilania. Pokrettami nastawi¢ temperature na najwyzszg liczbowg nastawe, a czas na 10 minut. Zawieci sie
kontrolka stanu pracy co o0znacza, ze urzadzenie zaczeto sie nagrzewac.

Podczas wygrzewania z urzadzenia moze wydostawac si¢ niewielka ilo$¢ dymu oraz moze by¢ wyczuwalny lekki swad.

Po zakorczeniu wygrzewania, urzadzenie odtgczy¢ od zasilania wyciggajac wtyczke kabla zasilajgcego z gniazdka, otworzy¢
pokrywe urzadzenia i pozwoli¢ wystudzic sie urzadzeniu.

Nigdy nie przyspiesza¢ studzenia urzadzenia, na przyktad polewajac je lub zanurzajac w wodzie.

Ciasto nalezy umieszczac bezposrednio na kamieniu. Kamienia nie nalezy polewa¢ woda lub olejem, ani nasgczac innym tlusz-
czem. Przed potozeniem ciasta na kamieniu posypa¢ go maka, w przypadku lepigcego sie ciasta nalezy uzy¢ wiekszej ilosci maki.

Przed umieszczeniem pizzy przeznaczonej do pieczenia na kamieniu nalezy nagrzac piec i kamien przez 10 minut w najwyzszej
temperaturze.

Nastepnie otworzy¢ pokrywe pieca, ostroznie przefozy¢ pizze na kamien. Na przyktad za pomoca dofaczonej szpatutki i zamknac
pokrywe pieca. Ustawi¢ najwyzszg temperature i czas na ok. 5 minut. Po ok. 3 minutach otworzy¢ pokrywe i sprawdzi¢ stan upie-
czenia. Zakonczy¢ pieczenie lub je kontynuowa¢ zamykajac pokrywe.

Czas i temperature pieczenia nalezy dobra¢ eksperymentalnie. Oba parametry moga sie rézni¢ ze wzgledu na sktad pizzy oraz
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grubosci ciasta. Grubsze ciasto i wigksza ilo$¢ sktadnikéw moze wymagac dtuzszego czasu wypieku.

Jezeli pizza bedzie pieczona w formie, nie jest wymagane nagrzanie formy przed umieszczeniem na niej pizzy, ale nalezy nagrza¢
wnetrze pieca w taki sam sposdb jak w przypadku uzycia kamienia.

Urzadzenie zostato wyposazone w termostat, ktéry samoczynnie utrzymuje nastawiong temperature podczas pieczenia. Kazdo-
razowe wigczenie grzatki jest sygnalizowane zaswiecenie sig kontrolki pracy.

Po zakoriczeniu pieczenia nalezy pokretto temperatury przestawi¢ w pozycje oznaczong ,0”, odtgczy¢ wtyczke kabla zasilajacego
od gniazdka i otworzy¢ pokrywe. Pokrywe nalezy unosi¢ korzystajac z uchwytéw na niej umieszczonych.

Zaréwno kamien jak i forma do pieczenia posiadajg uchwyty, ktére moga by¢ bardzo gorace. Uchwyty nalezy chwyta¢ przez
rekawice kuchenne chronigce przed dziataniem wysokiej temperatury.

Piec pozostawi¢ otwarty do samoczynnego schtodzenia. Kamien i forme do pieczenia pozostawi¢ do samoczynnego schtodzenia.
Po wystudzenia pieca oraz akcesoriow nalezy przystapi¢ do konserwacii.

Konserwacja urzgdzenia

UWAGA! Wszystkie czynnosci konserwacyjne nalezy przeprowadzac przy wytaczonym zasilaniu urzadzenia. W tym celu nalezy
wyjaé wtyczke kabla zasilajacego z gniazdka sieciowego.

Urzadzenie stuzy do przygotowywania zywno$ci umieszczonej bezposrednio na kamieniu lub w formie, wobec czego nalezy
zadba¢ o zachowanie wiasciwej higieny, aby przygotowywanie zywnosci byto bezpieczne.

Zewnetrzne i wewnetrzne powierzchnie pieca czysci¢ za pomocg szmatki lekko zwilzonej wodg. Nastepnie osuszy¢ za pomocg
suchej szmatki lub papierowych recznikow.

Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub innym ptynie. Nigdy nie my¢ urzadzenia strumieniem wody lub innego ptynu.
Kamienia nigdy nie polewa¢ wodg lub innym ptynem, nie zanurza¢ go w wodzie lub innym ptynie. Zeskrobac resztki jedzenia
za pomocg dotgczonej szpatutki lub suchej szczotki z wiosiem z tworzywa sztucznego. Wytrze¢ za pomocg czystej szmatki lub
recznika papierowego.

Forme do pieczenia mozna czy$ci¢ za pomoca wody z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Nastepnie optuka¢ doktadnie, wysuszyé
za pomoca migkkiej Sciereczki lub recznikow papierowych zostawi¢ do wysuszenia z resztek wilgoci.

Szpatutki oraz néz do pizzy mozna my¢ pod strumieniem wody za pomocg ptynu do mycia naczyh. Nastepnie pozostawi¢ do
wyschniecia.

Zaden z elementéw zestawu nie jest przeznaczony do mycia w zmywarkach mechanicznych lub za pomoca strumienia wody pod
wysokim ci$nieniem.

Nie stosowac do czyszczenia rozpuszczalnikdw, srodkéw zracych, alkoholu benzyny lub $rodkéw Sciernych.

Otwory wentylacyjne oczysci¢ za pomocg odkurzacza.

Magazynowanie urzgdzenia

Jezeli urzadzenie nie jest uzywane nalezy odigczy¢ je od zasilania.

Urzadzenie podczas magazynowania przechowywa¢ w pomieszczeniach, chroni¢ przed dostepem kurzu, brudu i wilgoci. Zaleca
sie magazynowanie urzgdzenia w fabrycznym opakowaniu.

Magazynowac urzadzenie w potozeniu roboczym. Nie uktada¢ produktow warstwami. Nie stawiaC niczego na produkcie w trakcie

magazynowania.

DANE TECHNICZNE
Parametr Jednostka miary Wartos¢
Numer katalogowy 67480
Napiecie znamionowe [V~ 220 - 240
Czestotliwos¢ znamionowa [Hz] 50/60
Moc znamionowa W] 1200
Klasa izolacji |
Wymiery urzadzenia [em] 35x36x18
Masa netto [kq] 2,8
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DEVICE CHARACTERISTICS

The pizza oven is designed for preparing pizzas and thin cakes. Thanks to the two heaters, the oven can generate a higher
temperature than most domestic ovens, which allows for the quick preparation of pizza. Proper, reliable, and safe operation of the
device depends on appropriate use, that is why you should

Read the entire manual before the first use of the device, and keep it for future reference.

The supplier shall not be held liable for any damage or injury resulting from improper use of the device or failure to observe the
safety regulations and recommendations of this manual. Use of the device for purposes other than those for which it was intended
shall cause the loss of the user’s rights to the guarantee and also under warranty.

ACCESSORIES

The device is supplied complete and does not require assembly. However, before using the device, remove all packaging and
transport protection elements. Preparatory activities described later in this manual are also required. The device comes with:
baking stone, baking form, pizza cutter and spatulas.

GENERAL INSTRUCTIONS FOR USE

The device has been designed for home use and is not allowed to be used in commercial
applications, e.g., in catering facilities.

The device is intended for indoor use only. Do not expose the device to rain or other precip-
itation.

The device can be used only for cooking of food placed directly on the supplied stone or in
the baking form. It is forbidden to use the device in any other way, for example as a heater
for the products inside a dish.

It is forbidden to repair, disassemble, or modify the device by yourself. An authorised service
centre must carry out all repairs to the device.

The device must be kept under supervision at all times during operation.

WARNING! During operation, the device heats up to a high temperature, do not touch the
heating plate and the walls of the device during operation, as this may cause severe burns.
The device is not intended for use by children under at least 8 years of age and by persons
with reduced physical or mental abilities and by persons without experience in or under-
standing of the operation of the device, unless they will be supervised or instructed to use the
device safely, in a manner ensuring that the risks involved are understood. Children should
not play with the device. Unattended children should not be allowed to perform the cleaning
and maintenance of the device.

Recommendations concerning transport and installation of the device

The device may only be placed on a hard, flat, level, and non-flammable surface. The sur-
face should withstand the weight of the device itself and the food placed on it.

Ensure that there is a minimum distance of 10 cm around the device’s side walls and do not
place non-high temperature resistant materials above the device. This will allow for the prop-
er ventilation of the device. Do not place near edges of, e.g., a table. Do not place the device
near flammable materials, e.g., curtains or drapes.

Do not place any electrical equipment above the device. During operation, water vapour is
released, which can cause a short circuit in the electrical system and lead to electric shock.
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It is forbidden to drill any holes in the product, as well as make any other modifications of the
device not described in the manual.

Move the device only when cooled, grasping the housing. Do not move the device by pulling
on the power cord.

The temperature at the place of installation and use of the device must be within the range of
+10°C + +38°C, and the relative humidity must be below 90% without condensation.

Recommendations for connecting the device to the power supply

Before connecting the device to the power supply, make sure that the voltage, frequency, and
performance of the supply network correspond to the values shown on the device’s rating
plate. The plug must fit into the socket. It is forbidden to modify the plug in any way.

The device must be connected directly to a single power supply socket. It is forbidden to use
extension cords, adapters, or double sockets. The power supply circuit must be fitted with a
protective conductor and at least a 16 A protective device.

Avoid contact of the power cord with sharp edges, hot objects or surfaces. During operation,
the power cord must always be fully extended, and the position of the power cord must be
set so that it does not become an obstacle during operation. The power cord should not be
placed in a manner that would pose a risk of tripping. The supply socket should be located in
a place where it is always possible to remove the device power cord plug quickly. Always pull
the power cord by the plug housing when unplugging it, never by the cord.

If the power cord or the plug is damaged, immediately disconnect it from the supply network
and contact an authorised service centre of the manufacturer for replacement. Do not use
the device with a damaged power cord or plug. The power cord or plug cannot be repaired
and must be replaced with a new one that is free of defects if these components are dam-
aged. Replacement of the power cord and plug must be carried out by an authorised service
centre of the manufacturer.

Instructions for the device’s use

WARNING! The oven interior heats to a high temperature. Special care should be taken
when opening the heated oven. Steam can be released fiercely. Never touch the oven in-
terior without ensuring that the oven and baking accessories have been completely cooled
down.

All activities requiring touching the heated device should be carried out while wearing kitchen
gloves protecting against high temperatures.

When preparing dishes that may spread hot food fragments, personal protective equipment
should be worn to protect from bumns.

Make sure that the floor near the device is not slippery. This will prevent slipping, which can
cause serious injuries.

Observe the food at all times and prevent it from burning during its preparation. Food left
unattended can burn, which can cause fire and serious burns.

Do not use a knife to cut food placed on the stone or in the baking form. This will damage their
surfaces and may affect food preparation.

When preparing dishes, touch the stone or the baking form surface only with utensils made
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of wood or plastic. The utensils should be able to withstand the temperature generated by the
heating plate. It is forbidden to remove and distribute food using hands.

If any food is left on the stone or in the baking form during or after preparation, remove the
food remains before preparing another dish. Food remains can be burned, causing smoke,
unpleasant smell, and affect the taste of the prepared food. They may also be the cause of
fire. The manner of performing maintenance has been described in detail in further sections
of this manual.

Do not apply any fat to the stone surface. The stone surface may darken during use. This is
a natural process and does not affect the performance of the device.

If the preparation of a dish requires the use of fat, spread it on the surface of the baking form
with a soft brush. The device cannot be used for preparing dishes by deep-frying.

The height of the food must be selected so that it does not touch the heater during baking.
Please note that the dough may increase in volume during baking.

DEVICE OPERATION

Installation, start-up and operation of the device

The device must be unpacked, and all parts of the packaging completely removed. It is recommended to keep the packaging, as
it can be helpful for further transport and storage of the device.

Prepare the device according to the instructions specified in the “Product Maintenance” section.

Heat the device and stone before first use. This will remove the remains of the preservatives used to protect the device during
storage.

Place the stone in the base of the device (I1) and close the lid (lll). Place the device according to the instructions and connect it to
the power supply. Turn the knobs to set the temperature to the highest setting and set the time to 10 minutes. The operation status
light lights up, indicating that the device has started to heat up.

A small amount of smoke may come out of the device when heating up, and a slight odour may be noticeable.

After heating, disconnect the device from the power supply by unplugging the power cord from the socket, open the lid of the
device and allow it to cool down.

Never accelerate the cooling of the device, for example, by pouring water on it, or immersing in water.

The dough should be placed directly on the stone. Do not pour water or oil over the stone or soak it with other fat. Before placing
the dough on the stone, sprinkle it with flour; in the case of sticky dough, more flour should be used.

Before placing the pizza on the stone, heat the oven and the stone for 10 minutes at the highest temperature.

Then open the oven lid, carefully place the pizza on the stone. For example, use the included spatula and close the oven lid. Set
the highest temperature and time to approx. 5 minutes. After approx. 3 minutes open the lid and check the baking condition. End
baking or continue by closing the lid.

The baking time and temperature must be selected experimentally. Both parameters can vary on account of pizza composition
and dough thickness. Thicker dough and more ingredients may require longer baking times.

If the pizza is baked in the baking form, it is not required to heat the form before placing the pizza on it, but the interior of the oven
should be heated in the same manner as for the use of the stone.

The device is equipped with a thermostat that automatically maintains the set temperature during baking. Each time the heater is
switched on, the operation status light lights up.

After finished baking, turn the temperature knob to the position marked “0”, unplug the power cord from the socket and open the
lid. Lift the lid using the handles located on it.

Both the stone and baking form have handles that can be very hot. Grasp the handles with heat-resistant gloves.

Allow the oven to cool down. Allow the stone and baking form to cool down.

After the oven and accessories have cooled down, proceed with maintenance.

Device maintenance

CAUTION! All maintenance must be carried out with the device switched off. To do this, unplug the power cord plug from the
socket.

The device is used to prepare food placed directly on the stone or in the baking form, therefore care must be taken to maintain
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proper hygiene so that the preparation of food is safe.

Clean the external and internal surfaces of the oven with a cloth slightly dampened with water. Next, dry with a dry cloth or paper
towels.

Never immerse the device in water or other liquids. Never wash the device with a jet of water or other liquids.

Never pour water or other liquids over the stone; never immerse the stone in water or other liquids. Scrape off the food residue
with the supplied spatula or a dry brush with plastic bristles. Wipe with a clean cloth or paper towel.

The baking form can be cleaned with water with dishwashing liquid. Then rinse thoroughly, dry with a soft cloth or paper towels,
and allow to dry completely.

The spatulas and pizza cutter can be washed under a jet of water using dishwashing liquid. Then allow them to dry.

None of the components of the set is intended for cleaning in a dishwasher or with a high-pressure water jet.

Do not use solvents, corrosive agents, alcohol, petrol or abrasives for cleaning.

Clean the ventilation openings with a vacuum cleaner.

Device storage

When the device is not used, disconnect it from the power supply.

During storage, keep the device indoors, and make sure it is not exposed to dust, dirt, or moisture. It is recommended to store the
device in its original packaging.

Store the device in its working position. Do not stack products in layers. Do not place anything on the product during storage.

TECHNICAL DATA
Parameter Unit Value
Catalogue No. 67480
Rated voltage [V~] 220 - 240
Rated frequency [Hz] 50/60
Rated power W] 1200
Insulation class |
Device dimensions [em] 35x36x18
Net weight [kq] 2.8

ORIGINAL INSTRUCTION.S
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GERATEBESCHREIBUNG
Der Pizzaofen ist fiir die Zubereitung von Pizza und diinnen Teigen ausgelegt. Dank zweier Heizelemente kann der Pizzaofen eine

héhere Temperatur als die meisten Haushaltsbackdfen zu erzeugen, was eine schnelle Zubereitung der Pizza ermdglicht. Der
fehlerfreie, sichere und zuverlassige Betrieb des Produktes hangt vom korrekten Produktgebrauch ab, deshalb:

Bevor Sie das Gerat benutzen, lesen Sie diese Bedienungsanleitung durch und bewahren Sie sie auf.

Der Lieferant haftet nicht fiir jegliche Schaden und Verletzungen, die durch unsachgemafe Verwendung des Gerates, Nichtbe-
achtung der Sicherheitsvorschriften und Empfehlungen dieser Bedienungsanleitung entstehen. Die unsachgeméafie Verwendung
des Gerates fiihrt ebenfalls zum Erldschen der Garantie- und Gewahrleistungsanspriiche.

ZUBEHOR

Das Produkt wird komplett geliefert und muss nicht montiert werden. Entfernen Sie jedoch vor der Verwendung des Produktes
alle Verpackungen und Transport-Schutzvorrichtungen. Die im folgenden Abschnitt dieser Bedienungsanleitung beschriebenen
Vorbereitungsschritte sind ebenfalls erforderlich. Das Gerat wird mit einem Backstein, einer Backform, einem Pizzaschneider und
Spateln geliefert.

ALLGEMEINE GEBRAUCHSHINWEISE

Dieses Gerat ist ausschlieflich fiir den hauslichen Gebrauch bestimmt und darf nicht in ge-
werblichen Anwendungen, z. B. in Gastronomiebetrieben, verwendet werden.

Das Gerét ist ausschlieRlich fiir den Betrieb im Innenbereich vorgesehen. Nicht dem Regen
oder anderen Niederschlagen aussetzen.

Das Gerat wird nur fir die Warmebehandlung von Speisen verwendet, die direkt auf dem
mitgelieferten Pizzastein oder in der mitgelieferten Backform platziert werden. Es ist verbo-
ten, das Geréat anderweitig zu verwenden, z.B. als Heizung fiir Produkte im Geschirr.

Es ist verboten, das Gerat selbst zu reparieren, zu zerlegen oder zu modifizieren. Alle Re-
paraturen des Gerates miissen von einer autorisierten Servicestelle durchgefiihrt werden.
Das Gerat muss wahrend des Betriebs stets unter Aufsicht gehalten werden.

WARNUNG! Das Gerat erwarmt sich wahrend des Betriebs auf hohe Temperaturen. Beriih-
ren Sie wahrend des Betriebs nicht die Heizplatte und die Geratewande, da dies zu schwe-
ren Verbrennungen flihren kann.

Das Gerét ist nicht fur den Gebrauch durch Kinder unter 8 Jahren oder Personen mit ein-
geschrankter kdrperlicher oder geistiger Leistungsfahigkeit, mit mangelnder Erfahrung oder
Kenntnis des Gerates bestimmt. Es sei denn, sie werden beaufsichtigt oder in den sicheren
Gebrauch des Geréates unterwiesen, damit die daraus resultierenden Gefahren verstanden
werden. Kinder drfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Benutzerwartung dirfen
nicht von Kindern ohne Beaufsichtigung durchgefiihrt werden.

Hinweise zum Transport und zur Installation des Gerates

Das Produkt darf nur auf einen harten, ebenen und nicht brennbaren Untergrund gestellt
werden. Der Untergrund sollte dem Gewicht des Gerates selbst und dem Gewicht der darin
befindlichen Lebensmittel standhalten kdnnen.

Halten Sie einen Freiraum von mindestens 10 ¢cm an allen Seitenwanden des Gerétes ein
und legen Sie keine nicht hitzebestandigen Materialien tiber das Gerat. Dies ermdglicht eine
gute Bellftung des Gerétes. Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von Kanten, z.B. eines
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Tisches. Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von brennbaren Materialien wie Vorhangen
oder Gardinen auf.

Stellen Sie keine elektrischen Geréate tber das Gerat. Wahrend des Betriebs wird Wasser-
dampf freigesetzt, der zu einem Kurzschluss der elektrischen Anlage und einem elektrischen
Schlag flihren kann. i

Es ist verboten, Locher in das Gerat zu bohren sowie andere Anderungen am Geréat vorzu-
nehmen, die nicht in der Bedienungsanleitung beschrieben sind.

Tragen Sie das Produkt nur, wenn es abgekuhlt ist, indem Sie es am Gehause fassen. Be-
wegen Sie das Gerat nicht durch Ziehen am Netzkabel.

Die Temperatur am Aufstellungs- und Einsatzort des Gerates muss zwischen +10 °C und +38
°C und die relative Luftfeuchtigkeit unter 90 % ohne Kondensation von Wasserdampf liegen.

Hinweise fiir den Anschluss des Gerétes an das Stromnetz

Bevor Sie das Gerét an das Stromnetz anschlieRen, vergewissern Sie sich, dass Span-
nung, Frequenz und Kapazitat des Stromnetzes mit den auf dem Typenschild des Geréates
angegebenen Werten Ubereinstimmen. Der Stecker muss in die Steckdose passen. Es ist
verboten, den Stecker in irgendeiner Weise zu verandern.

Das Gerat muss direkt an eine Einzelsteckdose angeschlossen werden. Es ist verboten,
Verlangerungskabel, Steckverteiler und Doppelsteckdosen zu verwenden. Der Netzkreis
muss mit einem Schutzleiter und einem Schutz von mindestens 16 A ausgestattet sein.
Vermeiden Sie den Kontakt des Netzkabels mit scharfen Kanten sowie heilen Gegenstén-
den oder Oberflachen. Bei der Verwendung des Gerates muss das Netzkabel immer voll-
standig ausgezogen sein und seine Position so festgelegt werden, dass der Betrieb des
Gerates nicht behindert wird. Verlegen Sie das Netzkabel so, dass keine Stolpergefahr be-
steht. Die Steckdose sollte immer so angeordnet sein, dass der Stecker des Netzkabels des
Gerates schnell gezogen werden kann. Ziehen Sie das Netzkabel immer am Steckergehau-
se, niemals am Netzkabel.

Wenn das Netzkabel oder der Stecker beschadigt sind, ziehen Sie sofort den Netzstecker
aus der Steckdose und wenden Sie sich zum Austausch an eine autorisierte Servicestelle
des Herstellers. Verwenden Sie das Gerat nicht mit einem beschadigten Netzkabel oder
Stecker. Das Netzkabel und der Stecker diirfen nicht repariert werden. Sind diese Kompo-
nenten beschadigt, missen sie durch neue, fehlerfreie ersetzt werden. Der Austausch von
Netzkabel und Stecker muss von einer autorisierten Servicestelle des Herstellers durchge-
flhrt werden.

Hinweise zum Gerétegebrauch }
WARNUNG! Das Innere des Pizzaofens wird auf eine hohe Temperatur erwarmt. Beim Off-
nen des heiflen Pizzaofens ist besondere Vorsicht geboten. Wasserdampf kann heftig frei-
gesetzt werden. Berlhren Sie niemals das Innere des Pizzaofens, ohne sicherzustellen,
dass der Pizzaofen und das Backzubehdr vollstandig abgekuhit sind.

Alle Tatigkeiten, bei denen das heile Gerat beriihrt werden muss, sollten mit Ofenhand-
schuhen durchgeflihrt werden, die vor hohen Temperaturen schiitzen.

Bei der Zubereitung von Lebensmitteln, die heille Lebensmittelfragmente abspritzen kén-
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nen, sollte eine personliche Schutzausriistung getragen werden, um vor Verbrennungen zu
schutzen.

Stellen Sie sicher, dass der Boden in der Nahe des Gerates nicht rutschig ist. Dadurch wird
ein Verrutschen verhindert, das zu schweren Verletzungen flihren kann.

Bei der Zubereitung von Speisen sind sie stets zu beobachten, um das Anbrennen zu ver-
meiden. Unbeaufsichtigte Lebensmittel konnen verbrannt werden, was zu einem Brand und
schweren Verbrennungen flhren kann.

Der Pizzaschneider darf nicht zum Schneiden von Lebensmitteln verwendet werden, die auf
einen Pizzastein oder in eine Backform gelegt wurden. Dies wird ihre Oberflachen bescha-
digen und kann die Zubereitung von Speisen beeintrachtigen.

Bertihren Sie bei der Zubereitung von Speisen die Oberflache des Pizzasteins oder der
Backform nur mit Werkzeugen aus Holz oder Kunststoff. Die Werkzeuge sollten der von der
Heizplatte erzeugten Temperatur standhalten. Es ist verboten, Speisen mit der Hand heraus-
zunehmen und aufzulegen.

Wenn wahrend oder nach der Speisenzubereitung Speisereste auf dem Pizzastein oder
in der Backform verbleiben, sollten sie vor der Zubereitung der nachsten Speise entfernt
werden. Speisereste konnen verbrannt werden, was zu Rauch und unangenehmem Geruch
flhrt, sowie den Geschmack der zubereiteten Speise beeintrachtigen. Sie kdnnen auch die
Ursache eines Brandes sein. Die Wartung des Gerates wird spater in dieser Bedienungs-
anleitung beschrieben.

Tragen Sie kein Fett auf die Oberflache des Pizzasteins auf. Die Oberflache des Pizzasteins
kann sich wahrend des Gebrauchs verdunkeln. Das ist ein nattrlicher Prozess und beein-
trachtigt die Leistung des Geréates nicht.

Erfordert die Zubereitung der Speisen die Verwendung von Fett, sollte dieses mit einem
weichen Pinsel auf den Backformen verteilt werden. Das Gerét ist nicht flir die Zubereitung
von Speisen im Frittierverfahren vorgesehen.

Die Hohe der Speise muss so gewahlt werden, dass sie beim Backen das Heizelement nicht
bertihrt. Bitte beachten Sie, dass der Teig wahrend des Backens an Volumen zunehmen kann.

BEDIENUNG DES GERATES

Installation, Inbetriebnahme und Wartung des Gerates

Das Gerét sollte ausgepackt und alle Teile der Verpackung sollten vollstandig entfernt werden. Es wird empfohlen, die Verpackung
aufzubewahren. Sie kann fiir den spateren Transport und die Lagerung des Gerates verwendet werden.

Bereiten Sie das Gerat gemaf den Anweisungen im Abschnitt ,Wartung des Gerates® vor.

Vor dem ersten Gebrauch sollten das Gerét und der Pizzastein erhitzt werden. Dadurch werden die restlichen Konservierungs-
mittel entfernt, die zum Schutz des Gerétes wahrend der Lagerung verwendet werden.

Legen Sie den Pizzastein in die Geratebasis (1l) und schliefen Sie den Deckel (11l). Stellen Sie das Gerét gemaR den Anweisun-
gen in der Bedienungsanleitung auf und schlieBen Sie es an die Stromversorgung an. Verwenden Sie die Regler, um die Tempe-
ratur auf die hdchste numerische Einstellung und die Zeit auf 10 Minuten einzustellen. Die Betriebszustandsleuchte leuchtet auf,
was bedeutet, dass sich das Gerat zu erwarmen beginnt.

Beim Erwarmen kann es zu geringem Rauchaustritt aus dem Gerat kommen und Sie kénnen einen leichten Geruch spiren.

Ist die Erwérmung abgeschlossen, ziehen Sie den Stecker des Netzkabels aus der Steckdose, 6ffnen Sie den Deckel des Gerates
und lassen Sie das Gerat abkuhlen.

Beschleunigen Sie niemals die Abkiihlung des Gerates, z. B. durch Bespriihen oder Eintauchen in Wasser.

Der Teig sollte direkt auf den Pizzastein gelegt werden. Der Pizzastein sollte nicht mit Wasser oder Ol gegossen oder mit anderem Fett
getrankt werden. Bevor Sie den Teig auf den Pizzastein legen, bestreuen Sie ihn mit Mehl. Verwenden Sie bei klebrigem Teig mehr Mehl.
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Bevor Sie die zu backende Pizza auf den Pizzastein legen, erhitzen Sie den Pizzaofen und den Pizzastein 10 Minuten lang bei
der hochsten Temperatur.

Offnen Sie dann den Deckel des Pizzaofens und legen Sie die Pizza vorsichtig auf den Pizzastein. Verwenden Sie zum Beispiel
den m|tge||eferten Spatel und schlieBen Sie dann den Deckel des Pizzaofens. Stellen Sie die hochste Temperatur und Zeit auf ca.
5 Minuten ein. Offnen Sie nach ca. 3 Minuten den Deckel und iiberpriifen Sie den Backzustand. Beenden Sie den Backvorgang
oder fahren Sie fort, indem Sie den Deckel schlieRen.

Die Backzeit und -temperatur sollten experimentell ausgewahlt werden. Beide Parameter kénnen aufgrund der Zutaten der Pizza
und der Dicke des Teiges variieren. Dickerer Teig und mehr Zutaten kénnen langere Backzeiten erfordern.

Wenn die Pizza in einer Backform gebacken wird, muss die Backform nicht vorgewarmt werden, bevor die Pizza darauf gelegt
wird, sondern das Innere des Backofens auf die gleiche Weise wie bei Verwendung des Pizzasteins erhitzt werden.

Das Gerat ist mit einem Thermostat ausgestattet, der die eingestellte Temperatur wéahrend des Backvorganges automatisch bei-
behalt. Bei jedem Einschalten des Heizelementes leuchtet die Betriebskontrollleuchte auf.

Drehen Sie nach dem Backen den Temperaturregler in die Position 0%, ziehen Sie den Stecker des Netzkabels aus der Steckdose
und 6ffnen Sie den Deckel. Heben Sie den Deckel mit den darauf angebrachten Griffen an.

Sowohl der Pizzastein als auch die Backform sind mit den Griffen ausgestattet, die sehr heil} sein kénnen. Greifen Sie die Griffe
mit hitzebesténdigen Ofenhandschuhen.

Lassen Sie den Backofen offen, bis er abgekiihlt ist. Lassen Sie den Backstein und die Backform abkiihlen.

Beginnen Sie nach dem Abktihlen des Pizzaofens und des Zubehdrs mit der Wartung.

Wartung des Gerétes

ACHTUNG! Alle Wartungsarbeiten miissen bei ausgeschaltetem Gerat durchgefiihrt werden. Ziehen Sie dazu den Stecker des
Netzkabels aus der Steckdose.

Das Geréat wird zur Zubereitung von Speisen verwendet, die direkt auf den Pizzastein oder in die Backform gelegt werden. Achten
Sie daher auf die richtige Hygiene, um eine sichere Zubereitung der Speisen zu gewahrleisten.

Reinigen Sie die AuBen- und Innenflachen des Backofens mit einem leicht mit Wasser angefeuchteten Tuch. Anschlieend mit
einem trockenen Tuch oder Papiertiichern trocknen lassen.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere Fliissigkeiten. Waschen Sie das Gerat niemals mit einem Wasserstrahl
oder mit einem Strahl einer anderen Flissigkeit.

GieRen Sie niemals Wasser oder andere Fliissigkeiten auf den Pizzastein und tauchen Sie ihn nicht in Wasser oder andere
Fliissigkeiten. Entfernen Sie Lebensmittelreste mit dem mitgelieferten Spatel oder der trockenen Biirste mit Kunststoffborsten. Mit
einem sauberen Tuch oder Papiertuch trocken zu wischen.

Die Backform kann mit Wasser und Geschirrsptilmittel gereinigt werden. AnschlieBend griindlich abspiilen, mit einem weichen
Tuch oder Papiertlichern trocknen und von Restfeuchtigkeit trocknen lassen.

Der Spatel und der Pizzaschneider kénnen mit Geschirrspllmittel unter einem Wasserstrahl gewaschen werden. AnschlieBend
trocknen lassen.

Keines der Elemente des Sets ist flir das Waschen in mechanischen Geschirrspiilmaschinen oder mit einem Hochdruckwasser-
strahl vorgesehen.

Lésungsmittel, Alkohol, Benzin, aggressive und scheuernde Reinigungsmittel dirfen nicht zur Reinigung verwendet werden.
Reinigen Sie die Liftungséffnungen mit einem Staubsauger.

Lagerung des Gerates

Wenn Sie das Gerét nicht benutzen, trennen Sie es von der Stromversorgung.

Lagern Sie das Gerét in Innenrdumen, ohne es Staub, Schmutz oder Feuchtigkeit auszusetzen. Es wird empfohlen, das Gerét in
der Originalverpackung zu lagern.

Lagern Sie das Gerat in seiner Arbeitsposition. Produkte nicht lagenweise stapeln. Stellen Sie wéahrend der Lagerung nichts auf
das Produkt.

TECHNISCHE DATEN
Parameter | MaReinh it Wert
Katalog-Nr. 67480
Nennspannung [V~ 220 - 240
Nennfrequenz [Hz] 50/60
Nennleistung W] 1200
Schutzklasse |
Abmessungen des Gerates [cm] 35x36x18
Nettogewicht [kg] 238
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XAPAKTEPUCTUKM YCTPOMCTBA
Meyb ANS NULLbI - 3TO YCTPOICTBO, NPeAHa3HaYeHHoe ANt NMPUTOTOBIIEHNS NULLLI 1 TOHKWX NMUPOTOB. Briarogaps AByM Harpesa-

TensM nedb MOXeET CO3AaBaTh Goree BbICOKYI0 TeMMepaTypy, 4em GONbLUMHCTBO GbITOBLIX NEYEN, YTO N03BOMSIET GHICTPO UCTEYb
nuuy. MpasunbHas,, HafexHas v GesonacHasi paboTa YCTPOCTBa 3aBUCUT OT NPaBUNbHOI SKCMMyaTaLuK, Mo3ToMY:

Mepea ucnonb3oBaHnem yCTpOﬁCTBa npoqmaﬁ're BCe PyKOBOACTBO U COXpaHuUTe ero.

3a nioboit yuiepb v TenecHble NOBPEXAEHNS, NPUIMHEHHbIE B Pe3ynbTaTe MCMOMb30BaHMS YCTPOCTBA HE MO Ha3HAYeHUo 1
HecobrogeHnst npasun 6e30MacHOCTM M pekOMeHAALMIA HAaCTOoSILLEro PyKOBOACTBA, NOCTABLUMK He HECET OTBETCTBEHHOCT. Uc-
nonb30BaHWe YCTPOICTBA HE N0 Ha3HAYEHMIO MPUBOAMT K NOTEpe NMpaB Nofb30BaTENs MO rapaHTUN NPOM3BOAMTENS W MO 3aKOH-
HOVi rapaHTum.

OCHALLEHUE

YCTPOWCTBO NOCTABASETCA B KOMMNEKTHOM COCTOSHUN 1 HE Tpe6yeT C60pKVI. OpHako nepes “cnonb3oBaHuem ychOVICTBa BCE
YNakoBOYHbI€ U 3aLLMTHbIE 3NEMEHTbI, UCMONb3yeMble NPU TPAHCNOPTUPOBKE, AOMKHbI BbiTh yaaneHsol. Heobxoaumbl Takke nog-
rOTOBUTENbHbIE OnepaLu, OnucaHHble B [JanbHelLweit Yactu pykoBoAcCTBa. B koMNNeKT nocTaBKy BXOAWT: KaMeHb Ansi BLINEYKM,
chopma Ans BbINEYKN, HOX ANS NULILBI U NONaTKK.

OBLLUWE PEKOMEHOALIMKA MO SKCMNYATALIUA

YCTPOWCTBO NpeHa3Ha4YeHo 18 JOMALLHETO MCTONb30BaHNS 1 He JONYCKAETCs K UCMorb-
30BaHM0 B KOMMEPHECKIX LIENsiX, Hanpumep, B 00bekTax 0BLLECTBEHHOM MUTaHIS,
YCTpOICTBO NpeaHa3Ha4eHo ToMbKo Ans paboThl B NOMELLEHUN. He nogeepraiite ycTpoit-
CTBO BO3OEMCTBIIO AOXASA W APYTX aTMOCKEPHBIX OCAAKOB.

YCTPOICTBO MCNONb3YeTCs TONBKO Ans TepMndeckon 0bpaboTku 6rtog, pasMeLLeHHbIX He-
MOCPELCTBEHHO Ha KaMHe Ui hopme [ns BbIMeYKM, KOTOpbIe BXOAAT B KOMMNEKT MOCTaB-
Kin. 3anpeLLaeTcs 1Cromnb30BaTh YCTPOWCTBO KakMM-MBO ApyrM cnocobom, HanpuMep, B
KayecTse NoforpesaTens npoayKToB B NoCyae.

3anpeLLaeTcs CaMoCTOATENBHO PEMOHTUPOBATL, AEMOHTUPOBATL U MOAUGMLIMPOBATL
YCTPONCTBO. Bce peMOHTHbIE paboTbl YCTPONCTBA AOMKHBI BbINONHATLCS aBTOPU30BAHHBIM
PEMOHTHBIM LIEHTPOM.

Bo Bpems paboThl MMeNTe NOCTOSHHO YCTPOWCTBO o, HABMKAEHNEM.
NPEOYNPEXOEHUE! Bo Bpemst paboTbl YCTPOMCTBO HAarpeBaETCs 40 BbICOKUX TEMMepa-
TYP, HE NPUKaCaNTECH K KapOUHOI NacTHE W CTEHKaM YCTPOICTBA BO BpeMsi €ro paboTb,
9TO MOXET MPUBECTU K CEPbE3HBIM OXOraM.

[laHHOE YCTPOMCTBO He npeaHasHaveHo Ans UCTonb30BaHNs AETbMU B BO3pacTe MeHee 8
NeT ¥ MLaMu C orpaHnYEHHBIMI (OM3NHECKMM 1 YMCTBEHHBIMW CNOCOBHOCTAMM, a Takke
NMLaMK C OTCYTCTBUEM OMbiTa 1 3HaHUS 0B0PyAOBaHHS. 3TO BO3MOXHO TOMBKO B Cryyae,
eCrv Haf, HUMKM ByAET OCYLLECTBNATLCA HAA30P Ui ByOeT NPOM3BELEH UHCTPYKTAX MO UC-
MoMnb30BaHNI0 YCTpoicTBa 6e3onacHbIM CriocoboM, TakiM 06pa3oM, YTobbl CBA3aHHbIE C
3TUM pycki BbINK NOHATHBI. He no3sonsiiTe AeTam urpatb ¢ yeTpoicteom. [letn 6e3 npu-
CMOTPA He JOMMKHbI BBINOMHSATH OYUCTKY U TEXHUYECKUN YXOL, 3a YCTPOMCTBOM.

PekomeHdayuu ro mpaHCriopmuposke U ycmaHoske ycmpOL"lcmea

yCTpOVICTBO JOIMKHO ObITb NMOMELLIEHO TOINbKO Ha TBEPAYHO, NIOCKYH0, POBHYHO U HEFOPHOYYHO
NMOBEPXHOCTb. OcHoBaHwe AOMKHO BblAepXnBaTb BEC CamMoro yCTPOI;ICTBa 1 MULLEBBIX NPO-
[AYKTOB, NOMELLEHHbIX Ha HEM.

OPUTMUHANLBLHAA UHCTPYKLUMUSA



RU

Ocrasbre He MeHee 10 cm cBOBOAHOM NPOCTPaHCTBA BOKPYr BOKOBbIX CTEHOK YCTPOCTBA,
He KnaguTe Ha YCTPOWCTBO MaTepuarbl, HEYCTONYMBBLIE K BO3AEACTBMIO BbICOKUX TEMMepa-
Typ. 370 NO3BONMT 0BECTEUNTL HAANEXALLLYH0 BEHTUNALWMIO YCTPOCTBA. He ycTaHaBnvBarb
PSAOM C KpasiMu, Hanp., cTona. He ycTaHaBnvBaTh YCTPOACTBO BOMM3M NErkoBOCMNaMeHs-
HOLLMXCS MaTEpUanoB, Hanp., LUTOP 1Nk 3aHaBECOK.

He pasmeLuaTb anekTponpnbops! Hag ycTpoicTBoM. Bo Bpems paboTbl BblaensieTcs Boas-
HOV Nap, KOTOPbIA MOXET BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblkaHie aNeKTPONPOBOAKM 1 CTaTb Npu4-
HOV MOPaXXEHNS ANEKTPUYECKNM TOKOM.

3anpeLLaeTcs npoceepnUTL Kakne-nmbo OTBEPCTIS B MPOAYKTE, @ TaKkKe BbIMOMHATL J1to-
Byto apyryto MoaucuKaLmio NPoayKTa, He ONMCaHHYHO B PYKOBOACTBE.

MepeHocUTb MOXHO TOMBbKO OCTLIBLUEE YCTPOMCTBO, Bepsich 3a kopnyc. He nepemeluatb
YCTPOWCTBO, NMOTSAMMBas 3a kabenb NUTaHms.

Temnepatypa Ha MeCTe YCTaHOBKMW 1 1CMOMNb30BaHUS YCTPOWCTBA AOMKHA HAXOAMTLCS B
npenene ot +10°C go +38°C, a oTHOCUTENbHAs BNaXHOCTb A0MKHa ObiTb Huke 90 % be3
KOHAEHCALWM BOASHOIO napa.

PexomeH0ayuu ro nodKrkYeHUro yempouicmea K UCMOYHUKY MUmaHust

Mepes NOaKIYEHNEM YCTPOWCTBA K UCTOMHUKY MUTaHUS YOEAUTECH B TOM, YTO Hanpshke-
HUe, YacToTa U MOLLHOCTb QMEKTPUYECKOW CETU COOTBETCTBYHOT 3HAYEHUSIM HA 3aBOACKOM
Tabnuuke ycTpomcTea. Bunka fomkHa cooTBETCTBOBATL poseTke. [lobas mogudmkaums
BIITKM 3anpeLLeHa.

YCTPOICTBO AOMKHO ObITb MOAKHOYEHO HEMOCPEACTBEHHO K OAWMHAPHON CETEBO PO3ETKE.
3anpeLlaeTcs Uenomnb3oBath YATMHUTENN, Pa3BETBUTENM 1 ABOVHBIE PO3eTKM. Llenb anek-
TPUYECKO CETV AOMKHA ObITh OCHALLEHa 3a3eMNSOLLMM MPOBOAOM M pacCyiTaHa Ha TOK
He meHee 16 A.

V136eraTb KOHTaKTa kabens TaHus C OCTPbIMI KpasiMm, FopsuMMI NpeaMeTamut 1 NOBEPX-
HocTamu. Bo BpeMst akcnmyataLmm yCTpoicTea kaberb nuTaHns Beeraa AomkeH ObiTb non-
HOCTbIO pa3MOTaH 1 pa3MeLLEH TakiM 06pa3om, YToObI OH He Co3aaBan NPENSTCTBUIA NPpK
aKCnnyatauum yeTpoicTea. PasmelleHne kabenst nuTaHus He MOXET NPUBOAUTL K PUCKY
CnoTbikaHWs. Po3eTka AOmKHA HAaX0aMTLCS B TaKOM MecTe, YToObl Beeraa Obina BO3MOX-
HOCTb BbICTPO OTCOEANHUTL BIATIKY Kabenst nuTaHus yCTPONCTBa. [py OTCOEANHEHN BUMKN
kabens nuTaHus BCerda TAHYTb 3a KOpNyC BIAMIKIA, @ He 3a Kaberb.

Ecnm kabenb nuTaHns unv Burka noBpeXaeHbl, HEOOXOAMMO HEMEANEHHO OTKIIOYUTbL
YCTPOWCTBO OT CETU 1 0BPaTUTLCS B aBTOPM3OBAHHBIN CEPBUCHBINA LIEHTP MPOVU3BOANTENS
ANs UX 3aMeHbl. He uenonb3oBaTh YCTPOCTBO C MOBPEXOEHHBIM kKabenem nuTaHns unm
BINKOW. LLHYp nuTaHUS WM BANKY HENb3st PEMOHTUPOBATh, B Cry4ae MOBPEXOEHNS 3TUX
AMEMEHTOB 3aMEHMTE UX HOBbIMU, HE UMEHLLMM AedheKToB. 3ameHa kabens nuTaHus 1
BIMIKM JOMKHA NPON3BOANTLCS B aBTOPM3OBAHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE MPOU3BOAMTENS.

PekomeH0ayuu o ucrosnb306aHuk ycmpolicmea

NPEOYNPEXAEHUE! Medyb BHYTPM HarpeBaeTcs 40 O4eHb BbICOKOV Temnepatypbl. Crie-
ayet cobntogatb 0cobyto OCTOPOXHOCTb MPW OTKPLITUM Pa3orpeTor nevn. M3 Hee MoxeT
PE3KO BbINTW BOASHOW nap. Hukora He npukacanTech K BHYTPEHHEN YacTu JyXOBKW, He
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ybeauBLUMCh, 4TO LyXOBKa U MPUHALEXHOCTW AMst BbINEYKN MOMHOCTBH) OXNaXaEeHb.

Bce onepaLym, TpedyroLLme NPUKOCHOBEHIS K pa3orpeToMy Mpubopy, AOMKHbI BbIMOMHATHCS
C MOMOLL{bO MPUXBATOK AMnst [yXOBKA, 3aLLMLLIAIOLLMX OT BO3LENCTBISA BbICOKIX TEMNEPaTyp.
Mpy NpUroToBREHUN Brikod, KOTOpbIE MOMYT PacrpOCTPaHATL oparMeHTb FopsYen MNLLK,
Heo6X0a1MO 1CMONb30BaTh CPEACTBA MHAVBIAYANbHOM 3aLUMThI OT OXOrOB.

YbeauTech, YTo Mo psigoM C YCTPOWCTBOM He CKOMb3KWA. 3TO NO3BOMMUT 130EXaTb ONacHo-
CTW NMOCKOMb3HYTLCA, YTO MOXET MPUBECTU K CEPbE3HBIM TPABMAM.

Mpu NpuroToBReHMn 6r1tog, HeOBXOAUMO NOCTOSHHO CEANTL 3@ HAMM U He AonyckaTb 06-
ropaHust. MnLesble NPoayKTLI, OCTaBMEHHbIE 6e3 MpUCMOTpa, MOTYT CrOPETb, YTO MOXET
ObITb NPUYMHON NOXKapa W CePbE3HbIX OXOTOB.

He vcnonbayiTe HOX ANS PE3KV MULLK, PACTIONOKEHHOW Ha kaMHe Ui B hopme. IO no-
BPEANT UX NOBEPXHOCTW M MOXET NOBMMSATL HA MPUrOTOBMEHME Britoga.

[Ins KOHTaKTa C NOBEPXHOCTBIO KaMHS Ui POPMbI MV NPUTOTOBNEHWM 61K, UCTONb3YI-
Te TONMbKO MHCTPYMEHTLI U3 lepeBa Wi nnacTuka. MHCTpyMeHTbI JOMmKHbI BbiAepxuBaTh
TEMMeparypy, CO30aBaeMyH0 XapO4HOM NacTUHON. 3anpeLLlaeTcs CHUMaTb 1 MomeLLaTh
eqy pyKou.

Ecrv BO Bpems un nocne npurotoeneHus Briioda Ha kamHe Uik B hopMe OCTaHyTCs
OCTaTKA MW, YOanuTe Ux nepes NpurotoeneHmemM cnegytowero 6ntoga. Octarku nuLe-
BbIX MPOAYKTOB MOTYT CrOPETb, Bbi3blBas AbIM, HEMPUATHBIN 3anaX, a Takke BrUSTb Ha BKYC
npurotasneaemoro 6mtoga. OHM MoryT BbITb Takke npuimrHon noxapa. Cnocob KoHcepsa-
L nprbopa nogpoBbHO OncaH Hike B AaHHOM PyKOBOACTBe.

He HaHOCUTe HUKAKOro X1pa Ha MOBEPXHOCTb KamHS. [10BEPXHOCTb KaMHS MOXET noTem-
HETb BO BPEMS UCMOMb30BaHNS. 3TO ECTECTBEHHBIA MPOLIECC 1 HE BINSIET HA 3dhdheKTnB-
HOCTb YCTPOWCTBA.

Ecrm ans npurotoBnenmns britoga HeobX0aMMO MCTONb30BaTh XKW, HAHECKTE ero Ha no-
BEPXHOCTb POPMbI 1151 BbINEYKM MSATKOW KUCTOUKOM. YCTPOUCTBO HE CRYXMUT AN NPUroToB-
neHns 6rrog, MyTeM xapku B puTope.

Beicota 6ntoga gomkHa bbb BbibpaHa Tak, YTobbl OHO He Kacarnoch Harpesatens Bo Bpe-
Ms1 npurotoeneHusi. ObpatinTe BHUMaHKeE, YTO TECTO MOXET YBENNYMTL CBOV 06BEM BO Bpe-
MS1 BbINEYKM.

3KCMNYATALIMS YCTPOMCTBA

ModkntoyeHue, 3amyck u paboma ycmpoticmea

YCTPOICTBO CReflyeT pacnakoBaTk, NOMHOCTLIO yAANMB BCE SNEMEHTbI YNakoBku. PekoMeHayeTCs COXpaHUTb ynakoBky, Tak kak
OHa MOXeT MPUroANTLCA MU AanbHENLLer TPaHCIOPTUPOBKE U XpaHEHN YCTPOCTBa.

YCTpOIACTBO CNEeAyeT MOATOTOBUTL B COOTBETCTBIM C YKa3aHNSMM, NPUBEAEHHBIMU B NYHKTE « TeXHYeCKkoe 0bCmyxuBaHme.

lepen nepBbIM UCMONb30BaHNEM MPUBOP M KaMeHb CReAyeT pasorpeTb. JTO MO3BOMNT YAANUTL BCE OCTABLUNECS KOHCEPBAHTHI,
1Cnomnb3yemble ANs 3alLWTbI YCTPONCTBA BO BPEMS XPaHEHHS.

[MomecTuTe kameHb B ocHoBaHue ycTpoitcTsa (11) n 3akpoite kpbilwky (Il). YctaHoBuUTE NPUBOP B COOTBETCTBIM C UHCTPYKLMSMM
11 MIOJKIKOYNTE €r0 K MCTOYHUKY NUTaHWS. Perynsatopamu ycTaHOBUTE TEMMEPATYpy Ha CaMyio BbICOKYIO LiMGpOBYKD HACTPOAKY,
a Bpems yctaHosuTe Ha 10 MMHYT. 3acBeTUTCs MHAMKATOp paboyero CoCTosHMSA, YTo ByAeT ykasbiBaTb Ha TO, YTO YCTPOMCTBO
Hayamno HarpeBaTbCs.

Bo Bpems HarpeBa 113 npubopa MOXeT BbIXOAMTL HebONbLLOE KONMYECTBO AbiMa 1 cnadbiii 3anax.

Mocne 3aBeplUeHMs HarpeBa OTKMoUNTe NPUBOP OT JNEKTPOCETH, OTCOEAMHUB LUHYP NUTAHUS OT PO3ETKM, OTKPOIATE KPBILLKY
npubopa 1 faiTe npubopy OCTbITh.

Hukorza He yckopsiiiTe oxnaxaerne npubopa, Hanpumep, Nonueas ero BOAOW U Norpyxas B BOAY.

OPUTMUHANLBLHAA UHCTPYKLUMUSA
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Tecto cnepyert nonoXutb HENOCPEACTBEHHO Ha KamMeHb. He nonvsaiite kameHb BOZO MM MACMOM 1 He CMa3blBaiTe ero apyrvm
upom. Mepes Tem, kak NoMoXUTb TECTO Ha KaMeHb, MOCHINLTE ero MyKOl;l, €CI TeCTO NPUNMNAET K pyKam, MCI'IOJ'IbSyVITe BonbLue MYKW.

Mepen TeM, kak NONOXWUTL NULILY ANs Xapku Ha kKaMeHb, pasorpeiTe AyXOBKY 1 kameHb B TeyeHie 10 MUHYT npu Camoil BbICOKON
Temneparype.

3aTem OTKpOIATE KpbILLKY NeYn, akKypaTHO MONOXMUTe MUULY Ha kameHb. CpenaiiTe aT0 C NOMOLLbIO Mpunaraemoii onatku u
3aKPOVTE KPbILLKY NEYM. YCTaHOBIUTE CaMyt BLICOKYIO TEMMEPATYpy 1 BpeMS MPUMEPHO Ha 5 MUHYT. MpUMEpHO Yepes 3 MUHyTHI
OTKPOWTE KPBILLKY 1 MPOBEPLTE COCTOSHME BhINEYKM. 3aBEPLLNTE BbiNekaHue UMM MPOJOmKaliTe, 3aKpbIB KpbILLKY.

Bpewmsi 1 Temnepatypy BbinekaHis Crieyet BbibupaTh akcriepuMeHTanbHo. OBa napameTpa MoryT U3MEHSITLCS B 3aBUCMMOCTH
OT COCTaBa NULLIbI Y TOMLLMHBI TecTa. Boree ryctoe TecTo 1 Gonbluee KOMMYECTBO MHTPEANEHTOB MOXET NMOTPeGOoBaTb GOMbLIEND
BPEMEHU BbIMEYKM.

Ecnv nuuua 3anekaetcs B hopMe, TO He HyXHO HarpesaTb (hopMy Neper TEM, kak TOMECTUTb B HEe MULILLY, W CriedyeT HarpeTb
BHYTPEHHIOI YaCTb AYXOBKI TaK Xe, kak Mpy UCTIOMNb30BaHNM KaMHS.

YCTPOWMCTBO OCHALLEHO TEPMOCTATOM, KOTOPbIi aBTOMATUYECKN NOAAEPKUBAET 3afaHHyH0 TeMNepaTypy BO BPEMs NpUroToBne-
HWst. Mpy KaXXO0M BKIKOYEHUN HarpeBaTens 3aropaeTcs MHAMKaTop paboTel.

Mocrie NpUroTOBNEHNS YCTaHOBIUTE PETYNSTOP TEMMEPATYPbI B NONOXEHUM «0», OTCOEANHUTE BUIIKY LUHYPa NUTAHMS OT PO3ETKM
11 OTKPOITE KPbILLIKY. [OSHUMUTE KPBILLKY C MOMOLLBIO PACTIONOXEHHBIX HA HEt pyYek.

W kameHb, 1 hopma Arist BbINEYKN UMEIOT PyYKM, KOTOPbIE MOTYT BbiTh 04EHb ropsiuMM. 3a pyuky cnedyet BpaTbes Yepes xapo-
MPOYHbIE NepyaTkin/MpUXBaTky.

OcTaBbTe neyb OTKPLITONA, YT0BbI OHa oCThINa. [laite kamHiO 1 hopMe A5 BbINEYKM NOCTENEHHO OCTbITb.

Mocrie Toro, kak Neyb U NPUHAANEXHOCTU OCTBIHYT, MPUCTYMUTE K TEXHUYECKOMY OBCIYKUBAHMIO.

TexHu4eckoe obcryxusaHue yempotcmea

BHUMAHWE! Bce paboTbl no TexHn4eckomy 06CIyx1BaHNIO AOMKHbI BEIMOMHSATLCS MPY BEIKIKOYEHHOM yCTpolicTee. [ins aTtoro
HeobX0AMMO BbIHYTb BUNKY KaGens NUTaHWs U3 PO3eTKU.

YCTPONCTBO MCMOMb3YETCS ANS MPUTOTOBREHNS MU HEMOCPEACTBEHHO Ha kaMHe 1Nk hopme, NoaTomy Heobxoanmo cobnioaats
HaanexalLyto ruriney, 4tobbl NPUroToBNEHe ML Bbino Be3onacHbIM.

OunCTUTE HAPYXKHYIO 1 BHYTPEHHIOKD MOBEPXHOCTI NEYM TPSMOUKONA, Crierka CMOYEHHOI BOJOW. 3aTeM BbICYLLUMUTE CYXOW TPANOY-
KoiA nnn GyMaxHbIMI NONOTEHLAMM.

Hw B Koem cnyyae He norpyxanTe yCTPONCTBO B BOAY UMW APYryio XUAKOCTb. HUKorga He MoliTe YCTPONCTBO BOLOW UMW Apyrok
KNAKOCTBIO.

Hukoraa He HanvBaiiTe BOAY WnW [PYrylo XWOKOCTb Ha KaMeHb WnW NOrpyxaiTe ero B BOAY UMW APYTyHo XWAKOCTb. YAaanute
OCTaTK1 MWLM C MOMOLLbO MpUnaraemMoi nonaTky UK CyXol LUETKM C NAACcTUKOBOW LUETUHON. MPOTPUTE YMCTOM TPANOUKOM N
ByMaXHbIM MOMOTEHLIEM.

dopMmy NS BbINEYK MOXHO MbITb BOAOW W XUAKOCTBIO ANS MbITbS NOCYAbl. 3aTeM TLaTenbHO CronocHUTe, BbITPUTE MSITKOM
TPSNOYKOM 1N ByMakHbIMM MOMOTEHLAMM, AaTb BBICOXHYTb OT OCTATKOB Brary.

JlonaTku 1 HoX ANS MALILIEI MOXHO MbITb MO, CTPYeV BOAI C XWAKOCTbIO AN MbITbS MOCY/AbI. 3aTeM AaiTe BbICOXHYTb.

Hv 0AVH 13 3NeMEeHTOB KOMMNEKTa HeMb3s MbITb B MOCYAOMOEYHON MalLnHe n1bo CTpyelt BOAbI MOA BbICOKUM AaBIEHMEM.

He vcnonbayiite NS 04UCTK pacTBOPUTENN, €AKVE BELLECTBA, CIMPT, BeH3NH NN abpaavBHbIe YNCTALLME CPEACTBa.
BeHTUNALMOHHBIE OTBEPCTMS O4MCTUTE MbINECOCOM.

XpaHeHue ycmpoticmea

Ecnu ycTpoicTBO He MCMONb3YETCS, OTCOEAUHUTE €r0 OT UCTOYHMKA MUTAHMS.

YCTpOIACTBO CriedyeT XpaHuTb B MOMELLEHWSIX U 3alpLaTh OT bk, rpsi3n U Bnarn. PekoMeHayeTcs XpaHuTb YCTPOICTBO B
3aBO/ICKON YNaKOBKe.

XpaHuTe yCTpoicTBO B paboyem nonoxeHun. He yknagbliBaiite npogykTbl crnosMu. He CTaBbTe HUYErO Ha MPOAYKT BO BpeMs
CKNazMpoBaHusi.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKK

MNapawmetp E, [ 3HaueHue
Homep no karanory 67480
HomuHanbHoe HanpsikeHne [B~] 220 - 240
HomuHanbHas yacTota [Mu] 50/60
HomuHanbHasi MOLHOCTL [B1] 1200
Knacc usonsuum |
Pa3mepb! ycTpoiicTsa [om] 35x36x18
Macca HetTo [kr] 2,8
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XAPAKTEPUCTUKA NMPUCTPOIO
Miy ons niuy - ue NPUCTPIN, NPU3HAYEHUA ANs NPUTOTYBAHHS MiLy Ta TOHKWX NUPOriB. 3aBAsKM ABOM HarpiBayaM niy 3aatHa CTBo-

ptoBaTy BinbLL BUCOKY TemMnepaTypy, Hix 6inbLuicTb nobyToBMX neyels, Lo A03BONSE LWBMAKE BUNiKaTy niLly. MpaBunbHa, HagiitHa
i 6esneyHa poboTa NPUCTPOIO 3aneXuTh Bif NPaBUMLHOI excrnyataii, Tomy:

lMepen BUKOPMCTaHHAM NPUCTPOIO NPOYMTANATE LIKO IHCTPYKLIiH0 36epexiTh ii.

3a LwKoay, 3anogisHy B pe3ynsTaTi BUKOPUCTaHHS iHCTPYMEHTY He 3a NMPU3HAYeHHAM | HeAOTPUMaHHS NpaBun beaneku Ta peko-
MeHaaLlin Liel IHCTPYKLii, nocTavanbHuK He Hece BignoBiganbHOCTI. HeBnacTuee BUKOPUCTaHHS NPUCTPOK) TaKoX NPU3BOANTL 0
BTPATV NpaBa Ha rapaHTiliHe 06CRyroByBaHHS Ta BTPATY rapaHTiiH1X MOCyT.

OCHALLEEHHA

[Mpunap noctayaeTbCs MOBHICTIO YKOMMIEKTOBAHM Ta He BUMarae MOHTaxy. [lepes BUKOPUCTaHHSM NPUCTPOLO Cif 3HATU yna-
KOBKy Ta nakyBanbHi Matepiani Ans TpaHCMOPTyBaHHsI. Takox Crif BUKOHATU Aii, onucaHi B nofanbLLUiil YacTuHi Liel iHCTpyKUii.
[Mpunag nocTaBnseTbCA 3: NekapCbkuM kameHeM, hOPMOt0 AN BAMIYKW, HOXEM NS NIl Ta LUNATensMu.

3ATANBHI PEKOMEHOALI LLOAO BUKOPUCTAHHS

[prcTpin po3poBrieHmiA BUKITHOYHO A4S AOMALLHBOO BUKOPUCTAHHSI, | MOro 3aG0POHEHO BIt-
KOPMCTOBYBATI B KOMEPLIMHIX LLiNsIX, Hanpuknag, B 06'eKTax rpOMagCbKoro Xap4yBaHHS.
[puCTpil MPU3HAYEHUA TiNbKK AN BUKOPUCTaHHS B NpuMiLLieHHI. 36epiraty Big AoLy abo
IHLLKX onafB.

MpucTpi cryxuTb Tinbky st TepMivHoT 06pobku CTpaB, posmilLiernx besrocepenHbo Ha
kameHto abo chopmi Xrist BUMIUKW, LLO MOCTABIISOTLCS 3 M40, 3a00POHSIETHCA BUKOPUCTaH-
HsI PUCTPOIO B IHLLIIIA AIKOCTI, HaMpKIag, B AKOCTI HarpiBaya Ans BUpoGiB, LU0 3HaXOASTLCS
B NOCYAVHI.

3ab0pOHSIETLCS CaMOCTINHO PEMOHTYBATK, po3dupaTti abo MoaudikyBaTi NpUCTpIn. Byab-
KA PEMOHT MPUCTPOKO MOBIUHEH BYKOHYBATICS aBTOPWU30BAHIM CEPBICHUM LIEHTPOM.

Mig yac poboTn NpUCTPIl NOBUHEH BECH Yac nepebyBarty Mg HarmsgoM.

YBATA! Tin Yac poboTv npucTpilt HarpisaeThCst A0 BICOKVX TEMMEpaTYP, He TopKavTech Ha-
rPIBATIbHOI MAIUTH, CTIH MPUCTPOKO M} YaC 1A0ro POBOTH, Lie MOXe CTIPUUVHUTI CEpH03HI OrTikA.
[puUCTpiit He NpU3HAYEHN Ans BUKOPUCTaHHS AiTbMM Y BiLli 40 8 pokiB i ocobamm 3 0bme-
KEHUMM (DI3NYHUMI Ta PO3YMOBUMI MOXKITMBOCTSIMI, Ta 0COBamK, NP0 He MakoTb AOCBIAY
| 3HatoTb 06raaHaHHs. TinbKi B TOMY BUNAZKY, KOMM Ha, HUMK 34IMCHIOETLCA Harmnsy abo
Byne npoaeneHwZ IHCTPYKTaX LUOAO BUKOPUCTaHHS! MPUCTPOIO DesrieqH M criocobom Tak,
oG NoB'si3aHi 3 LM puauku By 3posymini. He AosBonsiATe AfTAM Ipatucs 3 MpuragoM.
[itn 6e3 Harnsgy He MOBWHHI YMCTUTI MPUCTPINA | BUKOHYBATU TEXHIYHE 0BCIYroByBaHHS

npunagy.

PexomeHdauji w000 mpaHcropmysaHHs ma 6CmaHO8IeHHs MpUCMpok0

[puCTpiit MOXHa PO3MILLYBaTW SIWLLE Ha TBEPMIN, NAOCKINA, PIBHIM i 3 HE3ANMICTUX MaTepi-
anis nosepxHi. lMoBepxHs NOBWHHA BATPUMYBATY Bary CaMoro NPUCTPOIO Ta ixi, Sika 3Haxo-
LUTBCS B HHOMY.

HeobxigHo 3abe3neunTu BigcTyn He MeHLwe 10 M HaBKoro Gi4HMX CTIHOK MPUCTPOIO, Haj
MPUCTPOEM He PO3MiLLlyBaTI MaTepianiB, HECTIMKWX A0 il BUCOKOI Temnepatypu. Lle aos-
BOMUTb 3a06€3Me4nTI HaNEXHY BEHTUNALO NPUCTPOLD. He posTaluoByiiTe npunag 6nnasko

OPUTIHANbBHA IHCTPYKLUISA
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[0 Kpato NoBepXHi, Hanpukag, ctony. MpucTpin He Cif BCTaHOBMOBaTY Nobn3y nerkosa-
AMUCTUX MaTepianis, HanpuKknag, Wtop abo gipaHok.

He po3miLLiaiiTe HiskX ENEKTPUYHNX MPUCTPOIB Haa NpUCTpoeM. [ig vac poboTi KaBoBapky
BUAINSETLCA BOASHA Napa, sika MOXe CMPUYMHUTI KOPOTKE 3aMUKaHHS B ENEKTPUYHINA Me-
pexi Ta BUKIMKATW YPaxKEHHS ENEKTPUYHAM CTPYMOM.

3abopoHsETLCH PobuTH Byab-ski OTBOPU Y MPUCTPOI, @ TaKoX NPOBOAUTM Oyab-Ki iHLLI MO-
Aucpikavii nedi, He BkasaHi B iHCTPYKLI.

[p1CTpIN Crig NePEHOCKTM TiNbKM NICI S OXONOMKEHHS Ta TPUMATW 11010 3a Kopryc. He Mox-
Ha nepemiLLaTy NpUCTPIA, TArHYYM KOTO 3a LLUHYP XUBIEHHS.

Temnepartypa B MiCLi BCTaHOBNEHHS Ta BUKOPWUCTaHHS MPUCTPOIO MOBMHHA KONMBATUCA B
mexax Big +10 °C + +38 °C, a BigHOCHa BOMOTiCTb NOBITPS NOBMHHA OyTY HUXYOH 32 90%
e3 koHaeHcaLjii BoasHOI napw.

PekomeHrdauji wodo nidKo4eHHs mpucmporo 00 Oxepena XUeeHHS

Mepep M, 5K YBIMKHYTU NPUCTPIN JO [Kepena XMBMEHHS!, NepPeKOHaNTeCh, L0 Hanpyra,
yacToTa Ta NpOAYKTUBHICTb MepeXxi BiANOBIAAOTb 3HAYEHHSM Ha Tabnuyi 3 JaHUMK npu-
CTPOH0. Binika noBMHHA NigxoauTh 40 pO3eTKU. byab-aka MoaudikaLis BUnki 3aBOpOHEHa.
MpucTpilt noBiHeH ByTw mipknio4eHwi besrocepenHbo A0 OfHIET MEPEXeBol Po3eTkA. 3a-
bopoHeHo BUKOPUCTOBYBATY NOZOBXKYBAUI, Po3ranyxysaqi Ta nopgiitHi poeTku. Micue xu-
BUNbHOT EMEKTPUYHOT MepeXxi Mae ByTI OCHALLIEHO 3aXMCHIIM MPOBOZOM i 3aM0BhKHUKOM He
MeHLe 16 A.

YHUKalTe KOHTaKTY LUHYPA XMBMEHHS 3 TOCTPUMM KpasiMi Ta rapsynMi NpeameTamiu |
nosepxHamu. [ig yac poboTn NPUCTPOIO, LLUHYP XUBMIEHHS 3aBXAM NOBUHEH OyTW MOBHI-
CTHO BifbHAM Ta PO3TALLUOBAHWA TakM YMHOM, WOO BiH HE NepeLLKompkaB ekcrnyarali
npucTpoto. PosTaluyiiTe WHYP Tak, Wob 06 Hboro HEMOXMMBO Byro CriTKHyTMCS. PoseTka
KVMBEHHS MOBWHHA PO3TALLOBYBATICS B TaKOMY MiCLy, 0D 3aBXau MoXHa 6yno LUBMAKO
Bi'€AHATY LUHYP XXVBMEHHS NPUCTPOLD. Konu Big'eqHyeTe BUIKY, 3aBXau TpUManTeCh 3a
KOpMyC BUIKW, HE 3a LUHYP.

FAKLLO LWHYP XMBNEHHS abo BUMKY MOLIKOMYKEHO, HEralHO Bif €aHalTe iX Bif eNeKTpoMepeXi
Ta 3BEPHITLCSA 10 aBTOPVU30BAHOMO CEPBICHOMO LIEHTPY BUPOBHMKA AN XHBOI 3amiHu. He Bu-
KOPMCTOBYWTE NPUCTPIN i3 NOLUKOLKEHMM LLIHYPOM XMBINEHHS ab0 BIMKOH. LLIHYp XMBMEHHS
4 BUITKa HE MOXKHA BIPEMOHTYBATH, Y pasi NOLUKOMKEHHS! LMX eNEMEHTIB, Crlig, 3aMiHWTL iX
HoBMMM 6e3 AedpekTiB. 3amiHy Kaberto XMBMEHHS pa3oM 3 BUNKOK HEObXigHO NPOBOANTY B
aBTOPM30BAHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI BUPOBHMKA.

Pekomerdaui Lodo 8UKopuUCMaHHS MPUCMPOk0

YBATA! BHyTpiLUHs YacTiHa nevi HarpiBaeTbest 40 BIACOKVX Temnepatyp. Cnid AoTpumysa-
TICA 0COBIMBOI 0BEPEXHOCTI M BIAKPUTTI Po3irpiTol nevi. 3 nevi Moxe piako BAinuTUCS
BOAsHA napa. Hikorn He TopkanTecs BHYTPILLHBOI YaCTUHM Mevi, He MEPEeKOHABLUCh, L0
BOHa Ta akcecyapy NS BUMIYKW MOBHICTHO OXOMOKEH.

Bci onepaLyii, W0 BAMaratoTb LOTUKY A0 HArpitoro npunagy, crig BUKOHYBATK B KyXOHHMX
PYKaBULISIX, LLIO 3aXMLLAK0T Bif BMAMBY BUCOKOI TEMMEPATYPU.

[py1 NpUroTyBaHHi CTPaB., Siki B NPOLIEC] PUrOTYBaHHS MOXYTb PO3KMAATM rapsui (pparMeHTy

OPUTIHANbLHA I HCTPYKLIS
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DX, Criig, BMKOPUCTOBYBATM 3aC0BM 0COBUCTOrO 3axuCTy Bif, OMiKiB.

MepexoHanTech, LWo nignora Bins MPUCTPOIO He € CIM3bKOIO. Lle 03BOMMTL YHUKHYTU
KOB3aHHSI, sIke MOXe NMPUBECTY [0 cepmosHMx TpaBm.

[pu NpUroTyBaHHi i Heo6xw-|o MOCTIHO criocTepirayt i 3anobiratit onikam. bxa, sanmiexa
0e3 Harnsay, MOXe 3aropiTucs, L0 MOXe CTaTh MPUYMHOK MOXEX], 8 TAKOX He6e3nequ|x
OniKiB.

He BuKopucTOBYITe Hix AN pisaHHs ki, PO3MILLEHOI Ha kameHi abo Y chopmi. Lie noLko-
AUTb iXHIO MOBEPXHHO | MOXE BMMMHYTI Ha MPUTOTYBAHHS i

[py NPUroTYBaHHI CTPaB NOBEPXHI kaMeHt0 abo hopMM MOXHa TopKaTUCS TinbKK 3a A0MNO-
MOTOH0 IHCTPYMEHTIB, BUFOTOBIEHWX 3 fepeBa abo NnacTuky. IHCTPYMEHTW MOBUHHI BUTPY-
MyBaTV Temnepatypy nnT. 3abOPOHSETLCA 3HIMATK i HaKNagaTy CTpasu PyKOH.

FAKLL0 B npoLieci abo nicrs NpUroTyBaHHS CTpaBy 3anuLaeTbCs Ha kameHi abo y hopmi ixa,
Cnig, BAGANVTK i nepes NPUroTyBaHHSIM HacTYMHOI CTPaBW. 3anuLLIKK bxi MOXYTb 3aropiTh-
CS1, BUKITKaK04M MOsIBY OV1MY, HEMPUEMHOTO 3anaxy, a TakoX BrIMHYTA Ha CMak CTpaBy, LLO
roTyeTbest. MoXyTb TakoX CTaTVt MPUUMHOLD Noxexi. Criocib KoHcepBaLlil ONMCYETLCS HUKYe
B LIbOMY MOCIBHUKY.

He HaHOCITb HISIKOTO XMpY Ha MOBEPXHIO KaMeHt0. [10BEPXHS KaMEHIO MOXe MOTEMHITH Mig
yac BukopucTaHHs. Lie npupogHmin npouec i He BNnmBae Ha eqheKTUBHICTb NPUCTPOH).
FAKWIO NpuroTyBaHHS CTPaBuW BUMArae BUKOPUCTaHHS Xupy, MOrO CRig PO3NoginsTt no no-
BEPXHi popMM 47151 BUMIYKIA 3 AOMOMOTOK M'SIKOT KUCTI. [pUCTPIl He CRYXWUTb Ans NpUroTy-
BaHHS CTPAB LLMSXOM CMaXEHHS Y PpUTHOpI.

Bucora crpasy noBuHHa GyTi BUGpaHa Takum YuHOM, LLOD BOHA He TopKanacs Harpisaya
nig, Yac NPUroTyBaHHS. 3BEPHITb YBary, LLO TICTO Moxe 3binbLunTics B 06 ‘emi nig vac Buni-
KaHHS.

EKCMNYATALIA NPUNALY

BcmaroeneHHs, ese0eHHs 8 ekcriyamauiio ma 06ci1y208y8aHHs pLUCMpPoK0

MpwcTiit noTpibHO po3nakyBaTy, MOBHICTIO YCyBaloui BCi €N1EMEHTU ynakoBki. PekomeHayeTbes 36eperti ynakoBky, Le Moxe
3HapobuTUCs y BUNaZKY NOAanbLLOrO TPAHCMOPTYBaHHS i CkNaayBaHHs MPUCTPO.

[MpucTpilt nigrotyBaTy BigNOBIAHO 4O IHCTPYKLi y po3gini « TexHiuHe 06CNYroByBaHHS MPUCTPOIOY.

Mepen nepLummM BUKOPUCTAHHAM NpUNag i kaMiHb CAif HarpiTy. Lie [03BONMTL YCYHYTV 3anuLLIKN KOHCEPBAHTIB, SiKi BUKOPUCTOBY-
10TbCS ANS 3aXUCTY MPUCTPOIO i Yac 3bepiraHhs.

[MomicTiTb kamiHb y nigcTasy npuctpoto (II) Ta 3akpuiite kpuLwky (Il). BcTaHoBITL Npynag BignoBIgHO 4O IHCTPYKLN Ta MigKMoYiTh
110r0 [0 [HKepena XvBMeHHs. 3a JONOMOro PerynsTopiB BCTAHOBITb TEMNepaTypy Ha HalBULLE YMCOBe HaNaLLTyBaHHS, a Yac
BCTaHOBITb Ha 10 XBUNUH. 3aCBITUTLCS iHAMKATOP POBOYOTO CTaHY, L0 03HaYAE, L0 NpUMag Nnoyas HarpiBaTuCs.

Mig yac HarpiBaHHs 3 NpUnagy Moxe BUXOANTI HEBENMMKA KINbKICTb UMY, | MOXHa NOYYTI NErkui 3anax.

Micns 3akiHYeHHs BUNIKaHHS Bif'€aHalTe Npunag Bif enekTpoMepeXxi, Bif' €AHaBLUM LUHYP XVUBMEHHS Bifl PO3ETKH, BigKpuiiTe
KpULLKY Npunagy i fainTe npunagy OXOnoHyTH.

Hikonu He npuckoptoiiTe OXONOMKEHHS NpUnagy, HanpuKnaz, NonNBaYM ioro abo 3aHyprooYM y BOY.

TicTo cnig noknactv 6e3nocepenHbO Ha kamiHb. He 3anuBaiTe kamiHb BOAOK abo Onieto | He 3MOuYIATE 110r0 iHLWIMM XupoM. [e-
pez TUM, sik NOKNacTy TiCTO Ha KaMiHb, nocunTe ioro GopOLLHOM, Y BUNaKY 3 NUMKIM TICTOM BUKOPUCTOBYIATE Binblue GopoLuHa.

[Mepeq TM, Sk NOKNAcTX Milly ANS CMaXeHHst Ha KaMiHb, HarpiT JyXoBKy i kaMiHb npoTsrom 10 XBUNMH NpU HalBULLi Temne-
parypi.

[oTim BigKpuiiTe KpULLKY nevi, 06epexHO NoKnagiTh Milly Ha kamiHb. Hanpuknaz, 3a JONOMOrok LnaTenio, WO BXOAUTb A0 KOMM-
TNEKTY MOCTABKM, | 3aKpUIATE KPULLKY JyXOBKW. BCTaHOBITHL HailBULLY TemnepaTypy Ta yac npubnuaHo Ha 5 xsunuH. MpubnusHo
yepes 3 XBUNMWHM BIAKPUIATE KPULLKY i NepeBipTe CTaH BuMiuki. 3aBepLuiTb BUMikaHHs abo NPOAOBXKYITE, 3aKPUBLUM KPULLIKY.

Yac npuroTyBaHHs Ta Temnepatypy cnig Bubpath excnepumenTansHo. Obuasa napameTpu MOXyTb 3MIHIOBATMCS Yepes cknaf

OPUTIHANbBHA IHCTPYKLUISA



UA

niLy Ta TOBLUMHY TicTa. binbLu rycTe TicTo Ta binbLue iHrpenieHTIB MOXYTb BUMaraty GinbLL TPUBAMNOro Yacy BUMKaHHS.

FAKwwo niLly 3anikaeTbes y hopMi, He NOTPiIBHO HarpiBaTy hopMy, NEPLL HiX PO3MILLLYBATI Ha Hill MiLly, @ HArpiTX BHYTPILLHIO YaCTUHY
nevi Tak camo, Ik MpY BIUKOPUCTaHHI KaMiHHS.

MpuCTPili OCHaLLEHMIA TepMOCTaTOM, SKUIA aBTOMATUYHO NMIATPUMYE BCTAHOBMEHY TEMNePaTypy Mig Yac NpuroTyBaHs ixi. Mpw
KOXHOMY YBIMKHEHHI HarpiBaya 3acBivyeTbCst iHaukaTop poboTu.

Micns 3akiHYeHHs BUNikaHHsS MOBEPHITb PErynsTop Temnepatypu y nonoxerHs «0”, Bif ‘efAHaNTe LUHYP XMBMEHHS Bif PO3ETKM Ta
BifKpuiATe KpULKY. MIgHIMITL KPULLKY 3@ AOMOMOTOHK PY4OK, PO3MILLEHNX Ha Hill.

| kamiHb, | hopma Ans BUNIYKY MatoTb PyyKu, ki MOXYTb ByTI Ayxe rapsummu. 3a pyyku cnig Bpatics B pykaBuLsix, Lo 3axuLia-
10Tb B BUCOKWX TemMMepaTyp.

3anuwrTe niy BigkpuToHo, OB BOHa Oxonoaunacs. [larte kameHto Ta OpMi 1St BUMIYKM NOBIMLHO OXOMOHYTY.

Micns Toro, sk Niy Ta NPUNAALS OXONOHYTb, MPUCTYMiTh O TEXHIYHOrO 06CNYroByBaHHS.

TexHiyHe 0bcnyeo8ysaHHs npunady

YBATA! Bce TexHiuHe obcnyroyBaHHs Crlif MPOBOAWTY MPW BUMKHEHOMY MPUCTPOI. [INA LbOro CRif BUTATHYTY LUHYP XWUB-
NeHHs i3 po3eTky.

TpuCTpilt cryXuTb ANS NPUrOTYBaHHS ixi, po3miLLeHoi GeanocepeaHbo Ha kameHi abo y hopmi Ans BunivkW, TOMY cnif nogbaTy
npo 30epexeHHst NpaBUIbHOI ririeHH, Wob npuroTyBaHHs ixi Gyno beaneyHnm.

30BHILLHIO Ta BHYTPILLHIO MOBEPXHI MY O4ULLAT raHYipKoto, 3Merka 3MOYeHO BooH. 10TiM BUCYLLITH CyXOH raHuipkoto abo
nanepoBvMM PyLLHUKaMM.

Hikonu He 3aHyptoitTe npucTpiit y Bogy abo 6yab-siky iHLLy piguHy. Hikonn He MuiiTe npunag Bogoto abo iHLWO piguHoH.

Hikonv He 3anuBaiiTe kamiHb BOAOHK abo iHLLOK piAnHOL, He 3aHypHoiTe oro y Body abo iHLLYy pignHy. 3HIMITb Gyab-ski 3anuLUkm
i 3a Jonomoroto wnatens abo Cyxoi LiTky 3 NNACTUKOBO LUETHHOH. [POTPITh 3@ JONOMOTOK YMCTOI raHuipku abo nanepoBoro
PYLUHWKa.

dopmy AN BUNIYKN MOXHA YCTUTY BOLOIO Ta PIANHOIO AN MUTTS nocygy. IMoTiM peTenbHO NPOMMIATE, MPOCYLLITb M ‘AKOI0 raH-
dipkoto abo NanepoBMMI PyLLHMKaMM, 3aMULLTE BUCOXHYTH Bif 3anMLLKIB BOMOTH.

Jlonatku i Hix Ans Nl MOXHA MUTH i CTPYMEHEM BOAK 3 PIAMHOK ANst MUTTS nocyay. MoTiM AaiTe BUCOXHYTH.

JKoaeH 3 enemeHTiB KOMNNEKTY He NPU3HAYEHUA ANs MUTTS B NOCYAOMUIAHAX MaLLMHax abo 3a [LOMOMOrOl0 CTPYMEHs BOAM Mif
BIMCOKIM TUCKOM.

He BMKOPUCTOBYITE /151 YMLLEHHS PO3UNMHHMKY, TfiKi peYOBMHM, cnnpT, 6eHanH abo abpaanBHi 3acobu.

BeHTUnsALiAHI 0TBOPM CAig YMCTUTM 3a AOMOMOTOK Nkmococa.

36epieaHHs mpucmporo

FKLO NpUCTpilh He BUKOPUCTOBYETLCA, BIAKMIOMITh 0T Bif AKepena XUBMeHHs.

3bepiraliTe NpucTpiil y NpUMILLeHHi, 3axuLaiite 1oro Bif nuny, 6pyay Ta Bonoru. PekomeHayeTbes 3bepiratv npucTpiit B opuri-
HamnbHOMY ynaKoBLyi.

3bepiraiite npucTpili y poboyomy nonoxeHHi. He yknapaiite npopykTie Wwapamu. He 30epiraiiTe Hioro Ha npunagax nig yac
3bepiraHHs.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKK

MNapawmetp [0) if 3HayeHHs
Karanorosuit Homep 67480
HomiHanbHa Hanpyra [B~] 220-240
HomiHanbHa yactota [Mu] 50/60
HomiHanbHa notyxHicTs [B1] 1200
Knac isonsuii |
Poawmipu npuctpoto [om] 35x36x18
Maca HetTo [kr] 2,8

OPMWTIHAIDBHA |IHCTPYKIIA
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|RENGINIO CHARAKTERISTIKA
Picos kepimo krosnis - jrenginys skirtas picai ir plonoms teSloms paruosti. Dél dviejy Sildytuvy krosnyje galima sukurti aukStesne

temperatiirg nei daugumoje buitiniy orkaiciy, o tai leidZia greitai paruosti pica. Tinkamas, patikimas ir saugus jrenginio veikimas
priklauso nuo tinkamo naudojimo, todél:

Prie$ naudodamiesi jrenginiu perskaitykite visa instrukcija ir iSsaugokite j3 ateiciai.

Tiekéjas neatsako uz nuostolius ir suZalojimus atsiradusius dél saugos taisykliy ir $io vadovo rekomendacijy nesilaikymo bei jren-
ginio naudojimo ne pagal paskirt]. Jrenginio naudojimas ne pagal paskirtj sukelia taip pat pardavéjo teikiamos garantijos netekima,
bei vartotojo teisiy pagal garantijg praradima.

KOMPLEKTACIJA

Irenginys pristatomas kompleksiskas ir nereikalauja surinkimo. Prie$ naudojant jrenginj reikia taciau pasalinti visas transporto
metu naudojamas pakuotes ir apsauginius elementus. Taip pat reikalaujama atlikti parengiamuosius veiksmus, aprasytus toles-
néje Sio vadovo dalyje. Kartu su jrenginiu pristatomi: kepimo akmuo, kepimo forma, picos peilis ir mentelés.

BENDROSIOS REKOMENDACIJOS NAUDOJIMUI

Jrenginys skirtas naudoti namuose ir draudziama jj naudoti komerciniais tikslais, pvz. maiti-
nimo jstaigose.

Jrenginys suprojektuotas naudoti tik patalpy viduje. Saugoti jrenginj nuo lietaus ar kity krituliy.
[renginys naudojamas tik terminiam apdorojimui patiekaly padety tiesiai ant tiekiamy kartu
akmens ar formos. DraudZiama jrenginj naudoti kitaip pvz., kaip inde esanciy produkty Sil-
dytuva.

Prietaisg draudziama savarankiskai taisyti, ardyti ar modifikuoti. Visus jrenginio taisymo dar-
bus turi atlikti jgaliotas remonto centras.

Darbo metu jrenginys visada turéty bati prizidirimas.

ISPEJIMAS! Darbo metu jrenginys jkaista iki auksty temperatdry, neliesti jrenginio Sildymo
plokstés bei sieneliy eksploatacijos metu, tai gali sukelti rimtus nudegimus.

Jrenginys néra skirtas vaikams jaunesniems nei 8 mety, Zmonéms su sumazéjusiais fizi-
niais ar psichiniais gebéjimais ir Zzmonéms, neturintiems patirties ir Ziniy apie jrangg. Nebent,
asmenys bus prizirimi ar bus nurodyta, kaip saugiai naudoti jrenginj, kad su jo naudojimo
susijusi rizika baty suprantama. Vaikai neturéty Zaisti su jrenginiu. Vaikams be prieZidros
negalima leisti atlikti jrenginio valymo ir priezidros.

Rekomendacijos jrenginio transportavimui ir montavimui

Jrenginys gali blti dedamas tik ant kieto, ploksCio, lygaus ir nedegaus pagrindo. Pagrindas
turi atlaikyti paties jrenginio ir j jj jdéty maisto produkty svorj.

Bitina numatyti bent 10 cm atstumg aplink jrenginio Sonines sieneles, nedékite medziagy,
kurios néra atsparios aukstai temperatdrai vir§ jrenginio. Tai leis tinkamai védinti jrengin;.
Nedékite arti krasty, pvz. stalo. Nedékite jrenginio prie degiy medziagy, pvz., UZuolaidy ar
portiery.

Nedékite jokiy elektros jrenginiy vir$ jrenginio. Eksploatavimo metu iSleidZiami vandens ga-
rai, kurie gali sukelti elektros instaliacijos trumpajj jungima ir sukelti elektros Soka.
DraudZiama grezinéti produkte skyles, taip pat atlikti jrenginio instrukcijoje nenurodytus ga-
minio pakeitimus.

ORIGINALI INSTRUKTCIUJA
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Jrenginj pernesti tik jam atvésus, laikant uz korpuso. Nekeisti jrenginio padéties traukiant uz
maitinimo laido.

Temperatira produkto montavimo ir naudojimo vietoje turi bt +10°C + +38°C temperatdiros
diapazone, o santykiné drégmé turi bliti maZesné kaip 90% be vandens gary kondensacijos.

Prietaiso prijungimo prie maitinimo Saltinio rekomendacijos

Pries prijungiant jrenginj prie maitinimo tinklo, jsitikinti, kad maitinimo tinklo jtampa, daznis ir
naSumas atitinka jrenginio duomeny lentelés reikSméms. Kistukas turi tikti lizdui. Bet koks
kistuko pakeitimas yra draudZiamas.

Jrenginys turi bti prijungtas tiesiogiai prie pavienio elektros tinklo lizdo. Draudziama naudoti
llgintuvus, skirstytuvus ir dvigubus lizdus. Maitinimo grandinéje turi bti jrengtas apsauginis
laidas ir bent 16 A apsauga.

Vengti maitinimo laido kontakto su astriais krastais ir karstais daiktais bei pavirSiais. Jrenginio
darbo metu maitinimo laidas visada turi biti pilnai iSvyniotas ir iSdéstytas taip, kad jis nebty
kliotis naudojant jrenginj. Maitinimo laido padéjimas negali kelti suklupimo pavojaus. Maitini-
mo lizdas turi buti tokioje vietoje, kad visada bty galima greitai atjungti jrenginio maitinimo
laida. Atjungiant maitinimo kiStuka, visada traukti uZ kistuko korpuso, niekada uz kabelio.
Jei maitinimo laidas ar kiStukas sugadintas, nedelsiant jj atjunkti nuo maitinimo tinklo ir kreip-
kis ] gamintojo jgaliotg techninés priezilros centrg dél jo iSkeitimo. Nenaudoti jrenginio su
pazeistu maitinimo laidu ar kistuku. Maitinimo laidas ar kistukas negali bati suremontuoti, jei
Sie elementai sugadinti - reikia juos pakeisti naujais be defekty. Maitinimo kabelio keitimas
kartu su kistuku turi bti atliekamas gamintojo jgalioto techninés prieZidros centro.

Jrenginio naudojimo rekomendacijos

ISPEJIMAS! Krosnies vidus jSyla iki auk$tos temperatdros. Reikia bti ypatingai atsargiems
atidarant jkaitusig krosnj. Gali smarkiai iSsiskirti vandens garai. Niekada nelieskite krosnies
vidaus nejsitikine, kad krosnis ir kepimo priedai visiSkai atvéso.

Visi veiksmai, kuriuos atliekant reikia liesti jSilusj jrenginj, turi bati atliekami naudojant nuo
aukstos temperatiiros apsaugancias virtuvines pirstines.

Jei ruoSiami patiekalai, kurie per §j procesg gali skleisti karstus maisto fragmentus, turéty biti
naudojamos asmens apsaugos priemonés apsaugancios nuo nudegimo.

Patikrinti, ar grindys $alia jrenginio néra slidZios. Tai neleis paslysti ir sukelti rimty suZalojimy.
RuoSdami patiekalus, visada turétuméte juos stebéti ir neleisti pridegti. Maistas, paliktas be
prieZidros, gali sudegti, o tai gali sukelti gaisrg ir pavojingus nudegimus.

Nenaudokite peilio ant akmens ar formos padétam maistui pjaustyti. Tai pakenks jy pavir-
Siams ir gali turéti jtakos maisto ruoSimui.

RuoSdami patiekalus akmens ar formos pavirsiy galima liesti tik i§ medienos ar plastiko pa-
gamintais jrankiais. |rankiai turi atlaikyti Sildymo plokstés sukurtg temperatirg. DraudZiama
rankomis iSimti ir déti patiekalus.

Jei maisto ruoSimo metu arba po jo ant akmens ar formoje lieka maisto likuciy, prieS gamin-
dami kitg patiekalg pasalinkite juos. Maisto liekanos gali sudegti, sukeliant ddmus, nemalony
kvapa ir taip pat jtakoti ruoSiamo maisto skonj. Jos taip pat gali sukelti gaisra. Jrenginio prie-
Ziura apraSyta tolesnéje naudojimo instrukcijos dalyje.

ORIGINALI INSTRUIKTC CIJA
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Netepkite akmens pavirSiaus jokiais riebalais. Naudojant akmens pavirSius gali patamséti.
Tai natUralus procesas ir neturi jtakos jrenginio veikimui.

Jei ruoSiant maistg reikia naudoti riebalus, jie turi bati paskirstomi formos pavirSiuje minkstu
Sepediu. Jrenginys néra naudojamas patiekalams kepamiems dideliame kiekyje riebaly.
Patiekalo aukstis turi bati parinktas taip, kad kepimo metu jis neliesty Sildytuvo. Atkreipkite
démesj, kad kepant teSla gali padidinti savo tdrj.

|RENGINIO VALDYMAS

Jrenginio jdiegimas, jjungimas ir valdymas

Jrenginys turi biti iSpakuotas, visiSkai pasalinus visus pakavimo elementus. Rekomenduojama laikyti pakuote, ji gali biiti naudinga
tolesniam jrenginio transportavimui ir saugojimui.

|renginj paruosti pagal ,Jrenginio priezitiros” instrukcijas.

Prie$ pirmajj naudojima jrenginj ir akmenj reikia pakaitinti. Tai pasalins visus likusius jrenginiui apsaugoti laikymo metu naudoja-
mus konservantus.

|dékite akmenj | jrenginio pagrindg (Il) ir uzdarykite dangtj (1ll). Jrenginj nustatykite pagal instrukcijas ir prijunkite prie maitinimo
Saltinio. Naudokite rankenéles, kad nustatytuméte auksciausia skaitmenine temperatirg ir 10 minuiy laika. Veikimo bisenos
indikatoriaus lemputé rodo, kad jrenginys pradejo jSilti.

Sildymo metu i$ jrenginio gali iSsiskirti Siek tiek damy ir gali bti Siek tiek pakvipti damais.

Po kaitinimo atjunkite jrenginj nuo maitinimo $altinio iStraukdami maitinimo laido kiStukg i$ lizdo, atidarykite jrenginio dangt] ir
leiskite jrenginiui atvésti.

Niekada neskatinkite ausinti jrenginio, pavyzdziui, apipildami jj arba panardindami j vanden].

TesSla turi biti padéta tiesiai ant akmens. Nepilkite vandens ar alyvos ant akmens ir nejmirkykite kitais riebalais. Prie$ dédami teslg
ant akmens, pabarstykite jj miltais, jei teSla lipni, naudokite daugiau milty.

Prie§ dedant kepimui skirtg picg ant akmens, kaitinkite krosnj ir akmenj 10 minu¢iy auk$¢iausioje temperatdroje.

Tada atidarykite krosnies dangt] ir atsargiai padékite picg ant akmens. PavyzdZiui, naudokite pridedama mentele ir uzdarykite
krosnies dangtj. Nustatykite aukSciausia temperatiirg ir mazdaug 5 minugiy laika. Po mazdaug 3 minuciy atidarykite dangtj ir
patikrinkite kepimo bdseng. Uzbaikite kepima arba teskite uzdarydami dangtj.

Kepimo laikas ir temperatdra turéty bati parenkami eksperimentiSkai. Abu parametrai gali skirtis dél picos sudéties ir teSlos storio.
Storesnei telai ir daugiau sudedamujy daliy kepimui gali prireikti ilgesnio laiko.

Jei pica kepta formoje, prie$ dedant picg ant jos nereikia Sildyti formos, bet reikia Sildyti krosnies vidy taip pat, kaip naudojant
akmen;.

|renginys turi termostata, kuris maisto gaminimo metu automatiskai palaiko nustatytg temperatiira. Kiekvieng kartg jsijungus
Sildytuvui uZsidega veikimo indikatoriaus lempute.

Po kepimo pasukite temperatiros rankenéle j padétj, pazyméta ,0”, atjunkite maitinimo laidg nuo lizdo ir atidarykite dangtj. Pakel-
kite dangtj uz ant jo esanciy rankenuy.

Ir akmuo, ir kepimo forma turi rankenas, kurios gali bti labai karstos. Rankenas laikykite su nuo aukstos temperattros suaugan-
¢iomis pirstinemis.

Palikite krosnj atidaryta, kad ji savaime atvésty. Leiskite akmeniui ir kepimo formai savaime atvésti.

Kai krosnis ir priedai atvés, atlikite techning priezitrg.

Jrenginio prieZidra

DEMESIO! Visos Siame skyriuje aprasyti prieZidros veiksmai turi bati atliekami kai jrenginys yra atjungtas nuo elektros. Norint tai
padaryti, atjunkti maitinimo laidg nuo maitinimo tinklo lizdo.

|renginys naudojamas paruosti maista, esant] tiesiai ant akmens arba formoje, todél reikia pasirdipinti, kad baty uZtikrinta tinkama
higiena, kad maisto paruoSimas bty saugus.

Iorinj ir vidinj krosnies pavirSius ISvalykite Siek tiek vandeniu sudrékinta Sluoste. Tada iSdziovinkite sausu skuduréliu arba popie-
riniais rank3luosciais.

Niekada nemerkti jrenginio vandenyje ar kitame skystyje. Niekada neplaukite jrenginio vandens ar kito skyscio srautu.

Niekada nepilkite vandens ar kito skysc¢io ant akmens ir nemerkite jo vandenyje ar kitame skystyje. Nugrandykite visus maisto
likucius pridéta mentele arba sausu Sepetéliu su plastikiniais Seriais. Nuvalykite Svariu skuduréliu arba popieriniu ranksluosgiu.
Kepimo firmg galima plauti vandeniu ir indy plovimo skysciu. Tada kruop$¢iai iskalaukite, nusausinkite mink$tu skuduréliu arba

Mentelés ir picos peilj galima plauti po vandens srove su indy plovimo skysciu. Palikti, kol iSdZius.
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Né vienas i$ rinkinio elementy néra skirtas plauti mechaninése indaplovése arba su auksto slégio srove.
Nenaudoti tirpikliy, kaustiniy medZiagy, benzininio alkoholio ar abrazyviniy valikliy.
Ventiliacijos angas valyti dulkiy siurbliu.

Jrenginio saugojimas

Jei jrenginys nebus naudojamas ilgesnj laika, atjunkite jj nuo maitinimo $altinio.

Saugojimo metu laikyti jrenginj patalpose, saugoti nuo dulkiy, purvo ir drégmés. Rekomenduojama jrenginj laikyti originalioje
pakuotéje.

|rengin; laikyti darbinéje padétyje. Nedéti produkty sluoksniais. Laikymo metu nedéti nieko ant produkto.

TECHNINIAI DUOMENYS

Parametras Matavimo vienetas Verté
Katalogo numeris 67480
Nominali jtampa [V~ 220 - 240
Nominalus daznis [Hz] 50/60
Nominali galia w] 1200
Izoliacijos klasé |
|renginio matmenys: [cm] 35x36x18
Grynasis svoris [ka] 2,8
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IERICES APRAKSTS

Picas krasns ir ierice, kas paredzéta picas un planu kiku pagatavos$anai. Pateicoties diviem silditajiem, krasns spgj radit augstaku
temperatru neka vairums majsaimniecibas cepeskrasnu, kas lauj atri pagatavot picu. Pareiza, uzticama un dro3a ierices darbiba
ir atkariga no tas pareizas ekspluatacijas, tapéc:

pirms saciet lietot ierici, izlasiet visu instrukciju un saglabajiet to.

Piegadatajs neatbild par kaitgjumiem un traumam, kas radu$as ierices lietoSanas, kas neatbilst ta paredzétajam pielietojumam,
vai dro$ibas noteikumu un §Ts instrukcijas noradijumu neievéro$anas rezultata. lerices lietoSana, kas neatbilst tas paredzétajam
pielietojumam, noved pie lietotdja garantijas tiesibu zaudésanas.

APRIKOJUMS

lerfce tiek piegadata pilnigi samontéta stavoklt. Pirms ierices lietoSanas sakSanas nonemiet visus iepakojuma elementus un
elementus, kas aizsarga to transportéSanas laika. Javeic ari darbibas, kas aprakstitas talaka instrukcijas dala. lerices komplekta
ietilpst: cepSanas akmens, cepSanas forma, picas nazis un lapstinas.

VISPARIGIE LIETOSANAS NORADIJUMI

lerice ir projektéta lietoSanai majsaimnieciba, to nedrikst izmantot komercialiem mérkiem,
pieméram, sabiedriskas édinaSanas uznémumos.

lerice ir projektéta tikai lietoSanai iekstelpas. Nepaklaujiet ierici lietus vai citu atmosféras nok-
riSnu iedarbibai.

lerice ir paredzéta tikai edienu termiskai apstradei, kas novietoti tieSi uz akmens vai forma,
kuri ietilpst komplekta. lerici nedrikst izmantot citiem mérkiem, pieméram, édienu uzsildisa-
nai traukos.

lerici nedrikst patstavigi remontét, demontét vai modificét. Visi ierices remonti ir javeic auto-
rizétaja servisa centra.

lerices darbibas laika tai ir visu laiku jaatrodas uzraudziba.

BRIDINAJUMS! Darbibas laika ierice uzkarst lidz augstai temperatirai, nepieskarieties sild-
virsmai un ierices sieninam tas darbibas laika, jo pastav nopietnu apdegumu risks.

lerice nav paredzéta lietoSanai bérniem, kas ir jaunaki par 8 gadiem, un cilvékiem ar sama-
zinatam fiziskam un garigdm spéjam vai bez pieredzes un zindSanam par ierici, ja vien vini
neatrodas uzraudziba vai nav instruéti par ierices lietoSanu drosa veida ta, lai saisfiti ar to
riski btu saprotami. Bérni nedrikst rotalaties ar ierici. Bémni bez uzraudzibas nedrikst veikt

- —v

produkta tiriSanu un tehnisko apkopi.

Noradijumi par ierices transportésanu un uzstadisanu

lerici var uzstadit tikai uz cietas, plakanas, lidzenas un neuzliesmojoSas virsmas. Pamatnei
ir jaiztur pasas ierices un uz tas eso$as partikas svars.

NodroSiniet vismaz 10 cm attalumu ap ierices sanu sieninam. Virs ierices nedrikst novietot
materialus, kas nav izturigi pret augstas temperatras iedarbibu. Tas |auj nodro$inat pareizu
ierices ventilaciju. Neuzstadiet ierici malas (pieméram, galda malas) tuvuma. Neuzstadiet
ierici viegli uzliesmojoSu materialu, pieméram, aizkaru tuvuma.

Virs ierices nedrikst novietot nekadas elektroierices. lerices darbibas laika izdalas Udens
tvaiks, kas var novest pie elektrosistémas Tssavienojuma un kldt par elektroSoka iemeslu.
lericé nedrikst urbt nekadus caurumus, nedrikst art veikt nekadas ierices modifikacijas, kas
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nav aprakstitas instrukcija.

lerici var parnest tikai péc tas atdziSanas, turot to aiz korpusa. Neparvietojiet ierici, velkot to
aiz baro$anas kabela.

Temperatdrai ierices uzstadiSanas un lietoSanas vieta ir jabdt diapazona no +10 °C [idz
+38 °C un mitrumam ir jablt zemakam par 90 % bez (dens tvaika kondensésanas.

Noré&djumi par ierices pieslégsanu baroSanas avotam

Pirms ierices pieslégSanas baroSanas avotam parliecinieties, ka baro$anas tikla spriegums,
frekvence un veiktspéja atbilst vértibam, kas noraditas ierices datu plaksnite. Kontaktdaksai
ir jabdt piemerotai kontaktligzdai. KontaktdakSu nedrikst nekada veida modificét.

lericei ir jabut pieslegtai tiesi vienvietigai baroSanas fikla kontaktligzdai. Nedrikst izmantot
pagarinatajus, sadalitajus un dubultas kontaktiigzdas. Barosanas tikla kédei ir jabtt aprikotai
ar aizsargvadu un aizsargierici ar nominalo stravu vismaz 16 A.

|zvairieties no baroSanas kabela saskares ar asdm malam, karstiem priekSmetiem un virs-
mam. lerices darbibas laika baroSanas kabelim ir vienmer jabat pilnigi izritinatam un novie-
totam 1, lai tas netraucétu apkalpot ierici. BaroSanas kabela pozicija nedrikst radit paklup-
$anas risku. BaroSanas kontaktligzdai ir jaatrodas tada vieta, lai vienmer bitu iesp&jams atri
atslegt ierices baroSanas kabela kontaktdaksu. Atvienojot baroSanas kabela kontaktdaksu,
vienmér velciet aiz kontaktdaksas korpusa, nevis aiz kabela.

Baroanas kabela vai kontaktdakSas bojajuma gadijuma tie ir nekavéjoties jaatvieno no ba-
roSanas tikla un jasazinas ar razotaja autorizéto servisa centru, lai nomainitu tos pret jau-
niem elementiem. Nelietojiet ierici ar bojato baroSanas kabeli vai kontaktdakSu. BaroSanas
kabelis un kontaktdak$a nav remontéjami, So elementu bojajuma gadijuma tie ir jinomaina
pret jauniem elementiem, kas ir brivi no defektiem. BaroSanas kabela un kontaktdaksas
nomaina ir javeic razotaja autorizétaja servisa centra.

Noradijumi par ierices lietosanu

BRIDINAJUMS! Krasns iekSpuse uzkarst lidz augstai temperattirai. leverojiet ipasu piesar-
dzibu, atverot karstu krasni, jo var tikt strauji atbrivots tdens tvaiks. Nekad nepieskarieties
krasns iekSpusei, iepriek$ neparliecinoties, ka krasns un cepSanas piederumi ir pilniba at-
dzisusi.

Visas darbibas, kuru laika ir japieskaras karstajai iericei, ir javeic virtuves cimdos, kas aizsar-
ga no augstas temperatiras iedarbibas.

Pagatavojot édienus, kuru gadijuma var ikt izmesti karsti partikas fragmenti, izmantojiet indi-
vidualas aizsardzibas lidzeklus, kas aizsarga no apdegumiem.

Parliecinieties, ka grida ierices tuvuma nav slidena. Tas lauj izvairities no slidésanas, kas var
novest pie nopietnam traumam.

Pagatavojot édienus, noverojiet tos visu laiku un novérsiet to piedegsanu. Partika, kas atsta-
tabez uzraudzibas, var sadegt, kas var k|t par ugunsgréka un nopietnu apdegumu iemesiu.
Neizmantojiet nazi, lai grieztu édienus, kas novietoti uz akmens vai forma. Tas noved pie to
virsmas bojaSanas un var ietekmét édienu pagatavosanu.

Edienu pagatavo$anas laika pieskarieties akmenim vai formai, tikai izmantojot koka vai
plastmasas instrumentus. Instrumentiem ir jiztur sildvirsmas radita temperattira. Edienus
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nedrikst nonemt un uzlikt ar rokam.

Ja édiena pagatavo$anas laika vai pec tas pabeigSanas uz akmens vai formas ir palikuSas
partikas atliekas, nonemiet tas pirms nakama édiena pagatavosanas. Partikas atliekas var
sadegt, kas noved pie dimu un nepatikamas smakas rasanas, ka arf ietekmé pagatavota
ediena garsu. Tas var ar klut par ugunsgréka iemeslu. lerices tehniska apkope ir aprakstita
instrukcijas talaka dala.

Neuzklgjiet nekadus taukus uz akmens virsmas. Lieto$anas laika akmens virsma var klat
tum3aka. Tas ir dabisks process un neietekmé ierices veiktspéju.

Ja édiena pagatavoSana prasa tauku izmantoSanu, uzklajiet ellu uz cepSanas formas ar
mikstu otinu. lerice nav paredzéta édienu pagatavosanai, cepot fos dzila tauku pelde.
Ediena augstums ir jaizvélas ta, lai cepsanas laika tas nesaskartos ar silditaju. Nemiet vera,
ka cepSanas laika var palielinaties miklas apjoms.

IERICES LIETOSANA

lerices uzstadisana, iedarbindSana un apkalposana

Izpakojiet ierici, pilntba nonemot visus iepakojuma elementus. leteicams saglabat iepakojumu, tas var bat noderigs talakai ierices
transportéSanai un uzglabasanai.

Sagatavojiet ierici atbilstosi noradijumiem no punkta “lerices tehniska apkope”.

Pirms pirmas lietoSanas reizes izkarsejiet ierici un akmens. Tas lauj nonemt konservacijas Ifdzeklu atliekas, kas izmantoti, lai
aizsargatu ierici uzglabasanas laika.

Novietojiet akmeni uz ierices pamatnes (1l) un aizveriet vaku (1ll). Uzstadiet ierici atbilstosi instrukcija ietvertajiem noradijumiem
un pievienojiet to baroSanas avotam. Izmantojot grozamas pogas, iestatiet temperatiru uz augstako skaitla iestatfjumu un laiku
uz 10 minatém. ledegas darbibas stavokla indikators, kas nozimé, ka ierice ir sakusi uzkarst.

lerices izkarséSanas laika no tas var izdalities neliels ddmu daudzums un var bt saozama neliela deguma smaka.

Péc izkarséSanas pabeigSanas atvienojiet ierici no barosanas avota, izvelkot baro$anas kabela kontaktdaksu no kontaktligzdas,
atveriet ierices vaku un |aujiet tai atdzist.

Nekad nepaatriniet ierices atdziSanu, pieméram, to lejot uz to Gdeni vai iegremdégjot to taja.

Novietojiet miklu tiesi uz akmens. Nelejiet ideni vai ellu uz akmens un nepiesiciniet to ar citiem taukiem. Pirms uzlieciet miklu uz
akmens, apkaisiet akmens ar miltiem, un ja mikla ir lipiga, izmantojiet lielaku miltu daudzumu.

Pirms cepamas picas novietoSanas uz akmens uzkarsgjiet krasni un akmeni 10 mindtes augstakaja temperatdra.

Péc tam atveriet krasns vaku, piesardzigi uzlieciet picu uz akmens, pieméram, izmantojot komplekta ietilpstoSo lapstinu, un aiz-
veriet krasns vaku. lestatiet augstako temperatdru un laiku uz aptuveni piecdm mindtém. P&c aptuveni trim mindtém atveriet vaku
un parbaudiet picas stavokli. Pabeidziet gatavoSanu vai turpiniet to, aizverot vaku.

Laiks un temperatra ir jaizvélas eksperimentali. Abi parametri var atSkirties atkariba no picas sastava un miklas biezuma. Bieza-
ka mikla un lielaks sastavdalu daudzums var prasit ilgaku cepSanas laiku.

Ja pica tiek cepta forma, nav jauzkarsé forma pirms picas novietosanas taja, tacu ir jauzkarsé krasns iekSpuse tapat ka akmens
izmanto$anas gadijuma.

lerice ir aprikota ar termostatu, kas cepS$anas laika automatiski uztur iestatito temperatdru. Silditaja ieslégSana vienmér tiek sig-
nalizéta ar darbibas stavokla indikatora iedegSanos.

Péc cepSanas pabeigSanas parslédziet temperatiras grozamo pogu pozicija, kas apziméta ar pagrieziet temperatdras regulatoru
pozicija ‘0", atvienojiet baroSanas kabela kontaktdakSu no kontaktligzdas un atveriet vaku. Paceliet vaku, izmantojot uz ta esoSos
rokturus.

Gan akmens, gan cepSanas forma ir aprikoti ar rokturiem, kas var bit |oti karsti. Satveriet rokturus, izmantojot virtuves cimdus,
kas aizsarga pret augstas temperatdras iedarbibu.

Atstajiet krasni atvertu, lidz ta atdziest. Laujiet akmenim un cepSanas formai atdziest.

Péc krasns un piederumu atdziSanas veiciet tehnisko apkopi.

lerices tehniska apkope

UZMANIBU! Veicot visas tehniskas apkopes darbibas, iericei ir jabit atslégtai no baro$anas avota. Sim mérkim izvelciet baro-
Sanas kabela kontaktdaksu no tikla kontaktligzdas.

lerice ir paredzéta partikas, kas novietota tiesi uz akmens vai cep$anas forma, pagatavo$anai. levérojiet atbilstoSu higiénu, lai
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nodro$inatu partikas pagatavo$anas droSibu.

Tiriet krasns arejas un iek3ejas virsmas ar lupatinu, kas viegli samitrinata ar tdeni. Péc tam nosusiniet tas ar sausu lupatinu vai
papira dvieliem.

Nekad neiegremdéjiet ierici tdenT vai jebkada cita Skidruma. Nekad nemazgajiet ierici ar idens vai cita Skidruma pldsmu.

Nekad nelejiet tdeni vai citu Skidrumu uz akmens un neiegremdgjiet to Gdent vai jebkada cita Skidruma. Noskrapéjiet partikas at-
liekas ar lapstinu, kas ietilpst komplekta, vai sausu birsti ar plastmasas sariem. Noslaukiet akmens ar tiru lupatinu vai papira dvieli.
CepSanas formu var tirit ar Gdeni un trauku mazgasanas Iidzekli. Péc tam riipigi noskalojiet to, nosusiniet ar mikstu lupatinu vai
papira dvieliem un laujiet izzat mitruma atliekam.

Lapstinas un picas nazi var mazgat zem tdens striiklas ar trauku mazgasanas lidzekli. Péc tam laujiet tiem izz(t.

Neviens no komplekta elementiem nav piemérots mazgasanai trauku mehaniskas trauku mazgajamajas masinas vai ar augst-
spiediena ddens striklu.

Neizmantojiet tiriSanai Skidinatajus, kodigas vielas, spirtu, benzinu vai abrazivas vielas.

|ztiriet ventilacijas atveres ar puteklu stic&ju.

lerices uzglabasana

Ja ierice netiek lietota, atvienojiet to no baro$anas avota.

Uzglabajiet ierici iekstelpas, sargajiet to no puteklu, netirumu un mitruma piekluves. leteicams uzglabat ierfci originalaja iepako-
juma.

Uzglabajiet ierici darba pozicija. Neuzstadiet ierices vairakas kartas. Nelieciet neko uz ierices tas uzglabasanas laika.

TEHNISKIE DATI
Parametrs Mérvieniba Vértiba
Kataloga numurs 67480
Nominalais spriegums [V~ 220-240
Nominala frekvence [Hz] 50/60
Nominala jauda w] 1200
Izolacijas klase |
lerices izméri [cm] 35x36x18
Neto svars [kg] 2,8
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CHARAKTERISTIKA ZARIZENi
Doméci pekarna na pizzu je zafizeni uréené pro piipravu pizzy a tenkych kolacu. Diky dvéma ohfivaciim je pekarna schopna do-

sahnout vy$3i teploty neZ vétsina domacich pekaren, coZ umozni rychlou pfipravu pizzy. Spravny, spolehlivy a bezpeény provoz
zafizeni zavisi na jeho spravném pouzivani, proto:

Pred pouzitim zafizeni si prectéte celou pfirucku a uschovejte ji.

Dodavatel neodpovida za $kody nebo Urazy zpisobené pouzitim zafizeni v rozporu s jeho zamyslenym pouZitim, nedodrzenim
bezpecénostnich predpisti a doporuéeni tohoto navodu. Pouzivani zafizeni v rozporu s jeho zamyslenym Ucelem vede také ke
ztraté prav uzivatele na smluvni zaruku i ke ztraté prava na zakonnou zéruku za vady.

VYBAVENI

Zafizeni je dodavano v Uplném stavu a nevyzaduje montaz. Pfed pouzitim zafizeni vSak musi byt odstranény vSechny obalové a
bezpecnostni prvky uréené k zabezpeceni béhem dopravy. Rovnéz je zapotiebi provést pfipravné ¢innosti popsané v dalSi ¢asti
pfirucky. Soucasné se zafizenim se dodava pecici kamenna deska a forma na peceni, niiz na pizzu a $pachtle.

OBECNA DOPORUCENI PRO POUZIVANI

Zafizeni bylo navrZeno pro doméci pouZiti a je zakézano jej pouzivat v komerénim vyuZiti,
napt. stravovacich zafizenich.

Zafizeni je uréeno pouze pro pouziti uvniti mistnosti. Nevystavujte pekarnu plsobeni desté
ani jinych srazek.

Zafizeni slouZi pouze k tepelnému zpracovani potravin, umisténych pfimo na dodané ka-
menné desce nebo v pecici formé. Je zakdzano pouZivat zafizeni za jinym ucelem, napfi-
klad jako ohfivac potravin v nédobach.

Je zakazano zafizeni svépomoci opravovat, rozebirat nebo upravovat. Veskeré opravy zafi-
zeni musf provadet autorizovany servis.

Béhem prace by mélo byt zafizeni neustale pod dozorem.

VAROVANI! Béhem provozu se zafizeni zahtiva na vysoke teploty, nedotykejte se topné
desky a stén zafizeni béhem provozu, muze to zplsobit vazné popaleniny.

Zafizeni neni ur¢eno k pouzivani détmi do 8 let, osobami se snizenymi fyzickymi a duSevni-
mi schopnostmi a osobami bez zkuenosti a znalosti zafizeni, ledaze by byly pod dohledem
a byly jim poskytnuty pokyny tykajici se pouzivani zafizeni bezpeCnym zpusobem tak, aby
rizika s nim spojena byla srozumitelna. Déti si s timto zafizenim nesmi hrat. Déti bez dozoru
nesmi provadét isténi a Udrzbu zafizeni.

Doporuceni tykajici se pfepravy a instalace zafizeni

Pfistroj smi byt umistén pouze na tvrdém, plochém, rovném a nehoflavém povrchu. Podklad
musi vydrzet hmotnost samotného pfistroje a potravin, které jsou v ném umistény.

Je nutné zajistit vzdalenost minimainé 10 cm od bocnich stén zafizeni, nad zafizenim neu-
mistujte materialy, které nejsou odolné v(i&i vysokym teplotdm. Umozni to spravnou ventilaci
zafizeni. Neumistujte ho do blizkosti hran napf. stolu. Neumistuijte zafizeni v blizkosti hofla-
vych materiall, napf. zaclon nebo zavésd.

Neumistujte nad zafizenim Zadna elektricka zafizeni. Béhem provozu se uvolfiuje vodni
para, ktera mize zplsobit zkrat v elektrické instalaci a zplsobit uraz elektrickym proudem.
Je zakézano vrtat ve vyrobku jakékoli otvory, i provadét jakékoli jiné Upravy zafizeni, které
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nejsou popsany v navodu.
Zafizeni pfenaSejte uchopenim za korpus a pouze vychladlé. Zafizeni nepfemistuijte tahem
za napajeci kabel.
Teplota v misté instalace a pouzivani vyrobku musi byt v rozmezi +10 °C + +38 °C, relativni
vihkost musi byt nizsi nez 90 % bez kondenzace vodni pary.

Doporuceni pro pripojeni zafizeni k napajeni

Pred pfipojenim zafizeni k napajeni zkontrolujte, zda napéti, frekvence a vykon sitového
zdroje odpovidaji hodnotam uvedenym na typovém §titku zafizeni. Typ zastrcky se musi
shodovat s typem zasuvky. Jakékoliv Upravy zastrcky jsou zakazany.

Zafizeni musi byt pfipojeno bezprostfedné k jednodilné sitové zasuvce. Je zakazano pouZi-
vat prodluZovaci kabely, rozboCovace a dvojité zasuvky. Napajeci obvod musi byt vybaven
ochrannym vodicem a pojistkou min. 16 A.

Zamezte kontaktu napajeciho kabelu s ostrymi hranami a horkymi pfedméty a povrchy. Po-
kud je zafizeni v provozu, musi byt napajeci kabel vZdy pIné rozvinuty a umistén tak, aby pfi
provozu zafizeni nikde nepfekazel prekazku. Kvdli umisténi napajeciho kabelu nesmi hrozit
nebezpeCi zakopnuti. Zasuvka by méla byt umisténa na misté, kde je vzdy mozné rychle
odpojit zastréku napajeciho kabelu zafizeni. Pfi odpojovani kabelu vZdy tahejte za zastrcku,
nikdy ne za kabel.

Pokud je sitovy kabel nebo zastréka poskozena, okam?Zité ji odpojte od sité a obratte se kvdli
vyméné na autorizované servisni stfedisko vyrobce. NepouZivejte zafizeni s poSkozenym
napajecim kabelem nebo zastrckou. Sitovy kabel nebo zastréku nelze opravit, v pfipadé
poskozeni téchto prvkl je vymérnite za nové, bez zavad. Vyménu napajeciho kabelu se za-
strékou mize provadét pouze autorizovany servis vyrobce.

Doporuceni pro pouZivéni zafizeni

VAROVANI! Vnitiek pekamy se zahfiva na vysokou teplotu. P otevirani horké pekarny
budte obzvlasté opatrni. Viodni para se mlze prudce uvolriovat. Nikdy se nedotykejte vnitku
pekamy, aniz byste se uijistili, Ze pekama a jeji pfisluSenstvi jsou zcela vychladlé.

Veskeré ukony vyzadujici dotyk s horkym zafizenim je tfeba provadét s kuchyriskymi ruka-
vicemi chranicimi pfed UCinky vysoké teploty.

V pfipadé pipravy pokrmd, které mohou béhem pfipravy rozstfikovat horké kousky potravin,
je tfeba pouzivat osobni ochranné prostiedky proti opareni.

Zkontrolujte, zda podlaha v blizkosti zafizeni neni kluzka. Pfedejdete tak uklouznuti, které
mUZe zpUsobit vazné zranéni.

Pfi pfipravé je tfeba pokrmy stéle sledovat, abyste zabranili jejich pfipaleni. Potraviny pone-
chané bez dozoru se mohou pfipalit, coz mize byt pfi€inou poZaru a nebezpecnych popa-
lenin.

K fezani potravin umisténych na kamenné desce nebo v pecici formé nepouzivejte niiz na
fezani. Poskodil by se tak povrch téchto ploch a mélo by to viiv na piipravu pokrmd.

Béhem pfipravy pokrmi se povrchu kamenné desky nebo pecici formy dotykejte pouze
nastroji ze dfeva nebo plastu. PouZivané nastroje by mély vydrZet teplotu vytvarenou topnou
deskou. Je zakazéno sundavat a pokladat potraviny rukou.
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Pokud na kamenné desce nebo v pecici formé po piipravé pokrmu zlistanou zbytky potra-
vin, pfed piipravou dalSiho jidia je odstrarite. Zbytky potravin se mohou piipalit, jsou pfi¢inou
koufe, nepfijemného zapachu a ovliviuji chut dalsi pfipravované potraviny. Mohou byt také
pfi¢inou pozaru. Zpusob Udrzby je popsan v dalSi asti téchto pokynu.

Na povrch kamenné desky nenanasejte Zadny tuk. Povrch kamenné desky mize béhem
pouZzivani ztmavnout. Jedna se o pfirozeny proces a neoviviiuje to vykon zafizeni.

Pokud pfiprava pokrmu vyZaduije pouZiti tuku, je tfeba pouZit pecici formu a tuk v ni mékkym
Stétcem rozetfit. Zafizeni neslouzi k pfipravé pokrmd smazenim ve vysokeé vrstvé tuku.
Vyska potraviny musi byt takové, aby se pii peeni nedotykala horniho ohfivace. Upozorriu-
jeme, Ze tésto mlize béhem peceni svij objem zvétsit.

OBSLUHA ZARIZENi

Instalace, uvedeni do provozu a pouZivani zafizeni
pravé a skladovani zafizeni. )
Zafizeni pripravte podle pokynl v ¢asti ,Udrzba zafizeni*.

Pred prvnim pouzitim by se méla doméaci pekérna a kamenna deska rozehiat. Odstrani se tak vSechny zbyvajici konzervacni latky
pouZité k zabezpedeni zafizeni béhem skladovani.

Kamennou desku umistéte do spodni ¢asti zafizeni (Il) a zavfete kryt (1ll). Spotfebi nastavte podle pokyn( a pfipojte ho k napaje-
cimu zdroji. Oto¢enim knoflikd nastavte teplotu na nejvyssi Ciselné nastaveni a nastavte na dobu 10 minut. Kontrolka provozniho
stavu se rozsviti, signalizuje tak, Ze se spotfebi¢ zacal zahfivat.

Béhem zahfivani mize ze spotfebice unikat malé mnoZstvi koufe a mize byt citit lehky pach.

Po zahféti odpojte napajeci kabel zafizeni ze zasuvky, oteviete kryt a nechte zafizeni vychladnout.

Nikdy nezrychlujte chlazeni spotfebice, napfiklad jeho polévanim vodou nebo ponofovanim do ni.

Tésto pokladejte pfimo na kamennou desku. Na kamennou desku nelijte vodu ani olej, ani ji nemazte zadnym tukem. Pfed polo-
Zenim tésta na kamennou desku ji posypte moukou, v pFipadé lepkavého tésta pouzijte vice mouky.

Pred umisténim pizzy uréené k pegeni na kamenné desce zahfivejte pekarnu a kamennou desku po dobu 10 minut pfi nejvyssi
teploté.

Potom otevrete kryt pekarny a opatrné pizzu na kamennou desku poloZte. PouZijte k tomu napf.pfilozenou Spachtli a zavrete
kryt pekamny. Nastavte nejvyssi teplotu a ¢as asi na 5 minut. Asi po 3 minutach zvednéte kryt a zkontrolujte stav peceni. PeCeni
ukoncete nebo pokracujte zavienim krytu.

Dobu peceni a teplotu je tfeba volit experimentalné. Oba parametry se mohou li$it v zavislosti na slozeni pizzy a tloustky tésta.
Silnéjsi tésto a vice ingredienci miZe vyzadovat delSi dobu peceni.

Pokud se pizza pece ve formé, neni nutné formu pfed umisténim tésta ohfivat, ale je tfeba ohiat vnitfek pekarny stejnym zpUso-
bem, jako pfi pouziti kamenné desky.

Spotfebi¢ je vybaven termostatem, ktery pfi peceni automaticky udrzuje nastavenou teplotu. Pfi kazdém zapnuti ohfivacu se
rozsviti kontrolka provozu.

Po ukongeném peceni nastavte otoény regulator teploty do polohy oznacené ,0”, odpojte zastrcku napajeciho kabelu od zasuvky
a kryt oteviete. Kryt zvedejte za jeho rukojeti.

Kamenna deska a pecici forma maji také rukojeti, které ale mohou byt velmi horké. Pro kontakt s rukojetmi pouzivejte kuchyrské
rukavice, které chrani pred vysokymi teplotami.

Pekarnu nechte chladnout s otevienym krytem. Nechte chladnout také kamennou desku a pecici formu.

Po vychladnuti pekérny a jejiho pfisluenstvi je treba provést udrzbu.

Udrzba zafizeni

UPOZORNENI! Veskeré ¢innosti souvisejici s idrzbou je tfeba provadét se zafizenim odpojenym od napéajeni. Vytahnéte napa-
jeci kabel ze zasuvky ve zdi.

Zafizeni slouzi k pfipravé potravin umisténych pfimo na kamenné desce nebo v pecici formé, vzhledem k tomu je nutno zajistit
odpovidajici hygienické podminky, aby byla pfiprava potravin bezpe¢na.

Vnéj$i a vnitini povrchy pekéarny ocistéte hadfikem mirné navlhéenym vodou. Potom osuste suchym hadfikem nebo papirovymi
utérkami.

Zafizeni nikdy neponofujte do vody ani do jiné kapaliny. Nikdy neumyvejte zafizeni proudem vody nebo jiné tekutiny.

O R I G I N A L N A Vv O D U



cz

Nikdy na kamennou desku nelijte vodu nebo jinou tekutinu, ani ji neponofujte do vody nebo jiné tekutiny. VSechny zbytky jidla
seskrabejte piiloZzenou Spachtli nebo suchym karta¢em s plastovymi tétinami. Otfete Cistym hadfikem nebo papirovym ru¢nikem.
Pecici formu miZete Cistit vodou a tekutym prostfedkem na myti nadobi. Potom ji diikladné oplachnéte, osuste mékkym hadfikem
nebo papirovymi utérkami, a nechte zbylou vihkost vyschnout.

Spachtli a nliZ na pizzu |ze myt pod proudem vody s tekutym prostfedkem na myti nadobi. Nechte uschnout.

Z&dna ze soucasti zafizeni neni vhodna pro myti v mechanické mycce nadobi nebo vodou pod vysokym tlakem.

K Cisténi nepouzivejte zadna rozpoustédla, Ziraviny, benzinové Cistice ani brusné Cistice.

Ventilaéni otvory vy¢istéte pomoci vysavace.

Skladovéni zafizeni

Pokud spotfebi¢ nepouZivate, odpojte ho od zdroje napajeni.

Zafizeni skladujte ve vnitfnich prostorech, chrante ho pfed prachem, necistotami a vihkosti. DoporuCujeme skladovat zafizeni v
originalnim obalu.

Zafizeni skladujte v pracovni poloze. Neskladujte vyrobky ve vrstvach na sobé. Béhem skladovani na vyrobek nepokladejte
z&dné predmeéty.

TECHNICKA DATA
Parametr Mérna jednotka Hodnota
Katalogové ¢islo 67480
Jmenovité napéti [V~] 220 - 240
Jmenovitd frekvence [Hz] 50/60
Jmenovity vykon W] 1200
Trida izolace |
Rozméry zafizeni [em] 35x36x18
Hmotnost netto [kq] 2,8
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SPECIFIKACIA ZARIADENIA

Pec na pizzu je zariadenie uréené na pecenie pizze a tenkych kolacov. Vdaka dvom Spiralam pec dokaze vytvorit vySSiu teplotu
nez vacsina domdcich rdr, preto sa da pizza dobre a rychlo upiect. Spravne, bezporuchové a bezpeéné fungovanie zariadenia
zavisi od spravneho pouzivania, a preto:

Predtym, nez zacnete zariadenie pouzivat, oboznamte sa s celou pouzivatefskou priru¢kou a uchovajte ju.

Za vetky pripadné Skody, urazy ¢i nehody, ktoré vzniknd v désledku pouZivania zariadenia nezhodne s jeho uréenim, nasledkom
nedodrziavania bezpe€nostnych pokynov a odportcani, ktoré st uvedené v tejto prirucke, dodavatel nezodpoveda. Nasledkom
pouZivania zariadenia nezhodne s jeho uréenim, pouZivatel straca prava vyplyvajice z poskytnutej zaruky, ako aj prava vyplyva-
juce z rucenia za nestlad medzi tovarom a dohodou.

VYBAVENIE

Zariadenie sa dodava ako kompletny vyrobok a nie je potrebna montaz. AvSak pred zacatim pouzivania zariadenia sa musia od-
stranit vSetky prvky balenia a vSetky prepravné zabezpeCenia. Musia sa tiez vykonat pripravné ¢innosti, ktoré su opisané v dal3ej
Casti prirucky. V stprave spolu so zariadenim: kamefiom na pecenie, plech na pecenie, krdjac na pizzu a Spachtla.

VSEOBECNE POKYNY POUZiVANIA

Zariadenie je navrhnuté a vyrobené na domace pouZitie, nesmie sa pouzivat' na komercné
ucely, napr. v potravinarskych zavodoch.

Zariadenie je naprojektované na pouzivanie vo vnutri, nesmie sa pouZivat vonku. Zariadenie
nevystavuijte na posobenie atmosférickych zrazok.

Zariadenie je urCené na tepelné spracovanie (pecenie) potravin umiestnenych priamo na
kameni alebo plechu, ktoré su v suprave zariadenia. Zariadenie sa nesmie pouzivat' inym
spdsobom, napr. na zohrievanie potravin umiestnenych v nadobach.

Zariadenie v Ziadnom pripade samostatne neopravujte, nedemontujte alebo neupravuite; je
to prisne zakazané. VSetky opravy zariadenia mdZe vykonat iba autorizovany servis.

Ked zariadenie pouZivate, musi byt pod neustalym dohladom.

VAROVANIE! Zariadenie sa pri pouzivani zohrieva na vysoku teplotu. Ked sa zariadenie
pouziva, nedotykajte sa varnej dosky ani stien zariadenia, v opacnom pripade hrozi riziko
popalenia.

Zariadenie nie je urCené na pouZivanie detmi vo veku do 8 rokov, ani osobami so znizenymi
fyzickymi a mentalnymi schopnostami, ani osobami, ktoré nemaju potrebné skusenosti a
znalosti z pouzivania zariadenia. Ibaze budu pod neustélym dohladom, alebo budu néleZite
zaSkolené o pouZivani zariadenia bezpeCnym spdsobom, a budu si vedomi rizik, ktoré s
pouZivanim zariadenia suvisia. Deti sa so zariadenim v ziadnom pripade nesmu hrat. Deti
bez dozoru dospelej osoby nesmu zariadenie Cistit, ani vykonavat jeho Udrzbu.

Pokyny tykajiice sa prepravy a montaZe zariadenia

Zariadenie sa mdze pouzivat iba na tvrdom, plochom, rovnom a nehorfavom podklade. Pod-
klad musi byt schopny udrzat vahu samého zariadenia ako aj potravin, ktoré su na zariadeni
polozené.

Zabezpette odstup minimalne 10 cm dookola bocnych stien zariadenia. Nad zariadenim ne-
umiestriujte materialy, ktoré nie st odolné voci pdsobeniu vysokej teploty. Takym spdsobom
zabezpecite spravnu ventilaciu zariadenia. Nekladte v blizkosti hran, napr. stola. Zariadenie
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nekladte v blizkosti lahkohorfavych materialov, napr. zavesov alebo zaclon.

Nad zariadenim neumiestiujte Ziadne elektrické Ci elektronické zariadenia. PoCas pouZiva-
nia sa uvolfuje vodna para, ktora méze spdsobit skrat elektroinStaldcie a tieZ viest k zsahu
elektrickym prudom.

Do vyrobku nevitajte akékolvek otvory. Zariadenie tieZ neupravujte inym spdsobom, nez je
opisany v prirucke.

Zariadenie prenasajte vychladené, uchopte za plast. Zariadenie nepremiestriujte tahajic za
napajaci kabel.

Teplota na mieste montaZe a pouzivania zariadenia musi byt v rozsahu od +10 °C do +38
°C, arelativna vihkost vzduchu musi byt pod 90 % bez kondenzovania vodnej pary.

Pokyny tykajtice sa pripojenia zariadenia k nap&janiu

Predtym, nez zariadenie pripojite k el. napétiu, skontrolujte, &i sa napatie, frekvencia a vykon
el. obvodu zhoduju s parametrami, ktoré st uvedené na vyrobnom Stitku zariadenia. Zastré-
ka musi byt kompatibilna so zasuvkou. Zastrcku nijakym spdsobom neprerabaite.
Zariadenie pripojte priamo k jednotlivej zasuvke el. obvodu. Nepouzivaite predizovacie kable,
rozvodky a dvojité zasuvky. PouZivany el. obvod musi byt chraneny ochrannym vodicom a
zabezpeceny poistkou minimalne 16 A.

Zabrérite, aby sa napajaci kabel dotykal ostrych hran ¢i hortcich predmetov a povrchov. Ked
sa zariadenie pouziva, napajaci kabel musi byt Uplne rozvinuty, a musi byt poloZeny tak, aby
pri obsluhe zariadenia nezavadzal. Napajaci kabel musi byt polozeny tak, aby nevytvaral
riziko potknutia. PouZivana el. zasuvka musi byt na takom mieste, aby sa z nej dala vzdy
rychlo vytiahnut zastrcka napéjacieho kabla zariadenia. Zastrcku vZdy vytahujte uchopenim
za jej kryt, nikdy ju nevytahuite tahanim napéjacieho kabla.

Ak sa napajaci kabel alebo zastrcka poskodia, zariadenie okamZite odpojte od el. napétia a
obratte sa na autorizovany servis vyrobcu, ktory ich méze vymenit. Zariadenie s poSkodenym
napéajacim kablom alebo zastrckou v ziadnom pripade nepouZivajte. Napajaci kabel alebo z&-
str¢ka sa nesmu opravovat, ak sa tieto prvky poskodia, musia sa vymenit' na nové, bezchybné.
Napajaci kabel spolu so zastrckou méZe vymenit iba autorizovany servis vyrobcu.

Odporucania tykajuce sa pouZivania zariadenia

VAROVANIE! Vnutro pece sa nahrieva na vysoku teplotu. Pri otvarani zohriatej pece zacho-
vavaijte nélezitu opatrnost. Méze sa velmi prudko uvolhit vodna para. Nikdy sa nedotykajte
vnutornej Casti pece bez toho, aby ste sa uistili, Ze pec a prisluSenstvo na peCenie boli Upline
vychladnuté.

V3etky Cinnosti, pri ktorych je potrebné dotknut sa zohriateho zariadenia, vykonavaite iba s
pouzitim kuchynskych rukavic, ktoré naleZite chrania pred pésobenim vysokej teploty.

Ked pripravujete jedld, pri priprave ktorych mézu frkat hortce kusky, pouzivajte vhodné
osobné ochranné prostriedky chraniace pred popélenim.

Uistite sa, ¢i podlaha v blizkosti zariadenia nie je Smyklava. Predidete tak poSmyknutiu, na-
sledkom ktorého méZe dojst k nebezpeénému Urazu.

Jedlo poCas pripravy cely ¢as sledujte a predidete jeho pripaleniu. Strava bez dozoru sa
moZe spalit, o mbze viest k poziaru alebo k nebezpecnym popéaleniam.
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Kréja¢ alebo n6Z nepouZivajte na krajanie jedla, ktoré je umiestnené na kameni alebo ple-
chu. V opacnom pripade sa méZe poskodit povrch, €o méze zhorsit pripravovanie jedal.

Pri priprave jedél sa povrch kameria alebo plechu dotykajte iba s pouzitim vhodného dre-
veného alebo plastového nécinia. Naradie musi byt odolné vodi teplote, ktort vytvéra varna
doska. Jedlo na varnu dosku nekladte ani nezbierajte rukami.

Ak pocas pripravy alebo po priprave jedla zostanu na kameni zvyky plechu zvysky, pred
pripravou dalSieho jedla ich nalezitym sposobom odstrarite. Zvysky jedla sa mézu spalit,
nasledne vznikndt dym, neprijemny zépach, a tieZ moZe negativne ovplyvnit chut’ pripravo-
vaného jedla. Mézu tieZ viest k vzniku poZiaru. Spdsob vykonavania udrzby zariadenia je
opisany v dalSej Casti prirucky.

Na povrch kameria nedévajte Ziadny tuk ¢i olej. Povrch kamefia méZe poCas pouZivania
stmavnut. Je to prirodzeny proces, ktory neovplyviluje efektivnost zariadenia.

Ak pri priprave jedla je potrebné pouZit tuk, naneste ho na plech vhodnym méakkym Stetcom.
Zariadenie nie je urcené na pripravu jedal smaZenim v hibokom oleji.

Vyska jedla musi byt zvolena tak, aby sa jedio poCas peCenia nedotykalo Spiraly. Zohladnite,
Ze cesto moZe poCas pecenia narast.

POUZIVANIE ZARIADENIA

Montaz, spustenie a pouZivanie zariadenia

Zariadenie rozbalte, Uplne odstranite vSetky Casti balenia. Odpori¢ame, aby ste originalne balenie uchovali, méze byt v buduc-
nosti uzito¢né, napr. pri preprave a skladovani zariadenia. )

Zariadenie pripravte podla pokynov, ktoré su uvedené v bode ,Udrzba Zariadenia®“.

Pred prvym pouzitim zariadenie a kamen zahrejte. Vdaka tomu sa odstrania zvyky konzervaénych latok, ktoré boli pouzité na
zabezpeCenie zariadenia pocas skladovania.

Umiestnite kamen v podstavci zariadenia (11) a zatvorte veko (I11). Zariadenie umiestnite podla pokynov, ktoré st uvedené v priru¢-
ke, a potom pripojte k el. napétiu. Kolieskami nastavte teplotu na najvyssie nastavenie (€islo), a ¢as na 10 minut. Kontrolka prace
zasvieti, to znamena, Ze zariadenie sa zacalo zohrievat.

Pri zohrievani sa zo zariadenia méZe uvolfiovat nevelké mnozstvo dymu a mdze byt citit mierny zapach.

Ked sa zariadenie zohreje, odpojte ho od el. napétia vytiahnutim zastrcky napajacieho kabla z el. zasuvky, otvorte veko zariadenia
a nechajte zariadenie vychladndt.

Nikdy neurychlujte proces chladnutia zariadenia, napriklad polievanim alebo ponorenim do vody.

Cesto polozte priamo na kamen. Kameri nepolievajte vodou ani olejom, ani Ziadnym inym tukom. Kamer pred poloZenim cesta
posypte mukou, ak je cesto lepkavejSie, pouzite viac muky.

Pred vloZenim pizze, ktoru chcete piect na kameni, pec a kamen zohrievajte cca 10 minut pri najvy$sej teplote.

Potom otvorte veko pece a opatrne preloZte pizzu na kamen. Pouzite napriklad dodand Spachtlu, a nasledne zatvorte veko pece.
Nastavte najvyssiu teplotu, a ¢as na cca 5 mindt. Po priblizne 3 minutach otvorte veko a skontrolujte Urover upecenia. Skoncite
pecenie alebo zatvorte veko a pokracuje v peceni.

Cas a teplotu pecenia zvolte experimentalne. Oba parametre sa mozu lisit podla zloZenia pizze a hribky cesta. Ked je cesto
hrubSie a ma viac prisad, moze byt potrebné, aby sa dihSie pieklo.

Ak cheete pizzu piect na plechu, plech pred vioZenim pizze nemusi byt vopred zohriaty, ale musi byt zohriate vnutro pece rovna-
ko, ako vtedy, ked sa pouZiva kamef.

Zariadenie ma termostat, ktory pocas pecenia samocinne udrziava nastavenu teplotu. Pri kazdom zapnuti Spiraly svieti kontrolka
prace.

Po skonceni pegenia pretocte koliesko nastavenia teploty na polohu oznacend ,0”, vytiahnite zastréku napajacieho kabla z el.
zasuvky a otvorte veko. Veko prenasajte uchopujuc za racky, ktoré su na fiom.

Kameri aj plech na pecenie maju rukovate, ktoré mézu byt velmi hordce. Rucky neuchopuite priamo, pouzivajte kuchynskeé ruka-
vice chraniace pred posobenim vysokej teploty.

Pec nechajte otvorend, aby samocinne vychladla. Kamen a plech na pecenie nechajte samocinne vychladnut.

Po chladnuti pece a prisluSenstva vykonajte potrebnu tdrzbu.

O R I G I N A L N A Vv O D U



SK

Udrzba zariadenia

POZOR! Vsetky Cinnosti suvisiace s idrzbou vykonavaijte iba vtedy, ked je zariadenie Uplne odpojené od el. napétia. Preto vzdy
vytiahnite zastréku napajacieho kabla z el. zasuvky.

Zariadenie je urCené na pripravu jedla, ktoré sa umiestriuje priamo na kameni alebo na plechu, preto zachovavajte nélezitu hy-
gienu, aby pripravované jedlo bolo bezpeéné.

Vonkajsie a vnitorné povrchy pece Cistite makkou handrickou trochu navihéenou vodou. Nasledne vysuste suchou handrickou
alebo papierovymi utierkami.

Zariadenie nikdy neponérajte do vody alebo do inej kvapaliny. Zariadenie nikdy neumyvajte pridom vody alebo inej kvapaliny.
Kameri nikdy nepolievajte vodou alebo inou kvapalinou, ani ho neponarajte do vody alebo do inej kvapaliny. V3etky zvySky
jedla odstrarite priloZzenou Spachtlou alebo suchou kefou s plastovymi tetinami. Poutierajte Cistou handrickou alebo papierovou
utierkou.

Plech na pecenie mdzete umyvat vodou a prostriedkom na umyvanie riadu. Potom dékladne oplachnite, vysuste makkou handri¢-
kou alebo papierovou utierkou, nechajte Uplne vyschnut.

Spachtlu a kraja¢ na pizzu mdZete umyvat vodou a prostriedkom na umyvanie riadu. Potom nechajte vyschn(t.

Zariadenie ani ziadne jeho prisluenstvo nie je uréené na umyvanie v umyvacke riadu alebo pradom vody pod vysokym tlakom.
Na Cistenie nepouZivajte rozpustadia, Zieravé latky, alkohol, benzin alebo drsné pripravky.

Ventilatné prieduchy Cistite vysavacom.

Skladovanie zariadenia

Ak zariadenie nepouzivajte, Uplne ho odpojte od el. napatia.

Zariadenie poCas skladovania uchovavajte v miestnostiach, chrarite pred pristupom prachu, $piny a vihkosti. Odpori¢ame, aby
ste zariadenie uchovavali v originalnom balen.

Zariadenie skladujte v pracovnej polohe. Viyrobky neukladajte na seba vo vrstvach. Na vyrobok pocas skladovania ni¢ nekladte.

TECHNICKE PARAMETRE
Parameter Merna jednott Hodnota
Kataldgové ¢islo 67480
Menovité napétie [V~ 220 - 240
Menovita frekvencia [Hz] 50760
Menovity prikon w] 1200
Trieda izolacie (ochrany pred el. pridom) |
Rozmery zariadenia [cm] 35x36x18
Cista hmotnost [kal 28
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TERMEK JELLEMZOI
A pizzakemence pizza és vékony siitemények készitésére szolgal. A két fiitészalnak koszonhetden a siité képes a legtdbb haz-

tartasi sit6tol magasabb hémérsékletet elémi, ami lehetévé teszi a pizza gyors elkészitését. A termék hibatlan, megbizhato és
biztonsagos mikddése a megfelelé hasznalaton mulik, ezért:

A termék hasznalata el6tt olvassa el az egész hasznalati utmutatot és drizze azt meg.

A biztonségi szabalyok és a jelen Utmutaté ajanlasainak be nem tartdsabdl és a nem rendeltetésszerli hasznélatbol eredd ka-
rokért és sérilésekért a gyartd nem vallal feleldsséget. A termék nem rendeltetésszer(i hasznalata a garancia és a szavatossag
elvesztésével jar.

FELSZERELTSEG

Atermék kompletten keriil szallitasra és nem igényel sszeszerelést. A termék hasznalata el6tt tavolitsa el a csomagolast és a
szallitas idétartamara felhelyezett biztonséagi elemeket. Hajtsa végre a hasznalati Gtmutaté tovabbi részében részletezett felkészi-
t6 Iépéseket. A készulék tartozékai: stitékd, sitéforma, pizzakés és spatulak.

ALTALANOS HASZNALATI SZABALYOK

A termék haztartasi hasznalatra készilt és nem vehetd igénybe kereskedelmi célokra, pl.
vendéglato egysegekben.

Atermék kizarolag beltéri hasznalatra lett tervezve. Ne tegye ki a terméket esé vagy egyéb
csapadék hatasanak.

Atermék kizardlag a mellékelt kére vagy sttéformara helyezett ételek hékezelésére szolgal.
Tilos a terméket egyéb maodon, példaul edényben talalhato ételek felmelegitésére hasznaini.
Tilos a készUlék onallo javitasa, szétszerelése vagy mddositasa. A terméken javitasi munka-
latokat kizérdlag hivatalos szerviz végezhet.

Hasznélat kbzben a termék ne maradjon felligyelet nélkul.

FIGYELEM! A termék hasznélat kzben magas hémérsékletet ér el, ilyenkor nem szabad a
termék sut6lapjahoz émi, mivel az égési sértilést okozhat.

A készliléket csak akkor hasznalhatjak 8 évnél idésebb gyermekek, valamint korlétozott fi-
zikai, érzékszervi vagy szellemi képességekkel él6 vagy megfeleld tapasztalattal és isme-
retekkel nem rendelkez6é személyek, ha felligyelet alatt llnak vagy utasitasokat kaptak a
készUlék biztonsagos hasznalatara vonatkozdan és megértik a fenndllé veszélyeket. Gyer-
mekek ne jatszanak a termékkel. Gyermekek felligyelet nélkul ne tisztitsak a terméket és ne
végezzenek rajta karbantartasi munkalatokat.

Széllitassal és a termék belizemelésével kapcsolatos ajanlasok

A termék kizardlag kemény, sima, egyenletes és nem éghetd felliletre helyezhet. A felli-
letnek megfelel6 teherbirassal kell rendelkeznie, hogy magat a készilléket és a rahelyezett
ételt is elbirja.

Biztositson legalabb 10 cm szabad helyet a termék oldalfalainal, ne helyezzen a termék felé
olyan anyagot, amely nem &ll ellen a magas hémérsékletnek. Ez lehetdvé teszi a megfeleld
szellézést. Ne helyezze peremhez, pl. asztal pereméhez kizel. Ne helyezze a terméket gyu-
lékony anyagok, pl. figgonyok vagy sotétiték kozelébe.

Ne helyezzen a termék felé semmilyen elektromos készléket. Miikodés kozben vizgéz ke-
letkezik, amely rovidzarlatot okozhat az elektromos rendszerekben, valamint aramitéshez
is vezethet.
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Tilos a termékben barmilyen lyukat furni, valamint az utmutatban feltintetetteken tal mé-
dositani.

A terméket kizarolag lehlilt allapotban szabad athelyezni, a haznal fogva. Tilos a tapkabel
meghuzasaval athelyezni a terméket.

A hémérséklet a termék belizemelésének és hasznalatanak helyén legyen +10 °C és +38
OC fok koz6tti, a vizlecsapodas nélklli relativ paratartalom pedig ne haladja meg a 90%-ot.

Ajénlasok a termek aramhoz valo csatlakoztatasaval kapcsolatban

A termék dramba helyezése el6tt gy6z6djon meg, hogy az aramforras feszilltsége, frek-
vencidja és hatasfoka megfelel-e a termék adattablajan feltiintetett értékeknek. A dugdnak
illeszkednie kell az aljzathoz. Tilos a dugé barmilyen nem( mddositasa.

A terméket kozvetlenl egy egyaljzatos elektromos konnektorhoz kell csatlakoztatni. Tilos
hosszabbitok, elosztok és dupla aljzatok hasznalata. Az elektromos halézat aramkére le-
gyen ellatva foldeléssel és legalabb 16A biztositékkal.

Kertlje a tapkabel érintkezését éles peremekkel vagy forrd targyakkal és felliletekkel. A ter-
mék hasznalatakor a halézati kabel legyen mindig teljesen kiegyenesitve és gy elhelyezve,
hogy ne akadalyozza a termék biztonsagos hasznélatét. A halézati kabel nem jelenthet bot-
lasveszélyt. A halézati dugaszoldaljzat legyen olyan helyen, hogy mindig lehetséges legyen
a termék haldzati kabelének gyors kihuzasa. A haldzati kabel dugaszat mindig a dugasznal,
soha ne a vezetéknél fogva huzza ki.

Ha a haldzati kabel vagy a dugasz megsértl, azonnal ki kell hizni az d&rambdl, és csere cél-
jabdl fel kell venni a kapcsolatot a gyartd hivatalos szervizével. Ne hasznalja a késztiléket,
ha a halézati kabel vagy a dugasz sérult. A tapvezeték és a dugd nem javithatd, ezeknek az
alkatrészeknek a sértilésekor mindig uj, sérilésmentes alkatrészt kell beszerelni. A tapkabel
dugdval egytt torténd cseréjét a gyarto hivatalos szervizének kell végrehajtania.

A termék hasznalatara vonatkozo ajanlasok

FIGYELEM! A sit6 belseje magas hémérsékletet ér el. A felforrosodott stté kinyitasakor ki-
léndsen dvatosan jarjon el. Nagy mennyiségil vizgéz szabadulhat fel. Soha ne érintse meg
a suté belsejét anélkul, hogy meggydzdédne arrdl, hogy a stitd és a sitd tartozékai teljesen
lehiltek.

Minden olyan miveletet, amely a felflitétt sité megérintését igényli, magas hémérséklet el-
len védelmet nyuijtd stitékesztyliben hajtson végre.

Olyan ételek elkészitésekor, amelyek a hékezelés soran forrd ételdarabok kidobasaval jar-
hatnak, viseljen megfeleld, égési sérlilés ellen védelmet nyujtd személyi védéfelszerelést.
Gy6z6djon meg arrdl, hogy a padl6 a stitd kdzelében nem csuszik. Ez segit megelézni a
megcsuszast, mely komoly sérlléshez vezethet.

Etelek elkészitésekor folyamatosan feliigyelie a folyamatot és ne hagyja, hogy az étel oda-
égjen. A felligyelet nélkil hagyott étel odaéghet és ezaltal tlizet vagy komoly égési sériilé-
seket okozhat.

Ne hasznéljon kést a kére vagy sutéforméra helyezett étel vagasakor. Ez karositja a fellle-
tliket és befolyasolhatja az ételek elkészitését is.

Az ételek elkészitésekor kizarolag fabdl vagy miianyagbdl készlilt eszkozzel érintse meg a
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kd vagy a sttéforma felliletét. Ezek az eszk6zok ellen kell hogy alljianak a stitélap hémérsék-
letének. Tilos az ételt kézzel levenni és felhelyezni a stitélapra.

Ha az étel elkészitését kdvetben a kovon vagy a sitéformaban ételmaradvanyok maradnak,
a kovetkez6 étel elkészitése el6tt tavolitsa azokat el. Az ételmaradvanyok odaéghetnek, fiist
és kellemetlen szag keletkezhet, valamint az elkészitett étel ize is megvaltozhat. Tz kialaku-
lasahoz is vezethetnek. A készUlék karbantartasanak modjat az Utmutatd tovabbi részében
mutatjuk be.

Ne kenje be a ké fellletét zsirral. Hasznalat kozben a k6 fellilete sététedhet. Ez egy termé-
szetes folyamat és nem befolyasolja a készilék teliesitményét.

Ha az étel elkészitéséhez zsirra van szilkség, puha ecsettel kenje azt szét a sttéforma felli-
letén. Atermék nem hasznalhatd ételek bd zsirban val6 sitésére.

Az étel magassagat Ugy kell megvalasztani, hogy az f6zés kdzben ne érjen hozza a fiitészal-
hoz. Kérjuk, vegye figyelembe, hogy a tészta térfogata stités kdzben megndhet.

A KESZULEK HASZNALATA

A termék lizembe helyezése, bekapcsolésa és hasznalata

Csomagolja ki a terméket és tavolitsa el a csomagolast. Ajanlott megdrizni a csomagolast, mivel az a termék késébbi szallitdsa
vagy térolasa soran jol j6het.

Aterméket a , Termék karbantartasa” fejezetben tallhaté Utmutatdnak megfelelden készitse el6.

Az elsé hasznalat elétt a késziiléket és a kdvet fel kell melegiteni. Ez eltavolitja a készulék tarolasanak idejére felvitt tartositoszer
maradvanyait.

Helyezze a kovet a késziilék alapjaba (I1) és zarja be a fedelet (lll). Allitsa be a késziiléket az utasitasoknak megfelelden, és
csatlakoztassa aramforrashoz. Allitsa be a forgatdgombokkal a lehetd legmagasabb hémérsékletet és allitsa az id6t 10 percre.
Felvillan a munkaallapot visszajelz l1ampa, mely azt jelzi, hogy a kész(lék felmelegedése folyamatban van.

Fiités kozben egy kis mennyiségii fiist tavozhat a késziilékbél és enyhe szag terjenghet.

Afitést kdveten huzza ki a tapkabelt a konnektorbdl, nyissa ki a készilék fedelét, és hagyja lehtilni a késziléket.

Soha ne gyorsitsa fel a késziilék hlilését, példaul vizzel vald ledntéssel vagy vizbe meritéssel.

A tésztat kozvetlendl a kdre kell helyezni. Ne dntson vizet vagy olajat a kére, és ne aztassa be zsirral. Mielétt a tésztat a kére
helyezné, szorja meg liszttel, ragadds tészta esetén hasznaljon tobb lisztet.

Mielétt a stitni kivant pizzat a kére helyezné, melegitse el6 a siitét és a kévet 10 percig a legmagasabb hémérsékleten.

Ezutan nyissa ki a siit§ fedelét és dvatosan helyezze a pizzat a kére. Hasznalja példaul a mellékelt spatulat, és zarja be a ke-
mence fedelét. Allitsa be a legmagasabb hémérsékletet és az iddt kb. 5 percre. Kértilbeliil 3 perc elteltével nyissa ki a fedelet, és
ellendrizze a siités allapotat. Fejezze be a slitést, vagy folytassa a fedél bezarasaval.

Asslités idjét és hdmérsékletét kisérleti alapon kell kivalasztani. Mindkét paraméter valtozhat a pizza dsszetételétdl és a tészta
vastagsagatol fliggéen. A vastagabb és tobb 6sszetevot tartalmazd tészta hosszabb siitési idét igényelhet.

Ha a pizzat sitéformaban siti, nem kell a siitéforméat elémelegiteni, azonban a siitd belsejét ugyantgy elé kell melegiteni, mint
a ké esetében.

A készlilék egy termosztattal van ellatva, amely siités kozben automatikusan fenntartja a beallitott hémérsékletet. Minden alka-
lommal, amikor a fitészal bekapcsol, a miikédésre utald lampa vilagit.

Siités utén allitsa a forgatdgombot ,0” &llasba és hiizza ki a tapkabel dugojat a konnektorbdl, és nyissa ki a fedelet. A fedelet a
rajta lévd fogantydknal fogva emelje meg.

Mind a ké, mind a siitétalca fogantyuja felforrésodhat. A fogantyikat magas hémérséklet ellen védd sitékesztyiiben kell megfogni.
Hagyja nyitva a s(itét, hogy az magatol leh(ljon. Hagyja lehini a kdvet és a stit6format.

Miutan a siitd és a tartozékai lehliltek, lasson neki a karbantartasnak.

Termék karbantartasa

FIGYELEM! A terméken csak akkor szabad karbantartasi munkalatot végezni, ha az nincs aramforrashoz csatlakoztatva. E cél-
bol huzza ki a tapkabel dugéjat az elektromos aljzathol.

Atermék kozvetleniil a kére vagy a siitéformaba helyezett étel elkészitésére szolgal, ezért megfeleld higiéniai koriiményeket kell
biztositani, hogy az étel elkészitése biztonsagos legyen.
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Asiitd kiilsé és bels6 felileteit enyhén nedves ronggyal tisztitsa meg. Ezutén tordlje szérazra egy széraz ronggyal vagy papir
toriékendével.

Soha ne meritse a kész(iléket vizbe vagy egyéb folyadékba. Soha ne mossa a késziléket vizsugarral vagy mas folyadékkal.
Soha ne Ontson vizet vagy egyéb folyadékot a kére, és ne meritse azt vizbe vagy egyéb folyadékba. Az ételmaradvanyokat a
mellékelt spatulaval vagy mlanyag sortéjli szaraz kefével kaparja le. Térdlje le egy tiszta ronggyal vagy papirtoriékendével.
Asiitéforma vizzel és mosogatdszerrel moshato. Ezutan alaposan 6blitse le, szaritsa meg puha ronggyal vagy papirtoriékendével
és hagyja megszaradni.

A spatulk és a pizzakés vizsugarral és mososzerrel moshatok. Ezt kdvetéen hagyja megszaradni.

Akészilék egyik alkatrésze sem moshaté mosogatégépben vagy nagynyomasu folyéviz alatt.

Tisztitaskor ne hasznaljon olddszert, maré hatasu szert, alkoholt, benzint vagy surolé hatasu szert.

A szelldzényilasokat porszivéval tisztitsa.

Termék tarolasa

Ha a késziilék hasznalaton kivil van, huzza ki az &rambol.

Aterméket portdl, szennyezédéstdl és nedvességtdl védett helyen tarolja. Ajanlott a terméket a gyari csomagolasban tarolni.
Akészuléket munkavégzési helyzetben tarolja. Ne rakasolja a készuléket. Tarolaskor ne helyezzen semmit a termék tetejére.

MUSZAKI ADATOK

Paraméter Mértékegység Erték
Kataldgusszam 67480
Névleges fesziiltség [V~ 220 - 240
Névleges frekvencia [Hz] 50/60
Névleges teljesitmény w] 1200
Erintésvédelmi osztaly |
Kész(ilék méretei [em] 35x36x18
Netto témeg [kg] 238
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CARACTERISTICILE PRODUSULUI
Cuptorul pentru pizza este destinat prepararii de pizza si prajituri subtiri. Datorita celor doua elemente de incalzire, cuptorul poate

genera o temperatura mai mare decét cele mai multe cuptoare casnice, ceea ce permite prepararea rapidd a pizzei. Functionarea
corectd, fiabila si siguré a aparatului depinde de utilizarea sa corecta, prin urmare ar trebui s&

Cititi intregul manual inainte de prima utilizare a produsului si pastrati-l pentru consultare ulterioara.

Furnizorul nu este responsabil pentru nicio daund cauzaté de utilizarea necorespunzatoare a aparatului sau nerespectarea regu-
lamentelor de siguranta si a recomandarilor din acest manual. Utilizarea aparatului pentru alte scopuri in afara celor pentru care
este destinat poate duce la pierderea drepturilor de garantie ale utilizatorului.

ACCESORII

Aparatul este livrat in stare completa si nu necesitd montare. Cu toate acestea, inainte de utilizarea aparatului, este necesar sa
indepartati toate elementele de ambalaj si protectie la transport. Sunt necesare de asemenea activitatile pregatitoare descrise mai
incolo in acest manual. Aparatul este livrat cu: placa de piatra pentru copt, forma de copt, taietor de pizza si spatule.

INSTRUCTIUNI GENERALE PENTRU UTILIZARE

Aparatul a fost proiectat pentru utilizare casnica si este interzisé utilizarea sa in aplicatii co-
merciale, de exemplu in unitati de catering.

Aparatul este destinat exclusiv utilizarii la interior. Nu expuneti aparatul la ploaie sau alte
forme de precipitatii.

Aparatul poate fi folosit doar pentru gétirea alimentelor asezate direct pe placa de piatra sau
in forma de copt cu care a fost livrat. Este interzis sa folositi aparatul in alt mod, de exemplu
pentru incalzirea alimentelor aflate in interiorul unui vas.

Este interzis s& reparati, demontati sau modificati aparatul cu mijloace proprii. Toate repara-
tiile aparatului trebuie efectuate la un centrul de service autorizat.

Aparatul trebuie urmarit permanent in timpul functionarii.

AVERTIZARE! In timpul functionérii, aparatul se incalzeste la temperatura ridicata, nu atin-
geti partea superioard sau peretii sai in timpul functionarii deoarece se pot produce arsuri
grave.

Acest aparat poate fi folosit de catre copii in varsta de minim 8 ani si de orice persoana
cu abilitati fizice sau mentale reduse sau de persoane care nu detin experienta si nu sunt
familiarizate cu aparatul decét daca sunt supravegheate sau daca li se asigura instruire in
legatura cu utilizarea in conditii de siguranté a aparatului astfel incat sa inteleagé posibilele
pericole legate de utilizare. Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul. Copiii nesupravegheati
nu trebuie sa efectueze curatarea sau intretinerea aparatului.

Recomandari pentru transportul si instalarea echipamentului.

Aparatul trebuie plasat pe o suprafata plata, dreapta si neinflamabila. Suprafata trebuie s&
poata suporta greutatea aparatului in sine si a alimentelor plasate pe el.

Asigurati-va ca exista o distanta minima de 10 cm in jurul peretilor laterali ai aparatului si
nu puneti deasupra aparatului materiale care nu sunt rezistente la temperatura. Aceasta va
permite ventilatia corespunzatoare a aparatului. Nu puneti gratarul in apropierea marginii,
de exemplu, pe 0 masa . Nu puneti aparatul aproape de materiale inflamabile, de exemplu,
perdele sau draperii.

Il NS TRUCTIUNI ORIGINATLE
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Deasupra aparatului nu trebuie amplasat niciun fel de echipamente electrice. In timpul func-
tionarii se degaja vapori, care pot provoca scurtcircuit in instalatia electrica si electrocutare.
Este interzis s& dati gauri in aparat si sa faceti orice modificari care nu sunt descrise in acest
manual.

Deplasati aparatul doar dupa racirea sa, tinandu-| de carcasa. Nu deplasati aparatul trégand
de cablul de alimentare.

Temperatura la locul de instalare si functionare a aparatului trebuie sa fie in domeniul +10°C
+ +38°C, umiditatea relativa trebuie sa fie sub 90% fara condensarea vaporilor de apa.

Instructiuni pentru conectarea echipamentul la sursa de alimentare electrica

inainte'de conectarea aparatului la refeaua electrica, trebuie sa va asigurati ca tensiunea,
frecventa si performantele retelei corespund valorilor de pe placa de identificare a aparatului.
Stecherul de la cablul electric trebuie s& se potriveasca in priza. Este interzis s& modificati
stecherul in orice mod.

Aparatul frebuie conectat direct la o priza de perete simpla. Este interzis sa folositi prelungi-
toare, adaptoare sau prize duble. Reteaua de alimentare electrica trebuie echipata cu con-
ductor de impamantare si siguranta de 16A.

Evitati contactul cablului electric cu muchil ascutite, obiecte si suprafete fierbinti. in timpul
functlonaru cablul de alimentare trebuie s fie intotdeauna intins complet Si pozma satrebuie
aleas astfel incat cablul de alimentare s nu devina un obstacol timpul utilizarii. Cablul elec-
tric trebuie plasat astfel incat sa nu prezinte risc de impiedicare. Priza electrica de alimentare
trebuie amplasata intr-o pozitie unde este intotdeauna posibil s& scoateti rapid stecherul ca-
blului de alimentare din priza. Trageti intotdeauna stecherul din priza tindnd doar de carcasa,
niciodata nu trageti de cablu.

Daca cablul electric sau stecherul sunt deteriorate, trebuie sa deconectati imediat de la retea
si sa contactati centrul de service autorizat al producatorului pentru inlocuirea lor. Nu folositi
echipamentul cu cablu sau stecher deteriorate. Cablul de alimentare si stecherul cablului
de alimentare nu se pot repara si frebuie s le inlocuiti cu un cablu de alimentare nou dac
aceste componente sunt deteriorate. Toate reparatiile sau inlocuirile cablului de alimentare Si
stecherului trebuie ficute la un centru de service autorizat al producétorului.

Instructiuni pentru utilizarea aparatului

AVERTIZARE! Interiorul cuptorului se incinge la o temperatura ridicata. Trebuie sa procedati
cu deosebitd atentie la deschiderea cuptorului fierbinte. Aburul se poate degaja cu energie.
Nu atingeti niciodata interiorul cuptorului fara a va asigura ca acesta si accesoriile de copt
s-au racit complet.

Toate activitatile care necesita atingerea aparatului incalzit trebuie efectuate purtdnd manusi
de bucatarie pentru protectie impotriva temperaturilor ridicate.

La prepararea alimentelor care pot improsca fragmente fierbintj trebuie s& purtati echipa-
ment individual de protectie pentru protectie impotriva arsurilor.

Asigurati-va ca pardoseala in vecinatatea aparatului nu este alunecoasa. Aceasta va reduce
riscul de alunecare, care poate cauza accidente grave.

Tineti sub observatie permanent alimentele pentru a preveni arderea lor in timpul preparérii.

I NS TRUCTIUNI ORIGINALE



RO

Daca nu sunt supravegheate, alimentele se pot arde, provocand incendii si arsuri grave.

Nu folositi un cutit pentru a téia alimentele asezate pe placa de piatra sau in forma de copt.
Aceasta ar duce la deteriorarea suprafetelor si poate afecta prepararea alimentelor.

La prepararea alimentelor, atingeti suprafata placii de piatra sau a formei de copt doar cu
ustensile din metal sau lemn. Ustensilele trebuie sa poata rezista la temperatura generata
de plita. Este interzis s scoateti sau aranjati alimentele folosind méinile.

In cazul in care raman alimente pe placa de piatra sau forma de copt in timpul sau dupa pre-
parare, indepértati resturile inainte de pregatirea altor alimente. Resturile de alimente se pot
arde, provocand fum, miros neplacut si afecténd gustul alimentelor preparate. De asemenea
ele pot provoca un incendiu. Modul de efectuare a operatiunilor de intretinere este descris in
detaliu in sectiunile urmatoare ale acestui manual.

Nu aplicati niciun fel de grasime pe suprafata placii de piatra. Suprafata pietrei se poate
inchide la culoare in timpul utilizarii. Acesta este un fenomen natural si nu afecteaza perfor-
mantele aparatului.

In cazul in care prepararea alimentelor necesita utilizarea uleiului, intindeti-| pe suprafata
formei de copt cu o perie moale. Aparatul nu poate fi folosit pentru prepararea alimentelor
prin préjire in baie de ulei.

Inaltimea alimentelor trebuie aleasa astfel incat sa nu atinga elementele de incalzire in timpul
coacerii. V& rugam sa retineti ca volumul aluatului poate creste in timpul coacerii.

FUNCTIONAREA APARATULUI

Instalarea, pornirea si utilizarea aparatului

Aparatului trebuie dezambalat si toate componentele ambalajului trebuie indepartate complet. Se recomanda sa pastrati ambala-
jul, deoarece el poate fi util la transportul si depozitarea ulterioara a aparatului.

Pregétiti aparatul in conformitate cu instructiunile de la punctul ,Intretinerea aparatului”.

Tncalziti aparatul si placa de piatrd inainte de prima utilizare. Prin aceasta se indepérteaza urmele de substante de conservare
folosite pentru protejarea aparatului in timpul depozitarii.

Asezati placa de piatré in partea de baza a aparatului (Il) si inchideti capacul (11l). Asezati aparatul in conformitate cu instructiunile
si conectati-| la sursa de alimentare. Rotiti butoanele pentru a seta temperatura la nivelul cel mai mare si setati timpul la 10 minu-
te. Lampa de indicare a starii de functionare se aprinde, indicand ca aparatul a inceput sa se incalzeasca.

La incalzire se poate degaja o cantitate mica de fum din aparat si se poate degaja un usor miros.

Dupa incélzire, deconectati aparatul de la sursa de alimentare scoténd cablul de alimentare din priza, deschideti capacul apara-
tului si lasati sa se raceasca.

Nu accelerati niciodatd procesul de racire a aparatului, de exemplu, turnand apd pe el sau cufundandu-| in apd.

Aluatul trebuie plasat direct pe placa de piatra. Nu turnati apa sau ulei pe placa de piatré si nu o ungeti cu vreo grasime. Tnainte
de plasarea aluatului pe placa de piatra, presarati pe ea faind; In cazul unui aluat mai lipicios, trebuie sa folositi mai multa faina.

Tnainte de a aseza pizza pe placa de piatra, incalziti cuptorul si placa de piatré timp de 10 minute la temperatura maxima.

Apoi deschideti capacul cuptorului si asezati cu atentie pizza pe placa de piatra. De exemplu, folositi spatula livraté cu aparatul
si inchideti capacul cuptorului. Setati temperatura cea mai mare si timpul la aproximativ 5 minute. Dup& aproximativ 3 minute,
deschideti capacul si verificati starea coacerii. Incheiati coacerea sau continuati, inchizand capacul.

Timpul si temperatura de coacere trebuie determinate experimental. Ambii parametri pot varia din cauza compoxzitiei pizzei si
grosimii aluatului. Aluatul mai gros si o cantitate mai mare de ingrediente pot necesita timpi de coacere mai lungi.

In cazul in care pizza este coapta in forma de copt, nu este necesar sa incalziti forma nainte de a introduce pizza in ea, dar
interiorul cuptorului trebuie incélzit in acelasi mod ca la utilizarea placii de piatra.

Aparatul este echipat cu un termostat care mentine automat temperatura setata in timpul coacerii. De fiecare data cand incélzirea
este pornitd, lampa de control se aprinde.

Dupa incheierea coaceri, treceti butonul de temperatura pe pozitia marcaté cu “0”, scoateti stecherul cablului de alimentare din
priza de retea si deschideti capacul. Ridicati capacul folosind ménerele de pe el.
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Atat placa de piatra, cat si forma de copt au manere care pot fi foarte fierbinti. Apucati ménerele cu manusi rezistente la caldura.
Lasati cuptorul sa se raceasca. Lasati placa de piatra si forma de copt s se raceasca.
Dupa ce s-au racit cuptorul si accesoriile, treceti la activitatile de intretinere.

Intretinerea produsului

ATENTIE! Toate operatiile de intretinere trebuie facute cand aparatul este oprit. Pentru aceasta, scoateti stecherul cablului de
alimentare din priza de retea.

Aparatul se foloseste pentru a prepara alimentele plasate direct pe placa de piatra, astfel incat trebuie sa aveti grija sa mentineti
igiena corespunzatoare pentru ca prepararea sa se facé in conditii de siguranta.

Curatati suprafetele externe si interne ale cuptorului cu o carpa muiata usor cu apa. Apoi, uscati cu o carpa uscata sau cu servete
de hartie.

Nu cufundati niciodata aparatul in apa sau alte lichide. Nu spalati niciodata aparatul cu jet de apa sau alte lichide.

Nu turnati niciodata apa sau alte lichide pe placa de piatrd; nu cufundati niciodatd placa de piatra in apa sau alte lichide. Curatati
resturile de alimente cu spatula sau cu o perie uscata cu fire din plastic. Stergeti cu o laveta curata sau cu servet de hartie.
Forma de copt poate fi curétata cu apa cu detergent lichid de vase. Apoi clatiti-o bine, uscati cu o laveta uscata sau cu servete de
hértie si lasati sa se usuce complet.

Spatulele si taietorul de pizza se pot spélat sub jet de apa si cu detergent lichid de vase. Apoi lasati-le sa se usuce.

Niciun component al aparatului nu este adecvat pentru a fi spalat in masina de spalat vase sau sub jet de apa de mare presiune.
Nu folositi agenti caustici, solventi, alcool, benzind sau abrazivi pentru curatarea aparatului.

Curatati orificiile de ventilatie cu un aspirator.

Depozitarea aparatului

Cand aparatul nu este folosit, deconectati-l de la sursa de alimentare.

La depozitare, tineti aparatul in interior si asigurati-va c& nu este expus la praf, murdarie sau umiditate. Se recomanda s& pastrati
aparatul in ambalajul original.

Depozitati aparatul in pozitia sa de lucru. Nu stivuiti aparatul in straturi suprapuse. Nu puneti nimic deasupra produsului in timpul

depozitarii.

DATE TEHNICE
Parametru Unitate Valoare
Nr. Catalog 67480
Tensiune nominala [V~] 220 - 240
Frecventa nominald [Hz] 50/60
Putere nominala W] 1200
Clasa de izolatie |
Dimensiunile aparatului [em] 35x36x18
Masa neta [kq] 2,8
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CARACTERISTICAS DE LA UNIDAD
El horno para pizza es un aparato disefiado para preparar pizzas y pasteles finos. Gracias a dos calentadores el horno es capaz

de generar una temperatura mas alta que la mayoria de los hornos domésticos, lo que hara que la pizza se prepare rapidamente.
Un trabajo correcto, fiable y seguro del aparato depende de su operacién adecuada, por lo tanto:

Antes de empezar a usar el aparato lea todo el manual y guérdelo para futuras consultas.

El proveedor no se hace responsable de ningun dafio o lesion que resulte del uso inadecuado de la herramienta, del incumpli-
miento de las normas de seguridad y de las recomendaciones de este manual. La utilizacién del producto para fines distintos de
aquellos para los que ha sido concebido anula también los derechos del usuario a la garantia del fabricante y la legal.

EQUIPAMIENTO

El producto se suministra completo y no requiere instalacion. Sin embargo, antes de utilizar el producto, retire todo el embalaje
y las protecciones instaladas para el transporte. También se requieren las operaciones preparatorias que se describen mas ade-
lante en este manual. El aparato viene con una piedra de hornear, un molde de hornear, un cuchillo para pizza y una espatula.

INSTRUCCIONES GENERALES DE USO

El producto ha sido disefiado para uso doméstico y no esta permitido su uso en aplicaciones
comerciales, por ejemplo, en establecimientos de restauracion.

El aparato esté dedicado solo al uso en los interiores. No exponga el aparato a la lluvia u
otras precipitaciones.

El aparato se utiliza Unicamente para el tratamiento térmico de los platos colocados di-
rectamente sobre la piedra o el molde suministrados. Esta prohibido utilizar el aparato de
cualquier otra manera, por ejemplo, como calentador para los productos colocados en un
recipiente.

Esta prohibido reparar, desmontar o modificar el producto por su propia cuenta. Todas las
reparaciones del producto deben ser realizadas por un centro de servicio autorizado.

El producto debe estar bajo supervision en todo momento durante su funcionamiento.
jADVERTENCIA! El producto se calienta hasta una temperatura elevada durante el fun-
cionamiento, no toque la placa de coccidn ni las paredes del producto mientras esté en
funcionamiento, dado que esto puede provocar quemaduras graves.

Este producto no esta destinado al uso por nifios menores de 8 afios de edad o personas
con capacidades fisicas 0 mentales reducidas, o con falta de experiencia o conocimiento del
mismo. A menos que sean supervisados o instruidos para usar el producto de una manera
segura para que los riesgos inherentes al producto sean comprendidos. Los nifios no debe-
ran jugar con el aparato. Los nifios no supervisados no deberan hacer limpieza u operacio-
nes de mantenimiento del aparato.

Recomendaciones para el transporte y la instalacion del producto

El producto solo debe colocarse sobre una superficie dura, plana, nivelada y no inflamable.
El suelo debe ser capaz de soportar el peso del propio aparato y de los alimentos que contiene.
Asegurese de que haya una distancia minima de 10 cm alrededor de las paredes laterales
del aparato y no coloque materiales no resistentes a altas temperaturas por encima del mis-
mo. Esto permitira que el producto esté debidamente ventilado. No lo coloque cerca de los
bordes de, por ejemplo, una mesa. No coloque el aparato cerca de materiales inflamables,
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como cortinas o visillos.

No coloque ningun equipo eléctrico por encima del aparato. Durante el funcionamiento, se
libera vapor de agua, lo que puede provocar un cortocircuito en el sistema eléctrico y provo-
car una descarga eléctrica.

Esta prohibido taladrar cualquier agujero en el producto, asi como realizar cualquier otra
modificacidn del producto que no esté descrita en el manual.

Transporte el aparato solo cuando se haya enfriado agarrandolo por la carcasa. No mueva
el producto tirando del cable de alimentacion.

La temperatura en el lugar de instalacion y la de uso del producto debe estar dentro del
rango de +10 °C + +38 °C, y la humedad relativa debe estar por debajo del 90% sin conden-
sacion de vapor de agua.

Recomendaciones para la conexion del producto a la red eléctrica

Antes de conectar el producto a la fuente de alimentacion, asegurese de que la tension, fre-
cuencia y capacidad de la fuente de alimentacion corresponden a los valores indicados enla
placa de datos del producto. El enchufe debe encajar en la toma de corriente. Esta prohibido
modificar el enchufe de cualquier manera.

El producto debe conectarse directamente a una toma de corriente individual. Esta prohibido
el uso de alargadores, adaptadores y tomas dobles. El circuito de red debe estar equipado
con un conductor de proteccion y una proteccion de por lo menos 16 A.

Evite el contacto del cable de alimentacion con bordes afilados, objetos o superficies calien-
tes. Cuando el producto esta en funcionamiento, el cable de alimentacion debe estar siem-
pre completamente extendido y su posicion debe determinarse de manera que no obstruya
el funcionamiento del producto. El cable de alimentacion no debera instalarse de forma que
exista riesgo de tropiezo. La toma de corriente debe estar siempre situada de modo que el
enchufe del cable de alimentacion del producto pueda desenchufarse rapidamente. Siem-
pre tire del cable de alimentacion por la carcasa del mismo, nunca por el cable.

Si el cable de alimentacion o el enchufe estan dafiados, desconéctelos inmediatamente de
la red eléctrica y pdngase en contacto con un centro de servicio autorizado del fabricante
para su sustitucion. No utilice el producto con un cable de alimentacién o enchufe dafiados.
El cable de alimentacion o el enchufe no se pueden reparar y deben sustituirse por nuevos
sin defectos si estos componentes estan dafiados. La sustitucion del cable de alimentacion
y del enchufe debe realizarse en un centro de servicio autorizado del fabricante.

Recomendaciones de uso del aparato

jADVERTENCIA! El interior del horo se calienta a una temperatura alta. Se debe tener
especial cuidado al abrir el homno caliente. El vapor puede ser liberado rapidamente. Nunca
toque el interior del horno sin asegurarse de que el homno y los accesorios de coccidn se
hayan enfriado completamente.

Todas las actividades que requieran tocar el aparato calentado deben realizarse con guan-
tes que protejan contra el calor.

Cuando se preparan alimentos que pueden esparcir fragmentos de alimentos calientes, se
debe usar equipo de proteccion personal para protegerse contra quemaduras.

M ANUAL ORIGINA.L



ES

Asegurese de que el piso cerca del aparato no esté resbaladizo. Con esto se evita que se
resbale, lo que puede causar lesiones graves.

Durante la preparacion de los platos, obsérvelos en todo momento y evite que se quemen.
Los alimentos que se dejan desatendidos pueden quemarse, lo que puede causar incendios
y quemaduras graves.

No use un cuchillo para cortar comida colocada en la piedra o el molde. Esto dafiara su
superficie y puede afectar a la preparacion de la comida.

Cuando prepare alimentos, toque la superficie de la piedra o el molde solo con utensilios
hechos de madera o plastico. Los utensilios deben ser capaces de soportar la temperatura
generada por la placa de coccion. Esta prohibido quitar y poner los platos con la mano.

Si queda algun alimento en la piedra o el molde durante o después de la preparacion, re-
tire todos los restos de comida antes de preparar otro plato. Los restos de comida pueden
quemarse, causando humo, olores desagradables y afectando el sabor de la comida que se
esta preparando. También pueden ser la causa del incendio. El modo de mantenimiento de
la unidad se describe mas adelante en este manual.

No aplique grasa en la superficie de la piedra. La superficie de la piedra puede oscurecerse
durante el uso. Es un proceso natural y no afecta al rendimiento de la unidad.

Si la preparacion del plato requiere el uso de grasa, extiéndalo sobre el molde para hornear
con un cepillo suave. El aparato no se utiliza para preparar platos fritos con grasa para freir.
La altura del plato debe ser elegida de manera que no toque el calentador durante el hornea-
do. Hay que tener en cuenta que la masa puede aumentar de volumen durante el horneado.

OPERACION DE LA UNIDAD

Instalacion, puesta en marcha y mantenimiento del producto

El producto debe ser desembalado, eliminando por completo todos los elementos del embalaje. Se recomienda guardar el em-
balaje, puede ser Util para el posterior transporte y almacenamiento del producto.

Prepare el aparato segun las instrucciones del apartado ,Mantenimiento del producto”.

Antes del primer uso, el aparato y la piedra deben ser calentados. Esto eliminara los restos de los conservantes utilizados para
proteger la unidad para su almacenamiento.

Coloque la piedra sobre la base de la unidad (1) y cierre la tapa (lll). Coloque el aparato de acuerdo con las instrucciones y
conéctelo a la fuente de alimentacion. Utilice los botones para ajustar la temperatura al valor numérico mas alto y el tiempo a 10
minutos. La luz indicadora de funcionamiento se encendera, lo que significa que el aparato ha empezado a calentarse.

Durante el calentamiento, una pequefia cantidad de humo puede escapar del aparato y se puede sentir un ligero olor a quemado.
Una vez finalizado el calentamiento, desenchufe la unidad de la fuente de alimentacion tirando del cable de alimentacion de la
toma de corriente, abra la tapa de la unidad y deje que la unidad se enfrie.

No acelere nunca el enfriamiento del aparato, p. ej. vertiendo agua o sumergiendo en agua.

La masa debe ser colocada directamente sobre la piedra. La piedra no debe ser vertida con agua o aceite o empapada en otra
grasa. Antes de colocar la masa sobre la piedra, espolvoréela con harina; en caso de masa pegajosa, utilice mas harina.

Antes de colocar la pizza que se va a hornear en la piedra, caliente el horno y la piedra durante 10 minutos a la temperatura
mas alta.

Entonces abra la tapa del horno y ponga la pizza cuidadosamente sobre la piedra. Utilice, por ejemplo, la espatula suministrada y
cierre la tapa del horno. Ponga la temperatura mas alta y el tiempo de unos 5 minutos. Después de unos 3 minutos, abra la tapa
y compruebe el grado de horneado. Termine de hornear o contintie horneando cerrando la tapa.

El tiempo de horneado y la temperatura deben ser elegidos experimentalmente. Ambos parametros pueden variar debido a la
composicion de la pizza y el espesor de la masa. Una masa mas gruesa y con mas ingredientes puede requerir un mayor tiempo
de horneado.

Si la pizza se hornea en el molde, no es necesario calentar el molde antes de colocar la pizza sobre él, pero el interior del horno
debe ser calentado de la misma manera que para el uso de la piedra.
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El aparato esta equipado con un termostato que mantiene automaticamente la temperatura establecida durante el horneado.
Cada vez que se enciende el calentador, se enciende la luz indicadora de funcionamiento.

Una vez terminado el horneado, gire el control de temperatura a la posicion marcada con un ,0”, retire el enchufe del cable de
alimentacion de la toma y abra la tapa. Levante la tapa usando las asas que lleva.

Tanto la piedra como el molde tienen asas que pueden estar muy calientes. Agarre las asas con guantes resistentes a las altas
temperaturas.

Deje el horno abierto para que se enfrie espontdneamente. Deje que la piedra y el molde se enfrien espontaneamente.
Después de que el horno y sus accesorios se hayan enfriado, es necesario llevar a cabo el mantenimiento.

Mantenimiento del aparato

jATENCION! Todas las operaciones de mantenimiento deben realizarse con el aparato desconectado. Para ello, desenchufe el
cable de alimentacion de la toma de corriente.

El aparato se utiliza para preparar alimentos colocados directamente en la la piedra o el molde, por lo que se debe tener cuidado
de mantener una higiene adecuada para que la preparacion de los alimentos sea segura.

Limpie las superficies externas e internas del horno con un pafio ligeramente humedecido con agua. Luego seque con un pafio
seco o toallas de papel.

Nunca sumerja el aparato en agua u otros liquidos. Nunca lave la unidad con agua u otros liquidos.

Nunca vierta agua u otro liquido en la piedra, no la sumerja en agua u otros liquidos. Rasque los restos de la comida con la espa-
tula suministrada o con un cepillo seco con cerdas de plastico. Seque con un pafio limpio o una toalla de papel.

El molde se puede limpiar con agua y liquido lavavajillas. Enjuéguelo bien, seque con un pafio suave o toallas de papel y deje
secar por completo.

Las espatulas y el cuchillo de la pizza se pueden lavar bajo un chorro de agua con un liquido lavavajillas. Deje que se sequen.
Ninguno de los elementos del aparato es apto para lavavajillas o chorros de agua a alta presion.

No utilice disolventes, agentes corrosivos, alcohol, gasolina o abrasivos para la limpieza.

Limpie las rejillas de ventilacion con un aspirador.

Almacenamiento del aparato

Desconecte la unidad de la fuente de alimentacién cuando no esté en uso.

Almacene el aparato en los interiores, no lo exponga al polvo, la suciedad o la humedad. Se recomienda guardar el aparato en
su embalaje original.

Almacene el aparato en su posicion de trabajo. No apile los productos. No coloque nada sobre el producto durante el almace-
namiento.

ESPECIFICACIONES TECNICAS
Parametro Unidad de medida Valor
Numero de catélogo 67480
Tension nominal [V~ 220-240
Frecuencia nominal [Hz] 50/60
Potencia nominal w] 1200
Clase de aislamiento |
Dimensiones del aparato [cm] 35x36x18
Peso neto [ka] 2,8
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CARACTERISTIQUES DE L’APPAREIL
Le four a pizza est congu pour la préparation de pizzas et de petits gateaux. Grace aux deux chauffages et le four est en mesure

de produire une température plus élevée que la plupart des fours domestiques, qui permet de préparer rapidement une pizza. Un
fonctionnement correct, fiable et sir de I'appareil dépend de sa bonne utilisation, c’est pourquoi :

Lire ce manuel avant d’utiliser le produit et le conserver.

Le fournisseur ne peut étre tenu responsable des dommages ou des blessures résultant de I'utilisation du produit non conforme
al'usage prévu, du non-respect des consignes de sécurité et des recommandations de ce manuel. Lutilisation de 'appareil a des
fins autres que celles auxquelles il est destiné conduira a I'annulation de la garantie de I'utilisateur et a la révocation des droits
de l'utilisateur conformément au contrat.

EQUIPEMENT

L'appareil est livré complet et ne nécessite pas d'assemblage. Cependant, avant d'utiliser I'appareil, enlever I'emballage et I'équi-
pement de protection pendant le transport. Les activités préparatoires décrites plus loin dans ce manuel sont également néces-
saires. L'appareil est livré avec : pierre de cuisson, moule de cuisson, couteau a pizza et spatules.

INSTRUCTIONS GENERALES D’UTILISATION

L'appareil a été congu pour un usage domestique et ne doit pas étre utilisé a des fins com-
merciales, par exemple dans des établissements de restauration.

L'appareil est congu pour un usage intérieur uniquement. Ne pas exposer a la pluie ou a
d’autres précipitations.

L'appareil n'est utilisé que pour le traitement thermique des aliments placés directement sur
la pierre de cuisson et la moule inclus. Il est interdit d'utiliser 'appareil d’'une autre maniére,
par exemple pour chauffer les produits contenus dans une piéce de vaisselle.

Il est interdit de réparer, démonter ou modifier 'appareil soi-méme. Toutes les réparations de
I'appareil doivent étre effectuées par un centre de service agréé.

L'appareil doit étre gardé sous surveillance en tout temps pendant le fonctionnement.
AVERTISSEMENT ! L'appareil chauffe jusqu’a une température élevée pendant le fonction-
nement, ne pas toucher la plaque de cuisson et les parois de I'appareil pendant le fonction-
nement, cela peut causer de graves brilures.

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des enfants de moins de 8 ans ou des per-
sonnes ayant des capacités physiques ou mentales réduites, ou un manque d'expérience
ou de connaissance de I'équipement. A moins qu'ils ne soient supervisés ou instruits d'utili-
ser I'appareil d’'une maniére slre afin que les risques encourus puissent étre compris. Les
enfants ne doivent pas jouer avec cet appareil. Les enfants non surveillés ne doivent pas
effectuer le nettoyage et I'entretien du produit.

Recommandations concernant le transport et le montage de I'appareil

L'appareil ne doit étre posé que sur une surface dure, plane, de niveau et ininflammable. La
base doit pouvoir supporter le poids de 'appareil et de la nourriture qu'il contient.

Veiller a ce quiily ait une distance minimale de 10 cm autour des parois latérales de I'appareil
et ne pas placer de matériaux non résistants aux températures élevées au-dessus de lappa-
reil. Cela permettra a I'appareil d'étre correctement ventilé. Ne pas le placer prés des bords
d’une table, par exemple. Ne pas placer I'appareil a proximité de matériaux inflammables,
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tels que rideaux ou stores.

Ne placer aucun équipement électrique au-dessus de 'appareil. Pendant le fonctionnement,
de la vapeur d'eau est libérée pouvant causer un court-circuit du systéme électrique et cau-
ser un choc électrique.

Il est interdit de percer des trous dans 'appareil, ainsi que toute autre modification du produit
qui n'est pas décrite dans le manuel.

Ne pas transporter I'appareil que lorsqui'il s'est refroidi en le saisissant par le bas. Ne pas
déplacer I'appareil en tirant sur le cordon d'alimentation.

La température sur le lieu de montage et d'utilisation de 'appareil doit se situer dans la plage
de +10 °C + + 38 °C, et 'humidité relative doit étre inférieure @ 90 % sans condensation de
vapeur d’eaul.

Recommandations pour le raccordement de I'appareil & I'alimentation électrique

Avant de raccorder I'appareil a I'alimentation électrique, s'assurer que la tension, la fré-
quence et la capacité de I'alimentation électrique correspondent aux valeurs indiquées sur la
plaque signalétique de 'appareil. La fiche doit s'insérer dans la prise de courant. Il est interdit
de modifier la fiche de quelque maniére que ce soit.

L'appareil doit étre connecté directement a une seule prise de courant. Il est interdit d'utiliser
des rallonges, fiches multiples et prises doubles. Le circuit secteur doit étre équipé d’un
conducteur de protection et d'une protection au moins de 16 A.

Eviter tout contact du cordon d'alimentation avec des arétes vives, des objets chauds ou
des surfaces chaudes. Lorsque 'appareil est en fonctionnement, le cordon d’alimentation
doit toujours étre complétement déployé et sa position doit étre déterminée de maniére a ne
pas entraver le fonctionnement de I'appareil. Le cordon d’alimentation doit étre installé de
maniére a éviter tout risque de basculement. La prise de courant doit toujours étre placée de
facon a ce que la fiche du cordon d’alimentation de 'appareil puisse étre débranchée rapi-
dement. Tirer toujours le cordon d’alimentation avec le corps de la fiche pour la débrancher,
jamais par le cable.

Si le cordon d'alimentation ou la fiche est endommagé, le débrancher immédiatement du
secteur et contacter un service agréé du fabricant pour le remplacer. Ne pas utiliser 'appareil
avec un cordon d’alimentation ou une fiche endommagée. Le cordon d’alimentation ou la
fiche ne peuvent pas étre réparés et doivent étre remplacés par un nouveau cordon d'ali-
mentation sans défaut si ces composants sont endommagés. Le remplacement du cordon
d’alimentation et de la fiche doit étre effectué par un centre de service agréé du fabricant.

Mode d’emploi

AVERTISSEMENT ! Lintérieur du four chauffe a une température élevée. Il faut faire preuve
d’une attention particuliére lors de 'ouverture du four chaud. La vapeur d'eau peut étre libé-
rée violemment. Ne jamais toucher lintérieur du four sans s'assurer que le four et les acces-
soires de cuisson sont complétement refroidis.

Toutes les opérations nécessitant de toucher I'appareil chauffé doivent étre effectuées avec
des gants de four qui protégent contre les températures élevées.

Lors de préparation des aliments susceptibles de répandre des fragments d’aliments chauds,
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porter un équipement de protection individuelle pour les protéger contre les brlilures.
S'assurer que le plancher prés de I'appareil n'est pas glissant. Cela permet d'éviter les glis-
sades qui pourraient entrainer de graves blessures.

Lors de la préparation des aliments, il convient de les observer en permanence et d'éviter
les brillures. Les aliments laissés sans surveillance peuvent briler, ce qui peut causer un
incendie et des brilures graves.

Ne pas utiliser de couteau pour couper les aliments placés sur la pierre ou dans la moule.
Cela endommagera leurs surfaces et pourrait affecter la préparation des aliments.

Lors de préparation des aliments, ne pas toucher surface de la pierre ou de la moule qu'avec
des outils en bois ou en plastique. Les outils doivent pouvoir résister a la température géné-
rée par la plaque de cuisson. Il est interdit d’enlever et de mettre les aliments sur la vaisselle
alamain.

S'il reste des aliments sur la pierre ou la moule pendant ou aprés la préparation, retirer les
résidus d'aliments avant de préparer un autre aliment. Les restes de nourriture peuvent étre
brllés, provoquant de la fumée, des odeurs désagréables et affecter le golt des aliments
préparés. lis peuvent également provoquer un incendie. Lentretien de 'appareil est décrit
plus loin dans ce manuel.

Ne pas appliquer de graisse sur la surface de la pierre. La surface de la pierre peut s'assom-
brir lors de ['utilisation. Il s'agit d'un processus naturel qui n'affecte pas les performances de
lappareil.

Si la préparation d'un aliment nécessite ['utilisation de graisse, I'étaler sur la surface de la
moule de cuisson avec une brosse douce. L'appareil n'est pas utilisé pour préparer des
aliments en faisant frire dans de la graisse de friture.

La hauteur du plat doit &tre choisie de maniére a ce qu'il ne touche pas le chauffage pendant
la cuisson. Il faut tenir compte du fait que la pate peut augmenter de volume pendant la
cuisson.

FONCTIONNEMENT DE L’APPAREIL

Montage, mise en service et utilisation de I'appareil

L'appareil doit étre déballé et tous les éléments de I'emballage complétement retirés. Il est recommandé de conserver 'embal-
lage, il peut étre utile pour le transport et le stockage ultérieur de I'appareil.

Préparer I'appareil selon les instructions de la section « Entretien de 'appareil ».

Avant la premiére utilisation, I'appareil et la pierre doivent étre chauffés. Cela permettra d'éliminer les agents de conservation
restants utilisés pour sécuriser I'appareil pendant 'entreposage.

Placer la pierre dans 'embase de I'appareil (Il) et fermer le couvercle (1Il). Régler 'appareil conformément aux instructions et le
branchez a I'alimentation électrique. Tourner les boutons pour régler la température au réglage numérique le plus élevé et régler
le temps & 10 minutes. Le témoin d’état de fonctionnement s’allume pour indiquer que 'appareil a commencé & chauffer.
Pendant le processus d'imprégnation par chauffage, une petite quantité de fumée peut s'échapper de I'appareil et une odeur
désagréable peut étre ressentie.

Aprés imprégnation, débrancher I'appareil de I'alimentation électrique en débranchant le cordon d’alimentation de la prise de
courant, ouvrir le couvercle de I'appareil et le laisser refroidir.

Ne jamais accélérer le refroidissement de I'appareil, par exemple en le versant ou en I'immergeant dans I'eau.

La péte doit étre placée directement sur la pierre. Ne pas verser d’eau ou d'huile sur la pierre ou la tremper avec une autre graisse.
Avant de placer la pate sur la pierre, la saupoudrer de farine, dans le cas d’'une péte collante, utiliser plus de farine.

Avant de placer la pizza a cuire sur la pierre, chauffer le four et la pierre pendant 10 minutes a la température la plus élevée.
Ouvrir ensuite le couvercle du four et déposer délicatement la pizza sur la pierre. Par exemple, utiliser la spatule incluse et fermer
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le couvercle du four. Régler la température et le temps les plus élevés a environ 5 minutes. Aprés environ 3 minutes, ouvrir le
couvercle et vérifier I'état de cuisson. Mettre fin & la cuisson ou continuer en fermant le couvercle.

La durée et la température de cuisson doivent étre choisies expérimentalement. Les deux paramétres peuvent varier en raison
de la composition de la pizza et de I'épaisseur de la pate. Une pate plus épaisse et plus d'ingrédients peuvent nécessiter des
durées de cuisson plus longues.

Si la pizza est cuite dans un moule, il n'est pas nécessaire de chauffer le moule avant de placer la pizza dessus, mais de chauffer
Iintérieur du four de la méme maniére que la pierre.

L'appareil est équipé d’un thermostat qui maintient automatiquement la température de consigne pendant la cuisson. Chaque fois
que le chauffage est allumé, le témoin de fonctionnement s'allume.

Une fois la cuisson terminée, tourner le bouton de température sur la position marquée « 0 », débrancher la fiche du cordon
d'alimentation de la prise et ouvrir le couvercle. Soulever le couvercle a I'aide des poignées placées dessus.

La pierre et la plaque de cuisson ont des poignées qui peuvent étre trés chaudes. Les poignées doivent étre manipulées par des
gants de four protégeant contre les températures élevées.

Laisser refroidir automatiquement le four. Laisser refroidir automatiquement la pierre et la plaque de cuisson.

Une fois le four et les accessoires refroidis, procéder a I'entretien.

Entretien de I'appareil

ATTENTION ! Tous les travaux d’entretien doivent étre effectués avec I'appareil éteint. Pour ce faire, débrancher le cordon
d’alimentation de la prise murale.

L'appareil est utilisé pour préparer des aliments placés directement sur la pierre de cuisson ou la moule, de sorte qu'il faut prendre
soin de maintenir une hygiéne adéquate afin que la préparation des aliments soit sécuritaire.

Nettoyer les surfaces extérieures et intérieures du four avec un chiffon légérement imbibé d’eau. Sécher ensuite avec un chiffon
sec ou des serviettes en papier.

Ne jamais immerger le corps de I'appareil dans de I'eau ou d'autres liquides. Ne jamais laver I'appareil avec de 'eau ou d’autres
liquides.

Ne jamais verser de I'eau ou d’autres liquides sur la pierre ou 'immerger dans de I'eau ou d’autres liquides. Gratter tous les
restes de nourriture avec la spatule incluse ou la brosse séche avec des poils en plastique. Essuyer avec un chiffon propre ou
un essuie-tout.

La moule de cuisson peut étre nettoyée avec de I'eau et du liquide vaisselle. Rincer abondamment, sécher avec un chiffon doux
ou des serviettes en papier et laisser sécher.

Les spatules et le couteau a pizza peuvent étre lavés sous un jet d’eau avec du liquide vaisselle. Ensuite, laisser sécher.

Aucun des éléments de 'ensemble n'est destiné a étre lavé dans un lave-vaisselle mécanique ou au moyen d'un jet d'eau a
haute pression.

Ne pas utiliser de solvants, de corrosifs, d'alcool, d'essence ou d'abrasif pour le nettoyage.

Nettoyer les ouvertures de ventilation a 'aide d’un aspirateur.

Stockage de I'appareil

Si l'appareil n'est pas utilisé, le débrancher de I'alimentation électrique.

Entreposer I'appareil a lintérieur pendant I'entreposage, ne pas I'exposer a la poussiere, a la saleté ou a 'humidité. Il est recom-
mandé de conserver I'appareil dans son emballage d’origine.

Stocker I'appareil en position de travail. Ne pas empiler les produits en couches. Ne rien placer sur le produit pendant le stockage.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Paramétre Unité de mesure Valeur
Référence catalogue 67480
Tension nominale [V~] 220 4240
Fréquence nominale [Hz] 50/60
Puissance nominale w] 1200
Classe d'isolation |
Dimensions de I'appareil [em] 35x36x18
Masse net [kq] 2,8
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CARATTERISTICHE DELL’APPARECCHIO
I forno per pizza & un apparecchio progettato per la preparazione di pizza e torte sottili. Grazie ai due riscaldatori il forno € in grado

di produrre una temperatura piu elevata rispetto alla maggior parte dei forni domestici, il che permette di preparare rapidamente
le pizze. Il funzionamento corretto, affidabile e sicuro dell'apparecchio dipende dal suo uso corretto, percio:

Prima dell'utilizzo dell’apparecchio leggere il presente manuale d’uso per intero e conservarlo.

II fornitore declina ogni responsabilita per tutti i danni e le lesioni derivanti dall'utilizzo improprio dellapparecchio, dalla mancata
osservanza delle norme di sicurezza e delle raccomandazioni contenute nel presente manuale. L'uso dell'apparecchio per scopi
diversi da quelli per i quali & stato concepito comporta inoltre 'annullamento dei diritti dell'utente per la garanzia.

ACCESSORI

L'apparecchio viene fornito completo e non richiede assemblaggio. Tuttavia, prima di utilizzare 'apparecchio, rimuovere tutti gli
imballaggi e i dispositivi di protezione per il trasporto. Sono inoltre necessarie le attivita preparatorie descritte di seguito in questo
manuale. L'apparecchio viene fornito con: una pietra da forno, una teglia, un coltello tagliapizza e una spatola.

NORME GENERALI PER L'UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

L'apparecchio € stato progettato per 'uso domestico e non pud essere utilizzato in applica-
zioni commerciali, ad esempio nella ristorazione.

L'apparecchio € stato progettato esclusivamente ad uso interno. Non esporre I'apparecchio
alla pioggia o alle altre precipitazioni.

L'apparecchio viene utilizzato solo per il trattamento termico dei piatti sistemati direttamen-
te sulla pietra o sulla teglia in dotazione. E vietato utilizzare I'apparecchio in qualsiasi altro
modo, ad esempio come riscaldatore per prodotti contenuti in un recipiente.

E vietato riparare, smontare o modificare 'apparecchio da soli. Tutte le riparazioni dellappa-
recchio devono essere effettuate da un centro di assistenza autorizzato.

Durante il funzionamento I'apparecchio deve essere tenuto sempre sotto controllo.
AVVERTIMENTO! Durante il funzionamento 'apparecchio si riscalda fino a temperature
elevate, non toccare le pareti dellapparecchio durante il funzionamento, poiché potrebbe
causare gravi ustioni.

Questo apparecchio non € destinato all'uso da parte di bambini di eta inferiore a 8 anni o di
persone con capacita fisiche e mentali ridotte, 0 con mancanza di esperienza o conoscenza
di apparecchiatura. A meno che non siano sorvegliate o istruite sulle modalita d'utilizzo in
modo tale che 'apparecchio venga utilizzato in sicurezza e con la comprensione dei rischi
correlati. | bambini non devono giocare con questo apparecchio. | bambini non accompagna-
ti non devono eseguire la pulizia e la manutenzione dell'apparecchio.

Raccomandazioni relative al trasporto e all'installazione dell apparecchio

L'apparecchio deve essere posizionato solo sulle superfici dure, piane, lisce e non infiam-
mabili. La superficie d’appoggio deve essere in grado di sopportare il peso dell'apparecchio
stesso e degli alimenti posizionati su di esso.

Assicurarsi che ci sia una distanza minima di 10 cm intorno alle pareti laterali dellapparec-
chio e non collocare materiali non resistenti alle alte temperature sopra I'apparecchio. In
questo modo I'apparecchio potra essere adeguatamente ventilato. Non posizionarlo vicino ai
bordi, ad esempio di un tavolo. Non collocare I'apparecchio in prossimita di materiali infiam-
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mabili, ad esempio tende o tendaggi.

Non collocare le apparecchiature elettriche al di sopra dell'apparecchio. Durante il funzio-
namento viene rilasciato vapore che pud causare un cortocircuito dell'impianto elettrico e
scosse elettriche.

E vietato forare il prodotto, cosi come qualsiasi altra modifica del prodotto che non sia de-
scritta nel manuale.

Trasportare I'apparecchio solo quando € raffreddato, afferrandolo da sotto. Non spostare
I'apparecchio tirando il cavo di alimentazione.

La temperatura nel luogo di installazione e di utilizzo dell'apparecchio deve essere compresa
tra +10°C + +38°C e l'umidita relativa deve essere inferiore al 90% senza condensazione
del vapore.

Raccomandazioni per il collegamento dell'apparecchio allalimentazione elettrica

Prima di collegare 'apparecchio all'alimentazione elettrica assicurarsi che la tensione, la fre-
quenza e la capacita della rete elettrica corrispondano ai valori indicati sulla targhetta dell’ap-
parecchio. La spina deve essere compatibile con la presa. E vietato modificare in qualsiasi
modo la spina. .
L'apparecchio deve essere collegato direttamente ad una presa di corrente singola. E vietato
usare prolunghe, distributori e prese doppie. Il circuito di rete deve essere dotato di un con-
duttore di protezione e di una protezione di almeno 16 A.

Evitare il contatto del cavo di alimentazione con spigoli vivi, oggetti o superfici calde. Quando
Iapparecchio € in funzione, il cavo di alimentazione deve essere completamente srotolato
e la sua posizione deve essere determinata in modo tale che non ostruisca I'utilizzo dell'ap-
parecchio stesso. Il cavo di alimentazione non deve creare alcun rischio di inciampamento.
La presa di corrente deve essere posizionata in modo tale da garantire sempre la possibilita
di scollegare velocemente la spina del cavo di alimentazione dell'apparecchio. Quando si
vuole scollegare la spina del cavo di alimentazione, bisogna sempre tirare I'alloggiamento
della spina e mai il cavo.

Se il cavo di alimentazione o la spina sono danneggiati, scollegarli immediatamente dalla
rete elettrica e rivolgersi ad un centro di assistenza autorizzato dal produttore per sostituirli.
Non utilizzare il prodotto con cavo di alimentazione o spina danneggiati. Il cavo di alimen-
tazione o la spina non possono essere riparati, se sono danneggiati, vanno sostituiti con
elementi nuovi privi di difetti. La sostituzione del cavo di alimentazione e della spina deve
essere effettuata da un centro di assistenza autorizzato del produttore.

Istruzioni d’'uso

AVVERTIMENTO! Linterno del forno viene riscaldato ad una temperatura elevata. Presta-
re particolare attenzione quando si apre il forno riscaldato. Il vapore potrebbe fuoriuscire
bruscamente. Non toccare mai l'interno del forno senza essersi assicurati che il forno e gli
accessori per la cottura siano stati completamente raffreddati.

Tutte le operazioni che richiedono di toccare I'apparecchio riscaldato, devono essere esegui-
te con guanti da forno che proteggono dalle alte temperature.

Quando si preparano i piatti che potrebbero provocare la fuoriuscita di frammenti di cibo cal-
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do, & necessario indossare dispositivi di protezione individuale per proteggersi dalle ustioni.
Accertarsi che il pavimento vicino allapparecchio non sia scivoloso. In questo modo si evita
lo scivolamento che pud causare gravi lesioni.

Durante la preparazione i piatti devono essere osservati in ogni momento per prevenire
il rischio di bruciatura del cibo. Gli alimenti lasciati incustoditi possono bruciare, il che puo
causare incendi e gravi ustioni.

Non utilizzare un coltello per tagliare il cibo sistemato sulla pietra o nella teglia. Cio potrebbe
provocare il danneggiamento delle loro superfici e avrebbe un impatto sulla preparazione
dei piatti.

Preparando i piatti toccare la superficie della pietra o della teglia solo con utensili di legno o di
plastica. Gli utensili devono essere in grado di sopportare la temperatura generata dal piano
di cottura. E vietato rimuovere e posizionare piatti con la mano.

Se durante o dopo la preparazione del piatto sulla pietra o nella teglia rimangono i residui di
cibo, rimuoverli prima di preparare un altro piatto. | residui di cibo possono essere bruciati,
causando fumo, odori sgradevoli ed anche alterare il sapore del cibo preparato. Possono
inoltre provocare l'incendio. La manutenzione dellapparecchio € descritta nella parte suc-
cessiva di questo manuale.

Non applicare grasso sulla superficie della pietra. La superficie della pietra pud scurirsi du-
rante l'uso. Si tratta di un processo naturale che non influisce sulle prestazioni dellapparec-
chio.

Se la preparazione di un piatto richiede I'uso di grasso, spalmarlo sulla superficie della teglia
con un pennello morbido. L'apparecchio non viene utilizzato per preparare le fritture.
L'altezza del piatto deve essere selezionata in modo che non tocchi il riscaldatore durante la
cottura. Occorre notare che limpasto pud aumentare di volume durante la cottura.

UTILIZZO DELL’APPARECCHIO

Installazione, messa in servizio e manutenzione dell’apparecchio

L'apparecchio deve essere disimballato e tutte le parti dellimballaggio devono essere completamente rimosse. Si consiglia di
conservare I'imballaggio, pud essere utile per il successivo trasporto e stoccaggio dellapparecchio.

Lavare I'apparecchio seguendo le istruzioni riportate nella sezione “Manutenzione dell'apparecchio”.

Prima del primo utilizzo, I'apparecchio e la pietra devono essere riscaldati. In questo modo si rimuoveranno i residui dei conser-
vanti utilizzati per proteggere 'apparecchio durante il suo stoccaggio.

Posizionare la pietra nella base dell'apparecchio (Il) e chiudere il coperchio (1ll). Impostare I'apparecchio secondo le istruzioni e
collegarlo all'alimentazione elettrica. Ruotare le manopole per impostare la temperatura al valore pit alto e impostare il tempo a
10 minuti. La spia di funzionamento si accende per indicare che I'apparecchio ha iniziato a riscaldarsi.

Durante il riscaldamento, una piccola quantita di fumo pud fuoriuscire dall'apparecchio e si pud notare un leggero odore di bruciato.
Terminato il riscaldamento, scollegare I'apparecchio dall’alimentazione elettrica togliendo la spina del cavo di alimentazione dalla
presa di corrente, aprire il coperchio dell'apparecchio e lasciarlo raffreddare.

Non accelerare mai il raffreddamento dell'apparecchio, ad esempio sciacquando con 'acqua o immergendolo in acqua.

L'impasto deve essere posizionato direttamente sulla pietra. Non versare acqua o olio sulla pietra né spalmare un altro grasso.
Prima di sistemare I'impasto sulla pietra, cospargerlo di farina, in caso di impasto appiccicoso, utilizzare piu farina.

Prima di mettere la pizza da preparare sulla pietra, riscaldare il forno e la pietra per 10 minuti alla temperatura piu alta.

Quindi aprire il coperchio del forno, posizionare con cura la pizza sulla pietra. Ad esempio utilizzando la spatola in dotazione e
chiudere il coperchio del forno. Impostare la temperatura piu alta e il tempo di circa 5 minuti. Dopo circa 3 minuti, aprire il coper-
chio e controllare lo stato di cottura. Terminare la cottura o continuarla chiudendo il coperchio.

Il tempo e la temperatura di cottura devono essere selezionati sperimentalmente. Entrambi i parametri possono variare in fun-
zione della composizione della pizza e dello spessore dellimpasto. Un impasto pit spesso e pit ingredienti utilizzati possono
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richiedere tempi di cottura piti lunghi.

Se la pizza ¢ cotta nella teglia, non & necessario riscaldare la teglia prima di posizionare la pizza su di essa, ma occorre riscaldare
I'interno del forno come in caso di pietra.

L'apparecchio € dotato di un termostato che mantiene automaticamente la temperatura impostata durante la cottura. Ogni volta
che il riscaldatore viene acceso, la spia di funzionamento si accende.

Al termine della cottura, ruotare la manopola della temperatura nella posizione contrassegnata “0”, scollegare il cavo di alimenta-
zione dalla presa e aprire il coperchio. Sollevare il coperchio, utilizzando le maniglie di cui & dotato.

Sia la pietra che la teglia hanno impugnature che possono essere molto calde. Le impugnature devono essere maneggiate con
guanti da forno che proteggono dalle alte temperature.

Lasciare raffreddare automaticamente il forno aperto. Lasciare raffreddare automaticamente la pietra e la teglia.

Dopo che il forno e gli accessori si sono raffreddati, procedere alla manutenzione.

Manutenzione dell'apparecchio

ATTENZIONE! Tutte le operazioni di manutenzione devono essere eseguite quando I'apparecchio € scollegato dall’alimentazio-
ne. Per questo bisogna scollegare il cavo di alimentazione dalla presa a muro.

L'apparecchio viene utilizzato per la preparazione dei cibi posti direttamente sulla pietra o nella teglia, pertanto € necessario
prestare attenzione a mantenere una corretta igiene in modo che la preparazione dei cibi sia sicura.

Pulire le superfici esterne ed interne del forno con un panno leggermente inumidito con acqua. Quindi asciugare con un panno
asciutto o carta assorbente.

Non immergere mai 'apparecchio in acqua o altri liquidi. Non lavare mai I'apparecchio con acqua o altri liquidi.

Non versare mai acqua o altri liquidi sulla pietra, né immergerla in acqua o altri liquidi. Raschiare via eventuali avanzi di cibo
con la spatola fornita in dotazione o una spazzola asciutta con setole di plastica. Pulire con un panno pulito o carta assorbente.
La teglia puo essere pulita con acqua e detersivo per piatti. Quindi risciacquarla abbondantemente, asciugare con un panno
morbido o carta assorbente e lasciare asciugare per eliminare residui di umidita.

Le spatole e il coltello tagliapizza possono essere lavati con acqua e detersivo per piatti. Quindi lasciarli asciugare.

Nessuno dei componenti dell'apparecchio & stato progettato per la pulizia in lavastoviglie o con il getto d'acqua ad alta pressione.
Per la pulizia non utilizzare solventi, prodotti corrosivi, alcool, benzina o abrasivi.

Pulire le aperture di ventilazione con aspirapolvere.

Stoccaggio dell'apparecchio

Se I'apparecchio non & in uso, scollegarlo dalla rete di alimentazione.

Stoccare I'apparecchio nei luoghi chiusi, proteggerlo contro la polvere, la sporcizia e la polvere. Si raccomanda di stoccare I'ap-
parecchio nella confezione originale.

Conservare |'apparecchio in posizione di lavoro. Non impilare i prodotti in strati. Non appoggiare nulla sul prodotto durante lo
stoccaggio.

DATI TECNICI
Parametro Unita di misura Valore
Numero di catalogo 67480
Tensione nominale [V~ 220 - 240
Frequenza nominale [Hz] 50/60
Potenza nominale W] 1200
Classe di isolamento |
Dimensioni dell'apparecchio [cm] 35x36x18
Peso netto [kq] 2,8
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KENMERKEN VAN HET TOESTEL
De pizzaoven is ontworpen voor het bereiden van pizza ‘s en dun deeg. Dankzij de twee verwarmingselementen is de oven in

staat om een hogere temperatuur te leveren dan de meeste huishoudelijke ovens, waardoor men snel een pizza kan bereiden. De
juiste, betrouwbare en veilige werking van het gereedschap hangt af van de juiste bediening, daarom:

Lees voordat u het toestel gebruikt de volledige handleiding en bewaar deze.

De leverancier is niet aansprakelijk voor schade en verwondingen die voortvloeien uit het gebruik van het toestel dat niet overeen-
stemt met het beoogde doeleinde, het niet naleven van de veiligheidsvoorschriften en aanbevelingen in deze handleiding. Pro-
ductgebruik in strijd met het beoogde doeleinde leidt tevens tot verval van de garantie en van de garantierechten van de gebruiker.

UITRUSTING

Het toestel compleet geleverd en behoeft geen montage. Verwijder voorafgaand aan de ingebruikname echter alle elementen
van de transportverpakking en -beveiligingen. Ook zijn er voorbereidende handelingen vereist, die verderop in deze handleiding
worden beschreven. Het apparaat wordt geleverd met: baksteen, bakplaat, pizzames en spatels.

ALGEMENE GEBRUIKSAANBEVELINGEN

Het toestel is ontworpen voor thuisgebruik en mag niet worden gebruikt in commerciéle toe-
passingen, bijvoorbeeld in cateringbedrijven.

Het toestel is alleen bedoeld voor gebruik binnenshuis. Niet blootstellen aan regen of andere
neerslag.

Het apparaat is alleen bedoeld voor de thermische behandeling van voedsel dat rechtstreeks
op de ingesloten steen of in de ingesloten vorm wordt geplaatst. Het is verboden het toestel
op een andere manier te gebruiken, bijvoorbeeld als verwarming van toestellen in een pan.
Het is verboden om het toestel zelfstandig te repareren, demonteren of modificeren. Alle
toestelreparaties moeten worden verricht door een geautoriseerde service.

Het toestel moet tijdens de werking voortdurend onder toezicht staan.

WAARSCHUWING! Het toestel wordt heet tijdens de werking. Raak daarom tijdens de wer-
king de bakplaat en de zijkanten niet aan, omdat dit kan leiden tot emnstige brandwonden.
Het apparaat is niet bedoeld voor gebruik door kinderen jonger dan 8 en personen met
beperkte fysieke en mentale vaardigheden, evenals mensen zonder ervaring en kennis van
het apparaat. Tenzij toezicht op hen wordt uitgeoefend of hen wordt uitgelegd hoe ze het
apparaat op een veilige manier kunnen gebruiken, zodat de bijbehorende risico’s begrijpelijk
zijn. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Kinderen zonder toezicht mogen het
apparaat niet schoonmaken en onderhouden.

Aanbevelingen voor transport en installatie van het apparaat

Het toestel mag alleen op een harde, platte, egale, niet-brandbare ondergrond staan. De on-
dergrond moet het gewicht van het toestel en de erop geplaatste gerechten kunnen dragen.
Zorg voor een minimale afstand van 10 cm rond de zijwanden van het toestel en plaats geen
materialen boven het toestel die niet bestemd zijn tegen hoge temperaturen. Zo kan het toe-
stel voldoende ventileren. Het toestel niet plaatsen bij de rand van bijv. een tafel. Plaats het
toestel niet in de buurt van brandbare materialen, zoals gordijnen of overgordijnen.

Plaats geen elektrische apparatuur boven het toestel. Tijdens de werking komt er waterdamp
vrij, die kan leiden tot kortsluiting van de elektrische installatie en de oorzaak kan vormen van
een elektrische schok.

OORSPRONKELIJKE INSTRUCTIES
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Het is verboden om openingen te boren in het toestel of andere modificaties aan te brengen
die niet zijn beschreven in deze handleiding.

Het toestel alleen optillen wanneer het afgekoeld is en door het bij het onderstel vast te pak-
ken. Het toestel niet verplaatsen door aan de voedingskabel te trekken.

De temperatuur op de installatie- en gebruiksplek moet tussen de +10 °C + +38 °C liggen en
de relatieve vochtigheid moet lager zijn dan 90% zonder condensatie.

Aanbevelingen omtrent het aansluiten van het toestel op de stroom

Zorg er voorafgaand aan het aansluiten op de stroom voor dat de spanning, de frequentie en
het rendement van het elektriciteitsnet overeenkomen met de waarden op het gegevenspla-
tie van het toestel. De stekker moet in het stopcontact passen. Het is verboden de stekker
te modificeren.

Het toestel moet rechtstreeks aangesloten zijn op een enkel stopcontact. Het is verboden om
gebruik te maken van verlengsnoeren, splitters of dubbele stopcontacten. De netstroomkring
moet voorzien zijn van een beveiligingsgeleider en een beveiliging van minstens 16 A.
Vermijd contact van de voedingskabel met scherpe randen en hete voorwerpen en opper-
viakken. Tijdens de werking van het gereedschap moet de kabel altiid volledig uitgerold zijn
en zo geplaatst zijn dat deze geen hinder veroorzaakt bij de bediening van het gereedschap.
De kabel mag geen struikelgevaar veroorzaken. Het stopcontact moet zich op zo een plek
bevinden dat het altijd mogelijk is om snel de stekker van de voedingskabel van het toestel
eruit te trekken. Pak tijdens het trekken van de stekker uit het stopcontact altijd de stekkerbe-
huizing vast en trek nooit aan het snoer.

Indien de voedingskabel of stekker beschadigd is deze direct van de stroom halen en con-
tact opnemen met een geautoriseerde service om vervanging te regelen. Het apparaat nooit
gebruiken met beschadigde voedingskabel of stekker. De voedingskabel of stekker mogen
in geval van schade niet worden gerepareerd maar moeten altijd worden vervangen voor
een nieuw, schadevrij exemplaar. Het vervangen van het netsnoer en de stekker moet wor-
den uitgevoerd door een geautoriseerd servicecentrum van de fabrikant.

Aanbevelingen omtrent het gebruik van het toestel

WAARSCHUWING! De binnenkant van de oven warmt op tot een hoge temperatuur. Wees
bijzonder voorzichtig bij het openen van de hete oven. Waterdamp kan heftig vrijkomen.
Raak de binnenkant van de oven nooit aan zonder dat de oven en de bakaccessoires vol-
ledig zijn afgekoeld.

Alle handelingen waarbij het verwarmde apparaat moet worden aangeraakt, moeten worden
uitgevoerd met ovenhandschoenen die beschermen tegen hoge temperaturen.

Bij het bereiden van voedsel dat hete voedselfragmenten kan verspreiden, moet persoon-
lijke beschermingsmiddelen worden gedragen om ze te beschermen tegen brandwonden.
Zorg dat de vloer in de buurt van het toestel niet glad is. Zo wordt uitglijden, met ernstig letsel
tot gevolg, voorkomen.

Bij de bereiding van gerechten moeten deze te allen tijde in acht worden genomen en brand-
wonden worden voorkomen. Voedsel dat onbeheerd wordt achtergelaten kan verbranden,
wat brand en emstige brandwonden kan veroorzaken.

OORSPRONKELIJKE INSTRUCTIES
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Gebruik geen mes om voedsel te snijden dat op de steen of vorm is geplaatst. Dit zal hun
opperviakken beschadigen en kan de bereiding van voedsel beinvioeden.

Raak bij het bereiden van voedsel het opperviak van de plaat of de vorm alleen aan met
gereedschap van hout of kunststof. Het gereedschap moet bestand zijn tegen de door de
bakplaat gegenereerde temperatuur. Het is verboden om de gerechten met de hand te ver-
wijderen en te plaatsen.

Als er tijdens of na de bereiding voedselresten op de steen of in de bakvorm achterblilft, ver-
wijder dit dan voordat u een ander gerecht bereidt. Voedselresten kunnen worden verbrand,
waardoor rook, een onaangename geur en de smaak van het voedsel dat wordt bereid,
wordt aangetast. Zij kunnen ook de oorzaak van brand zijn. De manier van onderhouden van
het apparaat wordt verder in deze handleiding beschreven.

Breng geen vet aan op het stenen opperviak. Het opperviak van de steen kan tijdens het
gebruik donkerder worden. Dit is een natuurlijk proces en heeft geen invioed op de prestaties
van het apparaat.

Als voor de bereiding van een gerecht vet nodig is, verdeel het dan over de bakvormen met
een zachte borstel. Het toestel wordt niet gebruikt voor het bereiden van gerechten door het
frituren in frituurvet.

De hoogte van het gerecht moet zodanig worden gekozen dat het tijdens het koken niet in
aanraking komt met het verwarmingstoestel. Houd er rekening mee dat het deeg tijdens
bakken kan toenemen.

TOESTELBEDIENING

Installeren, opstarten en bedienen van het toestel

Het toestel moet worden uitgepakt en alle verpakkingselementen volledig worden verwijderd. Het wordt aanbevolen om de ver-
pakking te bewaren, deze kan nuttig zijn bij het latere transport en de opslag van het toestel.

Het toestel schoonmaken aan de hand van de aanwijzingen uit de rubriek ‘Onderhoud van het toestel’.

Vaor het eerste gebruik moeten het apparaat en de steen worden verwarmd. Hierdoor worden de resterende conserveringsmid-
delen verwijderd die worden gebruikt om het apparaat tijdens de opslag te beveiligen.

Plaats de steen in de basis van het apparaat (Il) en sluit het deksel (Ill). Stel het apparaat in volgens de instructies en sluit het aan
op de stroomvoorziening. Draai aan de knoppen om de temperatuur in te stellen op de hoogste numerieke instelling en stel de tijd
in op 10 minuten. Het bedrijfsstatuslampje licht op om aan te geven dat het apparaat aan het opwarmen is.

Tijdens het opwarmen kan er een kleine hoeveelheid rook uit het apparaat ontsnappen en kan er lichte jeuk optreden.

Haal na het verwarmen de stekker van het apparaat uit het stopcontact door de stekker van het netsnoer uit het stopcontact te
halen, het deksel van het apparaat te openen en het apparaat af te koelen.

Versnel de afkoeling van het apparaat nooit, bijvoorbeeld door het in water te gieten of onder te dompelen.

Het deeg moet direct op de steen worden geplaatst. Giet geen water of olie op de steen en laat deze niet weken met ander vet.
Bestrooi het deeg met bloem voordat u het op de steen legt. Gebruik bij kleverig deeg meer bloem.

Verwarm de oven en de steen gedurende 10 minuten op de hoogste temperatuur voordat u de pizza voor het roosteren op een
steen plaatst.

Open vervolgens het ovendeksel en plaats de pizza voorzichtig op de steen. Gebruik bijvoorbeeld de meegeleverde spatel en
sluit het ovendeksel. Stel de hoogste temperatuur en tijd in op ongeveer 5 minuten. Na ongeveer 3 minuten opent u het deksel en
controleert u de bakstaat. Beéindig het bakken of ga verder door het deksel te sluiten.

De bereidingstijd en -temperatuur moeten experimenteel worden gekozen. Beide parameters kunnen variéren vanwege de sa-
menstelling van de pizza en de dikte van het deeg. Dikker deeg en meer ingrediénten kunnen langere baktijden vereisen.

Als de pizza in een vorm wordt gebakken, is het niet nodig om de vorm te verwarmen voordat u de pizza erop plaatst, maar om
de binnenkant van de oven op dezelfde manier te verwarmen als met behulp van steen.

Het apparaat is uitgerust met een thermostaat die automatisch de ingestelde temperatuur behoudt tijdens het koken. Elke keer
dat de verwarmingselementen wordt ingeschakeld, gaat het bedrijfsstatuslampje branden.
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Draai na het bakken de temperatuurknop in de stand “0”, haal de stekker uit het stopcontact en open het deksel. Til het deksel op
met behulp van de handgrepen die erop zijn geplaatst.

Zowel de steen als de bakvorm hebben handgrepen die erg heet kunnen zijn. De handgrepen moeten worden gegrepen met
ovenhandschoenen die beschermen tegen hoge temperaturen.

Laat de oven open voor automatische afkoeling. Laat de steen en bakplaat automatisch afkoelen.

Nadat de oven en de accessoires zijn afgekoeld, gaat u verder met het onderhoud.

Onderhoud van het toestel

LET OP! Alle onderhoudshandelingen moeten plaatsvinden met uitgeschakelde voeding van het toestel. Trek hiervoor de stek-
ker van de voedingskabel uit het stopcontact.

Het apparaat wordt gebruikt om voedsel te bereiden dat rechtstreeks op een steen of in een vorm wordt geplaatst, dus er moet
worden gezorgd voor een goede hygiéne, zodat de voedselbereiding veilig is.

Reinig de buiten- en binnenkant van de oven met een doek die licht is bevochtigd met water. Daarna drogen met een droge doek
of papieren handdoeken.

Dompel het toestel nooit onder in water of een andere vloeistof. Was het apparaat nooit met een straal water of een andere
vioeistof.

Giet nooit water of een andere vloeistof op de steen, noch dompel het onder in water of een andere vloeistof. Schraap alle
etensresten eraf met de meegeleverde spatel of droge borstel met kunststof haren. Veeg af met een schone doek of papieren
handdoek.

De bakplaat kan worden gereinigd met water en afwasmiddel. Spoel vervolgens grondig af, droog af met een zachte doek of
papieren handdoeken en laat drogen van vochtresten.

Spatels en pizzames kunnen onder water worden gewassen met afwasmiddel. Laat vervolgens drogen.

Geen van de elementen van de set is geschikt voor het wassen in een mechanische vaatwasser of met een hogedrukwaterstraal.
Gebruik geen oplosmiddelen, bijtende middelen, benzinealcohol of schurende middelen.

De ventilatie-openingen reinigen met een stofzuiger.

Opslag van het toestel

Koppel het apparaat los van de stroomvoorziening als het niet in gebruik is.

Het toestel binnen opbergen en beschermen tegen stof, vuil en vocht. Aanbevolen wordt om het toestel te bewaren in de originele
doos.

Bewaar het toestel in de bedrijfspositie. Stapel de producten niet in lagen op. Niets op het toestel plaatsen tijdens opslag.

TECHNISCHE GEGEVENS
Parameter M heid Waarde
CatalogL 67480
Nominale spanning [V~ 220 - 240
Nominale frequentie [Hz] 50/60
Nominaal vermogen W] 1200
\solatiekl |
Afmetingen van het apparaat [em] 35x36x18
Nettogewicht [kq] 2,8
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XAPAKTHPIZTIKA ZYZKEYHZ

O @oupvog TiTaag €ival Jio GUCKEUN TToU €xel OXEBIOOTET yia TO YGIPO TTTOAG Kol ATTWV KEIK. Xapn aToug 800 Bepuavrpeg 0
poupvog gival o€ Béan va apdyel uwnAdTepn Beppokpaaia amd 6, Ti ol TEPICTGTEPOI OIKIAKOT POUPVOI, TIPAYHA TTOU ETHITPETTE TO
ypriyopn WAGIpo TG TiToag. H katdAAnAn, agiomoTn Kai ac@aArg Aeiroupyia NG ouokeung e§apTdtal o Tnv KaTaAAnAn xprion
g, yI' auto:

Mpiv apyioeTe va xpnoipoTrolgite TN CUOKEUR, TTPEel va SiaBdoeTe OAeg TIG 0dnyieg XpoNg Kail va TIG QUAGEETE.

Ta 6Aeg TIg BAABES Tou uTTEaTNOaV Adyw XPAONG TG GUCKEUAS yia oKOTToUg GAAOUG aTrd Tov TTPoopIoHG TG, TnG KN THPNONG
TWV KAVOVWV a0QaAEiag Kal Twv UOTAoEWY TIOU avagépovial aTig TapoUaeg odnyieg xprong 0 TTpopnBeuTAg dev QEPEN Kayia
€uB0VN. H akatdMnAn xprion TG CUOKEUNG EXEl WG aTTOTEAETHA TNV ATTWAEIN TV SIKAIWUATWY TOU XPAOTN TTOU ATTOPPEOUV ATTO
v yyunon.

EZOMAIZMOZ

H ouokeun mapadidetar oty TARPN KatdoTaon kai dev ammaitel kapia ouvapuoAdynan. Mpiv va apxioeTe va XpnoIPOTTOIEiTE Tn
OuoKeur TTPETTEl va apaIpéoETe TTPWTA OAA Ta UNIKG GUOKEUATIag Kol TTPOaTaCiag METAPOPAG. ATraitouvTal kN Ol EVEPYEIES
TIPOETOINATIEG TTOU avapEPOVTal 0TI 00nYieg Xpriong. H cuokeur ouvodelgTal ammo: TETPa WnaoilaTog, opua YnoipaTog, payaipl
TIHTO0G KOl OTIATOUAEG.

FENIKEZ MPOTAZEIZ XPHZHZ

H ouokeun £xel OXEDIOOTE yIa OIKIOKI Xr0n Kal ATTayOpEUETal N ETTOYYEAUQTIKI XPron TG,
OTTWG Yia TTAPAdEIY A OE EOTIOTOPIAL.

H ouokeun €xel oxediaoTei ovo yia eowTepikn xpRon. Mnv ekBéete Tn ouokeur| o€ Bpoxi A
GAAEG BPOXOTTTWCEIG,

H ouokeun TipoopileTal OVO yia BEPUIK ETTECEPYaTia TIATWY TOTTOBETNEVWY aTTEUBEING OTNV
TIaPEXOMEVN TIAGKO WNGiWaTog 1) @Opua wnaoiuatog. ATTayOpEUETaI I XPron TNG CUOKEUNG O€
GAAO XapOKTPQ, VI TIAPABEIYMO WG BEpUavTPAC yia TIPOIOVTA TToU BpicKovVTal € OKEUOG.
ATTayopeUeTal VO ETTIOKEVACETE, OTTOCUVOPLONOYEITE 1} VO TPOTTOTIOIEITE Tr CUOKEUN HOVOI
oag. OAeg o1 ETTIOKEUES TG CUOKEUNG TIPETTEI VOl EKTEAOUVTAN OTTO TO ECOUCIOBOTNUEVO KEVTPO
ETMOKEUWV.

Kard m Aciroupyia, n ouokeun Ba TipETTEl va gival TIavToTe UTTO eTTiBAsYN.
MPOEIAOMOIHZH! Kard m Aeimoupyia n ouokeur) (eoTaiveTal £wg uynAr Beplokpacia, pnv
ayyicete TV TTAGKO YN oiuaTog, Ta TOIXWHATA TG CUOKEUNGS KATA T A€IToupyia Tng yiai autd
uTTOpEi Vo TIpoKaAEDEl coBapd eykaupaTa.

H ouokeun dev rpoopileTal yia Xprjon armd TadId KATw Twv 8 ETWV KAl ATTO ATOUA JE HEIW-
MEVEC QUOIKEC KOI TIVEUUOTIKES IKAVOTNTES Kal aTTO ATopa XwiG EUTTEIpIa KAl YVWaoT Tou £¢0-
TAIopOU. EXTA¢ Kal av Ba aokeital Tavw Toug emorTTeia 1y Ba payuatotoinBei n idaokaAia
OXETIKA E TN XPrON TNG GUOKEUNG e 0PN TPOTIO £T01 WOTE OI KiVOUVOI TTOU OUVOEOVTAI
HE aUTO va gival karavonToi. Ta Traidid dev EMTPETTETAI VO TIRICOUV e TN OUOKEUN. Ta TTaudid
Xwpic eTToTTTEin eV EMTPETTETAI VO KABAPICOUV I} Va GUVTNPEAGOUV Tr) CUOKEUNG.

[poTGOEIC OXETIKA LUE TN LETAPOPA KAl TNV EYKATAOTACT) TS GUOKEUNG

H ouokeur| utropei va TomroBenBei udvo ae akAnpr), ETTITTEDN, OOIGUOP®N KOl N EUQAEKTN
em@avelo. H em@aveia Tpéel va avtéxel 1o BApog TG idIOG TS GUOKEUAS Kal Tou gaynTouU
TTou €€l TOToBeTNBEl 0 aUTHV.

Eival amapaitnto va utrdpyel améoTaon Touhdyiotov 10 cm yupw armd 1o TTAEUPIKG ToIXw-

APXIKESS OAHTIESTS
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HaTa TG OUCKEUNG, Mnv TOTTOBETEITE UNIKG TTOU eV €ival avBeKTIKG 0€ UWnAEG BeppoKpaoieg
TIAvwW 0T GUOKeUn. AuTO Ba emTpéwel TV KatdAAnAn kukAogopia aépa. Mnv Badete T ou-
okeur) ditTAa OTIC AKPEG TT.X. EVOG TPOTTEC0U. MnV TOTTOBETEITE TN GUOKEUN KOVTA O€ EUPAEKTAL
UAIKG, TT.X. TIOPOTTETAOMOTO ) KOUPTIVEC.

Mnv ToTT0BETETE NAEKTPIKES CUOKEUES TTIAVW OTTO T GUOKEUN. Karmd T Aemoupyia omreAeuBepw-
VETOI UBPOTUOC TTOU PTTOPET VO TIPOKAAETE! BPOKUKUKAWWIO KO VOt Yivel armiar nAeKTpoTTAngia.
ATTOYOPEUETOI VO TPUTTAOETE OTN CUOKEUK OTTOI00NTTIOTE AVOIY O KABWG KOl VO TPOTTOTTOIROE-
TE Tr OUOKEUN HE TPOTTO TTOU DEV QVOPEPETAI OTIC 0dNYiEC.

MeTagépete T ouokeur| Wovo 6Tav Kpuwaoel MAVOVTOS TV amé To TEPIBANUa. Mnv petaki-
VEITE T OUOKEUN TPaBuwvTag 10 KaAWAIO TPoPodoaiag.

H Bepuokpaacia oTo onpeio eykaraoTaong Kal Xpriong TS OUOKEUAG TIPETTE! val Eival ETAEY
+10 9C + +38 °C, ka1 ) OXeTIKr uypaaia péel va eival kaTtw ammd 90% Xwpic GUUTIUKVWO,

2UQTAOEIS VIa T OUVOEDT TNS GUOKEUNS TNV T00Qod00ia

MpIv v OUVOETETE T OUOKEUR OTNV Tpogodoaia TTpémel va Beaiwbeite 6T n Tdom, n ou-
XvOTNTa Kal N aTTodOTIKATATA TOU BIKTUOU EivVal CUUBATEG HE TIC EiEC TTOU QVOPEPOVTAl OTNV
ovopaoTiki} Tvakida. To Qi¢ TTpETel va Taipidlel Pe v Tpic. ArayopeUeTal oTroIadr|TToTe
TPOTTOTIOINGN TOU I,

H ouokeun| TpéTel va eival ouvdedepévn Gueca o€ ovh TPl TTOPOXAS NAEKTPIKOU PEUNQ-
T0G. ATTOYOPEVETAI VO XPNOIMOTIOINOETE KaAWdIa TTPOEKTAONG, TTOAUTTPICO KOl DITTAEG TTPICEC.
To KUKAwHO TTOpoxNAS PEUHOTOC TTPETTEN Val £ival EQODIACIEVO JE TIPOOTATEUTIKG aywyd Kal
TIPoCTadia TOUAdYIoTOV 16 A.

Atto@eUyeTe va £xel eTagn T0 KaAWdIO TPOPodOTIaG e KOPTEPES AKPES KAl (EOTA QVTIKEIEVa
kau em@aveleg. Otav n ouokeur eival o€ Aeimoupyia, 1o KAAWAIO TPOPOdOTING TTPETTEN VA Eival
TAPWG QVETTTUYLEVO KOl TOTTOBETNWEVO £T01 WOTE VA NV aTTOTEAET EUTTO0I0 KOTG TN A€l
Toupyia NG ouokeunc. ToroBeaia Tou kahwdiou Tpo@odoaiag dev ETITPETTETAI Va TTPOKOAE
Kivduvo okovtdpparog. H Trpidar péel va PRIOKETaI O TETOIO OMUEI0 WOTE VA EivVal TIAVT
duvarr n ypriyopn ammoolvoEsn Tou @Ig Tou kaAwdiou Tpogodoaiag Tng ouokeur|g. Otav
QTTOOUVOEETE TO QIC TTAVT TIPETTEN VO TPORACETE TO TTEPIBANMA TOU QIS Kail TIOTE T0 KAAWIO.
Av 10 KaAwdIO TPOPOdOTIaC Eival XAAAOUEVO GUECT TTPETTEI Va TO ATTOOUVOECETE QIO TO
dikTuo TTaPOXAG PEUHOTOG Kal Va ETTIKOIVWVIOETE JE TO EGOUTIODOTNUEVO KEVTPO TEXVIKIG
UTTOOTAPIENG TOU KATAIOKEUAOTH e OKOTTO TV aviaAAayr Tou. Mnv XpnoIhoTToIEiTe T ou-
okeur| pe xahaopévo KaAwdio 1) Buoua. To kahwdio Tpopodoaiag ) 10 I dev EMTPETETal
va ETMOKEUOOTOUV KOl OE TIEPITITWOT) TTOU QUTA Tal EE0PTAKOT Eival XaAaopéva TTPETTEl vVa
Ta aviaANGEETe e Ta kavoupia Xwpic PAGBES. H avTikardoTaon Tou kaAwdiou Tpogodoaiag
Hadi e To Buopa Ba TTpéTTel vat yivel 0To £E0UCIOdOTNEVO TEPRIC TOU KATAOKEUADTT).

2UQTAOEIS GYETIKA e TN XPHON TOU TTP0IOVIOC

MPOEIAOMOIHZH! To eowtepikd TOU Poupvou Ceotaiveral o€ upnAr Bepuokpaaia. No
TIPOCEXETE IBIaiTEPQ OTOV QVOIVETE TO (£0TO POUPVO. OI UBPATHOI UTTOPOUV Var OTTeAEUBe-
pwBoUV améTopa. Moté Pnv ayyidete 10 €0WTEPIKS TOU POUPVOU Xwpi¢ Vo BeBaiwBeite Ot 0
@OUPVOG Kal TOl EEAPTIMOTO WNOIOTOS EXOUV KPUWOE! EVTEAWG,

OAeg 01 epyaaieg TToU aTraIToUV ETTAQK JE TN GUOKEUR OTAV €ival (E0TA TIPETTEN v EKTEAOUVTO
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HE YavTIa GOUPVOU TTOU TTPOCTATEUOUV aTTd UYNAEC BEPUOKPOTIEG.

TNV TIEPITITWON TIAPOOKEUNS TIATWY TTOU UTTopEi va dlaoTTeipouv BpauauaTa Bepuol ¢a-
ynTou Kard T didpkela autrg g diadikaoiag, Ba Tpéel va xpnaiuoTroinBolv Pétpa Tmpo-
0Ta0I0G EYKOUHATWY.

EmBeBaiwbeite o1 10 dammedo dirAa atn cuokeun dev eival olioBnpd. ‘ETo1l atro@elyeTe va
YNOTPAOETE, KOTI TTOU PTTOPET VOl TIPOKAAETEI GOBaPG TPAUUATIOUO.

Kard mv TmpoeToipacia Twv gayntwv, Ba TTPETTEN TIAVTA VA Ta TIPOOEXETE KOl Va ATTOPEUYETE
Ta Kawipara. Ta TPO@IUa TTOU AQAVOVTal XWPIC ETTITAPNOT UTTOPOUV Va KAoUV, KTl TTou WTTo-
PEi VO TIPOKAAEDEI TIUPKAYIA KON ETTIKIVOUVA EYKAULATO.

Mnv xpnoiUoTToIEiTE Jaxaip! yia va kOWeTe Ta TPOPIUA TTOU Bpiokovial o€ TETpa 1} POpHaL.
Aut6 Ba BAGwel TIC ETTIQAVEIES TOUG KAl UTTOPE va ETTNPEATEI TNV TIPOETOILOGIT TWV GAYNTWV.
Kartd v TpogToIlacio gaynTwy TV m@eAaveia g TAGKAS 1) TN QOPUAG UTTOPEITE VO ayyi-
CeTe povo e EuAva r) TAaoTkd epyaheia. Ta epyaleia TTpETEl va avTéXOUV T BeploKpacia
TToU TTOPAyETaN aTT6 TNV TTAGKO Ynoiatog. ATTayOpEUETaI N 0Qaipean Kai n) ToTToBETon Tpo-
QiwV pE XEPIQL.

Edv 1a 1po@Ipa Tapapévouv oty TTAGKA 1 @Apua wnaipoTog Kard T SIGPKEID 1} PETA TV
TIPOETOILOOIN, APAIPEDTE TO UTTOAEIMUOTO TPOPIUWY TTPIV OTTO TV TIPOETOIACIa ETTOPEVOU
@aynTou. Ta UTTOAEIUATA TPOPIMWY ITTOPOUV VO KOOUV, TIPOKOAWVTAG KATTVE, BUOAPEDT
00 Kol va eTmpedoouy Tn yelon Tou gaynTou TTou Trapackeudletal. Mmopouv eTmiong va
TIPOKaAéTOUV TTUPKAYIA. H ouvTAPNON TG GUOKEUNS TTEPIYPAPETAl TIOPAKATW O€ QUTEC TIG
oonyieg ypfons. , , , , ,
Mnv Badete kavéva AiTToG 0TV €MQAvEID TNG TIETPAC. H Em@Avela NG TIETPOG UTTOPET VO
okoupaivel kard m xprion. Aur ivai Wio @uUoikr| dlodikooia kai dev ETTNPEACE! TV amddoon
NG OUOKEUNC.

Edv n mpoeToiacia Tou gayntou arartei T xpRon Airoug, Ba pETel va emaAeipBei auTd
OTNV EMQAVEIR TNS POPUAS YNOIWATOS LE Hiat MaAaKr| BoupToa. H GuoKeun dev XpnoIWoTIol-
€ITQ1 Y10 TNV TTPOETOIATIN TV YEUPATWY WE Babu Tnyaviopa.

To Uyog Tou GaynTou TIPETTEN Vo EMAEYETAI £TO1 WOTE VA NV ayyilel To BeppavTrpa KaTd T
didipkeia Tou payelpépatog. Mpéerer va xeTe uTrown 6T N COpN UTTopEi va JeyaAwoer o€ Gyko
KaTd 0 WAoIWo.

XEIPIZMOZ THZ LYZKEYHZ

Eykardoraan, evepyomoinan kai XEIPIOUOS TS GUOKEUNS

ATIOOUGKEUAOTE T GUOKEUR agalpwvTag TARPwG OAa Ta UAIKG aTToouoKeuaaiag. XuvioTdTal va QUAGOCETaI N CUCKEUATia, TTo-
pei va eival xpra1un yia TN PETETTEITA JETAQOPG Kal ATTOBAKEUDT) TG CUOKEUNG.

[MAUveTE TO TTPOIdV TUNGWVA WE TIG 00NYieg TN TTaPAYPAPOUG «ZUVTAPNON CUTKEURGY.

Mpiv aTmd TV TPWTN XProN, N CUCKEUR Kal N TTETpa TTPETel va (eaTaBouv kaAd. AuTd Ba apaipéoel To UTIOAEIIUATA GUVTNENTIKWY
TT0U XPNOIYOTIOIOUVTaI Yia T TIPOCTACID TNG CUOKEUAG KATA T BIGPKEIR TNG OTToBAKEUaNG.

TomoBetroTe TV TéTpa 0Tn Bdon Tng cuokeuns (1) kar kAcioTe 1o kamdx (Ill). PuBuioTe Tn Guokeur oUMQWva pg TIG 08nyieg Kai
ouvd£éaTe TNV e TNV TPoPodoaia. MupioTe Ta KOUUTNA yia va pubuioeTe T Beppokpaadia aTnv uwnAdTEPN apIBunTIKK PUBWIoN K
puByioTe 10 Xpdvo ata 10 AemTd. H evdeikTikr Auyvia Aeiroupyiag avaBer yia va Oeicel 6T n cuokeun €xel apxioel va Beppaiveral.
Kard n didpkeia G BEppavang, yia pikpr ToooTnTa KaTvoU uTropei va diaguyel aTrd Tn GUCKEUR Kai Wia MIKpr) duowdia uTropei
va givar alodnTA.

Metd 1 B€puavan, amoouvdEDTe T ouokeur aTmd Ty TTapoyr) pedpaTog amoouvdEovTag 1o kaAwdio Tpopodoaiag amd v Tpila,
QavoigTe TO KATTAKI TNG GUOKEUNG KAl QAOTE T GUOKEUN VO KPUWOEL.

[oté pnv emTayuvere v wign TG oUOKeUng, yia Tapddelypa xUvovtag Ty r BuBilovTag v o€ vepo.
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H 0pn mpémer va TommoBeTeitan ameuBeiag mavw atnv éTpa. Mnv pixvere vepd f AddI atnv TréTpa kai unv Badete dAAo Aitrog. Mpiv To-
moBetaete T (0PN oTnv TéTpa, TaaTIaNoTE TV PE aAeUpI, O TTEPITITWOT KOMWOOUG {UNG, XPNOILOTIOIRATE TIEPICOOTEPO aAEUpI.

[piv ToTroBETAOETE TNV TTTOQ Yia WAOIKO OTNV TIETPA, (eaTAVETE TO POUPVO Kal TV TTETPA yia 10 AeTrTd oTnv uwnAdTEPN Bepuokpaaia.
211 GUVEXEID, aVOIETE TO KATTAKI TOU OUPVOU, TOTIOBETAOTE TIPOTEKTIKG TNV TTiTOQ TTavVW 0TNV TETPA. Mo TTapadelyua, XpnoIpoTIol-
foTe T omdTouha Trou TrepIAapBAveTal kal KAEioTe TO KaTaki Tou @oUpvou. PuBuioTe v uynAdtepn Beppokpaaia kai xpovo ae
mepimou 5 Aemrtd. Metd amd mepitou 3 AemrTd, avoi€Te To Kamdki kal eEAEygTe TV KaTéoTaon Tou Wnoiuatog. TepuartioTe To WhoIHO
1} ouvexioTe KAeivovTag TO KATIAKI.

O xpbvog kai n) Bepuokpacia wnaoipatog Ba mpémel va emAéyovtal elpapaTikd. Kai ol 3Uo apduerpor utropei va diagépouv Adyw
NG 0UvBEONG TnG TTiToag Kal Tou Tdoug TG {UuNG. H maydTepn {Uun Kol TTEPICOGTEPA GUCTATIKG UTTOPET VO amaiToUv peyaAUTe-
pOUG XpAvoUg WnaiuaTog.

Av n mitoa 6a wnBei oTn @Opua, eV XpeIdleTal va (E0TAVETE TNV TIPIV TOTTOBETAOETE TNV TTiTO O€ QUTAY, GAAG va (eoTdveTe TO
€0WTEPIKO TOU YOUPVOU HE TOV idI0 TPOTIO OTIWG vV XPNCILOTIoI0U0ATE TIETPA.

H ouokeun eival e§omhiopévn e BeppoaTdrn Tou diatnpei autéuara T pubpiopévn Bepuokpaaia katd T SIGPKEIR TOU YnoipaTog.
Kd&Be popd ou avdpel o BeppavTipag, avaBel n evaekTIkr Augvia Aeimoupyiag.

Metd mou Ba TeAeIwaEl TO WOIPO, TO KOUPTT TG Bepuokpaaciag oTpipte aTn B€on «0», amoouvdEDTE TO QIG TOU KaAwdiou Tpo-
@odoaiag amd v Tpida Kai avoifTe To KGAUPA. AvaonKWaTE TO KATTAKI XPNOIPOTIoIWVTAG TIG AaBég TTou eival ToTToBETNEVEG
TMGvVw TOU.

Téoo n méTpa 600 Kai n @dpua Exouv AaBég Tou prmopei va eival oAU (eaTég. Mpéel va mdveTe TIg AaBEG pe yavTia poupvou Trou
mpooTaTedouv amd uwnAég BepUoKpaaieg.

AQroTE T0 POUPVO aVOIXTS IO VO KPUWAEI AT POVOG Tou. AQAGTE TV TTETPa Kal TN OPHA va KPUWGOUV aTTd H6VOG Tou.

AQOoU KPUWOOUV 0 POUPVOS Kl TAl EEQPTAKATA, TIPOXWPRACTE TN GUVTAENON.

2uvInpnorn g OUOKEUNS

MPOZOXH! OAeg o1 epyaaieg ouvTApnang Tpémel va die§dyoval e Tn GUGKEUR amevepyotroinuévn. Mo auTé To OKOTO amoouV-
Séate 10 BUOHA TOU KaAwdiou Tpopodoaiag amd Tnv mpifa Tou SikTjoU.

H ouoKeur xpnoIpoTIOIEITaI yia TV TIPOETOIPaGIa TPOYiWY TTou ToTroBeToUvTal aTreuBeiag Tavw aTnV TAAKa 1 T @dpua ynai-
HOTOG, OTTOTE TIPETTEN VO TIPOCEGETE VA ECACPANIOETE GWATH UYIEIVH £T01 WOTE 1) TIPOETOIMOGTA TWV GAYNTWV Va Eival a0PaArG.
KaBapioTe TIg eEWTEPIKEG KaI ETWTEPIKES ETPAVEIEG TOU YOUPVOU LE Eval TTavi EAAQPWG BPEYUEVO LE VEPO. ZTN CUVEXEI, OTEYVW-
0OTE Je €va aTEYVO TTAVI 1) XUPTOTIETOETEG.

Moté pnv Bubioete T cuokeun ae vepd n ommolodrrote GAAo uypd. Moté pnv AEveTe TN GUOKeUN We por| vepoU fi GAAou uypou.
Moté unv pixvete vepd 1 GAo uypd oty Tétpa 1y BubioTe TV o€ vepd fi GANO Uypd. ZU0TeE TUXOV UTTOAEIUWATO TPOPIMWY WE TN
oTdrouha TTou TrepIAauBAveTal 1y Pe To oTeEYVO TIVEAD pE TTAAOTIKEG TRIXEG. ZKOUTTIOTE e Eva KaBapd TTavi f Wia XapTOTTETOETA.

H @oppa ynoiparog pmopei va kaBapioTei e vepd Kai uypd TTAUGTUOTOS THATWY. ZTn GUVEXEID, CETTAUVETE TNV KOAQ, OTEYVWOTE g
éva HOAaKO TTOVE i) XOPTOTIETOETEG, AQOTE VO OTEYVWAEI ATTO T UTTOAEIMPATA UYpaciag.

O1 oTIaTOUAES KOl TO Paaip! TTToag Umopouv va TAUBoUV KATw atrd TPEXOUUEVO VEPO HE UYPO TIATWY. XTrn GUVEXEID AQrOTE TIG
VO OTEYVWOOUV.

Kavéva amé Ta e§aptriuata Tou TpoidvTog dev Tpoopiletar yia TAUOIHO 0TO TTAUVTAPIO TIATWY A He Xprion Tou pelpaTog vepou
uTté uwnAA Trigan.

["a kaBapioud pnv xpnoipoTroieite SIAAUTIKG, KauaTkd péoa, To aAkodA, Tn Bevdivn A péoa TPIRAG.

KaBapioTe Ta avoiypata eEaEPIOUOU e TNV NAEKTPIK OKOUTTQL.

®uAaén g auokeunc

Edv n ouokeun dgv xpnoipoTTolgital, amoouvdéaTe TNV atmd TNV NAEKTPIKA Tpo@odoaia.

OuhatTe T TIPOIGY O€ ETWTEPIKOUG XWPOUG, TTPOOTATEUDTE TO OIS OKOVN, akaBapaieg kal uypaoia. Mpoteiveral va QUAAEETe Tn
OUOKEUN 0T OUOKEUQTIO TOU EPYOO0TATIOU.

duhdooete 1o TTPOiGY 0N Béon oV oToia Aeitoupyei. Mnv Badete Ta Tpoidvta o€ aTpwaelg. Mnv BAeTe TiTroTa Tévw OTO P0GV
kaTd TV amodrkeuon.

TEXNIKA ZTOIXEIA
Napdperpog Movdda pérpnong Tipn
Kwdikog kataAdyou 67480
OvopaoTiki Tdon [V~] 220 - 240
OvopaoTIKA aUxveTNTa [Hz] 50/60
OvopaoTiki 10YUg W] 1200
K\don pévwong |
AiooTdoeig Tng ouokeurg [em] 35x36x18
Kabapd pdpog [kq] 2,8
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