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Dear customer, we thank you for purchase of goods

®

el 4 A

at home

Functionality, design and conformity to the quality standards guarantee to you reliability
and convenience in use of this device.
Please read and comply with these original instructions prior to the initial operation of your
appliance and store them for later use of subsequent owners.
This appliance is designed for domestic use only.

Under condition of observance of user regulations and a special-purpose designation, a
parts of appliance do not contain unhealthy substances.

Technical specifications

Model: MR-754

Electrical supply:

Alternating current- AC;

Rated voltage 220-240V;

Rated frequency 50 Hz;

Power consumption 1300-1500 W
Protective class |

Protection class IPX0

Bowl: capacity 4,2 L;

Note: The characteristics, specifications and physical configuration of the appliance could
be slightly modified by the manufacturer, without impairing the basic consumer qualities of
the appliance.

Safety instructions
When using your appliance, basic safety precautions should always be followed,
including the following:

IMPORTANT SAFEGUARDS
When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed,
including the following:
1. READ ALL INSTRUCTIONS.
2. Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs. Use oven mitts or potholders.
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3. To protect against electric shock do not immerse cord, plugs, or appliance in water

or other liquid.

4.This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they
have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

5. Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

6. Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool before putting on
or taking off parts, and before cleaning the appliance.

7. Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the appliance
malfunctions, or has been damaged in any manner. Bring it to a qualified technician for
examination, repair or electrical or mechanical adjustment.

8. The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer
may cause injuries.

9. Do not use outdoors.

10. Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces.

11. Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.

12. Extreme caution must be used when moving an appliance containing hot oil or other
hot liquids.

13. To disconnect, turn OFF the appliance. Then remove plug from wall outlet.

14. Do not use appliance for other than intended use.

15. Make sure the frying basket is locked into the front of the drawer — both frying basket
handle tabs must be fully inserted into the notches on the top of the basket drawer.

16. Always make sure frying basket drawer is fully closed, with frying basket handle locked
securely in the drawer, while Air Fryer is in operation.

WARNING: Air Fryer will not operate unless frying basket drawer is fully closed.
CAUTION: After hot air frying, the frying basket, frying basket drawer and the
cooked foods are hot. Extreme caution must be used when handling the hot Air
Fryer basket/drawer.

FOR HOUSEHOLD USE ONLY

ADDITIONAL IMPORTANT SAFEGUARDS

CAUTION HOT SURFACES: This appliance generates heat and escaping steam
during use. Proper precautions must be taken to prevent the risk of burns, fires, or
other injury to persons or damage to property.

CAUTION: This appliance is hot during operation and retains heat for some time after
turning OFF. Always use oven mitts when handling hot materials and allow metal parts to
cool before cleaning. Do not place anything on top of the appliance while it is operating or
while it is hot.

1. All users of this appliance must read and understand this instruction manual before
operating or cleaning this appliance.

2.The cord to this appliance should be plugged into a 220-240V ~50/60Hz electrical outlet
only.

3. If this appliance begins to malfunction during use, immediately unplug the cord. Do not
use or attempt to repair the malfunctioning appliance.

4. Do not leave this appliance unattended during use.
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5. Do not immerse power cord in any liquid. If the power cord to this appliance is damaged,
it must be replaced by contacting Consumer Service.

6. Keep the cord out of reach from children and infants to avoid the risk of electric shock
and choking.

7. Place the Air Fryer on a flat, heat-resistant work area.

8. Do not obstruct the air outlet or air inlets on the back and sides of the Air Fryer, with any
objects. Avoid escaping steam from the air outlet during air frying.

9. Keep appliance at least 10cm away from walls or other objects during operation.

10. Always use the frying basket handle to open frying basket drawer.

11. Do not replace the empty frying basket drawer (without the frying basket) into the Air
Fryer body. Check to make sure the frying basket is locked in position in the drawer.
WARNING: After air frying, make sure to place the frying basket drawer on a flat,
heat-resistant surface before pressing the basket release button.

WARNING: Under- or over-filling the frying basket may damage the Air Fryer and
could result in serious personal injury.

12. Never move a hot Air Fryer or an Air Fryer containing hot food. Allow to cool before
moving.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

NOTES ON THE CORD

The provided short power-supply cord (or detachable power-supply cord) should be used
to reduce the risk resulting from becoming entangled in or tripping over a longer cord. An
extension cord is not recommended for use with this product. Always plug directly into a
wall outlet/receptacle.

PLASTICIZER WARNING CAUTION: To prevent Plasticizers from migrating to the finish of
the counter top or table top or other furniture, place NON-PLASTIC coasters or place mats
between the appliance and the finish of the counter top or table top. Failure to do so may
cause the finish to darken; permanent blemishes may occur or stains can appear.
ELECTRIC POWER

If the electrical circuit is overloaded with other appliances, your appliance may not operate
properly. It should be operated on a separate electrical circuit from other appliances.

Getting to Know Your Air Fryer
Product may vary slightly from illustration

Using your air fryer

IMPORTANT: When using your air fryer for the first time there may be a slight odour. This
is normal for a new cooking appliance, we recommend operating the appliance at the
maximum temperature setting for 10 minutes before adding food.

Pre-heating

1. Ensure the Temperature dial is turned anti-clockwise as far as it will go and the Time
dial is set to OFF. Slot the plug on the air fryer into a mains socket and turn the power on if
required.

2. Turn the Temperature dial to the desired cooking temperature, see the ‘Cooking guide’.
3. Turn the Timer dial to 10 minutes (10 on the dial).
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NOTE: If you want to turn the air fryer off, turn the time dial anti-clockwise to the OFF
position.

4. When you turn the Timer dial the POWER (RED) and the HEATING (GREEN) lights will
come on. The HEATING (GREEN) light will go out once the air fryer has heated up to the
desired temperature.

After 10 minutes you will hear a ‘Ping’ and your air fryer will switch off automatically.
Cooking

5. Pull the frying basket out of the front of the air fryer and place the ingredients into the
basket.

IMPORTANT: The frying basket will be very hot. Take care when handling and always
stand on a heat proof surface.

6. Load the ingredients into the frying basket.

NOTE: Don't overfill the basket.

For best results, only fill the basket halfway with food, such as chips. Hot air needs to
circulate around the food to give even cooking results and a crispy finish. Larger quantities
may require a longer cooking time and shaking more often during cooking.

Slot the frying basket back into the fryer and turn the Timer dial to the desired cooking time,
see ‘Cooking guide’ on pages 11 &12.

NOTE: Some foods will need to be shaken during the cooking process, see page 11 & 12.
7. When the cooking time finishes you will hear a ‘PING’ and the POWER light will go out.
8. Leave the fryer for 30 seconds then pull the frying basket out of the front of the fryer and
serve the food.

NOTE: If the food hasn’t cooked in the given time, simply put the food back into the fryer
and set the timer for a few more minutes.

Tips

» Smaller ingredients usually require a slightly shorter cooking time than larger ingredients.
* Alarger amount of ingredients only requires a slightly longer cooking time, a smaller
amount of ingredients only requires a slightly shorter cooking time.

» Shaking smaller ingredients halfway through the cooking time improves the end result
and can help prevent unevenly fried ingredients.

» Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingredients in the air fryer
within a few minutes after you added the oil.

» Do not cook extremely greasy ingredients in the air fryer.

* Snacks that can be cooked in an oven can also be cooked in the air fryer

» The optimal amount for cooking crispy fries is approximately 500 grams.

» Use pre-made dough to prepare filled snacks quickly and easily. Pre-made dough also
requires a shorter cooking time than home-made dough.

* Place a baking tin or oven dish in the air fryer basket if you want to bake a cake or quiche
or if you want to fry fragile ingredients or filled ingredients.

* You can also use the air fryer to reheat food. To reheat food, set the temperature to 150°C
for up to 10 minutes.

COOKING GUIDE
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Food Time | Temperature | Shake Extra
Amount (min) (°C) information
(9)
Potatoes & fries
Thin frozen fries 300-700 | 9-16 200 Shake
Thick frozen fries 300-700 | 11-20 200 Shake
Home-made fries 300-800 | 16-10 200 Shake | Add 1/2 tbsp oil
(8x8mm)
Home-made potato 300-800 | 18-22 180 Shake | Add 1/2 tbsp oil
wedges
Home-made potato 300-750 | 12-18 180 Shake | Add 1/2
cubes tbsp oil
Roti 250 15-18 | 180 Shake
Potato gratin 500 15-18 200 Shake
Meat & Poultry
Steak 100-500 | 8-12 180
Pork chops 100-500 | 10-14 180
Hamburger 100-500 | 7-14 180
Sausage roll 100-500 | 13-15 180
Drumsticks 100-500 | 18-22 180
Chicken breast 100-500 | 10-15 180
Snacks
Spring rolls 100-400 | 8-10 200 Shake | Use oven-ready
Frozen chicken nuggets 100-500 | 6-10 200 Shake | Use oven-ready
Frozen fish fingers 100-400 | 6-10 200 Use oven-ready
Frozen bread crumbed 100-400 | 8-10 180 Use oven-ready
cheese snacks
Stuffed vegetables 100-400 10 160
Baking Use baking tin
Cake 300 20-25 160 Use baking tin/
oven dish
Quiche 400 20-22 180 Use baking tin
Muffins 300 15-18 200 Use baking tin/
oven dish
Sweet snacks 400 20 160
Hlaestro® 6




TROUBLE SHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The AIR FRYER does not
work.

The appliance is not
plugged in.

Put the mains plug in an
earthed wall socket.

You have not set the Timer.

Turn the timer knob to the
required cooking time to
switch on the appliance

The foods fried with the AIR
FRYER are not done.

The quantity of food in the
basket is too much.

Put smaller batches of
food in the basket. Smaller
batches are fried move
evenly.

The set temperature is too
low.

Turn the temperature
control knob to the required.
Temperature setting - refer
to the cooking guide for
reference.

The food is fried unevenly in
the AIR FRYER.

Certain food types need to
be shaken halfway through
the cooking time.

Food that lie on top of or
across each other (e.g.
fries) need to be shaken
halfway through the cooking
time.

Fried snacks are not crispy
when they come out of the
AIR FRYER.

Incorrect food type used.

Refer food manufactures
cooking instructions.

| cannot slide the pan /
basket into the appliance.

Basket over-loaded.

Do not fill the basket
beyond the MAX indication.

The basket is not placed in
the pan correctly.

Push the basket down into
the pan until you hear a
click.

White smoke Comes out
from the Appliance.

Food with high oil content
has been used. Oil has
been added to the food.

Do not use food groups with
high oil content or add extra
oil that is not required. An
air fryer uses technology
where low or no oil is
required.

The pan still contains
grease residues from
previous use.

White smoke is caused by
grease heating up in the
pan. Make sure you clean
the pan correctly after each
use.

WARNING! ALWAYS USE A MEAT THERMOMETER TO ENSURE THAT MEAT,

7
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POULTRY AND FISH ARE COOKED THOROUGHLY BEFORE EATING.

The following chart is intended as a guide only. The quantity of food air fried at one time,
the thickness or density of the food, and whether the food is fresh, thawed, or frozen may
alter the total cooking time necessary.

1. To assure even cooking/browning, open the frying basket drawer halfway through the
cooking time. Check, turn or vigorously shake foods in the frying basket. This chart lists
average total air frying time, the time at which some action is required, and what action is
to be taken for best results.

2. Remember, frying smaller batches will result in shorter cooking times and higher food
quality. Adjust air frying temperatures and times as necessary to suit your taste.

User Maintenance Instructions

This appliance requires little maintenance. It contains no user-serviceable parts. Any
servicing requiring disassembly other than cleaning must be performed by a qualified
appliance repair technician.

Care & Cleaning Instructions WARNING! Allow the Air Fryer to cool fully before
cleaning.

1. Unplug the Air Fryer. Remove frying basket from the drawer. Make sure the frying basket
drawer and frying basket have cooled completely before cleaning.

2. Wash the basket drawer and frying basket in hot soapy water. Do not use metal kitchen
utensils or abrasive cleansers or cleaning products as this may damage the non-stick
coating.

3. The frying basket and frying basket drawer are dishwasher safe. For best results, place
in the top rack of your dishwasher to clean.

4. Wipe the Air Fryer body with a soft, non-abrasive damp cloth to clean.

Storage
- Clean and dry appliance before storage.
- Keep the multicooker in the assembled state.
- Do not place heavy objects on the appliance.
- Store the device in a cool, dry and clean place beyond the assess of children and people
with limited physical and mental abilities.

Environmental protection
Old appliances contain valuable materials that can be recycled.
Please arrange for the proper recycling of old appliances. Please dispose your old
appliances using appropriate collection systems.
Subject to technical modifications!

CAlaestro” 8



Dziekujemy za zakup sprzetu PL
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at home

Funkcjonalnosé¢, design i zgodnos¢ ze standardami jakosci gwarantujg Wam wygode i
przyjemnos¢ z korzystania z naszego produktu.

Prosze, uwaznie przeczyta¢ dany podrecznik eksploatacji i zachowaé go w charakterze
materiatu naukowego w ciggu catego czasu eksploatacji urzadzenia.
Urzgdzenie przeznaczone jest do przygotowywania potraw w domowych warunkach.
Przy zachowaniu zasad eksploatacji i docelowego przeznaczenia produktu, czesci
urzgdzenia nie zawierajg szkodliwych dla zdrowia substanc;ji.

Wiasciwosci wyrobu
Smazenie we frytkownicy bezttuszczowej odbywa sie bez oleju i thuszczu. Dzieki cyrkulacji
gorgcego powietrza produkty rownomiernie pokrywajg sie chrupigcg skérka, zachowujgc
jednoczesnie korzystne wtasciwosci

Charakterystyka techniczna
Model: MR-754
Zasilanie elektryczne: prad zmienny
Nominalna czestotliwo$¢ 50 Hz;
Napiecie nominalne 220-240V;
Nominalna moc 1300-1500 W;
Klasa ochrony przed porazeniem elektrycznym |
Ochrona urzadzenia przed wilgocig IPX3
Misa: pojemnosc¢ 4,2 |;

Uwaga: Wiasciwosci, wyposazenie i wyglagd zewnetrzny urzgdzenia moze sie minimalnie
zmienia¢, bez pogorszenia podstawowych wartosci konsumpcyjnych wyrobu.

Srodki bezpieczenstwa
Szanowny Kliencie, przestrzeganie ogdlnie przyjetych zasad bezpieczenstwa
oraz zasad przedstawionych w niniejszej instrukcji gwarantuje bezpieczng prace

niniejszego urzadzenia

UWAGA!

- Nigdy nie nalezy zanurza¢ elementow elektrycznych, przewodu zasilajgcego i wtyczki w

wodzie lub innych ptynach.

- Nie pozwalaj, aby woda i wilgo¢ dostawaly sie na czesci elektryczne.

- Nie chwyta¢ urzadzenia mokrymi rekoma.

- W przypadku nie przestrzegania zasad moze dojs¢ do porazenia prgdem!
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- Nigdy nie zostawia¢ wigczonego urzadzenia bez kontroli!

- Zawsze wytgczac urzadzenie za pomocg przycisku i wyciggac przewdd z gniazdka, jezeli
praca zostata zakonczona, a takze przed czyszczeniem i przechowywaniem.

- Zabrania sie odigczanie urzadzenia z gniazdka ciggngc za przewdd lub wyrywajac
wtyczke z gniazdka.

- Przed rozpoczeciem pracy nalezy sie upewnié, czy napiecie sieci podane na urzadzeniu
odpowiada napieciu sieci elektrycznej w Panstwa domu.

- Urzadzenie musi by¢ podtgczone tylko do gniazdka z uziemieniem. Upewnij sie, ze
gniazdko w domu jest przeznaczone do poboru mocy potrzebnej do prawidtowej pracy
urzadzenia.

- Wykorzystywanie przedtuzaczy elektrycznych lub przejsciowek wtyczki przewodu moze
spowodowac uszkodzenie sprzetu oraz pozar.

-Urzadzenie jest przeznaczone do stosowania z zegarami zewnetrznymi lub niezaleznymi
systemami zdalnego sterowania.

- Po wniesieniu urzgdzenia z miejsca chtodnego do cieptego pomieszczenia, nie nalezy
go wigczac w przeciggu 2 godzin w celu unikniecia jego uszkodzenia poprzez powstanie
skroplin na wewnetrznych elementach urzgdzenia.

- Nigdy nie uzywac urzadzenia, jezeli przewdd zasilajgcy lub wtyczka zostaty uszkodzone,
jezeli urzadzenie dziata nieprawidtowo, jezeli urzgdzenie jest uszkodzone lub wpadto do
wody. Nie wolno samodzielnie naprawia¢ urzadzenia, nalezy zwrdcic¢ sie do najblizszego
centrum serwisowego.

- W przypadku pojawienia sie z urzadzenia dymu, iskier, zapachu palonej izolacji,
natychmiast zaprzesta¢ uzywania urzgdzenia, wyciggng¢ wtyczke z gniazdka, zwrécic sie
do najblizszego centrum serwisowego.

- Niniejsze urzgdzenie nie jest przeznaczone do obstugiwania przez dzieci oraz osoby z
ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi i umystowymi, oraz przez osoby niemajgce wiedzy
i doswiadczenia w zakresie korzystania z urzgdzen gospodarstwa domowego, jesli nie

sg one pod kontrolg, lub nie zostaty przeszkolone przez osoby odpowiedzialne za ich
bezpieczenstwo.

- Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe urzgdzeniem i opakowaniem.

- Nie dopuszczac¢ stykania sie przewodu zasilajgcego z nagrzanymi i ostrymi
powierzchniami.

- Nie dopuszczaé¢ do nadmiernego napinania, zwisania z krawedzi stotu, zataman i skrecen
przewodu zasilajgcego.

- Nie rzuca¢ urzadzeniem.

- Nie korzysta¢ z urzgdzenia na zewnatrz.

- Nie korzysta¢ z urzgdzenia podczas burzy lub silnego wiatru. Mozliwe sg wtedy skoki
napiecia w sieci.

UWAGA!

- Wewnetrzne i niektére zewnetrzne czesci urzadzenia sg bardzo gorgce podczas pracy.
Badz ostrozny, poniewaz mozna sie poparzy¢ dotykajgc gorgcej powierzchni.

- Ustawiaj urzadzenie tylko na suchym, stabilnym, réwnym podtozu antyposlizgowym.

- Uzyj uchwytu do wyjmowania i przenoszenia podgrzewanego pojemnika i kosza.

W przypadku nieprzestrzegania powyzszych zasad wystepuje RYZYKO OPARZEN!
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-Z abronione jest wigczac urzgdzenie bez zatadowania produktéw, poniewaz moze to PL
doprowadzi¢ do powaznego uszkodzenia.

- Nie nalezy przekracza¢ wskazanych maksymalnych objetosci sktadnikow.

- Nie korzysta¢ z urzgdzenia w poblizu przedmiotéw tatwopalnych (na przyktad w poblizu
firanek lub pod nimi).

- Nie stawia¢ urzadzenia lub jego czesci na jakichkolwiek urzadzeniach grzejnych.

UWAGA!

- Nie wktadaj zywnosci z duzg zawartoscig ttuszczu do frytkownicy.

- Wystrzegaj sie kontaktu z gorgcg parg, ktéra wydobywa sie z otworéw wentylacyjnych
podczas pracy urzgdzenia.

- Urzgdzenie stosuj wytgcznie z oryginalnymi akcesoriami i sprzetem producenta.

- Nie uzywaj plastikowych lub papierowych pojemnikdéw, ktdre nie sg odporne na ciepto, do
wktadania zywnosci do frytkownicy bezttuszczowej;

- Nie uzywaj szklanych ani ceramicznych talerzy ani pokrywek.

Nie dotykaj wnetrza urzgdzenia podczas jego dziatania

Dziatania w ekstremalnych sytuacjach:
- Jezeli urzadzenie wpadto do wody, natychmiast wyciggna¢ wtyczke z gniazdka, nie
dotykajgc urzadzenia lub wody.
- W przypadku pojawienia sie z urzgdzenia dymu, iskier, zapachu palonej izolaciji,
natychmiast zaprzesta¢ uzywania urzadzenia, wyciggna¢ wtyczke z gniazdka, zwrdcic sie
do najblizszego centrum serwisowego.

Ostrzezenie: To urzadzenie nie moze by¢ uzywane do gotowania wody.

Schemat urzadzenia

/__\ 4. Regulator temperatury

=)

C—

3. Regulator czasowy

2. Uchwyt misy

1. Wyjmowana miska

Rysunek 1
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Nalezy usunac¢ opakowanie i naklejki reklamowe. Catkowicie rozwing¢ przewdd

zasilania. Nalezy szczegotowo obejrze¢ urzadzenie, przekonac sie o braku uszkodzen
mechanicznych czesci urzgdzenia, przewodu zasilania i wtyczki.

Podtgcz urzadzenie do gniazdka elektrycznego i wigcz je bez tadowania zywnosci,
ustawiajgc czasomierz na 10 minut w celu usunigcia ewentualnych resztkowych zapachow
produkcyjnych z urzgdzenia.

UWAGA!

Podczas pierwszego wigczania urzgdzenia moze pojawic sie specyficzny zapach lub
niewielka ilo$¢ dymu, spowodowane przedostaniem sig kurzu badz materiatow fabrycznych
na powierzchnie grzejne. To jest normalne zjawisko, po kilku minutach eksploatacji
urzgdzenia powinno to zanikngé

Korzystanie z urzadzenia
Ustaw urzgdzenie na pfaskiej, stabilnej i czystej powierzchni.

Upewnij sie, ze pokretto temperatury jest catkowicie obréocone w lewo, a pokretto czasu
znajduje sie w pozycji OFF.

Przed zatadowaniem sktadnikéw rozgrzewaj urzadzenie przez 3-5 minut.

1. Ostroznie wyjmij miske z obudowy urzadzenia. Umie$¢ w srodku kosz na produkty.

2. Umies¢ rownomiernie w misce produkty, nie przekraczajgc znaku Max.

3. Prawidtowo ustaw miske w obudowie urzgdzenia, az zatrzask zatrzasnie sie.

4. Podigcz urzadzenie do zasilania, wioz wtyczke do gniazdka 220 V ~ 50 Hz.

Uzyj regulatora temperatury, aby ustawi¢ zgdang temperature. (Patrz «instrukcje
gotowaniay).

Po obrdceniu pokretta timera zaswieci sie kontrolka ZASILANIA (CZERWONA) i kontrolka
podgrzewania (ZIELONA). Kontrolka grzania (ZIELONA) zgasnie, gdy tylko frytownica
osiggnie zgdang temperature.

Gdy czas gotowania dobiegnie kohca, urzgdzenie wyemituje sygnat dzwiekowy, a
kontrolka ZASILANIE zgasnie.

Aby wytaczy¢ urzadzenie, obrd¢ pokretto regulacji czasu w lewo do pozycji OFF.

5. Nieuzywane urzgdzenie nalezy odtgczy¢ od zasilania.

Grill powietrzny moze by¢ uzywany do podgrzewania zywnosci. W tym celu nalezy ustawic
temperature na 150°C na maksymailnie 10 minut.

UWAGA!

- Nigdy nie wlewaj oleju ani innych ptynéw do frytkownicy bezttuszczowej ani do miski.
- Nie zakrywaj urzgdzenia ani nie ktadz na nim zadnych przedmiotéw, aby unikngé
zablokowania otworéw wentylacyjnych.

Wskazowki dotyczgce przygotowania

Wskazowki dotyczace przygotowania
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PL

llosé Ustawienia Ustawienia
) czasu temperatury |Wstrzgsnac/ Dalsze
9 przygotowania | przygotowania| mieszac informacje
(min) (°C)
Frytki
Cienkie plasterki 300-700 9-16 200 Wstrzasnac/
mrozonych frytek mieszac
Szerokie plastry 300-700 11-20 200 Wstrzasnac/
mrozonych frytek mieszac
Frytki domowe (8x8 300-800 16-10 200 Wstrzasnac/ | Dodac 1/2
mm) mieszac | yyzki. masta
Frytki domowe 300-800 18-22 180 Wstrzasnac/ | Dodac 1/2
mieszac | tyzki. masta
Domowe kostki 300-750 12-18 180 Wstrzasnac/ | Dodac 1/2
ziemniaczane mieszac 1 yzki. masta
Podptomyki roti 250 15-18 180 Wstrzasnac/
mieszac
Zapiekanka 500 15-18 200 Wstrzasnac/
ziemniaczana mieszac
Mieso i dréb
Stek 100-500 8-12 180
Kotlety wieprzowe 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Kietbasa w ciescie 100-500 13-15 180
Podudzia z kurczaka 100-500 18-22 180
Pier$ z kurczaka 100-500 10-15 180
Przekaski
Sajgonki 100-400 8-10 200 Wstrzasnag/
mieszac
Mrozone nuggetsy z 100-500 6-10 200 Wstrzasnac/
kurczaka mieszac
Mrozone paluszki 100-400 6-10 200
rybne
Mrozone pieczywo z 100-400 8-10 180
chipsami serowymi
Warzywa nadziewane | 100-400 10 160
Wypieki Uzyc¢
naczynia do
pieczenia
®
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Ciasto

300

20-25 160

Uzyc
naczynia do
pieczenia

Quiche

400

20-22 180

Uzyc
naczynia do
pieczenia

Muffiny

300

15-18 200

Uzyc¢
naczynia do
pieczenia

Stodka przekaska

400 20

160

UWAGA!

Czyszczenie i pielegnacja

- Nigdy nie czy$¢ podigczonego do sieci urzgdzenia.
- Przed oczyszczaniem odtgcz urzgdzenie od sieci elektrycznej i daj mu wystygnaé.
- Nie uzywaj $ciernych i mocno dziatajgcych srodkdw czyszczgcych, ostrych przedmiotow,

czy metalowej ggbki.

- Nigdy nie zanurzaj urzadzenie i jego przewodu sieciowy oraz wtyczki w wodzie lub innych

ptynach.

Mozliwe problemy

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Urzadzenie nie dziata

Zasilanie nie jest
podtgczone

Wi6z wtyczke przewodu
zasilajgcego do gniazdka.

Nie uruchomione

Kliknij przycisk ,Wt./Wyt.”

Wyjmowana miska nie jest
zatozona na miejscu

Wit6z miske do obudowy
urzgdzenia i upewnij sie,
ze jest zablokowana na
miejscu

Produkty nie ugotowane
(stabo usmazone)

Za duzo zywnosci we
frytkownicy

Jesli jest za duzo
skfadnikow, zataduj je do
frytkownicy partiami.

Czas gotowania jest zbyt
krotki

Wydtuz czas gotowania.

Zywno$é nie jest
rbwnomiernie smazona

Produkty sg utozone w
gestg warstwe

Niektore produkty, utozone
w stos lub w szachownice,
mozna przerwac gotowanie,
wyjgc z frytkownicy i
wymieszac.

Pieczywo nie jest chrupigce

Nie stosuje sie tradycyjnych
skfadnikow do smazenia.

Jesli sktadniki sg lekko
oleiste, na powierzchnie
mozna natozy¢ warstwe
oleju.

CAtastro”
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Nie mozna ptynnie Nadmierna ilos¢ sktadnikéw | Zmniejsz ilos¢ PL

umiesci¢ miski do obudowy | w misce skfadnikow
urzgdzenia
Biaty dym Smazone s3 ttuste sktadniki | Podczas gotowania

ttustych sktadnikéw na
grillu wydobywa sie duzo
dymu, co jest normalnym

zjawiskiem.
We frytkownicy pozostaty Pamietaj, aby wyczysci¢
resztki thuszczu z frytkownice po kazdym
poprzedniego smazenia. uzyciu.
E1 Awaria czujnika Skontaktuj sie z centrum
serwisowym w celu
naprawy

Przechowywanie
- Przed przechowywaniem odtgcz urzadzenie od sieci i daj mu wystygnac.
- Wyczys¢, przetrzyj na sucho i przesusz urzadzenie przed przechowywaniem.
- Przechowuj Szybkowar w stanie ztozonym.
- Nie ktadz na urzadzenie cigezkich przedmiotow.
- Przechowuj urzgdzenie w suchym, chtodnawym, nie zakurzonym miejscu. Z dala od
dzieci i ludzi z ograniczonymi mozliwo$ciami fizycznymi i umystowymi.

E Ochrona Srodowiska i Utylizacja

==To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg Europejskg 2012/19/UE

oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia 2015 r. ,O zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym” (Dz.U. z dn. 23.10.2015 poz. 1688) symbolem przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania

nie moze by¢ umieszczany tgcznie z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go w punkcie zbieranie zuzytego
sprzetu elekirycznego i elektronicznego. Zuzyty sprzet elekiryczny jest niebezpieczny dla
Ssrodowiska naturalnego. Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i
elektronicznym przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci sktadnikéw niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.. Producent nie odpowiada
za ewentualne szkody spowodowane zastosowaniem urzgdzenia niezgodnie z jego
przeznaczeniem lub niewtasciwg jego obstugga. Producent zastrzega sobie prawo do
zmiany specyfikacji produktu w kazdej chwili, bez wczesniejszego powiadamiania, w
celu dostosowania do przepisow prawnych, dyrektyw lub z przyczyn konstrukcyjnych,

handlowych, estetycznych i innych.
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Va multumim pentru achizitionarea tehnicii

®

(Wcﬂﬁl A A y A

at home

Functionalitatea, design-ul si conformitatea cu standardele de calitate garanteaza siguranta
si usurinta in utilizarea acestui dispozitiv. Va rugam sé cititi cu atentie acest manual de
utilizare si pastrati-l ca un ghid de referinta pe intreaga
Aparatul este conceput pentru gatit in conditii casnice. In conditia respectérii normelor de
exploatare si destinatiei tinte, piesele produsului nu contin substante daunatoare.
Prajirea in friteuza cu aer cald are loc fara ulei si grasime. Datorita circulatiei aerului cald,
produsele sunt acoperite uniform cu o crusta crocanta, pastrand in acelasi timp proprietati
utile

Caracteristici tehnice
Model: MR-754;
Alimentarea electrica:
Curent electric alternativ;
Frecventa nominala: 50 Hz;
Tensiunea electica (interval): 220V — 240V;
Puterea de consum (nominala): 1300-1500 W;
Clasa de protectie impotriva electrocutarii I;
Protectia carcasei cu privire la patrunderea umiditatii este normala, corespunde cu
IPX0;
Bol: emkocTtb 4,2 n;

Nota: Caracteristicile, setul de livrare si aspectul exterior alprodusului pot fi modificate de
catre producator, fara afectarea calitatilor de baza ale consumatorului.

Masuri de securitate
Stimate utilizator, respectarea normelor de siguranta acceptate si regulilor, stabilite
in acest manual, face utilizarea acestui aparat exceptional de sigura.

ATENTIE!

-Niciodata nu scufundati subansamblul motorului, cablul de alimentare si stecherul
acestuia in apa sau alte lichide.

-Nu apucati dispozitivul avind méinele ude.

- Inainte de dezasamblare, reasamblare, incarcare si descarcare a produsului, deconectati
intotdeauna aparatul de la reteaua electrica.

in caz de nerespectare a regulilor de mai sus apare pericolul de electrocutare!
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- Niciodata nu lasati dispozitivul in functiune fara supraveghere

- Intotdeauna scoateti stecherul din priz& dac ati terminat de utilizat dispozitivul,
deasemenea Tnainte de al curata si de al pune la stocare.

- Se interzice de a deconecta dispozitivul de la reteaua de alimentare prin retragerea
stecherului din priza tragand de cablu.

- Inainte de utilizare, asigurati-va ca tensiunea de alimentare indicata pe dispozitiv
corespunde tensiunii de la reteaua electrica din casa Dvs.

- Asigurati-va ca priza de la care doriti sa alimentati dispozitivul corespunde puterii de
consum indicata pe acesta.

- Utilizarea prelungitoarelor sau adaptoarelor pentru stecher pot provoca daune
dispozitivului si pot duce la incendiu.

- Nu permiteti intinderea prea intensa, atirnarea de pe marginea mesei, rupturi si rasuciri
ale cablului de alimentare.

- Utilizarea prelungitoarelor sau adaptoarelor pentru stecher pot provoca daune
dispozitivului si pot duce la incendiu.

- Nu utilizati niciodata dispozitivul daca este deteriorat cablul de alimentare sau stecherul,
in cazul in care dispozitivul nu functioneaza in mod corespunzétor, in cazul in care
dispozitivul este deteriorat sau a cazut in apa. Nu reparati dispozitivul desinestatator,
apelati la cel mai apropiat service centru autorizat.

- Cand dispozitivul este folosit de copii, sau in apropierea copiilor, este necesara
supravegherea permanenta din partea adultilor.

- Nu lasati copiii s& se joace cu dispozitivul si materialele de ambalare ale acestuia.

- Nu permiteti intinderea prea intensa, atirnarea de pe marginea mesei, rupturi si rasuciri
ale cablului de alimentare.

- Nu aruncati dispozitivul.

- Nu va folositi de dispozitiv in afara incaperilor.

- Acest dispozitiv nu este destinat utilizarii de catre copii si persoane cu deficiente fizice
sau mintale speciale, precum si de persoane care nu au cunostinte si experienta in
utilizarea a dispozitivelor de uz casnic, daca acestea nu se afla sub controlul, sau nu sunt
instruiti de catre persoana responsabila pentru siguranta lor.

ATENTIE!

- Elementele interioare si unele parti externe ale aparatului devin foarte fierbinti in timpul
functionarii. Fiti atent, deoarece va puteti opari, atingand suprafetele incélzite.

- Instalati aparatul numai pe o suprafata uscata, stabila si neteda.

- Utilizati manusi de bucatéarie pentru a indeparta castronul sau un recipient din aparat.

- Utilizati manerul pentru a scoate si transporta recipientul incalzit si cosul.

in caz de nerespectare a regulile de mai sus, apare RISCUL DE ARSURI!

- Este interzisa pornirea aparatul fara ingrediente, deoarece acest lucru poate duce la
deteriorari grave.

- Nu depasiti cantitatile maxime de ingrediente specificate.

- Nu acoperiti orificiile pentru aer, nu acoperiti aparatul in timpul functionarii, si asigurati-va
ca in jurul friteuzei cu aer cald se asigura o distanta suficienta pentru ventilatie in timpul
functionarii (nu mai putin de 20 de cm la pereti si mobilier din toate partile).

- Nu utilizati aparatul in apropierea obiectelor inflamabile (de exemplu, I&nga sau sub
perdele).
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ATENTIE!

- Nu puneti produse alimentare, bogate in grasimi, in friteuza.

- Evitati contactul cu aburul fierbinte, care iese din orificiile de ventilatie, n timpul
functionarii aparatului.

- Utilizati aparatul numai cu accesorii originale si accesorii ale producatorului.

- Nu utilizati recipiente din plastic sau hartie, care nu sunt rezistente la caldura, pentru a
introduce produsele alimentare in friteuza de aer cald;

- Nu utilizati placi de sticla sau ceramica sau capace.

Nu atingeti interiorul aparatului in timpul functionarii acestuia

Pentru uz comercial cumparati tehnica cu caracter industrial.

Actiuni in caz de situatii extreme
- Daca dispozitivul a cazut in apa, imediat, scoateti stecherul din priza, fara sa va atingeti
de dispozitiv sau de apa in care a cazut.
- In cazul in care din dispozitiv apar fum, scantei, un miros puternic de masa plastica ars4,
intrerupeti imediat utilizarea dispozitivului, scoateti stecherul din priza, contactati cel mai
apropiat service centru autorizat.

Structura produsului

K—\ 4. Regulator de temperatura

=)

O

3. Regulator de timp

2. Manerul castronului

/ 1. Castron detasabil

Figuri 1

- Inainte de prima utilizare indepartati materialele de ambalare,asigurati-va cé toate
piesele nu au defecte mecanice.

Spalati cosul detasabil de alimente si castronul detasabil cu apa calda, cu adaos de
detergent de bucatérie neutru. Dupa aceea, clétiti-le cu apa curata, uscati-le bine si
instalati-le n pozitia lor initiala.

Conectati aparatul la priza si porniti-l fara a incarca produsele prin setarea temporizatorului
timp de 10 minute pentru a elimina posibilele mirosuri reziduale de productie din aparat
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ATENTIE!

La prima pornire a dispozitivului, poate sa apara un miros specific sau o cantitate mica de
fum, cauzate de patrunderea prafului sau al altor materiale pe elementele de incalzire.
Acesta este un fenomen normal, dupa cateva minute de functionare a dispozitivului acesta
dispare.

Utilizare

Montati aparatul pe o suprafata plana, stabila si curata

Asigurati-va ca butonul de reglare a temperaturii este rotit complet in sens invers acelor de
ceasornic si ca regulatorul de timp este setat pe OFF.

Tnainte de incarcarea ingredientelor, incalziti aparatul timp de 3-5 minute.

1. Scoateti atent castronul din carcasa aparatului. Puneti Tn interior cosul de alimente.

2. Asezati uniform n castron alimentele fara a depasi marcajul Max.

3. Pozitionati corect castronul in carcasa aparatului, pana cand auziti clic-ul pe blocare.
4. Conectati aparatul la sursa de alimentare cu energie electrica, introduceti stecherul Tn
priza de 220 V ~ 50 Hz.

Utilizati butonul de temperatura pentru a seta temperatura dorita. (Consultati «Instructiuni
de gatit»).

Cand rotiti butonul de temporizare, se aprinde indicatorul luminos POWER (ROSU) si
indicatorul luminos HEAT (VERDE). Indicatorul de incalzire (VERDE) se va opri imediat ce
friteuza atinge temperatura dorita.

Cand timpul de gatire este expirat, aparatul emite un semnal sonor si indicatorul luminos
POWER se stinge.

Pentru a opri aparatul, rotiti butonul de timp in sens invers acelor de ceasornic pana la
pozitia OFF.

5. Deconectati aparatul de la retea atunci cand nu il utilizati.

Prajitorul cu aer comprimat poate fi utilizat pentru incalzirea alimentelor. Pentru a face
acest lucru, setati o temperatura de 200°C timp de pana la 10 minute.

ATENTIE!

- Nu turnati niciodata ulei sau alte lichide in friteuza de aer cald si in castron.

Nu acoperiti aparatul si nu puneti obiecte pe el pentru a evita blocarea aerului orificiilor de
ventilatie.

Atentie! Acest aparat nu poate fi utilizat pentru fierberea apei.

Recomandari pentru preparare

Cantitate | Timpul setat | Temperatura |  Agitati/ Informatii
(9) (min) de gatit amestecati | suplimentare
0C (°C)
Cartofi prajiti
Felii subtiri de cartofi 300-700 9-16 200 Agitati/
préjiti congelati amestecati
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Felii late de cartofi 300-700 11-20 200 Agitati/
préjiti congelati amestecati
Cartofi prajiti de casa 300-800 16-10 200 Agitati/ [ Adaugati 1/2
(8%8 mm) amestecati | lingura de ulei
Cartofi prajiti de casa 300-800 18-22 180 Agitati/ | Adaugati 1/2
amestecati | lingura de ulei
Cubulete de cartofi de 300-750 12-18 180 Agitati/ | Adaugati 1/2
casa amestecati | lingura de ulei
Lipii Roti 250 15-18 180 Agitati/
amestecati
Gratin de cartofi 500 15-18 200 Agitati/
amestecati
Carne si pui
Friptura 100-500 8-12 180
Cotlet de porc 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Crenvursti Tn aluat 100-500 13-15 180
Pulpe de pui 100-500 18-22 180
Piept de pui 100-500 10-15 180
Gustari
Spring rolls 100-400 8-10 200 Agitati/
amestecati
Nuggets de pui 100-500 6-10 200 Agitati/
congelate amestecati
Batoane de peste 100-400 6-10 200
congelate
Paine congelata cu 100-400 8-10 180
firimituri de branza
Legume umplute 100-400 10 160
Produse de panificatie Folositi o tava
de copt
Tort 300 20-25 160 Folositi o tava
de copt
Kish 400 20-22 180 Folositi o tava
de copt
Muffins 300 15-18 200 Folositi o tava
de copt
Gustari dulci 400 20 160
®
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ATENTIE!

Curatare si intretinere

- Niciodata nu curatati dispozitivul care este conectat la reteaua electrica.
- Inainte de curatare deconectati dispozitivul de la reteaua electrica si Iasati ca acesta sa

se raceasca.

- Niciodata nu scufundati dispozitivul si cablul electric al acestuia in apa sau alte lichide.
- Nu utilizati solutii de curatat cu proprietati agresive sau materiale abrazive.

PROBLEMELE POSIBILE

Problemele

Cauze posibile

Solutia

Aparatul nu functioneaza

Alimentarea nu este
conectata

Introduceti stecherul
cablului de alimentare in
priza.

Nu s-a pornit

Apasati butonul "Start /
Anulare”

Castronul detasabil nu este
instalat in pozitia sa

Introduceti castronul in
carcasa unitatii si asigurati-
va ca este fixat in pozitia sa

Bucatele nu s-au pregatit
(slab prajite)

Prea multe ingrediente in
friteuza

Daca ingredientele sunt
prea multe, incarcati-le in
friteuza in portii.

Timpul de gatire este prea
scu

Cresteti timpul de gatire.

Bucatele nu sunt prajite
uniform

Produsele sunt stivuite intr-
un strat dens

Daca unele alimente sunt
suprapuse sau esalonate,
puteti intrerupe gatitul, sa le
scoateti din friteuza si sa le
amestecati.

Produsele de patiserie nu
sunt crocante

Nu se folositi ngrediente
traditionale pentru prajire.

Daca ingredientele sunt
slab uleioase, puteti aplica
pe suprafata un strat de
ulei.

Nu este posibila plasarea
usoara a castronului in
carcasa dispozitivului

Cantitati excesive de
ingrediente in castron

Reduceti cantitatea
excesiva de ingrediente

Fum alb

Se prajesc ingrediente
grase

La prepararea
ingredientelor grase, apare
mult fum pe gratar, ceea ce
este normal.

In friteuz& au ramas
ramasitele de grasime de la
prajirea anterioara.

Asigurati-va ca ati curatat
friteuza dupa fiecare
utilizare.
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Eroare senzor

Contactati Centrul de
service pentru reparatii.

Pastrarea

- Inainte de a pune dispozitivul la pastrare, deconectati-l de la reteaua electrica si lasati-I
sa se raceasca. Apoi curatati dispozitivul si lasati ca acesta sa se usuce.

- Pastrati Oala sub presiune in stare asamblata.

- Nu plasati obiecte grele pe aparat.
- Pastrati dispozitivul intr-un loc uscat, racoros, ferit de colb, copii si persoane cu

dizabilitati.

Reciclarea

Acest produs si derivatii acestuia, nu trebuie aruncate impreuna cu alte deseuri. Insistam
sa aveti un punct de vedere responsabil fata de prelucrare si depozitare, pentru a pastra
resursele materiale prin folosirea repetata a acestora. Daca va decideti sa aruncati
aparatul la gunoi, va rugam sa folositi sistemele publice special prevazute pentru reciclarea

deseurilor, din localitatea Dvs.

Caracteristicile, componentele si aspectul exterior al produsului pot fi usor modificate de
catre producator, fara a compromite principalele calitati ale produsului.

CAtastro”
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Bnarogapum Bac 3a NOKynKy TEXHUKM

®

el A A

at home

®yYHKUMOHAMNBLHOCTb, AN3aliH M COOTBETCTBME CTaHAapTaM KayecTBa rapaHTupytoT Bam
HageXHOCTb U yA06CTBO B UCMOMb30BaHUM AaHHOro npubopa.lloxanyicra, BHUMaTENbHO
npoyMTanTe AaHHOE PYKOBOACTBO MO 3KCMIlyaTalMmn U COXpaHUTE ero B Ka4ecTBe CrpaBoy-
HOro Nocobusi B TeYEHUE BCErO CpoKa Kcniyatauum npubopa.
Mpubop npegHasHayeH AN NpUrotToBneHns 6nog B GbITOBLIX (AOMALLHNX) YCIOBUSAX.
Mpw ycnosumn cobnofeHns npaBun aKcnayataumm 1 LeNeBoro HasHauyeHust, Yactu n3genus
He cofepaT BpeaHbIX ANs 300POBbs BELLECTB.

Ocob6eHHOCTU usgenus
OGxapka B a3podpuUTIOpHULLE NporcxoauT 6e3 macna u xkupa. 3a cYeT UUPKyNsauun
ropsidero Bosgyxa, NpoayKTbl pPaBHOMEPHO MOKPbLIBAKOTCA XPYCTALLEN KOPOYKOK, MpU 3TOM
COXpaHsis NMoresHble CBOWCTRA.

TexHU4YecKue xapakTepuCcTUKn
Mopenb: MR-754;
dnekTponuTaHue:
Popa Toka - nepemMeHHbIN;
HomuHanbHasa yactota 500y,
HomuHanbHoe HanpspkeHve (guanasoH) 220-240B;
HomuHanbHasa mowHocTtb 1300-1500 Br;
Knacc 3awuTtbl OT nopaeHusi aneKTPoTokom |
3awuTa Kkopnyca ot Bnaru coorBetcTByeT IPX3
Yawa: emkocTb 4,2 1;

MpumeyaHue: XapakTepUCTUKN KOMMMEKTALMS U BHELLHUI BUA U3OENNA MOTYT HEe3Ha-
YUTENbHO U3MEHATLCA Npon3BoguUTeNnem, be3 yXyalweHnAa OCHOBHbIX I'IOTpe6VITeJ'IbCKVIX
Ka4yeCTB n3genusa.

Mepbl 6esonacHocTH
YBaxkaeMblii noNnb3oBaTesb, CoOGrnoaeHne o6LWenpUHATBLIX NpaBusl 6e3onacHoCTU
M NpaBuI U3NOXeHHbIX B JAHHOM PYKOBOACTBE AerlaeT UCnosib3oBaHUe AaHHOIo
npu6opa Uckn4uTernbLHO 6e3onacHbIM.

BHUAMAHUE!

- Hukorga He norpyxainTe anekTponpubop, ero CETEBON LHYP M BUNKY B BOAY UNu Apyrue
XUOKOCTK.
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- He ponyckaiite nonagaHne BoAbl U Bnary Ha anekTpuyeckue vyactu npubopa.
- He Gepute npnbop MOKpbLIMU pyKaMMu.
- Mpwu HecobnoaeHUM NpaBUN BO3HUKAET OMAacHOCTb NOPaXXeHUs1 ANeKTPOTOKoM!

- Hukorga He ocTaBnsinTe BKIMIOYEHHbIN anekTponpubop 6e3 npucmoTtpal

- Bcerga BbiHMManTe BUNKy M3 po3eTku ecnv Bl 3akoH4nnm ncnonb3oBaTe npubop, a
Takke nepen O4YMCTKON N XPaHEHWNEM.

- 3anpeLyaeTcst oTkNoYaTe NpubOpP OT CETU BbIAEPrMBaHNEM CETEBOW BUIMKU U3 PO3ETKU 3a
kabenb.

- Mepep ncnonb3oBaHneM nNpubopa ybeauTech, YTO HanpsXKeHNe NUTaHud, ykasaHHoe Ha
npubope, COOTBETCTBYET HaNPSXKEHNIO ANeKTpoceTh B Baluem gome.

- MNpnbop pomkeH NoaKNYaTbLCHA TOMBKO K ANEKTPUYECKOW PO3ETKE, UMEIOLLIEN 3a3eMrie-
Hye. Ybegutecsh, 4To po3eTka B Bawwem fome paccumTaHa Ha notpebnsemyo MOLHOCTb
npuobopa.

- Vicnonb3oBaHve anekTpuyecknx yonMHUTENen Nnmn nepexofHNKOB CETEBOWN BUIMKU MOXET
cTaTb NPUYMHONM NOBPEXAEHUS reKTponprnbopa N BO3HMKHOBEHUS NoXapa.

- OaHHbIn npnbop He NpefHasHayYeH AN UCNONMb30BaHWSA C BHELLHUMW TaiMepamuy unm
He3aBUCHMbIMW CUCTEMAMMN OUCTAHLMOHHOTO YNpaBeHus.

- Ecnun Baw npnbGop BHeceH ¢ xonoaa B TENMOE NOMeLLeHre, He BKNoyanTe npubop B Te-
YeHune 2-x YacoB, BO n3bexaHue nornomMky n3-3a 06pa3oBaHUst KOHAEHCaTa Ha BHYTPEHHMX
yacTsax npubopa.

- Hukorga He ucnonb3yite npnbop, ecrnv NOBpeXaeH CETEBOW LUHYP WU BUTIKA, eCrnv
npubop He paboTaeT JomkHbBIM 0bpasom, ecnv NpMbop NOBpeXAeH unu nonan B Boay. He
PEMOHTUPYWTE NPNOOP CaMoCTOATENBHO, 0bpaTUTECh B GrvbKaMLLINIA CEPBUCHBIV LIEHTP.

- He nosBonsiite getsim urpatb ¢ NprbopoM 1 yNnakoBOYHbIMU Matepuanamu.

- He ponyckaiTe kacaHue LuHypa NUTaHWs K HarpeTbiM 1 OCTPbIM MOBEPXHOCTSIM.

- He ponyckaiiTe cunbHOro HaTsKeHUs, CBUCaHWUS C Kpas cTorna, 3arioMoB U Nepekpy4ymBa-
HWS LUHYpa NUTaHUs.

- He 6pocaite npnbop.

- He ncnonb3aynte npnbop BHE NOMELLEHNI.

- He ncnonbayiite npnbop Bo Bpems rposbl, LUITOPMOBOrO BeTpa. B aTOT nepros BO3MOXHbI
CKa4Ku CETEBOrO HanpsXKeHUsI.

BHMUMAHMUE!

- BHyTpeHHMe n HekoTopbie HapyXHble YacTu Npnbopa CUIbHO HarpeBakTCs BO BPEMS
paboTbl. ByabTe OCTOPOXHbI Tak Kak MOXHO 06keubCsi KacasiCb HarpeTbiX MOBEPXHOCTEMN.
- YcTtaHaBnuanTe asapopUTIOPHULY TOSNTbKO Ha CyXOM, YCTOMYMBOW, POBHOWN, HECKOSb3S-
LLiel MOBEPXHOCTMW.

- NSt 3bSATNS 1 NEPEHOCKN HarpeTon EMKOCTU 1 KOP3WHbI UCMOMNb3YNTE PYKOATKY.

Mpu HecobnoaeHNn BbileykasaHHbIX npasun Bo3HnkaeT ONMACHOCTL OXETA!

- 3anpeLlyaetcs BKMoYaTh Npubop Ge3 3arpy3ku NPOoAYKTOB, NMOCKOMbKY 3TO MOXET NpuBe-
CTM K CEPbE3HOMY MOBPEXAEHWIO.

- He npeBbilwaiTe ykasaHHble MakcMmarbHble 06beMbl MHIPEANEHTOB.

- He nepekpbiBaiiTe BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUSA AN BO3AyXa, He HeKpbiBaiTe Npubop Bo
Bpemsi paboTbl, U yBeauTech, YTO BOKPYT adpopuTIOPHULbI 06ecreymBaeTcs 4OCTaTouHOe
paccTosiHue AN BEHTUNSLMM BO BpeMs ee paboThl (He MeHee 20 cM [10 CTeH 1 Mebenu co
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BCEX CTOPOH).
- He ucnonb3yite npubop BOGN13N nerkoBocniaMeHsItoLWLmMxcst npeaMeToB (Hanpumep
BONM3n 3aHaBECOK UK NOA HUMM).

BHMUMAHMUE!
- He knagute npoaykThl C BLICOKUM COAEPXKaHUEM Xupa BO (DpUTIOPHMLLY.
- MNpenoTBpaTnTE KOHTAKT C FOPSIYMM NapoM, KOTOPbIV BbIXOAUT U3 BEHTUNSALMOHHbIX OT-
BEpCTU Bo BpeMs paboTbl npubopa.
- NicnonbayinTe npmbop TonbKO C OpUrMHanbHbIMK akceccyapamu U NpUHaaNeXHOCTAMU
npovnsBoauTens.
- He ncnonbayiite nnactMaccoBble unu ByMaxHble KOHTENHEpPbI, KOTOPbIE HE SABNATCS
TEPMOCTOMKNMU, AN BHECEHMWS MULLM B a3pOdPUTIOPHNLLY;
- He ncnonbayiite CTEKNAHHBIE UMW KEPAMUYECKME TAPENKN UMK KPbILLKK.
- He npukacavitecb K BHyTpeHHel YacTn npnbopa Bo Bpems ero paboTbl
[ns KOMMep4YecKoro Ucnonb3oBaHUsi NPUOGPETUTE TEXHUKY NMPOMBbILLIIEHHOTO Ha-
3Ha4YeHwus.

OdencTBus B aKCTpPEManbHbIX CUTYaLUAX:
- Ecnv npnbop ynan B Bogy unu Ha Hero BbiNMeCHynacb BoAa, HEMEANEHHO, BbIHBTE BUIKY
13 PO3ETKM, HE NMpuKacasicb K caMomy nNpubopy unm Boae.
- B cnyyae nosiBnexus 13 anektponpubopa AbiMa, UCKPEHWSI, CUIMbHOTO 3anaxa ropernon
N30NsILUN, HEMEAJIEHHO NpeKpaTUTe UCNONb3oBaHue Npubopa, BbIHETE BUMKY U3 PO3ETKM,
obpaTtuTechb B GrnvkanLniA CEPBUCHBIN LIEHTP.

YcTponcTBo npubopa

/__\ 4. Perynstop Temneparypsbl

=)

\/

3. Perynatop BpemeHun

2. Pyuka yawm

/ 1. CbeMHag valua ans »xapku

PucyHok 1

BHumaHue! dtoT an60p HelNb3A ncnonb3oBaTb ANA KMNA4YeHUA BOAbI.
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Mepen NepBbIM MCNOMb30BaHVEM yAanuMTe yNakoBOYHblE MaTepuarnsl, yoeanTtech, 4To BCce
Yyactn npubopa He NMeloT NnoBpexaeHNn. CbEMHYIO KOP3WHY AN NPOAYKTOB U CbEMHYHO
Yally NpoMowiTe TENON NPOTOYHONM BOAON ¢ JoOaBNEeHMEM HENTPATIbHOIO KYXOHHOMO
MotoLLero cpeacTea. [locrne 3Toro CrnonocHUTE MX YMCTOM BOAOM, XOPOLLIO BbITPUTE HACyXxo
N BEPHWUTE Ha CBOW MecTa.

Mopkntounte Npubop K po3eTKe 1 BKNOYMTE ero 6e3 3arpysku NpogyKTammn yCTaHOBMB Tawi-
mep Ha 10 MUHYT ans Toro, 4Tobbl yaanuTb 13 Npubopa BO3MOXHbIE OCTaTO4HbIE MPOU3-
BOJCTBEHHbIE 3anaxu.

BHMUMAHMUE!

Bo Bpems nepBoro BkMno4veHns npubopa MOXeT NOABUTLCS creumguyecknii 3anax unm
He3Ha4yMTenbHOEe KONMMYeCcTBO AbiMa, Bbi3BaHHbIE NMONaZAaHWeM MbiN NN 3aBOACKNX KOH-
CepBaLMOHHbIX MaTepuanoB Ha HarpeBaTeslbHble 3NIEMEHTbl. OTO HopMarbHOe SBMEHNE,
Yepes HECKOMNbKO MUHYT 3KCMyaTauum npubopa OHW OOMKHbI UCHE3HYTh.

Ucnonb3oBaHue npubopa
YcTaHoBWTE NpUBOP Ha POBHOW, YCTOMYMBOW U YACTON NMOBEPXHOCTMU.
Y6enutecs, 4YTO perynsaTop Temneparypbl NOBEpryT 40 yrnopa NpoTUB YacoBOW CTPENKK, a
perynatop BpeMeHu ycTaHoBneH B nonoxexHne OFF.

[Mepen 3arpy3kon MHIPUOMEHTOB Pa3orpenTe YCPOMCTBO B TEYEHUM 3-5 MUHYT.

1. AKKypaTHO M3BMeKnTe Yally 13 kopnyca npubopa.

2. Paamectute paBHOMEPHO B Yallie NPOAYKTbI, He NpeBbias oTMeTkM Max.

3. MNpaBunbHO yCTaHOBUTE Yallly B KOPNyC YTPOMCTBA A0 Lienyka dukcartopa.

4. MopgkntounTe NpUBOP K 3NEKTPONUTaHMIO, BCTaBbTe BUNKY B po3eTky 220 B ~ 50 Mu.
PerynsTopom Temneparypbl YCTHOBUTE xenaemyto Temnepatypy. (CMoTpute “pykoBoacTBO
Mo NPUroTOBMNEHNI”).

Korza Bl noBOpauMBaeTe pyuKy TaiiMepa, 3aropalotcs uHankatopsl POWER (KPACHGIV)
1 uHankaTtop Harpesa (3ENTEHBIN). VHankaTtop Harpesa (3EJIEHbIN) noracHeT, kak Tonb-
KO hpuTIOpHMLA HarpeeTcs 0 XKernaeMon Temneparypsi.

Korga BpemMs NpUrotoBneHns 3akOHYUTCS, YCTPOMCTBO NOAACT 3BYKOBOW CUTHSAN U MHAOMKA-
Top POWER noracHer.

[ns BblkMtoYeHus npnubopa NoBepHUTE perynsitop BpeMEeHU NPOTUB YacOBOW CTPENKN B
nonoxeHne OFF.

5. OTkntoyanTe NpmMbop OT CEeTU KOraa OH He UCMONb3yeTCs.

A3porpunb MOXHO MCMONb30BaTh A pa3orpesa nuwy. [nsa aToro ycraHoBUTE Temnepa-
Typy 150 C Ha cpok 7o 10 MUHYT.

BHMMAHWE!

- Hukoraa He HanuBaiiTe B a3podpUTIOPHIMLY M B Yallly Macro nubo Apyrue XUaKOCTy.
- He HakpbiBaiiTe NpMbBop U He KnaguTe Ha Hero Kakue NMbo npeaMeThl Bo U3bexaHue
GrNOKMPOBKM BO3ayXa BEHTUNSALMOHHbLIX OTBEPCTUIA.

PekomeHaaumu no NnpUroToBrieHUO
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Kon-Bo Bpewmsi | Tem-pa | BeTpsaxHyTs/ | [JononHutenbHas
(r) (MuH) (°C) nepemetuars VHOopMauus

KapTtodenb cpu

ToHkue cnancbl 3aMopo- 300-700 | 9-16 200 BCTPSIXHYTb

YKEHHbIV kKapTodenb dhpu

LLnpokme cnarickl 3amopo- | 300-700 | 11-20 200 BCTPSAXHYTb

XEHHbIN kapTodens dhpur

KapTtodenb dopu no-go- 300-800 | 16-10 200 BCTPsixHyTb | [lo6aButb 1/2

MaLuHeMy (8x8 mm) CT. TOX. Macna

KapTodernbHble AoMnbKu 300-800 | 18-22 180 BCTpsxHyTb | [loGaButb 1/2

no-gomMallHemy CT. NOX. Macna

HomaluHne kaptodensHele | 300-750 | 12-18 180 BCTpAxHyTh | [lo6aButb 1/2

KyOukn CT. ITOX. macrna

Nenewkn Potun 250 15-18 180 BCTPSIXHYTb

KapTtodenbHbin rpateH 500 15-18 200 BCTPSIXHYTb

Msico 1 ntuua

Crevik 100-500 | 8-12 180

CBUHbIE OTOMBHbIE 100-500 | 10-14 180

rambyprep 100-500 | 7-14 180

Cocucka B TecTe 100-500 | 13-15 180

KypuvHble ronexu 100-500 | 18-22 180

KypuHas rpyaka 100-500 | 10-15 180

3akycku

CnpwvHr-ponssl 100-400 | 8-10 200 BCTPSAXHYTb

3aMOpOXEHHbIE KYpUHbIE 100-500 | 6-10 200 BCTPSIXHYTb

HarreTchbl

3aMOpOXXeHHbIe pbiOHbIE 100-400 | 6-10 200

nano4ku

3amMopoXxeHHbIN xneb ¢ 100-400 | 8-10 180

CbIPHOW KPOLLIKOW

dapLumpoBaHHbIe 0BOLLM 100-400 10 160

Bbineuka VcnonbaynTe
opmy Anst
BbINEYKM

Topt 300 20-25 160 VcnonbaynTe
opmy Ans
BbINEYKM
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Kunw 400 20-22 180 VcnonbayiiTte
opmy Ans
BbINeyku
MadduHbl 300 15-18 200 Vcnonbaynte
copmy ans
BbINeYku
Cnapkve 3akycku 400 20 160

BHAMAHUE!

Yucrtka u yxon

- Hukorga He ynctuTe Nnpubop, NOAKMIOYEHHbIN K CETU.
- MNepen o4ncTKOM OTKMIOYMTE NPUOOP OT ANEKTPOCETU 1 AaNTe eMy OCTbITb.

- He ncnonb3ayvite abpasusHble 1 CUNbHO AENCTBYIOLLME YUCTALLME CPEACTBa, OCTPble
npeamMeThbl, MeTannmyeckue ryoku.
- Hukorga He norpyxarite yCTPOMCTBO ee CETEBOW LUHYP W BUSKY B BOAY WUIN Opyrne Xua-

KOCTWU.

- He monTe ycTponCTBO U €ro 4acTu B NOCYJOMOEYHOW MaLluvHe.

BO3MOXHbIE NPOBJIEMbI B PABOTE U UX YCTPAHEHUE

OnucaHue npo6nemsbl

MpuunHa

PewweHune

Mpubop He paboTaeT

[MnTtaHme He nogkntYeHo

BcTaBbTe BUIIKY LIHYpa
NMUTaHUS B PO3ETKY.

He 3anyctuncsa

HaxmuTe kHonky “ctapt/
oTMeHa”

CbeMHas yalua He yCTaHOB-
JleHa Ha MeCTO

BcTaBbTe yally B Kopnyc
yCTpoWcTBa 1 ybeaurtecs,
YTO OHa 3aduKcHpoBaHa Ha
mecTe

MpoaykTbl He NpUroToBK-
n1Cb (NIOX0 NPOXapUIUCh)

CrnvwKom MHOro eabl BO
dpuTIOpHULIE

Ecnu nHrpegneHToB
CIWLLKOM MHOTO, 3arpy-
Xante ux Bo OpUTIOPHULLY
nopumusimMu.

Bpemsi npurotoeneHus
CMULLIKOM KOpOTKOe

YBennysTe BpeMsi NPUroTos-
NeHna.

Efna He npoxapuBaetcs
paBHOMEPHO

MpoayKTbl YNoXeHb! MNoT-
HbIM CrioemM

HekoTopble NpoayKThl,
pacnonoxeHHble BHaxnecT
UMK B LLAXMaTHOM rnopsiake,
MOXHO, NpepBaB NPUroToB-
neHve, BblHYTb U3 puTiop-
HULbI U NepemMeLLaTb.

CAtastro”
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Bbineyka He xpycTAwas

He ncnonbaytotcs Tpaau-
LUNOHHbIE UHFPUONEHTbI ANnA
KapKu.

Ecnu nHrpeameHTsl
cnabomacnsiHucTble, Ha Mo-
BEPXHOCTb MOXXHO HaHEeCTU
cnown macna.

HeBo3MOXHO nnaBHO
NMoMeCTUTb Yally B KOpnyc
yCTpomncTBa

‘-IpesmepHoe KOJNMn4ecTBO
WHIPpEeOVUEeHTOB B Yalle

YMeHbLUUTE Ype3MepHoe
KOMUYECTBO VHIPEAUEHTOB

benbii obim YKapsTcs XupHble UHrpe- [Mpy NpUroToBREHUN XNP-
OVEHTBI HbIX UHIPEAMEHTOB Ha rpu-
e BbIXOAMT MHOTO AbIMa,
4YTO ABMSIETCA HOPMarbHbIM
ABMEHVEM.
Bo dpuTiopHuue octanuce | OBasatensbHO ounwaTte
OCTaTKM Xupa OT npeabiay- | hpuTiopHMLy nocne Kaxao-
LLIEN XapKu. ro UCMONb30BaHUS.
E1 C6on patuunka O6paTnTbCs B CEPBUCHbIN

LEHTp ANns peMoHTa

XpaHeHune

- Mepepn xpaHeHnem oTknounTE NPUBOP OT CETU U JaniTe eMy OCTbITb.

- OunctnTe, NPOTPMTE HACYXO U MpoCcyLLInTE NPpUBOpP Nepen XxpaHeHeMm.
- He knagute Ha npubop TspkenbIX NpegMeToB.
- XpaHuTe npmubop B CyxoMm, NpOXragHOM, He 3anbiieHHOM MecTe Baanv ot AeTew 1 niofen
C OrpaHMYEeHHbIMU PUNYECKMMU U YMCTBEHHBIMU BO3MOXHOCTSIMMU.

Ytunusauyumsa

OTOT NPOAYKT U ero YacTu He cneayeT BbibpackiBaTb BMECTE C KakKuMU-nmbo oTxogamu.
CnepyeT, OTBETCTBEHHO OTHOCUTCS K MX NepepaboTKe u XxpaHeHuto, YToObl noaaepXunBarhb
MOBTOPHOE MCMONb30BaHMe MaTepuanbHbIX pecypcoB. Ecnu Bel pelunnu BeibpocuTb
YCTPONCTBO, NOXanyncTa, UCnonb3ynTe cneunarnbHble BO3BpaTHbIE U cbeperarolume cucre-

Mbl.

XapaKTepI/ICTVIKI/I KOMMMEeKTaums 1 BHELWHNA BUA, N3aenus MOryT He3Ha4YnTernbHO n3me-
HATbCA npon3sBognTenem, oe3 yXyalleHna OCHOBHbIX I'IOTpeGVITeJ'IbCKVIX Ka4vyecTB nsaenud.
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[Oskyemo Bam 3a noKynKy TexHiku

®

(V]Cﬁﬁl A A y A

at home

PyHKLiOHaNbHICTb, AM3aliH i BiANOBIAHICTL CTaHAapTaM SIKOCTi rapaHTytloTb Bam HagivHicTb
i 3py4HICTb Y BUKOPUCTAHHI AaHoro npunagy.

Bynb nacka, yBaxxHO npovmTanTe AaHui NOCiOHMK 3 ekcrinyaTauii Ta 36epiranTe moro B
SIKOCTi [JOBIAKOBOrO NOCIOHMKA NPOTArOM YCbOro TEPMiHY BMKOPUCTaHHS Npunaay.
AepodpuTIOPHULSA NPU3HaYeHa AN NPUroTyBaHHsi CTpaB B MODYTOBMX (AOMAaLLHIX)
yMOBaXx.
3a yMOBM JOTpMMaHHSA NpaBun ekcnnyartauii Ta LinboBOro npu3HavyeHHs, 4acTuHu BUpoby
He MICTATb WKIANMBUX OIS 340POB’S PEYOBYH.

Oco6nuBocTi npunagy
O6xaptoBaHHs B aepodpiTiopHile BiabyBaeTbca 6e3 macna i xupy. 3a paxyHoK Lmpkynauii
rapsi4oro noBiTpsi, MPOAYKTU PiIBHOMIPHO NMOKPMBAKTLCHA XPYCTKOK CKOPVHKOH, MPY LIbOMY
30epiratoum KOPUCHi BITaCTUBOCTI.

TexHiYHi XxapakTepucTUKn

Mopenb: MR-754;

OneKTPOXUBIEHHA:

Pig ctpymy - 3MiHHURA;

HominanbHa yactoTa 500y,

HominanbHa Hanpyra (gianasoH) 220-240B;
HowmiHanbHa notyxHictb 1300-1500 Br;

Knac 3axucTy Big ypaxeHHs eniekTpocTpymom |
3axucT kopnycy Big Bonoru Bignosigae IPX3
Yawa: ob’em 4,2 n.

MpumiTka: XapakTepuncTuKM KOMNIEKTaLis i 30BHILHIA BUMNSAA BUpoOy MOXyTb HE3HAYHO
3MiHIOBaTUCA BUPOOHMKOM, 6€3 NOripLLIEHHS OCHOBHUX CMOXMBYMX SKOCTEN BUPOOY.

3axoau 6e3neku
LLlaHoBHMI KOpUCTYBay, AOTPUMAHHSA 3aranbHONPUMAHATUX NpaBun 6e3neku i npa-
BUN BUKNaAeHUX Y JaHOMY KepiBHULITBI pOOMTL BUKOPUCTaHHSA AaHoro npunagy
BUKIMIOYHO Oe3nevHunMm.
YBara!
- Hikonu He 3aHyptoliTe enekTponpunag, noro MepexeBuii LUHYP Ta BUKY Y Body abo iHLwi
piaVHN.
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- He ponyckaiiTe noTpannsHHsi BOAW | BOMOMM Ha €NeKTPUYHI YaCcTUHW npunagay.
- He GepiTb npunaa MoKpumu pykamu.
Mpu HepoOTpMMaHHI NpaBWn BUHUKAE HebGe3neka ypaKeHHs enekTpocTpymom!

- Hikonu He 3anuwanTe yBiMKHeHUI enekTponpunag 6e3 Harnsagy!

- 3aBxXau BUAMainTe BUIKY 3 PO3eTKM SKLLO By 3akiHumnm BUKOpUCTOBYBaTU Npunag, a
TaKOX Mnepen OYULLEHHSIM | 36epeXeHHM.

- 3abopoHsETbCA Bigkno4aTh Npunag Big Mepexi BACMUKYBaHHAM MEPEXeBOi BUIKU 3
po3eTkM 3a Kabenb.

- MNepepn BUKOPUCTaAHHAM Npunagy NepekoHanTecs, WO Hanpyra X1BMNEHHS 3a3HavyeHa Ha
npvnagi Bignosigae Hanpysi enektpomepexi y Bawwomy gomi.

- MNpvnag NOBMHEH NiOKMNYaTUCA TiNbKM 0O €NEKTPUYHOT PO3ETKN sika Ma€e 3a3eMIIEHHS.
MepekoHanTecs, Lo po3eTka y Bawomy 6yauHKy po3paxoBaHa Ha CroXuBaHy MOTYXHICTb
npunagy.

- BrkopucTaHHsi enekTpuyHMX NogoBXKyBadviB abo nepexigHuKiB MepexeBoi BUMKN MOXe
cTaTu MNPUYUHOI MOLLKOOKEHHSI eNeKTPonpunazay i BUHMKHEHHS NMOXeXi.

-Llet npucTpin He npusHayeHo Anst BUKOPUCTAHHS 3 30BHILLHIMK TariMepamu abo He3anex-
HVMMW cUCTEeMaMm AUCTaHLNHOIO KepyBaHHS.

- AKwo Baw npunaj BHECEHWUI 3 Xonoay B Tenne NpuMilLleHHs, He BMUKanTe npunag
NPOTArOM 2-X roAuH, LWOO YHUKHYTU MOMOMKN Yepes3 YTBOPEHHSI KOHAEHCATY Ha BHYTPILLIHIX
YyacTuMHax npvnagy.

- Hikonu He BMKopuCTOBYWTE Npunag, SKWO MOLKOMKEHUI LWHYP abo BUIKa, SKLO npunaj
He npautoe HaneXxHUM YMHOM, SIKLLO Npunazg, NoLIKoaxXeHnn abo notpanve y Boay. He pe-
MOHTYITE Npunazg caMocCTiliHO, 3BEPHITbCA B HANOMMKUYNIA CEPBICHUIA LIEHTP.

- Llel npucTpii He Npy3HaYeHo Anst BUKOPUCTAHHA AiTbMU Ta NOAbMU 3 0OMEXEHNMU
@i3nyHMMM abo pO3yMOBUMYK MOXITMBOCTAMM, @ TAKOX JNIOAbMM LLIO HE MatkoTb 3HaHb i 4O
CBigy BMKOPUCTaHHS NOOYTOBMX Npuragis, SKLLO BOHW HE 3HAaX0OATbCs Mg KOHTporem, abo
MPOIHCTPYKTOBaHi 0cob0t0 BignoBigansHo 3a ix 6e3nexy.

- He posBonsinTe fgitam rpatncs 3 npunagom Ta nakyBanbHUMU MaTtepianamu.

- He ponyckaiiTe TopKaHHS LUHypa XUBIMEHHS [0 HArpiTUx Yn rocTpux NOBEPXOHb.

- He ponyckaiiTe cunbHOro HaTsry, 3BUCaHHs 3 Kparo CTOIY, 3aroMiB i MepeKkpyyyBaHHs
LLIHYPa >XUBIEHHS.

- He knpawnTte npunag.

- He BukopucToBymnTe Nnpunag nosa npumieHHIMU.

- He BukopucToBymnTe Nnpunag nig vyac rposun, LUTOPMOBOTO BITPY. Y Lien nepioq MOXNuBI
CTPUOKMN MepexXeBoi Hanpyru.

YBara!

- BHyTpiLuHi | fesiKi 30BHILIHI YacTUHM Npunagy CUnbHO HarpiBaktoTbCs Nig Yac poboTu.
Bynbre obepexHi ToMy L0 MOXHa 0BNEKTUCA TOPKaKUNCh HArpiTUx NOBEPXOHb

- BcTaHoBntonTe npunag, TifbKK Ha CyXil, CTiVKiN, PiBHIA, HEKOB3Ki NOBEPXHI.

- [N BUNyYeHHs i NnepeHeceHHs HarpiTol Yalli BUKOPUCTOBYIMTE PYKOATKY.

Mpu HepoTpuMaHHi BuLieBKasaHux npaBun BuHukae HEBE3MEKA OlIKY!

- 3a60pOHSIETLCS BKTHOYATU aepodpuTIOpHMLID 6e3 BCTAHOBMEHOT Yalli 6e3 3aBaHTaXeHHs

NPOAYKTIB, OCKINbKM Lie MOXe NPUBECTU 40 CEPWO3HOMO MOLUKOAXEHHS.
- He nepeBuwynTe BkaszaHi MakcumarnbHi 06CArv iHrpegieHTiB.
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- He GniokyiiTe BEHTURALINHI OTBOPW, HE HaKpyBanTe nNpunagy nig 4ac pobotu, i nepeko-
HanTecs, WO HaBKomMo aepodpuTIOPHULI 3a6e3nevyeTbCcst 4OCTATHIO BiACTaHb ANt BEHTU-
nayii nig yac ii po6otu (He meHLwe 20 cm A0 CTiH | MebniB 3 ycix CTOpIH).

- He BukopwucToByinTe npunag nobnusy nerkozanmanbHyX NpegmeTie (Hanpuknazg nobnu-
3y chipaHok abo nig Humun). He ctaBTe npunag abo “oro YacTuHu i akcecyapw Ha / B 6yab
HarpiBanbHi npunagu.

YBATA!

* Hikonu He HanuBanTe Macno y ppuUTIOPHULO, Lie MOXe NPU3BECTU A0 3aMaHHA. He
roTynTe NPoayKTU Y (OPUTIOPHULL 3 BUCOKUM BMICTOM XUPY.

* 3anobiranTe KOHTaKTy 3 rapsiyolo Napoto, WO BUXOAUTb 3 BEHTUMALINHMX OTBOPIB Nif Yac
poboTu npunagy.

* BukopucToByiiTe npunag Tineky 3 opuriHanbHNUMK akcecyapamu Ta npunagasiMm Bupo6-
HuYKa.

* He BukopucToBynTe nnactmacoBi abo nanepoBi KOHTEWHEPW, SKi HE € TEPMOCTINKUMU,
ONsi BHECEHHSA Xi B aepodpiTIopHiLly; He BUKOPUCTOBYITE CKNsHi abo kepaMiyHi Tapinku
abo KpuLLKK.

* He TopkanTecsa [0 BHYTPILWHBOI YaCcTUHW Npunagy nig 4ac noro pobotn

Onsa koMepuUiiHOro BUKOPUCTaHHA NpuabanTe TeXHIKY MPOMUCIIOBOrO NPU3HaYeHHs.

[ii B ekcTpeManbHUX cuTyauisx:

- Axwo npyunag Bnae B BOAY abo Ha HbOro BUMMECHynacs Boaa, HeraHo, BUTATHITh MOro 3
PO3EeTKU, HE TOPKaKYMCb 40 camoro npunagy abo Bogu.

- Y pasi nosiBu 3 enektponpuniagy AMMy, iCKpiHHS, CUNbHOMO 3anaxy ropinoi izonauii, Heran-
HO MPUMNVHITE BUKOPUCTaHHS Npunaay, BUMKHITb 3 PO3ETKW, 3BEPHITLCA 40 HAWBNMx4oro
CEpBICHOTO LIEHTPY.

Cknap npunagy

@ 4. Perynsartop Temnepartypu

% 3. Perynatop vacy

2. Pyuka yaui

1. 3HiMHa Yalua gns cMa)keHHs

MantoHok 1
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Mepen nepwiMM BUKOPUCTaHHAM BMAANITb NakyBarnbHi MaTepianu, nepekoHanTecs
LLIO BCi YaCTUHM Npunagy He MarTb MOLLKOMKEHb. 3HIMHY KOP3VHY AN NPOAYKTIB i
Yyally NpoMuITE TENMOK NPOTOYHOK BOAOK 3 A0AABaHHAM HEWTPANbHOIO KyXOHHO-

ro mutoyoro 3aco®y. Micnst upOro CNONOCHIThL IX YCTOK BOAO, OOPE BUTPITb HACYXO i
NMOBEPHITb Ha CBOI Micu4.

MigkntoviTe Npunag 4o po3eTKM i YBIMKHITE MOro 6e3 3aBaHTaXeHHS NPOAYyKTaMu BCTaHO-
BMBLUM TariMep Ha 10 XBUMWH Ans Toro, Wob BuaanuTy 3 Nnpunagy MoXNuBi 3anmLLKOBI
BUPOOHNYI 3anaxu.

YBATA!

IMig Yac nepLioro BKMIOYEHHSA Npunagy Moxe 3'9BUTucs cneundidHuii 3anax abo He3HavyHa
KINbKICTb AMMY, BUKIUKaHI NOTpannsiHHAM nuny abo 3aBOACHKUX KOH- CEPBALLiOHHMX Ma-
Tepianis Ha HarpiBarnbHi eneMeHTu. Lle HopmarnbHe sBuLe, Yepes Kinbka XBUMNWH ekcninya-
Tauii npynagy BOHW MOBUHHI 3HUKHYTH.

BukopucTtaHHsa npunagy
BcTaHoBITb Npunag Ha piBHIN, CTINKIA | YACTOT MOBEPXHI.

lMepekoHanTecs, Lo perynaTop TemnepaTypy KMHyTb 0O YOpPY NPOTY FOAWHHUKOBOI CTpIn-
KW, @ perynatop yacy BCTaHoBneHun y nonoxeHHsa OFF.

Mepen 3aBaHTaXXeHHAM iHrpeaieHTiB PO3irpinTe YCPOMCTBO NPOTArOM 3-5 XBUITUH.

1. AKypaTHO BUTArHITb YaLly 3 koprycy npunagy. [omicTiTb BcepeanHy 3HIMHUI KOLIWK A51S
NpoayKTiB.

2. [lonanTte piBHOMIPHO B Yallly MpoAyKTW, He NepeBuLLYOYM No3Hadvku Max.

3. MpaBnnbHO BCTAHOBITb 3HIMHY Yally B KOpMNyc npunagy Ao KnauaHHs dikcatopa

4. MigkntoviTe Npunag 4o enekTpomMmepexi, BcTaBTe BUIKY B po3eTky 220 B ~ 50 Iu.
PerynsTopom TemnepaTtypu BCTaHOBITb baxkaHy TemnepaTypy. (AMBiTbcA NOCIOHMK 3 npuro-
TYBaHHS).

Konu Bu nosepTacTe pyuKy TailMepa, 3aropsitoTbea iHamkatopu POWER (HEPBOHWN) Ta
iHoukaTop HarpiBy (3eneHuir). lHgukaTop HarpiBaHHA (3eneHunin) 3racHe, SK TinNbku puUTIOP-
HMLSA HarpieTbca Ao bGaxxaHoi TemnepaTtypu.

Konwu yac npurotyBaHHs 3akiH4MTbCS, MPUCTPIN NOAACTb 3BYKOBWUIA CUrHan i noracHe iHau-
katop POWER.

LLlo6 BMMKHYTU MPUCTPIlA, MOBEPHITb PEryNATOp Yacy NpoTU FOAMHHMKOBOI CTPINKM B NOMo-
*eHHst OFF.

5. Bigkntoyante npunag Bia Mepexi, Konuv BiH HE BUKOPUCTOBYETbLCS.

Aeporpunb MOXXHa BUKOPUCTOBYBATM 4118 po3irpiBy ki. [Jns Lboro BCTaHOBITL TeMnepary-
py 150 °C npotsarom 10 XBUNUH.

YBATA!

Hikonn He HanuBalTe B aepodpiTIOpHILly i 3HIMHY Yally macno abo iHwi pianHu.
He HakpuBanTe npunag i He knagiTe Ha Hboro Byab-Aki NpeameTy, Wob yHUKHYTK Brioky-
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BaHHS NOBITPSA BEHTUNALIMHMX OTBOPIB.
YBara! Lleit npucTpin He MOXXHa BUKOPUCTOBYBAaTU ANA KUN'ATIHHA BOAM.

PekomeHpauii WoA0 NpUroTyBaHHA

Kinbkictb Yac Tem-pa | CtpycHytw/ | OopatkoBa iHdop-
(r) (xB.) (°C) nepemiwatu Mauist

KapTonnsa ¢pi

ToHki cnavcu 3amopoxkeHa | 300-700 | 9-16 200 nepemiliatu
KapTonns ¢pi

LLnpoki cnancu 3amopoxe- | 300-700 | 11-20 200 | nepewmiwatu
Ha kapTonns dpi

Kaptonns ¢pi no-gomaw- | 300-800 | 16-10 200 | nepemiwatun | Oogatu 1/2 cT.

HbOMY (8x8 MM) nox. onii
KapTonngHi wmatodkm 300-800 | 18-22 180 nepemiwatv | Jogatu 1/2 cT.
no-AoMaLlHbOMY ToX. onii
[omaluHi kapTonnsHi 300-750 | 12-18 180 | nepemiwatun | Jogatn 1/2 cT.
KyOuKn nox. onii

Pori 250 15-18 180 | nepemiwatn

KapTonngaHui rpateH 500 15-18 200 | nepemiwatu

M’saico Ta nTmusa

Crelik 100-500 | 8-12 180

CBuHsNI BinbuBHI 100-500 | 10-14 180

Fambyprep 100-500 | 7-14 180

Cocwucka B TicTi 100-500 | 13-15 180

Kypsdi rominku 100-500 | 18-22 180

Kypsya rpyaka 100-500 | 10-15 180

3akycku

CnpuHr-ponnbl 100-400 | 8-10 200 | nepewmiwatu
3amopoxeHi kypsadi Haretcu | 100-500 | 6-10 200 | nepemiwatu

3amopoxeHi pubHi nanuykm | 100-400 | 6-10 200

3amopoxenun xnib i3 cup- | 100-400 | 8-10 180
HOM KPUXTOH

dapLumpoBaHi 0BOui 100-400 10 160

Buniyka BukopuctoByn-
Te dhopmy ans
BUMIYKN
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Topt

300 20-25 160

BukopuctoByn-
Te dhopmy ans
BUMIYKN

KiLwu

400 20-22 180

BukopuctoByii-
Te dopmy ans
BUNIYKN

MaddiHn

300 15-18 200

BukopuctoByii-
Te dopmy and
BUMIYKN

Conopki 3aKkycku

400 20 160

YBATA!

YunweHHnA Ta gornsg

- Hikonu He yncTutb Npunag nigknoyeHnin 4o Mepexi.
- MNepepn ouMLLEHHSAM BUMKHITL Npuniag Bid enekTpomMepexi i JahTe NOMY OXOINOHYTU.
- He BukopwucToByinTe abpasvBHi Ta CUMBHO Aitodi YMCTAYI 3acobu, rocTpi npegmeTn, MeTa-

nesi ryokm.

- Hikonun He 3aHyptoiTe CKOPOBapKYy, il MEpPEXeBWI LLHYP | BUMKY Y Body abo iHwWi pignHu.

- He MuiiTe npucTpin i MOro YacTuUHM B NOCYAOMUIAHIA MaLUVHI.

MOXNMBI NPOBNEMU B POBOTI TA IX YCYHEHHS

Onuc npo6nemu

Mpuunna

PiweHHn

Mpunag He npautoe

YKnBneHHs He nigknoYeHo

BcTaBTe BUMKY LUHYpa XMB-
NEHHS B pO3ETKY

He 3anycTtueca

HaTtucHiTe KHOMKy «cTapT /
CKacyBaHHs»

3HiMHa yawa He 3acpikco-
BaHa HafilnHo B Kopnyci
npunagy

BcTaBTe vally B kopnyc
NPUCTPOIO | NepekoHanTecs,
LLIO BOHa 3adhikcoBaHa Ha
Micui

MpoayKT! He npuroTysa-
nmck (noraHo obcMaxu-
nnchb)

3aHaaTo Mano nNpoaykTiB y
dpUTIOPHUL

AKLWo iHrpeaieHTiB 3aHanTo
baraTto, 3aBaHTaxynTe ix y
OPUTHOPHULIO NOpLisMK

Yac npurotyBaHHSA 3aHagTo
KOPOTKMI

36inbLUTe Yac NpUroTyBaH-
HS
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bxa He npoxaploeTbest
PiBHOMIpHO

MpooyKkTn yknageHi Wwinb-
HUM LLUapOM

[Jesiki npoayktu, posTaLlo-
BaHi BHaxnecT abo B wa-
X0BOMY nopsiaky. MoxHa,
nepepBaBLLV MPUrOTYBaHHS,
BUNHATY iX 3 OPUTIOPHULL i
nepemiwartu.

Buniuka He xpycTka

He BMKOPUCTOBYIOTLCA
TpaguUinHi iHrpedieHTn anga
CMaXXeHHs1

Akwo iHrpegieHTn cnabo-
MacCnsHUCTI, HAa MOBEPXHIO
MOXHa 3MacTUTX Macrnom

Hemoxnueo nnaeHo
MOMICTUTU Yallly y Koponyc
npunagy

HagmipHa KinbkicTb iH-
rpeqieHTiB B YaLui

3MeHLWiTb HaaMIipHY Kinb-
KiCTb iHrpegieHTiB

Binun gum CmaaTtbCsl XKUPHI iH- [Mpn NpuroTyBaHHi XNPHUX
rpeqieHTn iHrpedieHTiB BUXoaAUTL 6a-
rato oumy, Lo € Hopmarb-
HUM SiBULLEM
Y cpuTiopHmui 3anuwmnuncs | O60B’A3K0BO oumnLLanTe
3anvLWLKN XMpY BiA none- DPUTIOPHULIO NICNSA KOXKHO-
PEAHBOr0 CMaXeHHst ro BUKOPUCTaHHS
E1 36in patymka 3BepHYTUCS B CEPBICHUN

LEHTp ANl PEMOHTY

36epiraHHA

- MNepep 36epiraHHAM BiKMNOYiTL NpUnag Bia Mepexi Ta Aante NoMy OXONMOHYTH.
- OuncTiTh, NPOTPITL HAcyXo i MPOCYLWIiTk Npunag nepes 36epexxeHHsM.

- 36epiranTe MynbTMBapKY Yy 3ibpaHomy BUrnsgi.
- He knagitb Ha npunag BaXknux npegMeTiB.

- 36epiraniTe npunag y cyxomy, MpoXosioAHOMY, HE 3anurieHoOMy MiCLi Janeko Big Aiten i
nogev 3 obmMexeHnMn isMYHUMN Ta PO3YMOBMMUN MOXITUBOCTSIMM.

YTunisauis

Lle npoayKT Ta 0ro YacTuHM He Crif BUKMAATV pa3oM 3 akuMu-HeOyab Biaxogamu. Cnig,
BiQMNOBiAaNbHO CTaBUTUCH J0 iX Nepepobku i 36epexeHHto, Wob NigTpUMyBaTK NOBTOPHE
BMKOPUCTaHHS MaTepianbHUX pecypciB. AKWo Bu Bupiwmnnv BUKnHyTM NpucTpin, Oyap na-
Cka, BUKOPVCTOBYWNTE CrneLjianbHi MOBOPOTHI i 30epiratodi cucremu.

XapakTepucTrKy KOMMeKTauis i 30BHILLHIN BUMMA BUPODy MOXYTb HE3HA4YHO 3MiHIOBaTUCH
BMPOOHUKOM, 6€3 NoripLeHHsi OCHOBHUX CMOXMBYNX SKOCTEW BUPOOY.

CAtastro”
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O3HakoOMUTBLCA CO BCEM NMEPEYHEM U3AENNIA
ToproBon mapku «Maestro»
Bbl MmoxxeTe Ha MHPOPMALMOHHOM canTe KOMNaHum

- MNocyna u3 anomuHus - KyxoHHble npoueccopbl
- Habopsbl nocyabl - Xneboneun
- OManupoBaHHas nocyga - TocTtepsbl
- YanHuku - Asporpunb
- Habopsbl Hoxen - OnekTpuyeckne neun
- KyXOHHbIe NpuHagnexHocTu - CokoBbIXKMMaIKu
- CtonoBble Habopbl - Msicopy6km
- Kagpetepun - AnekTpuyeckne YanHuku
- Akceccyapel - Meinecocsl
- Tepmocsl - YTioru
- XnebHunubl - MaporeHepatopbl
- MNocyna u3 ctekna - Yxop 3a Bornocamu
- KodpeBapku - KnnmaTtunyeckoe obopynoBaHune
- Kodhemonku - Beceol
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