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PL FRYTOWNICA

Brock DF 3001 SS

WAZNE !

- Zawsze umieszczaj frytkownice na stabilnej powierzchni i trzymaj z
dala wszystkie fatwopalne materiaty.

- Upewnij sie, ze frytownica nie znajduje si¢ w poblizu lub na
wiaczonej plycie grzejnej.

- Upewnij sie, Ze napiecie wskazane na tabliczce znamionowej jest
prawidlowe przed podtaczeniem urzadzenia do zasilania

- Przed uzyciem frytkownicy nalezy ja napetni¢ wymaganag iloscia oleju
lub ttuszczu.

- Nigdy nie uzywaj frytkownicy bez oleju lub ttuszczu, poniewaz moze
to spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

- Nigdy nie przesuwaj frytkownicy podczas uzytkowania. Olej bardzo
sie¢ nagrzewa i mozna sie¢ poparzy¢. Poczekaj, az przesuniesz
frytkownice, gdy olej ostygnie.

- Ta frytownica jest zabezpieczona termicznym urzadzeniem zabezpieczajacym, ktére automatycznie wytacza urzadzenie w
przypadku przegrzania.

- Nigdy nie zanurzaj elementu sterujgcego i grzejnego w wodzie i nie myj tych czesci pod biezaca woda.

- Nigdy nie wigczaj frytkownicy, jesli nie jest wypetniona olejem lub ptynnym ttuszczem

- Uzywaj tylko oleju lub ttuszczu, ktdry sie nie pieni i nadaje sie do smazenia.

'&LGorqca powierzchnia: Temperatura metalowej powierzchni, ktéra moze sie¢ nagrzewac podczas pracy urzadzenia. Nie
dotykaj metalowych powierzchni urzadzenia podczas uzytkowania.

- Nie wktadaj do frytkownicy zbyt duzych potraw.

- Zapoznaj sie ze wskazéwkami dotyczacymi smazenia, aby uzyska¢ informacje na temat ilo$ci smazonych produktow
spozywczych.

- Podczas smazenia uwalniana jest goraca para. Zachowaj bezpieczng odlegto$¢ od pary, aby unikna¢ oparzen i innych
obrazen.

- Po uzyciu ustaw termostat na najnizsze ustawienie (obréci¢ termostat do konica w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara). Wyciagnij wtyczke z gniazdka sieciowego i pozostaw do ostygniecia oleju lub ttuszczu. Nie przeno$
frytkownicy, dopdki jej zawartos$¢ i olej nie ostygna

- Nie uzywaj akcesoriow, ktore nie sa dotaczone do urzadzenia.

- Trzymaj urzadzenie z dala od dzieci.

- Nie umieszczaj urzadzenia w poblizu kuchenki gazowej lub palnika elektrycznego ani w rozgrzanym piekarniku.

- Nie uzywaj na zewnatrz ani w celach komercyjnych!

- Nigdy nie przegrzewaj oleju/tluszczu, w przeciwnym razie zapali sig. Nigdy nie uzywaj wody do gaszenia pozaru oleju
kuchennego.

- Nigdy nie zostawiaj frytkownicy bez nadzoru podczas jej uzywania. Zawsze dbaj o bezpieczenstwo dzieci, ktére znajduja
sie w poblizu frytkownicy.

- Jesli frytownica i/lub przewdd sa uszkodzone, musza zosta¢ naprawione przez profesjonalny serwis.

- Nie prébuj samodzielnie naprawiac¢ urzadzenia ani wymienia¢ uszkodzonego przewodu. Wymaga to specjalnych narzedzi.
- Uwazaj, aby nie uszkodzi¢ elementu grzejnego. (Nie zginaj ani nie wgniataj).

- Element elektryczny jest wyposazony w wytacznik bezpieczenstwa, ktory zapewnia, ze element grzewczy moze dziata¢
tylko wtedy, gdy element jest prawidtowo umieszczony na frytownicy.

- W przypadku przegrzania, zabezpieczenie termiczne automatycznie wytaczy frytownice. To urzadzenie mozna ponownie
aktywowac, wciskajac przycisk ostro zakonczonym przedmiotem (np. dtugopisem) przez otwor z tytu schowka na
przewdéd, podpisany stowem ,Restart”. Przed reaktywacja odtacz go od sieci i odczekaj, az cato$¢ ostygnie.

- Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta, jego przedstawiciela serwisowego
lub podobnie wykwalifikowana osobe, aby unikna¢ zagrozenia.

- UWAGA: Aby unikna¢ niebezpieczenstwa spowodowanego nieumy$lnym zresetowaniem wytacznika termicznego, to
urzadzenie nie moze by¢ zasilane przez zewnetrzne urzadzenie przetaczajace, takie jak zegar, ani podtaczone do obwodu,
ktory jest regularnie wiaczany i wytaczany przez siec .

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca zewnetrznego timera lub oddzielnego systemu zdalnego
sterowania.

- Urzadzenia nie wolno zanurza¢ w wodzie.

- To urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 0 do 8 lat. To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci
w wieku od 8 lat i starsze, jesli s3 pod stalym nadzorem. To urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o ograniczonych
zdolno$ciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub bez doswiadczenia i wiedzy, jesli znajduja sie¢ pod nadzorem
lub sa poinstruowane do bezpiecznego korzystania z urzadzenia i rozumieja zwigzane z tym zagrozenia. Przechowu;j
urzadzenie i jego przewdéd w miejscu niedostepnym dla dzieci w wieku ponizej 8 lat. Dzieci nie moga czySci¢ i
konserwowac¢ urzadzenia. Urzadzenie do gotowania powinno by¢ ustawione w stabilnej powierzchni tak, aby unikna¢
rozlania goracych ptynéw.

- To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i podobnych zastosowan, takich jak:

- kuchnie pracownicze w sklepach, biurach i innych miejscach pracy;

- przez klientéw w hotelach, motelach i innych srodowiskach mieszkaniowych;

PRZED UZYCIEM

Przed uzyciem przeczytaj uwaznie wszystkie instrukcje i zachowaj je do pézniejszego wykorzystania.

Przed pierwszym uzyciem usun materiaty opakowaniowe; Zerwij folie ochronne na pokrywie i obudowie zewnetrznej
(Prosze -zwrd¢ uwage na ochrone srodowiska!). Nastepnie umyj akcesoria i wewnetrzny pojemnik w cieptej wodzie.
Dobrze wysusz przed uzyciem. Upewnij sie, ze czesci elektryczne pozostaja suche. Frytownica jest wyposazona w
regulowany termostat i lampki kontrolne. System smazenia ,,otwarty” zapewnia doskonate, profesjonalne rezultaty i tatwe
czyszczenie.

Urzadzenie nalezy podtacza¢ wytacznie do uziemionego gniazdka.

OPIS

1. Pokrywka filtra

2. Filtr siatkowy

3. Pokrywa

4. Koszyk

5. Uchwyt kosza

6. Pokretto timera

7. Pokretto temperatury
8. Jednostka sterujaca

9. Grzatka

10. Zbiornik oleju

11. Jednostka gtéwna
12. Uchwyt jednostki gtéwnej
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JAK OBSEUGIWAC FRYTOWNICE

Ten typ frytownicy moze by¢ uzywany tylko z olejem lub ptynnym ttuszczem i nie nadaje sie
do stosowania z ttuszczem statym. Ttuszcz staty moze zawiera¢ wode, ktéra moze
powodowac rozpryskiwanie gorgcego ttuszczu po podgrzaniu.

Nigdy nie wilaczaj frytkownicy bez oleju lub ttuszczu, poniewaz moze to spowodowaé uszkodzenie urzadzenia. Nie
umieszczaj w pojemniku zadnych innych plynéw, takich jak woda lub inne substancje. Umie$¢ frytkownice na suchej,
stabilnej powierzchni. Poniewaz frytownica nagrzewa sie podczas uzytkowania, upewnij sie, ze nie znajduje sie zbyt blisko
innych przedmiotéw. Zdejmij pokrywe z frytkownicy i wyjmij akcesoria. Napetnij frytownice odpowiednig ilo$cig oleju lub
ttuszczu. Upewnij sig, ze jest napeiniona nie mniej niz poziom minimalny i nie wyzszy niz poziom maksymalny wskazany
na wewnetrznej stronie urzadzenia. Aby uzyskac najlepsze rezultaty, zalecamy, aby nie miesza¢ ze soba réznych rodzajow
oleju. Wybierz temperature odpowiednia do tego, co smazysz. Sprawdz tabele temperatur. Uzyj uchwytu, aby umiesci¢ kosz
we frytkownicy. W16z zywno$¢ do glebokiego smazenia w koszu. Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty, wt6z suchg zywnos¢ do
kosza. Powoli opus$¢ kosz do oleju, aby zapobiec nadmiernemu bulgotaniu. Lampka kontrolna zgasnie, gdy wybrana
temperatura zostanie osiggnieta. Zawsze czekaj, az wybrana temperatura zostanie osiggnieta. Aby utrzymac olej w
wybranej temperaturze, termostat i kontrolka wielokrotnie wiacza sie i wytacza. Podnie$ kosz ponownie po uptywie czasu
smazenia. Wyjmij wtyczke z gniazdka. Po uzyciu optucz uchwyt i kosz i doktadnie wysusz. Gdy frytownica catkowicie
ostygnie, mozesz wtozy¢ koszyk do urzadzenia i tam go przechowywaé. Przechowuj frytkownice z zamknieta pokrywa w
ciemnym, suchym miejscu. W ten sposdéb podczas przechowywania olej i kosz mozna pozostawic¢ we frytkownicy.
WSKAZOWKI DOTYCZACE SMAZENIA

Uzyj maksymalnie 200 graméw frytek na litr oleju;

W przypadku produktéw gteboko zamrozonych uzywaj maksymalnie 100 graméw produktu, poniewaz olej szybko sie
schtodzi. Wstrzas$nij produktami gteboko zamrozonymi nad zlewem, aby usung¢ nadmiar lodu.

Robiac frytki ze $wiezych ziemniakéw: wysusz frytki po umyciu, aby woda nie dostata sie do oleju.

Smaz frytki w 2 etapach. Pierwszy etap (smazenie wstepne): 5 do 10 minut w 170 stopniach °C

Drugi etap (konicowe smazenie) 2 do 4 minut w 190 stopniach °C. Dobrze je odcedz.

TABELA PIECZENIA

Typ jedzenia Temperatura pieczenia (°c)
Wstepnie upieczone frytki 170

Mocno wysmazone frytki 190

Parmezan do fondue 170

Krokiety z serem 170
Migso/ryba/krokiety ziemniaczane 190

Ryba 170

Paluszki rybne 180

Placki serowe 180

nics
Paczki 190
Krokiety miesne 190
Kurczak 160
Placki z krewetkami 180
WYMIANA OLEJU

Upewnij sie, ze frytownica i olej calkowicie ostygly przed wymiana oleju (wyjmij wtyczke z gniazdka!). Regularnie
wymieniaj olej. Jest to zdecydowanie konieczne, jeéli olej ciemnieje lub nabiera innego zapachu. W kazdym razie olej nalezy
wymienia¢ co 10 razy. Wymien olej na raz; nie mieszaj starego i nowego oleju. Zuzyty olej jest obcigzeniem dla $rodowiska.
Nie wyrzucaj do zwyktego kosza na $mieci, ale postepuj zgodnie z wytycznymi lokalnego punktu zbiérki odpadéw
komunalnych.

CZYSZCZENIE 1 KONSERWACJA

- Regularnie czy$¢ frytownice zaréwno wewnatrz, jak i na zewnatrz.

- Wyczy$¢ zewnetrzng czes¢ frytkownicy wilgotng szmatka i osusz miekka, czystg szmatka.

- Nigdy nie uzywaj $ciernych $rodkow czyszczacych ani gabek.

- Kosz i uchwyt mozna czysci¢ w cieptej wodzie z mydtem. Dobrze wysusz przed ponownym uzyciem.

- Podczas wymiany oleju mozna réwniez wyczysci¢ wnetrze frytkownicy. Oproéznij frytkownice i najpierw wyczys¢ wnetrze
recznikiem papierowym, a nastepnie szmatka zamoczona w wodzie z mydiem. Nastepnie wytrzyj wilgotng szmatka i
pozostaw do catkowitego wyschniecia.

- Wszystkie elementy, z wyjatkiem cze$ci elektrycznych, mozna czysSci¢ ciepta woda z mydtem. Doktadnie wysusz przed
uzyciem.

- Nie zaleca sie czyszczenia w zmywarkach.

DANE TECHNICZNE
Model Pojemno$¢ Moc
DF 3001 SS 3.2L AC 230V 2200W /AC 220-240V,2010-2400W 50/60Hz

INFORMACJE DLA UZYTKOWNIKOW DOTYCZACE KORZYSTANIA Z URZADZEN ELEKTRYCZNYCH I ELEKTRONICZNYCH
Usuwanie wyeksploatowanych urzadzen elektrycznych i elektronicznych (dotyczy krajéw Unii
Europejskiej i innych krajow europejskich z wydzielonymi systemami zbierania odpadéw). Ten symbol
E/ na produkcie lub jego opakowaniu oznacza, ze produkt nie powinien by¢ zaliczany do odpadéw
domowych. Nalezy go przekaza¢ do odpowiedniego punktu, ktéry zajmuje sie zbieraniem i recyklingiem
] urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Prawidtowe usunigcie produktu zapobiegnie potencjalnym
negatywnym konsekwencjom dla $rodowiska naturalnego i zdrowia ludzkiego, ktérych przyczyna
mogtoby by¢ niewtasciwe usuwanie produktu. Recykling materiatéw pomaga w zachowaniu surowcéw naturalnych. Aby
uzyskac szczegétowe informacje o recyklingu tego produktu, nalezy sie skontaktowa¢ z wtadzami lokalnymi, firma
$wiadczaca ustugi oczyszczania lub sklepem, w ktérym produkt zostat kupiony.

Ce

Znaki towarowe BROCK Electronics nalezg do wlasciciela GTCL BALTIC www.brock-polska.pl
Sprzedaz w Polsce:
"Lider Hurt" Bogdan Maciag Spétka Komandytowa
ul. Ostrowiecka 128
27-200 Starachowice
tel. +48 41 273 19 63
www.lider.starachowice.pl

Produkt ten spetnia wszystkie podstawowe wymagania dyrektyw UE z nim zwigzanych.
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